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Tel.:11 5084 8757/95327321

Queridos amigos e amigas do vinho,

E com grande alegria que lhes damos as boas-vindas ao
Mundo do Vinho e Cultura!

Pensamos em trazer para vocés, através de nossa revista,
toda a cultura e beleza das principais regides vinicolas, inician-
do, nesta edicao, pela “andlise visual” dos tintos da Ribera del
Duero, na Espanha.

Também estaremos, com palavras, “degustando” vinhos
e conhecendo seus produtores. E comegaremos pela Ribera
del Duero, na qual, na atualidade, se destaca a Bodega El Real
Sitio de Ventosillas e seus famosos vinhos Prado Rey.

Ao longo da revista, visitaremos locais de interesse cul-
tural e maravilhosos hotéis histéricos, alguns deles localizados
dentro das préprias vinicolas.

E, para apreciar toda a riqueza de aromas e sabores
do Mundo do Vinho espanhol, convidamos a todos para
participar da viagem para Madri que estamos organizando,
na qual visitaremos o Salon Internacional del Vino no préoximo
més de outubro.

Levantamos um brinde nesta oportunidade e espera-

mos que desfrutem deste nosso encontro! Salud!

Lylian Loureiro de Lima
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Acontecerd entre os dias 15 e 18 de outubro, no
Parque Ferial Juan Carlos |,em Madri,a IV edi¢éo do Saldo
Internacional do Vinho que reunira o que existe de mais
expressivo na vinicultura espanhola. Esse encontro, de
carater eminentemente profissional, procura nao apenas
promover o vinho espanhol, mas também servir como
ponto de encontro e centro de negécios. Durante a Ulti-
ma edicao do Saldo Internacional do Vinho, foi movimen-
tado um volume de negdcios de 75 milhdes de Euro.

Um das principais novidades desta edicdo é a
grande representacdo dos principais mercados in-
ternacionais. Mais de 120 importadores, de 17 paises,
como a Alemanha, a Bélgica, o Brasil, 0 Canada, a China
e os Estados Unidos ja confirmaram a suas presencas.

Em paralelo a feira, 0 evento promete outras
atividades bastante interessantes, com temas como a
harmoniza¢éo enogastronomica, com a participagéo de
grandes chefs de cozinha,e aimportancia do enoturismo
como forma de expresséo cultural. Também acontecer&o
palestras voltadas para hotelaria e restaurantes.

Divulgagao

vista do Il Saldo Internacional do Vinho em 2002

o Grande
= encontro do
vinho espanhol

AVinho e Cultura esta realizando as inscri¢des
para os interessados em fazer parte do grupo de
brasileiros que ira visitar a IV edicdo do Saldo In-
ternacional do Vinho, com a vantagem de oferecer
exclusiva credencial para que aqueles que ndo sao
profissionais da area possam vivenciar este encon-
tro com o vinho espanhol. Além de visitar a feira,
a empresa oferece a oportunidade de desfrutar
de outras atividades relacionadas a cultura e ao
mundo do vinho espanhol, como visita a adegas e
regides vinicolas, degusta¢des enogastronomicas e
turismo enolégico.

Informacdes: 11 5084-8757

*. Vinos y Bodegas
- de Espaifa
42

Um curso de vinhos, uma viagem
enoldgica, uma aventura pelo mundo
do vinho espanhol!

Tudo isso e muito mais em cada um dos
quatro cursos enoculturais ministrados

pelo endlogo Jesus Flores na Espanha.

Informagdes Apoio na Espanha IberChange
Consulting
\/ Wine Education
@0O®® Vinlho
000 -

% Cultura (_;

Aprenda com prazer !
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Ribera del Duero

A unido entre o vinho e a Ribera del Duero data de mais
de 2 mil anos, fato comprovado pelos painéis de 66 m2 pinta-
dos em azulejos romanos, descobertos em Burgos por volta de
1972, que trazem como personagem principal o deus Baco.

Mas foi entre os séculos 10 e 11 que essa relagdo se
consolidou, coincidindo com a fundagdo dos mais importan-
tes nicleos de populagdo na area. No séculol3, aparecem as
primeiras bodegas e a partir dai os vinhedos e 0s seus vinhos
passam a ser partes fundamentais do desenvolvimento cultu-
ral e econdmico da regido.

Hoje, com a introducdo das tecnologias mais modernas
para a elaboracdo do vinho e a aplicagdo do regulamento da
Denominacao de Origem, a Ribera Del Duero é sinbnima de
qualidade e bons vinhos. Localizada a cerca de 130km de Ma-
dri, a regido caracteriza-se pela producdo quase somente de
vinhos tintos, ndo investindo nos brancos.

A uva que domina na regido é a Tinta Del Pais -muito
préxima em caracteristicas a Tempranillo, predominante na
vizinha Rioja- que adapta-se muito bem ao solo arenoso e pe-
dregoso e ao clima extremo,com verfes quentes e abafados e
invernos muito frios e rigorosos. Como consequencia, gera vi-
nhos de elevada concentragdo, cor densa, alcoolicidade eleva-
da, boa estrutura e corpo e taninos notavelmente evolutivos.

Verdadeiras obras-primas, que vocé nao deve deixar de
provar, especialmente quando acompanhados com pratos ti-
picos da gastronomia local, como o cordeiro lechazo (de leite).

Tabela de safras daregiéo

ano classificacdo ano classificacéo
1983  muito boa 1993  regular
1984  regular 1994  muito boa
1985 muito boa 1995  excelente
1986  excelente 1996  excelente
1987 boa 1997 boa

1988 hboa 1998 muito boa
1989  excelente 1999  excelente
1990 boa 2000 muito boa
1991 muito boa 2001  excelente

1992 boa 2002  muito boa

Turespafia - SP
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Nome e sobrenome

A Denominagdo de Origem Ribera del Duero que
engloba quatro provincias; Burgos, com 60 municipios, Se-
govia, com quatro municipios, Soria, com 19 municipios, e
Valladolid, com19 municipios, surgiu da iniciativa de uma sé-
rie de vinicolas e vinicultores preocupados em impulsionar
os vinhedos e a qualidade dos vinhos locais.

Os primeiros registros encontrados nos livros do Con-
selho Regulador datam dos 23 de julho de 1980, quando o
Conselho ainda trabalhava em carater provisorio. Dois anos
mais tarde, em 21 de julho de 1982, o Ministério da Agricul-
tura, Pesca e Alimentacdo da Espanha concedeu para Ribera
del Duero sua Denominagdo de Origem.

A principal fungdo do Conselho Regulador é endossar
com seu selo a autenticidade dos vinhos da regido e assegu-
rar ao consumidor que cada garrafa que mostra a etiqueta
numerada atende aos rigorosos controles de qualidade
estabelecidos. Também se encarrega de fazer a promocéo
genérica dos vinhos da regido, tanto em nivel nacional como
internacional, e colabora e investiga com diferentes publicos
e entidades privadas para descobrir boas maneiras de me-
Ihorar seus vinhedos e a qualidade de seus vinhos.

Turespafia - SP

Carnes Grelhadas, Visite

nossa adega
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BRACIA Cortes Especiais climatizada

_ “ Parrilla

Rua Azevedo Soares, 1008 - Tatuapé

www.braciaparrilla.com.br 295-0099

Estacionamento gratuito com manobrista



entre as vinhas

No coracéo da Ribera del Duero, junto ao rio Due-
ro, aparecem as terras de Aranda. Nesta regido de bons
vinhos, destaca-se a bodega de Pefialba Lopez, fundada
em 1903, Desde alguns anos, seus donos, Pilar Albéniz e
Pablo Pefialba, transformaram sua casa em um excelente
hotel, catalogado com quatro estrelas. O Torremilanos
Hotel € um bom exemplo de sofisticagao,sem abandonar
o estilo castelhano da regido, no qual o ristico se mescla
perfeitamente com o luxo em seus 20 apartamentos.

dependéncias do hotel: o rdstico mescla-se ao luxo

Apesar de produzirem desde o comecgo do século
passado, somente em 1975, quando adquirida pela fa-
milia Lopez, a bodega passou a investir seriamente em
seus vinhedos, com a plantacdo de uvas Tempranillo -a
melhor da regido-, e na sua estrutura vinicola para o
aprimoramento dos seus vinhos.

Hoje, suas modernas instalagdes e seus 200
hectares de vinhedos, somado a dedicagédo da familia,
garantem qualidade e longevidade aos seus vinhos.E o
visual maravilhoso e a simpatica arquitetura em pedras
de toda propriedade proporcionam um local de paz,no
qual o visitante pode relaxar sem ser perturbado.

Os interiores do hotel alteram a decoracgéo clas-
sica com a moderna e a castela. No primeiro piso, ha a
recepcado e a sala de estar, além de trés salas equipadas
parareunides de trabalho. Os quartos séo quentes e es-
pacosos, decorados com numerosos detalhes originais
e com privilegiada vista para os vinhedos que cercam
a propriedade.

E evidente que se alojar no Torremilanos é uma
forma distinta de fazer turismo enoldgico.

Torremilanos Hotel
Camino de Torremilanos, s/n. Aranda de Duero (Burgos)
Tel: 947 51 28 52. Fax: 947 51 28 56.

Vinho e Cultura
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VINnho de Rel

As margens do rio Duero, en-
contra-se uma propriedade datada do
século dezesseis, rica em histdria e tra-
dices. Por ter pertencido a familia real
e, sobretudo, ter sido umas das pro-
priedades preferidas do rei Felipe Ill, 0
lugar ficou conhecido como“Real Sitio
de Ventosilla; nome usado até hoje.

Hoje, Ventosilla é sinbnimo de
bons vinhos, pricipalmente quando
nos referimos a linha Prado Rey. E
também sinbnimo de enoturismo,
pois sua maravilhosa bodega é
aberta a visitag&o.

A sede da vinicola permanece
no magnifico palacio, construido
pelo Duque de Lerma para melhor
receber o rei em 1603. Construida
no estilo hérrériano, a arquitetura
externa do castelo permanece in-
tacta e seu interior foi modernizado
para transformar-se em uma acon-
chegante e luxuosa pousada rural.

Ventosilla tem trés mil hecta-
res, cortados ao longo de sete qui-
[6metros pelo rio Duero, sendo que
520ha correspondem a vinhedos

plantados em espaldera, regados
pelo método de gotejamento.

As modernas instalacOes e alta
tecnologia empregada na vinicola
proporcionam o melhor proveito
das wuvas, transformando-as em
grandes vinhos. Para completar a
maturacao, todo o vinho passa por
barris de carvalho americano, mais
ou menos tempo, dependendo do
tipo. Em alguns casos, como com-
plemento para esse estagio em
barril, o vinho passa também em
barris de carvalho francés, adquirin-
do assim seu toque pessoal.

Todos os processos da elabora-
¢do dos vinhos sdo controlados por
um laboratério da propria vinicola,
autorizado pela Reunido de Castilha
e Leon. Ele é responsavel por todo
controle de qualidade, inclusive das
corticas para as rolhas.

Os vinhos da Real Sitio de Ven-
tosillas sdo representados no Brasil
pela importadora Decanter.

Real Sitio de Ventosillas
www.pradorey.com

sede histérica,g_e_vgilla

Vinho e Cultura
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DARCO

AIr LY.

Viajar sempre é um prazer !

Ainda mais quando se viaja para
conhecer e apreciar bons vinhos !

Desfrute de todo o prazer sempre bem
acompanhado viajando com malas
e bolsas da Darco.

Seu parceiro nos momentos
mais especiais !

Lojas de Shoppings

* Darco Interlagos
Tel.: 5677 3360

* Darco Market Place
Tel.: 5531 7503

* Darco Metr6 Tatuapé
Tel.: 6192 9873

e Darco West Plaza
Tel.: 3672 9351

* Darco Jaragua (Araraquara - SP)
Tel.: (16) 3331 3337

Lojas na Grande Sao Paulo

* Darco Moema

1500m?’- a maior loja do ramo
Av. Jurucé, 639

Tel.: 5041 9702
Estacionamento gratuito

* Darco Santana

Av. cruzeiro do Sul, 3079 (amplo
estacionamento)

Tel.: 6950 1681

* Darco Centro (Viagem Barao)
R. Barao de Itapetininga, 293
Tel.: 3255 2169

* Darco (Bolsa Carioca)
R. Séo Bento, 7/11/17
Tel.: 3104 6150

* Darco (Boa Viagem)
R. José Bonifacio, 254
Tel.: 3106 9794




Agenda

enocultural

Vinos y Bodegas de Esparia

Figue atendo a programacao dos cursos
’ que acontecem nas principais regides
C oM ®_ Vinicolas da Espanha.

X

+ Los Tintos de La Rioja y Ribera del Duero

* Los Finos de Andalucia

+ Los Blancos de Galicia

+ Los Vinos y Cavas de Catalufia

Informac®es sobre as datas dos cursos 2004 pelo e-mail
contato@vinhoecultura.com.br

Espanhol e vinhos
Aprender espanhol
degustando bons vinhos.
Esta é a idéia que a escola Don Quijote esta trazendo
ao Brasil através da sua parceria com a Vinho e Cultura.
O programa oferece duas semanas de curso intensivo
de idioma juntamente com um curso de vinhos es-
panhois realizado na cidade de Salamanca. Também
prevé a visita a0 museo do vinho e contato com a
cultura espanhola.

O preco do curso completo é a partir de 662,00 euros e
as proximas datas de inicio para 2003 sao:

15/09/03 e 03/11/03. Mais informagdes e inscricdo pelo
e-mail contato@vinhoecultura.com.br

¢ don Quijote

Sy

Mulheres do vinho

Criada em marc¢o de 2003, a Castalia -Confraria das Mu-
Iheres Apreciadoras de Vinhos- reuni-se semanalmente
para degustar, estudar, comentar e apreciar vinhos. As
reunifes acontecem sempre em um restaurante, com
ampla carta de vinhos e boa relacdo preco-qualidade,

0 que permite a degustacao de dois vinhos diferentes,
a cada encontro. As reuniées semanais ocorrem, geral-
mente, nas quartas-feiras as 20:30h. As interessadas po-
dem fazer sua inscricdo pelos telefones 11 5084 8757
ou 119532 7321

Vinho e Cultura
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Saldon Internacional del Vino

Madrid - Outubro 2003

Faca parte do exclusivo grupo de brasileiros que ira visitar o Saldo Internacional do Vinho, na
Espanha, entre os dias 11 e 19 de outubro de 2003.

Além de visitar a feira, o grupo tera a oportunidade de desfrutar de outras atividades
relacionadas a cultura e ao mundo do vinho Espanhol. Confira nosso roteiro!

ROTEIRO PRELIMINAR
11/10 Embarque com destino a Madri
12/10 Chegada a Madrid - transfer aeroporto/hotel
jantar enogastronémico de boas vindas
13/10 Atividades relacionadas com Vinhos de D.O. Madri
14/10 Visita a Ribera del Duero - bodegas e almoco -
e ao Museu do Vinho de Pefiafiel
15/10 Visita Salén del Vino - atividades opcionais
16/10 Visita Salén del Vino - atividades opcionais
17/10 Visita Salén del Vino - atividades opcionais
18/10 Dia livre (consultar opcionais) - jantar de despedida
19/10 Embarque com destino ao Brasil

Servigos inclusos:

* Passagem aérea da Ibéria.

« Seguro viagem internacional

« 7 noites de hotel conforme roteiro, no NH Principe de Vergara ou similar.

« Transfer aeroporto-hotel e hotel-aeroporto

« Visitas e atividades previstas no roteiro com guia acompanhante e transporte quando necessario.

Precos e CondicGes de Pagamento:
« Programa Completo: Euros 1.990,00 + taxa de embarque, por pessoa, em quarto duplo
« Condicoes de Pagamento:

- a vista,

- em 3 parcelas, sem juros,

- parcelado, com juros, em até 15 vezes (financiamento bancario).

organizagao operacional institucional
f‘l . IberChange I m[
- 7 .
= inh Consulting i hmerrmcum |
J ....'.. cy e Wine Education s .
... Cultura i
Aprenda com prazer ! g :{-- EAI-J-I};
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Faca ja sua pré-reserva pelo telefone: (11) 5084-8757 / 3333-5272
ou envie os dados abaixo pelo e-mail: vinhoecultura@vinhoecultura.com.br




fotos restaurante Don Curro - Divulgagéo

Saborosas Tapas

As tapas sdo um icones da gastronomia espa-
nhola que, originalmente, consistiam de por¢6es de
embutidos, conservas montaditos etc. servidas como
aperitivos ou entradas. Elas surgiram na Andaluzia por
volta do século 12 e de |4 se espalharam por toda Espa-
nha, ganhando em cada regido um toque local.

Diz a histdria, que o Rei Afonso XlI, durante uma
visita a provincia de Cadiz, pediu uma taca de jerez. Para
gue ndo entrasse areia na jarra do vinho, um pedago de
presunto foi colocado sobre ela, tampando a abertura
-dai 0 nome“tapas’ O rei entdo, bebendo o jerez, comeu
o0 presunto, dando inicio a uma tradicéo.

Hoje, esse costume permanece na forma de deli-
ciosos acompanhamentos para um bom vinho, sangria
ou jerez. S40 como 0s NOssos petiscos, sé que com so-
tagque espanhol.

As tapas podem ser servidas quentes ou frias e as
mais apreciadas sdo as de montaditos, criadas pelos bas-
cos, que consistem em fatias de pdo cobertas com patés,
embutidos, frutos do mar e temperos de variados tipos.

O restaurante Don Curro, especializado na culina-
ria espanhola, oferece duas faceis receitas para que vocé
possa apreciar essas deliciosas iguarias em sua casa.

BOQUERONES EN VINAGRE
(Manjuba no vinagre)

| ng redientes (quatro porgdes)

250 g de manjuba fresca

720 ml de vinagre branco

3 dentes da alho moido

2 colheres (chd) de salsinha picada
100 ml de azeite espanhol

90 ml de agua

Modo de Preparo

Tire a cabeca, a espinha e as escamas da manjuba. Abra
os filés e lave muito bem. Coloque em um recipiente e
cubra com o vinagre e a &gua por aproximadamente 6 a
8 horas (até que fiquem brancas). Escorra bem as man-
jubas tirando bem o liquido.

Coloque-as abertas em um prato redondo ou similar
e, em seguida, salpique levemente com sal. Cubra as
manjubas com o alho e a salsinha picada e regue com
0 azeite.

Vinho e Cultura
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PULPO A LA FEIRA (Polvo afeira)

Ing redientes (quatro porgdes)

1 polvo fresco com aproximadamente 2 k

100 m1 de vinho branco

100 ml de 4gua

4 folhas de louro

1 colher (café) de sal

2 batatas grandes cozida sem casca

200 ml de azeite espanhol

1 colher (sobremesa) de pimentdo espanhol doce em po.
1 colher (sobremesa) de pimentédo espanhol picante em po.
1 colher (sobremesa) de sal grosso

Modo de Preparo

Coloque para cozinhar em uma panela no fogo médio o polvo com o vinho branco, a &gua e as folhas de louro
por aproximadamente 45 minutos ou até ficar macio. Salgue a gosto. Feito isso, tire a cabeca do polvo e corte os
tentaculos em laminas com uns 10 cm. Coloque as laminas do polvo em um prato de madeira redondo, salpique
o0 sal grosso e os pimentdes doce e picante misturados. Regue com azeite de oliva espanhol. No centro de cada
prato, coloque a batata cozida.

Nota: Sirva de preferéncia morno. Don Curro

Rua Alves Guimaraes, 230
Tel: 11 3083.5168 / 3062.4712

e ¢
AONTE CRSTO

JOMHEIRDS

Joias, Relogios, Pedras - Preciosas,

Pérolas - Cultivadas, Brilhantes.
Reformas e consertos com garantia.

Compra, vende, troca e consignagao.

Crediario direto, sem juros.

A mais tradicional joalheria do centro da cidade

de Sao Paulo, com 40 anos de existéncia.

Rua José Bonifacio, 292 - Cep 01003-000 - Centro - SP
Tels.: 3242-9879 * 3106-9333 * 3107-6667




