
regole della casa

1. Rispetta chi ti sta intorno e il nostro lavoro

2. Non vi piace un drink? Ditecelo e rimedieremo

3. Non amiamo i drink da “discoteca”, se volete 

qualcosa di particolare chiedete al personale che 

saprà stupirvi.

4. Non siamo una caffetteria

5. Non si fuma nessun tipo di sigarette all’interno 

del locale

6. Non strillare, non fare versi, l’educazione fa di te 

un cliente gradito

OGNI INTOLLERANZA O ALLERGIA ALIMENTARE VA 

COMUNICATA AL PERSONALE

consumazione minima 6 euro



“Tra sole e nebbia, una carezza che punge.”

10 euro

Bitter Fusetti, Vermouth Lillet Rouge, Taijin, Mango, Tè bianco

GELIX



“Tra sole e nebbia, una carezza che punge.”

Bitter analcolico, Vermouth analcolico, Taijin, Mango, Tè bianco

VIRGIN GELIX

10 euro



“Un bagliore nella notte, che illumina il cammino.”

Rum Havana 3, Marmellata di albicocche, Burro

LUMEN
(contiene lattosio)

12 euro



“La carezza vellutata del freddo, che profuma di legno e desiderio.”

Jameson Irish Whiskey, Vaniglia, Ciliegia, Liquore Galliano

ALGIDUS

12 euro



Vodka Wyborowa, Tè lapsang souchong, Pompelmo Rosa, 
Arancia, Sommacco, Bicarbonato

FERVEO

“Un effervescente contrasto stimola il palato, porta un sorriso lucente al viso e spegne tutta la sete.”

10 euro



“Un effervescente contrasto stimola il palato, porta un sorriso lucente al viso e spegne tutta la sete.”

VIRGIN FERVEO
Tè lapsang souchong, Pompelmo Rosa, Arancia, Sommacco, 

Bicarbonato

10 euro



“Dolce fuoco che scoppietta sulla lingua.”

Tequila Altos, Ancho Reyes, Yogurt, Fragola, Cocco
(contiene lattosio)

LACTIS

10 euro



“Profumo sospeso, goccia dopo goccia.”

Gin Beefeter, Arancia, Limone, Genziana, Caffè

AURA

10 euro



Tanqueray 0, Arancia, Limone, Genziana, Caffè

VIRGIN AURA

“Profumo sospeso, goccia dopo goccia.”

10 euro



Gin&tonic
Beefeater 8€
SECCO / agrumato

Malfy pompelmo rosa 10€
agrumato / fresco

Brockmans 10€
Morbido / frutti rossi

gin agricolo nimium 10€
SECCO / agrumato

Hendricks  10€
Floreale / fresco

Mare 10€
Floreale / fresco 

Mare capri 12€
Agrumato / intenso

Ki no tea  12€
Speziato / Morbido

alkkemist 12€
Fresco / fruttato

Lind & Lime 10€
Secco / esotico

GIN DEL PROFESSORE CROCODILE 10€
FRESCO / ESOTICO

district montenapoleone   10€
Avvolgente / dolce

HAYMANS PEACH ROSE 10€
FLOREALE / FRUTTATO

GIN ELETRIC SPIRIT CO  10€
SPEZIATO / PICCANTE



Gin&tonic
Elephant 10€
morbido / speziato

Gin Knut Hansen 10€
DELICATO / dolce

Gin Opificio Pink 10€
Morbido / AGRUMATO

Masahiro Okinawa 10€
DOLCE / SPEZIATO

portofino  10€
Fresco / aromatico

Seventh time carta grigia  10€
Secco / fresco 

Seventh time carta OCRA  10€
SPEZIATO / fresco 

Gin Tanqueray 0 (analcolico) 8€
MORBIDO / AMARO



BIRRE
Birrificio curtense Jolly blue  7€

Birrificio dei castelli CARPE DIEM IPA 7€
(senza glutine)

PER LE BIRRE IN LATTINA CHIEDERE AL PERSONALE

WHISKEY & WHISKY
STATI UNITI 

FOUR ROSES 8€

Bulleit rye 8€

Maker’s Mark 8€

GIAPPONE

Shinobu Pure malt 12€

SCOZIA

Langs Full & Smoky 10€

Aberfeldy 16yo 15€



Patron Blanco  10€ 

Patron Anejo  12€

Patron Reposado  15€

ALTOS  8€

Maguey Vida  8€

TEQUILA, MEZCAL & SOTOL

VODKA & TONIC
Beluga 10€

Belvedere 10€

Kettel One 10€

Snow Leopard 10€

COGNAC & ARMAGNAC
Martell VS 10€

Montifaud VSOP 12€

Bas Armagnac Dartigalongue 2006 15€



RUM
FILIPPINE

Don papa Baroko 10€

VENEZUELA

Santa Teresa 1796 12€

JAMAICA

Appleton Estate rare blend 12y 12€

COLOMBIA

La Hechicera 10€

MARTINICA

J.Bally 12y 15€

HAITI

Clairin Ansyen Vaval 12€

PER TUTTI I DISTILLATI ABBIAMO DEI FUORI LISTA
CHIEDERE AL PERSONALE



LISTA VINI

al calice

ROSSO
Valpolicella classico  8€
(Rubinetti Vajol - San Pietro in cariano VR) 

bianchi
“Su’aro” Marmilla  8€
(su’entu - Sanluri SU)   

la bianca  8€
(Cà Lunae - Castelnuovo Magra SP)   

bollicine
BRUT BIO  8€
(terre d’Aenor - Provaglio d’Iseo BS)   

BRUT DE BRUT PAS DOSÉ  10€
(Breton fils -  Congy - France)   



LISTA VINI

rossi
ROSSO SPADONE  41€
(Terre d’Aenor - Provaglio d’Iseo BS)  

NEBBIOLO d’ALBA 31€
(Lodali - Treiso CN) 

CILIEGIOLO 24€
(Petra Belvento - Suvereto LI)

pinot nero 32€
(St. Michael Eppan - Appiano sulla strada del vino BZ)

bianchi
“SU’ORMA” VERMENTINO SUPERIORE 29€
(Su’entu - Sanluri SU)  

etna bianco 40€
(Planeta - Menfi AG) 

“FLORS DI UIS” 50€
(Vie di Romans - Mariano del Friuli GO)

VERMENTINO ETICHETTA NERA 35€
(Cà Lunae - Castelnuovo Magra SP) 

“DOMINÈ” VERDICCHIO CASTELLI DI JESI BIO 30€
(Pievalta - Maiolati Spontini AN) 



BOLLICINE
BRUT BIO  34€
(Terre d’Aenor - Provaglio d’Iseo BS) 

SATEN BIO 36€
(Terre d’Aenor - Provaglio d’Iseo BS)

ROSÈ EXTRA BRUT MILLESIMATO 41€
(Terre d’Aenor - Provaglio d’Iseo BS)

champagne
BRUT DE BRUT PAS DOSÉ  57€
(Breton fils -  Congy - France) 

BLANC DE NOIRS 2015 74€
(Breton fils - Congy - France)

rosati
“OPRA” ROSATO  26€
(Schola Sarmenti - Nardò LE)

vini dolci
moscato di scanzo 62€
(Cipresso - Scanzorosciate BG)



fame chimica?
fino alle 23:30

hot dog schimicone 6€
(pane, wurstel, ketchup, maionese e se vuoi anche senape)

WAFFLE PER PICCHI GLICEMICI 6€
(Chiedi al personale per il dressing)

mega toastone 5€
(Prosciutto cotto e fontina) 


