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Nuestros Servicios:

Ofrecemos experiencias gastrondmicas
personalizadas para todo tipo de eventos,
adaptadas a cada ocasion, cuidando cada detalle
del servicio, el sabor, temperatura y presentacion.

Catering para Bodas.

Catering para Eventos Corporativos y
Sociales.

Catering para Ocasiones
Especiales.

Cocina Internacional y Menus

Especializados.
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“Tu Felicidad, es Nuestro Compromiso”

Cada boda es unica y por ello nos encargamos de que todo fluya
perfectamente, para que soélo disfrutes el gran momento.
Combinamos sabores memorables, presentacion impecable y un
servicio excepcional.

g Diseno Personalizado del Menai.

Creamos menus unicos a la medida de cada

. pareja, respetando gustos, tradiciones vy
| '< necesidades especiales, (vegetariano, vegano,
sin gluten, etc.).

Cocteleria y Bocadillos Gourmet.
Ofrecemos bocadillos para recepciones mas

ligeras y servicio de mixologia, desde barra
libre, hasta cocteleria tematica.

Estaciones Gourmet.
Variedad de estaciones tematicas: tacos,
pastas, mariscos, sushi, pizzas, etc.




Creamos propuestas gastrondmicas unicas, adaptadas al estilo, gusto y
necesidades de cada cliente, cuidando cada detalle con pasion,
eleganciay profesionalismo.

Banquete Formal:
Menu emplatado 2, 3y 4 tiempos.

Entradas frias y calientes.

e Platos principales, (carnes, pastas, pescados, vegetarianos).
Postres gourmet.

e Opciones para dietas especiales, (sin gluten, veganas, etc.).




Barras Tipo Buffet:

e Elevamos la experiencia gastrondmica de tu evento con nuestro
exclusivo servicio de barras tipo buffet, disenado para ofrecer variedad,
calidad y presentacion impecable:

e [taliana.

e Sushi.

e Mediterranea.

e Mexicana.

e Internacional.

Barra de Finger Food:
Ofrecemos una amplia variedad de bocadillos individuales, frios y
calientes, de presentacion sofisticada:

e Mini brochetas, canapés, bruschettas.

e Tapas gourmet.

e Shots de sopas, ceviches y mousses.

e Mini postres.
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Eventos Corporativos =

Colfe Break:

Nuestro servicio de Coffee Break esta disenado para brindar una pausa
deliciosa, elegante y funcional en cualquier tipo de evento corporativo,
soclal o académico.

Qué ofrecemos? .
e Café americano y descafeinado.
Variedad de té.
Variedad de jugos frescos.
Pan dulce y galletas.
Fruta de temporada.
Chapatas, bagel, croissant, etc.




Box Lunch:

Nuestro servicio de Box Lunch esta disenado para brindar una solucion

practica, higiénica y de alta calidad para todo tipo de eventos corporativos,

reuniones empresariales, capacitaciones, actividades al aire libre o viajes
de grupo.
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Nos especializamos en disenar menus a medida que reflejan tu
estilo, tus gustos y la esencia del momento que estas celebrando.
Ya sea una boda intima, un cumpleanos especial, un aniversario,

una comida familiar o cualquier otro evento privado.

Asesoria Personalizada
Te ayudamos a elegir o crear un menu que se adapte a tu evento,
numero de invitados, preferencias alimentarias y estilo.

Variedad Gastronomica
Cocina tradicional, moderna, internacional, de autor, opciones

vegetarianas, veganas, sin gluten y mas.

Reposteria Artesanal
Postres y pasteles personalizados que complementan tu celebracion.

Servicio Integral
Llevamos el catering a donde lo necesites, ya sea en tu hogar, jardin,

salon privado o cualquier espacio que elijas.




En Macotela Events, creemos que la buena cocina no tiene fronteras ni
limitaciones. Por eso, ofrecemos un servicio de cocina internacional y
menus especializados, diseNados para adaptarse a todos los gustos,
estilos de vida y necesidades alimentarias.

Explora Sabores del Mundo:

Cocina italiana auténtica: pastas artesanales,
risottos y antipasti clasicos.

Platos mexicanos contemporaneos y
tradicionales con un toque gourmet.

Sushi, poke bowls y cocina asiatica de fusion.
Gastronomia francesa refinada para cenas
elegantes.

Tapas y cocina espanola moderna.

Menus Especializados Para
Cada Necesidad:

Vegetarianos y veganos.

Sin gluten vy libres de alérgenos.

Bajos en calorias o enfocados en |a
alimentacion saludable.

Menus para diabéticos o con control de
sodio.

Opciones infantiles o adaptadas para
adultos mayores.
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Nuestras Certificaciones

= SKAL

INTERNATIONAL

Connecting Tourism Globally

CMS CCM

Certified Meetings Specialist Certified in Congress Management

Quienes confian en nosotros
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Contactanos

@ 442- 592 -2959

macotelaventas@gmail.com
macotelaventasi@gmail.com

@mMmacotelaevents ﬁ macotelaevents
w macotelaeventsgro u Macotelaevents

\ | WWW.macotelaevents.com

iTu Felicidad, es Nuestro Compromiso!




