
Madeleines

INGRÉDIENTS : 6 personnes

2 Yaourts Nature
3 Pots du Sucre
2 Sachet de Levure
4 Oeufs
1 Sachet de Sucre Vanillé
1/2 Pot d'Huile
5 Pots de Farine

Temps total : 20min Préparation 10min

ÉTAPE 1
Mettez votre four à préchauffer sur 210° ou T°7.
ÉTAPE 2
Dans un saladier, versez les yaourts nature, le sucre, la levure, les œufs, le sucre
vanillé et l'huile. Mélangez le tout.
ÉTAPE 3
Ajoutez la farine en mélangeant au fur et à mesure.
ÉTAPES 4
Versez votre mélange dans vos moules préalablement beurrés et enfournez pour 10
minutes. À la sortie, laissez les refroidir un peu avant de les démouler.

À vos marques prêt !


