
Clafoutis À La Cerise

INGRÉDIENTS : 4 personnes

500g Cerises
200g Farine
4 Oeufs
150g Sucre
50cl Lait
1 c.a.s Kirsch

Temps total : 55min Préparation 20min

ÉTAPE 1
Mélangez le sucre avec les œufs.
ÉTAPE 2
Ajoutez la farine, la crème, le lait, lentement tout en remuant. Puis ajoutez le
Kirsch.
ÉTAPE 3
Ensuite, mettre les cerises dans un moule préalablement beurré. Puis verser
votre préparation sur vos cerises. Si elles ne remontent pas à la surface, venez
effectuer une légère pression dessus avec votre fouet.
ÉTAPE 4
Cuire 35 minutes au four à 210°C.

À vos marques prêt !


