6) GsG MALTITOL

INGREDIENT MARKET POI-IAI-COHOL

UMEING INSIGHTS RAFTING SOLUTIONS

¢QUE ES Y ORIGEN?

COMPOSICION CLAVE

ATRIBUTOS CLAVE PARA EL CONSUMIDOR

1.Dulzor Alto: Su dulzor es muy cercano al azicar, lo que facilita la

formulacién 1:1 en volumen y sabor.

2.Sustituto de Grasa/Azicar: Aporta cremosidad vy .
Nombre de SKU: Maltitol P A

azicar y grasa, esencial en chocolateria sugar-free.
Categoria: Polialcohol 3.Bajo Indice Glucémico: Tiene un indice glucémice

Origen: China azdcar.

Usos: Endulzante

Respaldo G&G

Suministramos Mailtitol Cristalino
(Polvo) y Jarabe de Madltitol para

dar solucién a sus necesidades
Chocolateria sin azicar, caramelos, helados y productos horneados. Es el

de textur chocolateria 'y
confiteria.
polialcohol més popular para reemplazar el azdcar en barras y
\ ’ ' chocolates.

CONSIDERACIONES DE FORMULACION

Conocido por su efecto laxante significativo en dosis moderadas.

G&G INGREDIENTES: SU SOCIO PARA LA :DESARROLLEMOS SU PROXIMO PRODUCTO
INNOVACION EN NUTRICION LIDER!

la calidad de sus productos comienza con la Contéctenos hoy para agendar una sesién de
calidad de sus materias primas. consultoria y solicitar las muestras gratuitas que
necesita para probar y validar sus prototipos.

En G&G Ingredients, no solo  proveemos

ingredientes  competitivos en el  mercado

(Astaxantina de alta potencia, Betaina TMG, o X] Correo: contacto@ggingredients.com
Creatina Micronizada), sino que trabajamos en o il Teléfono: +52 33 4088 2565

conjunto con usted para el desarrollo y optimizacién A e Pagina Web: https://www.ggingredients.com
de sus férmulas. =

“TRANSFORMEMOS AL MUNDO, UNA VIDA A LA VEZ"
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