6) G 8 JARABE DE ARROZ

INGREDIENT MARKET EDULCORANTE NATURAL PLANT BASED

UMEING INSIGHTS, CRAFTING SOLUTIONS

¢QUE ES Y ORIGEN?

COMPOSICION CLAVE

ATRIBUTOS CLAVE PARA EL CONSUMIDOR

1.Neutro y Suave: Tiene un sabor muy suave y poco intrusivo, lo que lo

Nombre de SKU: Jarabe de Arroz hace ideal para no opacar otros sabores en la formulacién.
Categoria: Endulzante Natural 2.Color y Dorado: Funciona bien en productos horneados, facilitando el
Origen: USA dorado y contribuyendo a la textura.

3.Alternativa a la Fructosa: Se utiliza a menudo como reemplazo del

Usos: Endulzante . i
jarabe de maiz de alta fructosa (JMAF) en productos naturales.

Respaldo G&G APLICACIONES INDUSTRIALES CLAVE

Suministramos Jarabe de Arroz con Barritas Energéticas y Granola: Actéa como un aglutinante eficiente.
diferentes valores de DE para Panificacién Clean Label: Para aportar cuerpo y dulzor suave.
Alimentos Infantiles: Por su perfil de azicar simple y neutralidad.

controlar el  dulzor 'y la
funcionalidad aglutinante deseada
en sus barras y cereales.

G&G INGREDIENTES: SU SOCIO PARA LA :DESARROLLEMOS SU PROXIMO PRODUCTO
INNOVACION EN NUTRICION LIDER!

la calidad de sus productos comienza con la Contéctenos hoy para agendar una sesién de
calidad de sus materias primas. consultoria y solicitar las muestras gratuitas que

necesita para probar y validar sus prototipos.
En G&G Ingredients, no solo  proveemos

ingredientes  competitivos en el  mercado

(Astaxantina de alta potencia, Betaina TMG, o X] Correo: contacto@ggingredients.com
Creatina Micronizada), sino que trabajamos en o il Teléfono: +52 33 4088 2565

conjunto con usted para el desarrollo y optimizacién A e Pagina Web: https://www.ggingredients.com
de sus férmulas. =

“TRANSFORMEMOS AL MUNDO, UNA VIDA A LA VEZ"
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