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EXPERIÊNCIA PROFISSIONAL: 

• DOCENTE NA UNIVERSIDADE UNOPAR/ANHANGUERA – CAMPUS ARAPONGAS  

• Período:  Agosto de 2022 até o Presente momento  

Atribuições: 

• Ministrar aulas nos cursos de Farmácia, Enfermagem, Fisioterapia e Medicina Veterinária, 

nas disciplinas de Ciências morfofuncionais, Microbiologia, Biotecnologia, Tecnologia de 

alimentos, Biologia Celular, Farmacognosia e Fitoterápicos e Farmacologia.  

• VALE VERDE 

• Período: Junho de 2021 a Novembro de 2023  

•  RESPONSÁVEL TÉCNICA – CENTRO DE DISTRIBUIÇÃO  

Atribuições: 

• Elaboração de treinamento. 

• Cumprimento das Legislações sanitárias. 

• Implantar ou implementar o sistema de gestão da qualidade e as boas práticas de 
armazenagem e/ou distribuição. 

•  Adequações técnicas e/ou de infraestrutura para cumprimento das normas. 

• Elaboração de procedimentos operacionais padrão relacionados às atividades primárias e 
secundárias de distribuição. 
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•  FARMACÊUTICA  

Atribuições: 

• Atendimento ao público, assistência farmacêutica e vendas.   

• Procedimentos operacionais, Sistema SNGPC, Gestão de vendas. 
•  Análises de instalações e equipamentos de laboratório adequados na conservação e 

distribuição de produtos farmacêuticos. 

• UNIVERSIDADE ESTADUAL DE LONDRINA:  MESTRADO E DOUTORADO EM CIÊNCIA DE 

ALIMENTOS (MICROBIOLOGIA/BIOTECNOLOGIA) 

Atribuições: 

• Auxílio e elaboração de aulas 

• Elaboração de cursos de curta duração. 

• Preparo de materiais, reagentes e rotinas laboratoriais. 

• Análises microbiologicas, físico-químicas, controle de qualidade e vida de prateleira. 

• Elaboração de protocolos de análise e de procedimentos operacionais padrão (POP). 

 

• SENAI-PROJETO SENAI DE INOVAÇÃO: SISTEMA CARIOSTÁTICO À BASE DE 

NANOPARTÍCULAS DE PRATA 

Atribuições: 

• Pesquisa e desenvolvimento de produtos 

• Elaboração de protocolos de análise. 

• Aplicação de testes de estabilidade. 

• Desenvolvimento e aplicação de testes de qualidade. 

• Elaboração de relatórios. 

 

• PRATI-DONADUZZI- ESTÁGIO EM PESQUISA, DESENVOLVIMENTO E INOVAÇÃO ANALÍTICA   

Atribuições:  

• Auxílio nas atividades de rotina. 

• Análises de qualidade fisico-quimica e microbiologica. 

• Elaboração e liberação de relátorios técnico. 

 

FORMAÇÃO ACADÊMICA  

• Doutorado em Ciência de Alimentos - Universidade Estadual de Londrina 

• Mestrado em Ciência de Alimentos - Universidade Estadual de Londrina 

• Graduação em Farmácia – Universidade Estadual de Londrina  

 



 

 

OUTROS CURSOS: 

• Pacote Office. 

• Inglês: Compreende Bem, escreve bem, Fala Razoavelmente. 

• Espanhol: básico. 

 

 

 


