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CARTA DE
CERVEZAS

CERVECERTA BAZTAN

En la Cerveceria Baztan tenemos muchisimas
cervezas diferentes procedentes de todas partes
del mundo: algunas estan disponibles todo el afto.
mientras que otras son de temporada.

Si estas buscando una en concreto o no sabes
cual probar. jno dudes en preguntarnos en la
barra! Estaremos encantados de ayudarte a
elegir la bebida que mas te apetezca probar.

Esperamos que disfrutes de todas las que
quieras :D

iSalud!







LA TRIFASIKA y EL KOKTEL

. Especualudad de la casa: mezclas de bebidas

-_Graduacion alcohdlica:  %.

« Descripcion: Cos bebidas tnicas que no encontraras en

. ningln otro sitio. jAnimate a probarlas! Pidelas en barra

GUINNESS CRAUGHT

« Graduacién alcohdlica: 4.2%.

« Descripcion: Cerveza negra con espuma
cremosa, sabor a malta tostada. café y -
chocolate y un toque de regaliz, con un final
seco Yy amargo.

« Cerveza irlandesa de cebada. tostada (Stout).




HCP HCUSE 13

« Cerveza irlandesa de cebada. rubia.

« Graduacion alcohélica: 4.1%.

« Descripcion: Cerveza dorada. ligeramente turbia.
con un sabor a malta suave, notas afrutadas y
un final fresco con un toque amargo.

AFFLIGEM COBLE ;J
« Cerveza belga de cebada. tostada. f
- Graduacién alcohdlica: 6.8%. / —
» Descripcién: Cerveza de abadia con un sabor | ﬁﬁnqem |

« complejo a malta caramelizada. especias y
frutas secas en la tostada. Textura suave y IIl]E’

final ligeramente amargeo. I

PAULANER Hefe-Weil3bier
- Cerveza alemana de trigo. rubia (Weissbier).
« Graduacion alcohdlica: 5.5%. '
- Descripcién: Cerveza turbia y dorada. con
sabor afrutado a platano y especiado. textura |
cremosa y refrescante con un final suave,




MURPHY'S IRISH REC
~+ Cerveza irlandesa de cebada. tostada (red ale).
~« Graduacidn alcohélica: 5%.

~ « Descripcién: Cerveza de color rojizo profundo.

".con un sabor balanceado entre dulzura de la
malta caramelizada y un ligero amargor del
lipulo. Textura suave. cuerpo medio y notas de
toffee, frutos secos y un toque especiado.

LAGUNITAS
. Cerveza estadouinidense de cebada. rubia
(IPA). 3
 Graduacion alcohélica: 6.2%.
« Descripcion: Cerveza dorada con un
intenso sabor a lipulo, con notas citricas.

HEINEKEN

» Cerveza holandesa de cebada. rubia (lager).

« Graduacién alcohélica: 5%.

« Descriocién: Cerveza de color dorado claro con
un sabor suave, ligeramente amargo y
refrescante, con un toque afrutado y herbal.

.‘

afrutadas y un final amargo y persistente.
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AMSTEL CRC

« Cerveza holandesa de cebada. tostada.

« Graduacién alcohdlica: 6.2%.

» Descripcion: Elaborada con tres tipos de
maltas tostadas. tiene un sabor profundo.
con notas de caramelo y un cuerpo bien
equilibrado.

EL AGUILA CORACA 29
» Cerveza espafola de cebada. rubia.
« *Graduacién alcohélica: 5.5%.

« Descripcion: Cerveza de color dorado con un

g . : "'\
sabor ligeramente amargo. cuerpo medio y (AN

. EL
notas sutiles de malta y cereales. AGUILA

Dorada

e

I

18/70 LA RUBIA
« Cerveza espafola de cebada. rubia (Lager).
« Graduacion alcohdlica: 4.8%.
. Dorada y cristalina, con un sabor suave a
malta, un ligero toque floral del lipulo y un
final refrescante y equilibrado.
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HCBGOBLIN IPA e
. Cerveza britanica de cebada. rubia (India Pale /

Ale).

"+ Graduacién alcohlica: 5.3%.

- » De color &mbar claro, con aromas de frutas
tropicales y citricas. un sabor intenso a
ldpulo y un final seco. Textura vibrante.

* a
-

. Cerveza britanica de cebada. rubia (India Pale
Ale).

« Graduacién alcohélica: 5.3%. )

« e color ambar claro. con aromas de frutas
tropicales y citricas. un sabor intenso a
lipulo y un final seco. Textura vibrante.

‘ TRCCPER IPA

LE SEC EARTH BEER & FIRE IPAS ON TCUR
« Cerveza francesa de cebada. rubia (IPA).
« Graduacion alcohélica: 6.5%.
- Ambar claro. con un sabor afrutado y
lupulado que combina notas citricas y florales
con un amargor intenso. Final seco y
refrescante.




GREENE KING IPA
« Cerveza inglesa de cebada, tostada (English
IPA).
 Graduacion alcohélica: 3.6%.
. Ambar ligera, con notas a caramelo. malta
tostada y un toque herbal del lipulo. Cuerpo
ligero y final suave.

CELIRIUM ARGENTUM
« Cerveza belga de cebada, ambar (Belgian
IPA).
« Graduacién alcohdlica: 7.0%.
- Ambar brillante. con notas citricas y
especiadas. equilibradas con un amargor
moderado y un final seco.
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LAGUNITAS IPA

. Cerveza estadounidense de cebada. rubia
(India Pale Ale).

. Graduacion alcohélica: 6.2%.

. De color ambar. con aromas intensos a
frutas citricas y un sabor marcado por el
lupulo y un amargor persistente. Textura
vibrante.

18/70 IPAR
« Cerveza espaiiola de cebada. rubia (India Pale
Lager).
 Graduacién alcohélica: 4.8%. | | '
« Ce color dorado brillante. con aromas citricos @ .
y herbales, un amargor pronunciado y una
48’/ fo

textura ligera y refrescante.




WEIHENSTEPHANER VITUS
« Cerveza alemana de trigo y cebada. rubia
(Weizenbock).
» Graduacién alcohdlica: 7.7%.
« Ce color dorado intenso. con notas de frutas
maduras. miel y especias. Textura aterciopelada.
cuerpo pleno y un final ligeramente dulce.

WEIHENSTEPHANER BRAUPAKT BLCNCE ALE

. Cerveza alemana de trigo y cebada. rubia (Blonde
Ale).

« Graduacién alcohélica: 6.0%.

. De color dorado y ligeramente turbia. con aromas
citricos, un toque de especias y un amargor
moderado. Textura suave y un final refrescante y
especiado.

WEIHENSTEPHANER HEFEWEISSBIER
« Cerveza alemana de trigo. rubia (Wetssbuer)
« Graduacién alcohdlica: 5.4%.
« Turbia y dorada. con sabores afrutados a
olatano y clavo. Textura cremosa y
=7 refrescante con un final suave.
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TRIPEL KARMELIET
=« Cerveza belga de trigo. avena y cebada. rubia
~ (Trigel).
.+ Graduacitn alcohélica: 8.4%.
~« Dorada y ligeramente turbia. con sabores
afrutados de platano, vainilla y especias.
Textura cremosa y final seco y elegante.

FRANZISKANER HEFE-WEISSBIER .
« Cerveza alemana de trigo, rubia (Weisshier). .
« Graduacién alcohdlica: 5.0%. ©
« Turbia y dorada. con sabores de platano. clavoy °
un toque de especias. Textura cremosa y un
final suave.

PAULANER HEFE-WEISBIER
« Cerveza alemana de trigo. rubia (Weissbier).
« Graduacion alcohélica: 5.5%.
« Turbia y dorada. con sabor afrutado a
olatano y especiado. textura cremosa y
refrescante con un final suave.
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_%__ HCBGCBLIN GCLD

e « Cerveza briténica de cebada y trigo. rubia
’S (Golden Ale).

‘  Graduacién alcohélica: 4.2%.

. De color dorado brillante. con sabores
refrescantes de frutas citricas y toques de miel.
Textura ligera. con un balance entre dulzura y
amargor. i

SCHOFFERHOFER HEFEWEIZEN
« Cerveza alemana de trigo. rubia (Hefeweizen).

o Graduacién alcohdlica: 5.0%.
«<Ce color dorado y turbio. con notas frescas de
olatano y citricos, acompaiiadas de un toque
especiado. Textura cremosa y refrescante con
un final suave.
i :
KRCMBACHER WEIZEN '
« Cerveza alemana de trigo, rubia (Weisshier).
{ « Graduacion alcohélica: 5.3%. '
= « Dorada y turbia, con aromas frutales de |
0 platano y un suave toque especiado. Textura .
rombache ligera y refrescante con un final limpio y
== equilibrado.




MUNCHNER WEISSE
-« Cerveza alemana de trigo. rubia (Weisshier).

"~ « Graduacién alcohélica: 5.4%.

.« De color dorado brillante y turbio, con
sabores a malta dulce, un toque citrico y un
caracter especiado suave. Textura
- refrescante y un final delicado.

i %
i d

HCEGAARCEN
« Cerveza belga de trigo. rubia (Witbier).
« Graduacién alcohdlica: 4.9%.
« Palida y turbia. con notas citricas. especias
como cilantro y un toque de cascara de naranja.
Textura cremosa y final refrescante.

CHCUFFE BLANCHE
« Cerveza belga de trigo. rubia (Witbier).
» Graduacion alcohdlica: 6.5%.
« Palida y turbia. con un perfil fresco y citrico
acompafiado de especias como cilantro. Final
suave y ligeramente dulce.
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BRUNEHAUT BLANCHE
« Cerveza belga ecolégica de trigo. rubia
(Withier).
« Graduacion alcohélica: 5.0%.
o Palida y turbia, con notas citricas y
especiadas. acompafadas de un cuerpo ligero y
un final refrescante y suave.

[ TR @

AECHT SCHLENKERLA RAUCHBIER WEIZEN
« Cerveza alemana de trigo y cebada, tostada
(Weisshier Ahumada).
« Graduacién alcohélica: 5.2%.
« De color ambar oscuro. con aromas ahumados
- intensos, un toque de platano y especias. acompafiados
de una textura suave y un final equilibrado.

SCHNEICER WEISSE AVENTINUS

« Cerveza alemana de trigo y cebada, tostada
(Weizenbock).

« Graduacién alcohélica: 8.2%.

« De color caoba oscuro. con sabores complejos
de frutas maduras. caramelo y un toque '
especiado. Textura sedosa y un final calido y
licoroso. ?




B o
LEFFE RUBY b
« Cerveza belga de cebada y frutos rojos, rubia p 8
(Fruit Beer). )

"« Graduacion alcohlica: 5.0%.

- » De color rojizo brillante. con sabores dulces y
acidos de frutas rojas, acompafados de un
fondo maltoso. Textura ligera y refrescante

s con un final afrutado.

g w%, BUCWEISER
r . Cerveza estadounidense de cebada y arroz. rubia
(American Lager). ;
« Graduacién alcohdlica: 5.0%. o
« De color dorado palido. con un sabor suave a malta °
y un toque dulce aportado por el arroz,
acompafiados de un amargor ligero. Textura ligera
y un final limpio y refrescante.

CRABBIE’S ORIGINAL GINGER [ ¥
. Cerveza inglesa de jengibre. rubia (Ginger Beer). /.
« Graduacion alcohdlica: 4.0%. £

« De color dorado y con un sabor fresco y
especiado, destaca por su intenso toque de
jengibre combinado con notas citricas.
Refrescante y ligeramente dulce.

- @

[y
@,
.

® o

..A‘.:ﬁ.:

.
o -



MCNGCZC BANANA
« Cerveza belga de cebada y frutas. rubia
(Fruit Beer).
« Graduacién alcohdlica: 3.6%.
« Dulce y afrutada. con un marcado sabor a
olatano que se equilibra con su textura ligera
y refrescante.

MONGCZC MANGO
'« Cerveza belga de cebada y frutas. rubia (Fruit
Beer).
« Graduacién alcohdlica: 3.6%.
- Refrescante y ligera, con sabores dulces y
“ tropicales de mango. combinados con una base
suave de malta.

o —

g LINCEMANS TARCT NCIR
- - Cerveza belga de cebada y frutas. oscura (Fruit

k Beer).
d « Graduacién alcohélica: 8.0%.
v—* =~ . |ntensa y compleja. con sabores de frutos -

£~ L—Jm:lc:mans

8 0SCUros como cerezas y ciruelas, acompafiados

de un toque acido y un final envolvente.
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LINCEMANS CASSIS
« Cerveza belga de cebada. afrutada (Lambic de
- grosella negra).
. / » Graduacién alcohélica: 3.5%.
« De color profundo y aroma intenso. Equilibrio
entre la dulzura de la grosella negra y un toque
acido caracteristico de las cervezas lambic.

LINCEMANS TARCT D'CR
» Cerveza belga de cebada y frutas. rubia (Fruit
Beer).
« Graduacién alcohélica: 8.0%.
« * Rica en notas afrutadas de albaricoque y
~ melocotén. con un equilibrio entre dulzura y
acidez, y un final cremoso.

DUCHESS:
O ATE i

CUCHESSE CHCCCLATE CHERRY
« Cerveza belga de cebada, tostada (Flanders
Red Ale con chocolate y cereza).

S « Graduacion alcohélica: 6.8%.

i

a . ﬂ » De color oscuro y rica en matices, combina
DAY sabores agridulces de cerezas con toques de
GocorarCHbn e R

' 9 chocolate y un final suavemente acido.




RYE RIVER BRCGUE IRISH RED
« Cerveza irlandesa de cebada. tostada (Irish Red
Ale).

* « Graduacion alcohélica: 4.2%.

.« De color rojo ambar. con sabores dulces de
caramelo, un toque de frutos secos y un
amargor ligero. Textura suave y un final calido

Do y equilibrado.

BROGUE
| IRISH RED

L -

il SATAN REDC
; o Cerveza belga de cebada. tostada (Strong °
* /8 Amber Ale). 5

« Graduacién alcohdlica: 8.0%.

« De color rojizo, con matices de caramelo,
frutas rojas y especias, acompaiiados de un
final equilibrado y sutilmente dulce.

HCBGOBLIN RUBY =

» Cerveza briténica de cebada. tostada (Ruby
Ale).

« Graduacidn alcohélica: 4.5%.

« De color rojizo oscuro. con sabores de malta
caramelizada. frutos secos y un toque de
chocolate. Textura cremosa con un final
equilibrado. |
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MURPHY'S IRISH RED
- « Cerveza irlandesa de cebada. tostada (Irish
Red Ale).
« Graduacion alcohélica: 5.0%.
» De color ambar rojizo. con sabores dulces de
caramelo, malta tostada y un ligero toque de
nueces. Textura suave y final ligeramente seco.

\ IRISH RED |
\/&m
2 - —

CHARLES QUINT REC RUBY
« Cerveza belga de cebada. tostada (Amber
Ale).
« Graduacién alcohdlica: 8.5%.
« Be color ambar rojizo. con sabores a malta
caramelizada. frutas maduras y un ligero
amargor del lipulo. Textura suave y un final

| CLARLES balanceado.
QUINT




CCUGALL'S SIN GLUTEN 942 AMERICAN

PALE ALE
« Cerveza espaiiola de cebada (sin gluten). rubia ‘ \
~~ (American Pale Ale). '
* « Graduacién alcohdlica: 4.2%. DouGalls

- « De color dorado pélido. con aromas frescos a
citricos y pino, acompafnados de un sabor ligero
a malta y un amargor equilibrado. Textura
refrescante y un final limpio.

ap
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": CRUZCAMPC SIN GLUTEN

T » Cerveza espafola de cebada. rubia (Pale Lager
sin gluten).

 Graduacidn alcohélica: 4.8%.

« Refrescante y ligera, con notas suaves de malta
y un toque ligeramente amargo. conservando el
sabor caracteristico de la version clasica pero

apta para celiacos.

CAURA MARZEN CAMM

. Cerveza espafiola de cebada. tostada sin gluten L

,{
2

(Marzen). \
« Graduacién alcohdlica: 7.2%. sy
« De color ambar y cuerpo medio. ofrece un sabor |- mme.!
maltoso con toques de caramelo y un final ll\ﬁ!{llh\

DAMM
e

suave Y equilibrado. Especialmente diseiada
para celiacos, sin comprometer su calidad
traducuonal

DOULE NALT FEEE
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CCUGALL'S SIN IPA
‘ ‘ . Cerveza espafiola de cebada. rubia (India Pale
Ale Sin Alcohol).
« Graduacién alcohdlica: 0.5%.
« De color dorado claro. con aromas citricos y un
toque herbal del lipulo, acompaiiados de un
sabor fresco y ligero. Final seco y refrescante.

WEIHENSTEPHANER ALKCHCLFRE!
» Cerveza alemana de trigo y cebada. rubia
* (Weissbier sin alcohol).
. Graduacién alcohélica: <0.5%.
“ Turbia y dorada. con sabores suaves y
afrutados a platano y clavo. Textura ligera y

refrescante.
GUINNESS 0.0
. Cerveza irlandesa de cebada. tostada (Stout
| sin alcohol).
' GUINNESS « Graduacion alcohélica: <0.5%. |
| DRAUGHT « Ce color negro profundo. con los mismos |

sabores a café y chocolate de su version
original, textura cremosa y un final suave.

, Fie
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Bot.: 0.0 Sin Aleokol,

FREE CAMM
« Cerveza espaiiola de cebada, rubia (Sin alcohol).
« Graduacién alcohdlica: 0.0%.
« Cerveza ligera, de color dorado y con un sabor
suave Y refrescante. con ligeros matices de °
malta y un final limgio y equilibrado.

- HEINEKEN 0.0

. Cerveza holandesa de cebada. rubia (Sin

~ alcohol).

 Graduacién alcohélica: 0.0%.

« De color dorado brillante. destaca por su aroma
a malta y un sabor limpio, con un equilibrio
entre notas dulces y un ligero amargor.
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Bot.: 0.0 Sin Aleokol,

AMSTEL CRC 0.0
. Cerveza holandesa de cebada. tostada (Sin
alcohol).
« Graduacidn alcohélica: 0.0%.
« Cerveza de color ambar oscuro. con toques de
malta tostada y caramelo, ofreciendo un sabor
redondo y ligeramente dulce con un final suave. ©

LERFE O.0 BLONCE
~» Cerveza belga de cebada. rubia (Sin alcohol).
 Graduacién alcohélica: 0.0%. /e
« ‘De color dorado brillante. presenta un aroma | ¥ , |
a malta dulce con ligeros toques especiados. ™S
Su sabor es equilibrado. con notas afrutadas
y un final suave y refrescante.




Botetlines: Rubias”

EL AGUILA SIN FILTRAR
« Cerveza espafola de cebada. rubia (Lager Sin
Filtrar).
_+ Graduacién alcohélica: 5.5%.
-« Dorada y ligeramente turbia. con notas
frescas a cereal, un toque afrutado y una
textura cremosa y refrescante.

«

HEINEKEN
« Cerveza holandesa de cebada. rubia (Lager).
o Graduacién alcohdlica: 5.0%.
. De color dorado. con notas frescas y ligeras
de malta y un leve amargor. Textura ligera y
un final seco.

CRUZCAMPC ESPECIAL
« Cerveza espaiiola de cebada. rubia (Lager).
» Graduacion alcohdlica: 5.6%.
« De color dorado. con sabor equilibrado entre
dulzura de la malta y un leve amargor.
Textura fresca y ligera.




KRCNENBCURG 1664
« Cerveza francesa de cebada. rubia (Pale Lager).
« Graduacion alcohdlica: 5.5%.
« De color dorado. con un sabor balanceado entre
dulzura de la malta y un leve toque de frutas
citricas. Textura fresca y cuerpo ligero.

TROCPER CRIGINAL ALE
- Cerveza britanica de cebada. rubia (Premium
o British Ale).
« Graduacion alcohélica: 4.7%.
% Ce color dorado profundo. con sabores de malta
tostada. toques de frutas y un amargor
moderado del lipulo. Textura suave y cuerpo

- balanceado.
(PR -._I
CUVEL CRIGINAL |
« Cerveza belga de cebada, rubia (Strong Pale
. Ale).

« Graduacion alcohélica: 8.5%.

« Be color dorado brillante. con sabores
afrutados. especiados y un toque de levadura
belga. Textura efervescente y un final seco y
ligeramente amargo.

«-MASTERFUL- HESS

Duuel.
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CUVEL 6.66% - H
« Cerveza belga de cebada. rubia (Belgian Blonde =
Ale).
e Graduacién alcohélica: 6.66%.
.« De color dorado claro. con sabores frutales, un
toque especiado y notas de miel. Textura ligera
y un final refrescante.
- @

LA CORNE BLCOND
« Cerveza belga de cebada. rubia (Blonde Ale).
« Graduacién alcohélica: 5.9%.
« Dorada y brillante, con sabores afrutados. un $
toque especiado y un ligero dulzor de la malta.
Textura fresca y un final ligeramente seco.

LA CCRNE TRIPEL

« Cerveza belga de cebada. rubia (Tripel).

o Graduacién alcohdlica: 10.0%.

« Ce color dorado intenso. con notas de frutas
maduras, especias y un toque de miel.
Textura cremosa y un final calido y
equilibrado.
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L CHARLES QUINT BLONCE
(4 « Cerveza belga de cebada. rubia (Blonde Ale).

o o Graduacion alcohédlica: 8.5%.

» Dorada y luminosa. con sabores equilibrados de
malta. notas especiadas y un sutil toque
afrutado. Textura ligera y refrescante. con un
final seco y ligeramente amargo.

CHARLES
QUINT ®

18/70 LA RUBIA i
» Cerveza espafiola de cebada. rubia (Lager). =
. Graduacién alcohélica: 4.8%.
¢+ Dorada y cristalina, con un sabor suave a
~ malta, un ligero toque floral del ldpulo y un final

refrescante y equilibrado.

STELLA ARTCIS | .
« Cerveza belga de cebada. rubia (Pilsner).
« Graduacién alcohdlica: 5.0%.
. Dorada y brillante. con un sabor balanceado
entre malta dulce y un leve amargor herbal.
Textura ligera y un final limpio y seco.
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KELER =1
» Cerveza espafiola de cebada. rubia (Lager). '
» Graduacién alcohélica: 6.0%.
"« De color dorado intenso. con sabores suaves a
malta. un toque dulce y un final equilibrado con
ligeros matices florales.

* a

‘ % BUCEJCVICKY BUCVAR
! « Cerveza checa de cebada. rubia (Pilsner).
. Graduacién alcohélica: 5.0%. :
» Ce color dorado claro. con sabores frescos a
malta y lapulo herbal. un cuerpo equilibrado y
un final limpio y suave. |

o
il

JI |

CESPERACCS

« Cerveza francesa de cebada. rubia (Lager con
Tequila).

« Graduacion alcohélica: 5.9%.

« De color dorado palido, con un toque dulce y
citrico a tequila, acompafado de un ligero

amargor y una textura refrescante.
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I Botellines: Rubias

LEFFE TRIPEL 8.5

« Cerveza belga de cebada. rubia (Tripel).

» Graduacion alcohdlica: 8.5%.

- Dorada y ligeramente turbia. con notas especiadas.
un toque afrutado y un equilibrio entre dulzor
maltoso y amargor moderado. Textura rica y un
final calido.

HELLES» SCHLENKERLA LAGERBIER
« Cerveza alemana de cebada. rubia (Helles

Lager). ;
® -
« Graduacién alcohélica: 4.3%. s
¢ Ce color dorado brillante, con un sutil aroma —

ahumado complementado por notas de malta y -f‘--gffilcn}';:y:mJ

ot Lagerbur

un amargor moderado. Textura equilibrada y un  [SEARS'§

. final refrescante. FAVBERS

SPATEN MUNCHEN | '
. Cerveza alemana de cebada. rubia (Helles
Lager).
« Graduacidn alcohélica: 5.2%.
« Be color dorado brillante. con un sabor limpio y
balanceado de malta dulce y un ligero amargor
del lapulo. Textura suave y un final refrescante.

Ve fy - -«z.’-'ma;?ﬂ
SPATEN

Miinchner Hell |

5
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WELTENBURGER KLCSTER KELLERBIER ‘ |
 Cerveza alemana de cebada. rubia (Kellerbier). y

- "« Graduacién alcohélica: 5.3%.

e« Turbia y de color dorado intenso. con notas de

- malta fresca. un ligero toque herbal del ldpulo y i

una textura cremosa. Final suave y Kl
refrescante. "

MUNCHNER HELL LOWENBRAU MUNCHEN
« Cerveza alemana de cebada. rubia (Helles Lager).
 Graduacion alcohélica: 5.2%. :
» De color dorado brillante, con un sabor suave y v
maltoso complementado por un toque herbal del
lupulo. Textura ligera y refrescante con un final
limpio.

SCHLCSS EGGENBERG HOPFEN

« Cerveza austriaca de cebada. rubia (Lager).

« Graduacion alcohélica: 5.5%.

. De color dorado claro. con un balance entre
notas maltosas y un amargor sutil del lipulo.
Textura ligera y un final refrescante con un
toque herbal.




JUPILER
« Cerveza belga de cebada. rubia (Pilsner).
» Graduacién alcohdlica: 5.2%.
« De color dorado palido. con un sabor fresco y
Jupiler ligero, con notas de malta y un amargor sutil.
s Textura suave y un final limpio y refrescante.
= 35,5¢cl % Vi
®

PILSNER URQUELL
« ‘Cerveza checa de cebada. rubia (Pilsner).
+ Graduacion alcohdlica: 4.4%.
« «Corada y cristalina. con un sabor limgio y
balanceado que combina malta dulce y un amargor
“ seco Yy floral del lapulo Saaz. Final refrescante y
crujiente.

STARCPRAMEN
« Cerveza checa de cebada. rubia (Lager).
« Graduacién alcohdlica: 5.0%.
. De color dorado brillante. con notas maltosas
ligeramente dulces, un toque de lipulo herbal
y una textura suave con un final equilibrado.




CCOCRS LIGHT
» Cerveza estadounidense de cebada. rubia
. (American Light Lager).
__» Graduacién alcohélica: 4.2%.
.. Ligera y refrescante. con un sabor suave de
- malta y un amargor casi imperceptible.
oerfecta para disfrutar bien fria en cualquier

o ocasion.

BECK'S :
o Cerveza alemana de cebada, rubia (Pilsner).
o Graduacion alcohélica: 4.8%. 5
« Dorada y cristalina. con aromas herbales, un
ligero sabor maltoso y un amargor moderado.
Final seco y refrescante.

CARLING CRIGINAL LAGER

« Cerveza inglesa de cebada. rubia (Lager).

« Graduacién alcohdlica: 4.0%.

« De color dorado claro. ofrece un sabor ligero y
refrescante, con un equilibrio entre dulzura de
la malta y un togue de lapulo. Final limpioy |
suave.

S

—ORIGINAL LAGER—

BURTON-ON-TRENT




ZUBR

» Cerveza polaca de cebada. rubia (Lager).

« Graduacién alcohdlica: 6.0%.

« Dorada y de cuerpo medio. con sabores maltosos
ligeros. un toque herbal del lupulo y un final suave
y balanceado.

STARE MISTC
« Cerveza ucraniana de cebada. rubia (Lager).
®« Graduacion alcohdlica: 4.5%.
« Dorada y clara. con un sabor fresco y
~ balanceado de malta ligera y un amargor sutil.
Final limpio y refrescante.

AUGUSTINER LAGERBIER HELL

« Graduacién alcohdlica: 5.2%.
» De color dorado brillante, con un perfil limpio 5
balanceado que combina maltas suaves y un
amargor sutil del lipulo. Final refrescante y

suave.

.
_—

« Cerveza alemana de cebada. rubia (Helles Lager).

.‘
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TENNENT'S 1885 LAGER
« Cerveza escocesa de cebada. rubia (Lager).
~ "« Graduacién alcohdlica: 4.2%.
~« Dorada clara. con un sabor ligero y equilibrado.
.~ que mezcla maltas dulces y un amargor
moderado del lipulo. Final crujiente y
refrescante.

CARLSBERG PILSNER
» Cerveza danesa de cebada. rubia (Pilsner).
« Graduacién alcohdlica: 5.0%.
. De color dorado pélido. con un sabor limio y ligerd
que equilibra la dulzura de la malta y el amargor
herbal del lupulo. Final fresco y crujiente.

BIA SAIGON EXPORT PREMIUM
« Cerveza vietnamita de cebada. rubia (Lager).
« Graduacién alcohélica: 4.9%.
« Dorada y brillante. con un sabor ligero y
refrescante, notas maltosas sutiles y un
amargor moderado. Final limpio y suave.




CHANG CLASSIC
. Cerveza tailandesa de cebada. rubia (Lager).
« Graduacién alcohélica: 5.0%.
« Dorada clara. con un sabor ligero y ligeramente
dulce que combina maltas suaves y un toque
herbal del lupulo. Final fresco y equilibrado.

I,

JEJU PELLONG ALE A\ -
e Cerveza surcoreana de cebada. rubia (Pale Ale). /
. Graduacion alcohélica: 5.5%.
% De color ambar claro. con un sabor balanceado
\ que mezcla malta dulce y notas citricas frescas
. del lapulo. Final refrescante y aromatico.

i

|

KIRIN ICHIBAN SHIBCRI

« Cerveza japonesa de cebada. rubia (Lager).

« Graduacion alcohélica: 5.0%. .

« Dorada y cristalina. con un sabor limpio y delicado
que destaca por sus suaves notas maltosas y un
amargor ligero. Final refrescante y seco.




o @ ¢ .' .
L '. %I »
SUPER BOCK ©
« Cerveza portuguesa de cebada. rubia (Lager).
- "« Graduacion alcohélica: 5.0%.
e« Dorada brillante. con un sabor suave y
equilibrado que combina ligeras notas maltosas

con un toque amargo. Final refrescante y seco.

BIRRA MCRETTI! L’AUTENTICA
« Cerveza italiana de cebada. rubia (Lager). -
 Graduacidn alcohélica: 4.6%.
« De color dorado claro. con un sabor delicado y ®
ligeramente dulce, acompafado de un amargor
sutil y un final limpio y refrescante.

PERON! NASTRC AZZURRC
. Cerveza italiana de cebada. rubia (Pilsner).
« Graduacion alcohélica: 5.1%.
. Dorada y cristalina, con un perfil seco y
refrescante, marcado por notas maltosas ligeras
y un amargor delicado.




KCZEL LAGER
« Cerveza checa de cebada. rubia (Lager).
. Graduacion alcohélica: 4.6%.
« De color dorado claro. con un sabor suave y
equilibrado que mezcla malta dulce y un ligero
amargor. Final fresco y limpio.

PACIFICC CLARA
« Cerveza mexicana de cebada. rubia (Lager).
¢ Graduacion alcohélica: 4.5%.

« Dorada palida, con un sabor ligero y

" refrescante, notas de maiz y un toque sutil de
lipulo. Perfecta para climas calidos.

~ m‘l‘l‘l.:\'

|

A. K. CAMM
« Cerveza espaiola de cebada. rubia (Pilsner). -
« Graduacién alcohdlica: 4.8%. |
. Dorada brillante, con un sabor limgio y
equilibrado que comhina maltas suaves con un
amargor moderado. Final fresco y persistente.

, Fie
.
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GCOUCEN CARCLUS TRIPEL .

. Cerveza belga de cebada. rubia (Tripel). /.
..+ Graduacidn alcohélica: 9.0%. \
-+ Dorada intensa. con un sabor afrutado y \
especiado que mezcla notas de clavo y manzana
verde. Final seco y calido.

AFFLIGEM BLOND

« Cerveza belga de cebada. rubia (Blond Ale).

|« Graduacion alcohélica: 6.8%.

« Be color dorado claro. con un perfil suave y®
equilibrado que mezcla notas de frutas. miel y °
especias. Final fresco y ligeramente dulce.

AFFLIGEM TRIPEL
» Cerveza belga de cebada. rubia (Tripel).
« Graduacion alcohélica: 9.5%.
- Dorada intensa y ligeramente turbia. con
sabores complejos de frutas maduras. especias
y un toque calido de alcohol. Final seco y
persistente.
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& TRIPEL D'ANVERS

» Cerveza belga de cebada. rubia (Tripel).

« Graduacién alcohélica: 8.0%.

« De color dorado brillante. con un sabor afrutado
que combina manzana. platano y especias,
acompanado de un cuerpo redondo y un final seco.

-
_

MARECSCUS 6 BLOND /.
« Cerveza belga de cebada. rubia (Belgian Blond r‘ P
Ale). / Ao

LN b
« Graduacion alcohdlica: 6.0%. PS

+. Corada clara. con un sabor balanceado entre v U\
maltas dulces. frutas maduras y un ligero [\aredsous
amargor. Final suave y refrescante. \, e
t'-i.f%

| LA CHOUFFE |
« Cerveza belga de cebada. rubia (Belgian Strong

Ale).
« Graduacién alcohdlica: 8.0%. '
- Dorada y ligeramente turbia. con sabores
afrutados. especiados y un toque herbal. Final
equilibrado y refrescante.
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CUVEE CES TRCLLS BLCOND
-~ « Cerveza belga de cebada. rubia (Blond Ale).
*~« Graduacién alcohélica: 7.0%.
-« Dorada brillante, con notas de frutas tropicales
y un toque de malta dulce. Cuerpo ligero y final
refrescante.

'

GRIMBERGEN BLCNCE
« Cerveza belga de cebada. rubia (Belgian Blonde
Ale). :
o Graduacidn alcohélica: 6.7%. .
« Dorada brillante, con un sabor suave que
combina notas maltosas y afrutadas. un toque
especiado y un final equilibrado y refrescante.

SATAN GOLD
« Cerveza belga de cebada. rubia (Strong Pale
Ale).
» Graduacién alcohdlica: 8.0%.
« Dorada brillante con sabores intensos de malta £
dulce, frutas maduras y un toque especiado. s e
Final célido y ligeramente amargo.

® o . Z sy
. y
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Botellines. RKubias -
Y BRUNEHAUT TRIPLE
« Cerveza belga ecolégica de cebada. rubia
e B (Tripel).
o ”w « Graduacion alcohélica: 8.0%.
\9 - Dorada intensa y turbia, con un perfil complejo

de frutas maduras. especias y un toque de
levadura belga. Final seco y equilibrado.

BRUNEHAUT BLCNCE
. Cerveza belga ecolégica de cebada. rubia
{Belgian Blonde Ale).
o Graduacion alcohélica: 6.5%.
« De color dorado claro. con sabores equilibrados
de malta dulce, frutas y un ligero amargor.
Final limpio y agradable.

LA TRAPPE TRAPPIST TRIPEL

« Cerveza holandesa de cebada. rubia (Tnpel)

« Graduacién alcohdlica: 8.0%.

. Dorada y turbia, con sabores afrutados y
: especiados, un toque de miel y un final seco y
\I:PIbT equilibrado. _
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LA TRAPPE TRAPPIST BLCND
_« Cerveza holandesa de cebada. rubia (Blonde
~Ale).
"« Graduacién alcohdlica: 6.5%.
"s Dorada brillante con notas de frutas tropicales.
malta dulce y un toque floral. Cuerpo ligero y
final refrescante.

|  WESTMALLE TRAPPIST TRIPEL
—" « Cerveza belga de cebada. rubia (Tripel).
7 B « Graduacién alcohélica: 9.5%.
. Dorada brillante, con notas afrutadas, especias
y un toque de malta dulce. Cuerpo robusto y un
final seco y ligeramente amargo.

WESTMALLE TRAPPIST EXTRA
« Cerveza belga de cebada. rubia (Pale Ale).
» Graduacién alcohdlica: 4.8%.
« Palida y ligera. con notas de cereal. lipulo floral
y un final fresco y ligeramente especiado.




Botollines: Rub m

#°\  JUDAS BLCND
| « Cerveza belga de cebada. rubia (Strong Ale).
« Graduacion alcohélica: 8.5%.
« Dorada y cristalina. con notas de malta, frutas
1 73 maduras y un toque herbal. Final redondo y
0 ligeramente seco.

------

| ‘_ -___[ i {.rf'l’mll_

BETIKC ARGIA 1522 BELGIAN BLOND ALE
« Cerveza espafiola de cebada. rubia (Belgian
Blond Ale). o de
« Graduacién alcohdlica: 6.0%. -
. De color dorado brillante, con un aroma ‘gg}%“’
afrutado y especiado, acompanado de un sabor -

‘suave con un toque dulce y un final redondo. I 5 225

BELGIAN BLOND N.E
|

LINCEMANS GUEUZE
.|« Cerveza belga de cebada, rubia (Gueuze).

o Graduacidn alcohélica: 5.0%.

| - Acida y refrescante, con un perfil seco y notas
5 Lzt de manzana verde, citricos y un ligero toque
|/ terroso.
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Botellines: Rubias

CELIRIUM TREMENS
-« Cerveza belga de cebada. rubia (Strong Pale
'~ Ale).
.+ Graduacién alcohélica: 8.5%.
"» Dorada con sabores complejos de frutas
maduras. especias y un ligero toque alcohélico.
".~  Final persistente y ligeramente dulce.

CHIMAY STRONG BLCND
» Cerveza belga de cebada. rubia (Strong Blond:
Ale).
« Graduacién alcohdlica: 9.0%. v
» Cerveza de cuerpo pleno, con sabores complejos
de frutas maduras, especias y un ligero toque
herbal. Final equilibrado y persistente.

CHIMAY TRIPLE ALE
» Cerveza belga de cebada. rubia (Trigel).
« Graduacién alcohdlica: 8.0%.
« De color dorado y espuma cremosa, con notas
afrutadas. especiadas y un sutil amargor que
aporta frescura al final.




Botetlines: Rubias”

CCRCNA EXTRA
« Cerveza mexicana de cebada. rubia (Pale Lager).
« Graduacién alcohdlica: 4.5%.
« Refrescante y ligera, con un sabor suave a
malta y maiz. ideal para disfrutar con un toque
de lima.

TYSKIE GRCNIE
« Cerveza polaca de cebada. rubia (Pale Lager).
» Graduacién alcohélica: 5.2%.
. Dorada y cristalina. con un perfil equilibrado de
. malta. notas de pan y un toque ligeramente
amargo al final.

AMSTEL RACLER
. Cerveza holandesa de cebada. rubia (Radler)
 Graduacién alcohélica: 2.0%. :
« Mezcla de cerveza y limén natural. de sabor
citrico, dulce y muy refrescante. ldeal para los
dias calurosos o como alternativa ligera.




GUINNESS CRAUGHT
. « Cerveza irlandesa de cebada. tostada (Stout).
. » Graduacion alcohélica: 4.2%.
~» De color negro profundo. con espuma cremosa.
sabores a café y chocolate, textura suave y un
final ligeramente amargo.

WEIHENSTEPHANER KCRBINIAN

« Cerveza alemana de cebada. tostada
(Coppelbock).

« Graduacion alcohélica: 7.4%.

Textura rica y cuerpo robusto.

WEIHENSTEPHANER WINTERFESTBIER
« Cerveza alemana de cebada. tostada (Lager
estacional).
« Graduacién alcohdlica: 5.8%.
« De color ambar. con sabores célidos de malta
tostada. caramelo y especias. Textura
aterciopelada y un final dulce.

QUINNESS

{”.F_ e

BREWED IN DUBLIN
k8 B

. De color marrén oscuro. con sabores intensos
de malta tostada, caramelo y frutos secos.

Piizs
=
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l _1 TRCCPER FEAR CF THE CARK

« Cerveza britanica de cebada. tostada (Stout).

( — « Graduacion alcohélica: 4.5%.
y . De color negro intenso. con sabores de malta
- %’!! tostada. capé y chocolate negro. Textura
bl D cremosa y final ligeramente amargo.
( § H‘ '[:t -ehu
TRCCPER X

. Cerveza britanica de cebada. tostada
(Imperial Stout).

« Graduacion alcohélica: 10.0%.

- De color negro profundo. con sabores
“intensos de malta tostada. cacao. vainilla y
un toque licoroso. Textura robusta y un final
célido.

J AFFLIGEM COBLE

« Cerveza belga de cebada. tostada
(Cubbel).

;‘ | ﬁ““qgm « Graduacién alcohélica: 6.8%.

fg . De color marrén oscuro. con sabores de

caramelo, especias y frutas secas.

Textura rica y cuerpo pleno. con un final

dulce y especiado.

w ol )
Afftigen




GULCEN CRAAK CLASSIC
« Cerveza belga de cebada. tostada (Strong Cark
Ale).
* o Graduacidn alcohélica: 10.5%.
Ce color marrén oscuro. con sabores ricos de
malta caramelizada. frutos secos y un toque
licoroso. Textura densa y un final calido.

GULCEN CRAAK SMCKED
« Cerveza belga de cebada. tostada (Smoked .
TR AR

= « Graduacién alcohdlica: 10.5%. ®
« De color ambar oscuro. con sabores
. ahumados combinados con caramelo y malta
5’"&‘@" tostada. Textura robusta y un final intenso.

GULCEN CRAAK 9000 QUACRUPLE e
« Cerveza belga de cebada, tostada (Quadruple
Ale).
« Graduacion alcohdlica: 10.7%.
» De color &ambar profundo. con sabores
complejos de frutas maduras, caramelo y
especias. Textura rica y un final dulce y calido.




GULCEN CRAAK IMPERIAL STCUT
« Cerveza belga de cebada. tostada (Imperial
Stout).
« Graduacién alcohdlica: 12.0%.
« Be color negro profundo, con sabores intensos
de cacao. café y frutos secos. Textura densa y

TImperial Stout

ke un final prolongado y calido.

LA CCRNE BLACK
« Cerveza belga de cebada. tostada (Cark Ale).
» Graduacién alcohdlica: 8.0%.
+ De color negro profundo. con sabores ricos de
. malta tostada. café y chocolate. acompaiiados
- de un sutil dulzor. Textura sedosa y un final
largo.

F s

-

LES CUVEES SECRETES OE CORNELIUS

» Cerveza belga de cebada, tostada (Barrel-Aged
Ale).

 Graduacidn alcohélica: 10.2%. :

. Ambar oscuro. con notas de madera. caramelo y |l
especias derivadas de su maduracion en barrica.
Textura compleja y un final elegante y
persistente.

o Corntiluf
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VCOLL-CAMM
. Cerveza espaiiola de cebada. tostada (Coble
Malta).
'~ « Graduacion alcohélica: 7.2%.

"« De color ambar oscuro. con sabores intensos a
malta tostada, caramelo y un toque de frutos
secos. Textura robusta y un final ligeramente
dulce y amargo.

AECHT SCHLENKERLA EICHE CCOPPELBCCK

« Cerveza alemana de cebada. tostada
(Coppelbock Ahumada). :

« Graduacién alcohélica: 8.0%. H

« Ambar oscuro. con un caracter ahumado
orofundo acompanado de sabores dulces de
malta. caramelo y un toque de frutas secas.
Textura robusta y un final largo y calido.

AECHT SCHLENKERLA RAUCHBIER URBOCK

. Cerveza alemana de cebada. tostada (Bock
Ahumada).

« Graduacion alcohélica: 6.5%.

o De color marrén oscuro. con sabores intensos
de malta tostada, caramelo y un ahumado
orofundo. Textura densa y un final largo y
calido. =

[

@,

. R &
[

..A‘.:ﬁ.:‘ &



\

. Cerveza espaiiola de cebada. tostada (Extra
Special Bitter).

« Graduacién alcohdlica: 5.4%.

« De color ambar oscuro. con sabores ricos de
malta caramelizada. un toque de frutos secos y
un amargor moderado. Textura equilibrada y un
final suave y especiado.

‘ DOUGALL'S LEYENDA EXTRA SPECIAL BITTER

L

Dou@Gall’s

CCUGALL'S INCIA IMPERIAL PCRTER

. Cerveza espaiiola de cebada. tostada (Imerial

*Porter).

« Graduacién alcohélica: 8.0%.

« Negra y opaca. con sabores intensos de
chocolate amargo, café y un ligero toque herbal
del lapulo. Textura cremosa y un final calido y

persistente.

G
¥ o

LEFFE RITUEL 9°

« Cerveza belga de cebada, tostada (Strong Ale).

« Graduacidn alcohélica: 9.0%. |

. Ambar oscuro. con sabores intensos de malta
caramelizada. especias y un toque licoroso.
Textura plena y.un final ligeramente dulce y

sealidos e g o i




SAMICHLAUS CLASSIC ; <

« Cerveza suiza de cebada, tostada (Coppelbock).

o Graduacién alcohélica: 14.0%.

. De color ambar oscuro. con intensos sabores de

" malta dulce. caramelo. frutas secas y un toque
licoroso. Textura rica y un final calido y
orolongado.

«

SAMICHLAUS SCHWARZES

| « Cerveza suiza de cebada, negra (Coppelbock).
/i N Graduacién alcohélica: 14.0%. :
- Negra y opaca, con notas de chocolate amargo. 4

ol

>
i =
! L]

- NS | ’ 2
(=)= café y frutas maduras, acompaiiadas de una
Samichian textura aterciopelada y un final dulce y calido.
" SCH'W A RZES -

T
[

SAMICHLAUS BARRIQUE

« Cerveza suiza de cebada, tostada (Doppelbock
Afieja en Barrica).

« Graduacién alcohélica: 14.0%.

« De color ambar oscuro. con sabores profundos
de madera. vainilla. caramelo y un toque
licoroso. Textura sedosa y un final elegante y
orolongado.




?m! SCHLCSS EGGENBERG URBCCK 23°

| . Cerveza austriaca de cebada, tostada

/\ (Coppelbock).

|\ - Graduacién alcohélica: 11.6%.
- Ce color ambar profundo, con sabores complejos de

malta caramelizada. frutas maduras y un toque

licoroso. Textura densa y un final calido y
persistente.

WARKA STRCNG
« Cerveza polaca de cebada. tostada (Strong
* Lager).
» Graduacitn alcohélica: 6.5%.
“« Ambar oscuro y con cuerpo. ofrece sabores
intensos de malta caramelizada y un ligero
dulzor afrutado. Final calido y duradero.

7 SAME GREAT TETLEY:®

TETLEY'S CRIGINAL BITTER
o Cerveza inglesa de cebada, tostada (Bitter).
 Graduacién alcohélica: 3.6%. :
. De color ambar claro, con notas de malta
caramelizada. un toque de nuez y un amargor
suave. Textura cremosa y un final equilibrado.




BIGEHCCKE (BIJEHCBLKE)
. Cerveza ucraniana de cebada. tostada (Vienna
Lager).
o Graduacion alcohélica: 4.7%.
.« Ambar rojizo, con sabores de malta tostada. un
leve dulzor caramelizado y un toque de lapulo
floral. Final limpio y suave.

[
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TENNENT'S EXTRA

. Cerveza escocesa de cebada. tostada (Strong
Lager).

 Graduacién alcohélica: 9.3%.

. Ambar oscuro. con sabores ricos de malta
caramelizada. un toque de frutas secas y un
calor alcohélico persistente. Textura densa y
final prolongado.

e CERy %

TENNENT'S SCCTCH ALE
« Cerveza escocesa de cebada. tostada (Scotch
Ale).
 Graduacion alcohélica: 6.1%.
« De color ambar profundo. con notas dulces de
toffee, caramelo y un ligero toque ahumado.
Final célido y suave.




Botellines: Tostada s' -

TATRA MCCNE
« Cerveza polaca de cebada. tostada (Strong
Lager).
 Graduacién alcohélica: 7.0%.
o De color ambar oscuro. con sabores intensos de

GREENE KING ABBCT o e

« ‘Cerveza inglesa de cebada. tostada (Strong
Ale).

«*Graduacién alcohélica: 5.0%.

- Ambar intensa. con un perfil maltoso que

* combina caramelo y frutas secas. acompaiado
de un sutil amargor. Textura sedosa y final
calido.

ST. BERNARCUS PRICR 8 |
« Cerveza belga de cebada. tostada (Dubbel)
« Graduacidn alcohélica: 8.0%.
. Ambar oscuro. con un sabor rico en notas de
caramelo. frutas maduras y especias. Cuerpo
cremoso y final calido.




* . « Cerveza belga de cebada. tostada (Amber Ale).

PAUWEL KWAK AMBER st '_'w

._+ Graduacion alcohdlica: 8.4%.
« Ambar profunda. con sabores dulces de malta,
- toffee y un toque especiado. Textura sedosa y
final ligeramente seco.

AR 4

CRVAL
« Cerveza belga de cebada. tostada (Trappist
Ale).
« Graduacién alcohdlica: 6.9%.
. Ambar anaranjada, con notas afrutadas. toques‘
de levadura y un amargor persistente del lipulo
seco. Compleja y bien equilibrada.

1]
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GOUCEN CARCLUS CLASSIC
« Cerveza belga de cebada. tostada (Belgian
Strong CarXk Ale).
« Graduacion alcohélica: 8.5%.
« De color marrén oscuro. con sabores profundos

- '}.‘.:'. -
:1«'1.1
— GOUDEN—

de malta. chocolate y frutas maduras. Cuerpo CAROIUS
denso y final dulce y persistente. N/




CHCUFFE N'ICE
. Cerveza belga de cebada. tostada (Winter Ale).

= « Graduacion alcohdlica: 10.0%.
« Oscura y rica. con sabores de caramelo. frutos
B Nice™ secos y especias invernales como canela. Cuerpo
YWy oleno y final calido.
I
(|

RAFFE
M DRIK

STRAFFE HENCRIK QUACRUPEL
« Cerveza belga de cebada. tostada (Quadrupel).
«*Graduacion alcohdlica: 11.0%.
. Cscura y compleja. con sabores intensos de
* chocolate. frutas oscuras y un toque de
caramelo. Cuerpo denso y final calido.

GRIMBERGEN CCUBLE AMBREE

« Cerveza belga de cebada. tostada (Belgian
Cubbel).

» Graduacion alcohdlica: 6.5%.

. Ambar oscura. con sabores intensos de
caramelo, frutas maduras y un toque tostado.
Cuerpo redondo y final ligeramente dulce.

e
‘6.
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BRUNEHAUT AMBREE
« Cerveza belga ecolégica de cebada. tostada
(Amber Ale).
.+ Graduacién alcohdlica: 6.5%.
. Ambar rojiza, con sabores a caramelo. frutos
5ecos Y un toque tostado. Textura suave y un
final ligeramente dulce.

«

BCMBARCIER

« Cerveza inglesa de cebada, tostada (Enghsh
Bitter).

« Graduacién alcohélica: 5.2%. A

. Ambar oscura. con sabores maltosos y un
toque de caramelo. equilibrado con notas de
lupulo terroso y un final seco.

JCHN SMITH'S EXTRA SMCCTH '

. Cerveza inglesa de cebada. tostada (English JOHN
Bitter). 5MITI-|

‘I'A-D Ei-‘r:n

72 Jan 2 0 < .
« Graduacion alcohélica: 3.6%. & S

« De color ambar claro. con un cuerpo suave y
cremoso, notas de caramelo y malta dulce. y
un final muy equilibrado.

.1 |
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-= SHEPHERC NEAME BISHCP'S FINGER
_—;0_,_; o Cerveza inglesa de cebada. tostada (Strong
- Ale).

« Graduacién alcohdlica: 5.4%.

» Ambar oscuro con sabores a caramelo. frutas
secas Y un ligero toque de lipulo especiado.
Cuerpo robusto y un final calido.

SHEPHERDC NEAME SPITFIRE b
. ileer)\./eza inglesa de cebada. tostada (Amber _F"“"““"“-. :

D
» Graduacién alcohdlica: 4.5%.
.+ De color cobrizo. ofrece un equilibrio entre e

‘maltas dulces y lipulos terrosos con notas SPﬂFmE

sutiles de caramelo y un toque citrico. 43 /
\ b
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| TRAPPISTES RCCHEFCRT 6
! « Cerveza belga de cebada. tostada (Dubbel)

« Graduacién alcohélica: 7.5%.
\ o Ambar rojiza con sabores a caramelo, frutos
secos Y un ligero toque especiado. Textura

rappistes . I
Trapp suave y un final calido y redondeado.

Rochefort
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=
TRAPPISTES ROCHEFCRT 8 ¥
- Cerveza belga de cebada, tostada (Strong Dark | |
: Ale). I \
.+ Graduacion alcohélica: 9.2%. / A
-« Marrén oscuro. con un perfil rico en frutas
‘ maduras. caramelo y especias. Compleja. con rﬂpplﬁttﬁ
SO cuerpo denso y un final ligeramente dulce. _Rﬂdlff“ﬂ

;;'r_'_: :

TRAPPISTES RCCHEFCRT 10
« Cerveza helga de cebada. tostada (Quadrupel).
« Graduacién alcohdlica: 11.3%.
» Oscura y densa, con notas de ciruelas. o
chocolate y especias, acompanadas de un cuerpo
robusto y un final calido y duradero.

ren
LA TRAPPE TRAPPIST DUBBEL a
« Cerveza holandesa de cebada. tostada
(Cubbel).

« Graduacién alcohdlica: 7.0%.

. De color 4mbar oscuro. ofrece sabores de J)
caramelo, frutos secos y un toque
especiado, con un cuerpo suave y un final
ligeramente dulce.

® o . Z sy
N . -



ACHEL CUBBEL

« Cerveza belga de cebada. tostada (Cubbel).

« Graduacidn alcohdlica: 7.0%.

« Ce color marrén oscuro. con matices de frutos
secos, caramelo y especias, acompaiiados de una

textura cremosa y un final calido.

ZUNCERT TRAPPIST 10
« Cerveza neerlandesa de cebada. oscura
(Quadrupel Trappist).
+ Graduacién alcohglica: 10%.
_ = De color profpundo y cuerpo robusto. combina
~ sabores ricos de frutas oscuras. caramelo y
especias con un final calido y ligeramente amargo.

ZUNCERT TRAPPIST 8

Zunoett
Wotwggy 1 0 -

« Cerveza holandesa de cebada. tostada (Strong

« Graduacion alcohélica: 8.0%.

« Marrén cobrizo con sabores ricos en frutas
oscuras. especias Y un ligero toque de miel.
Textura compleja y un final persistente.

N

Zundet!
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HET KAPITTEL PATER Kapite
« Cerveza belga de cebada. tostada (Cubbel).
« Graduacién alcohélica: 6.0%.
- Ambar oscuro con sabores de caramelo.
especias Y frutos secos, acompanados de un
cuerpo suave y un final calido.

CUSQUENA DARK LAGER
- Cerveza peruana de cebada. oscura (Dark
Lager).
 Graduacién alcohélica: 5.6%. |
« De color marrén profundo, con sabores de
caramelo, cacao y un toque tostado que la.
hacen rica y agradable.

.‘



. 51 : %& CHIMAY BLEU
« Cerveza belga de cebada. oscura (Strong Dark
Ale).
« Graduacién alcohélica: 9.0%.
« Intensa y rica, con matices de caramelo, frutas
pasas Y especias, acompaiiados de un cuerpo
sedoso y un final calido.

& 5%
~ BOCHKCVCE OSCURA SIN FILTRAR ./@"*
« Cerveza rusa de cebada, oscura (Ungiltered '

Lager). _-
e Graduacion alcohélica: 5.0%. ‘/—(5\‘|
- Turbia y de color ambar oscuro. con notas de  gjpmoosat
malta tostada. frutos secos y un cuerpo ligero

ZE 8,5

con un final suave.
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