VORSPEIS]

EINFACHE PAPADUMI
Knusprige und diinne indische Kruste'®

@ WURZIGE PAPADUM)
Knusprige und wiirzige indi

@ PAPADUM MIT;SOBEN (2 WAFFERN)) 4
Knusprige indische Kruste mit
Saucentablett.

TAMARINDSAUCE 0,85€
BittersiiBe Sof3e der.Tamarindenfrucht.

@ § WURZIGEKNOBLAUCHSAUCE!  0:85¢€
Sauce aus frischem Knoblauch und a1
scharfer, Mayonnaise.

MANGO-CHUTNEY,
SiuBe SoBe mit Mangogeschmack.

@ MINZSAUCE 0.85€
Sauce aus frischer Minze und Joghurt.

WURZIGE ZWIEBEL 0.85€
Gehackte Zwiebeln mit Gurke und
Paprika.

@ NATURLICHER JOGHURT, 290 €
® GEMISCHTE RAITA ¢

Joghurt mit Tomaten, Gurken;Zwiebeln
und Koriander:.

SALAT

GEMISCHTERS'ALAT.
INDISCHER SALAT" A
@< THUNFISCHSALAT
& LACOCINAHINDU-SALAT = 850€

Spezialsalat mit Ei, Huhn Tikka, Lamm *
Tikka und Garnelen. !




VORSPEISEN

ZWIEBEL BHAJI
Zwiebelbdllichen in leicht

4,25 €

gewlrztem
Kichererbsenmehlteig.

@ GEMUSE-SAMOSA 4.25¢€
Mit Kartoffeln und Erbsen
gefillte Dreiecke, goldbraun
gebraten.

® rLEiscH-sAMOsA  47s5¢€
Mit Kartoffeln und Erbsen
gefillte Dreiecke, goldbraun
gebraten.

GEMUSEPAKORA  3,95€
Geschnittenes Gemuse in Teig
gewickelt und frittiert.

HUHNER PAKORA
Hahnchenstlcke in

420 €

Kichererbsenmehl mariniert
und dann frittiert.

PILZPAKORA
Champignonstiicke in
Kichererbsenmehl mariniert
und dann frittiert.

3,95€

BENGAN PAl%RA
Auberginensticke in
Kichererbsenmehlmariniert
und dann frittiert!

3,95 €/..

IQ’ARTOFFEL,P#AKORA
‘Kartoffelstlicke/in
Kichererbsenin%riniert
und dann frittient:
RN
© @ PANEERaPAKG)RA o 5150,€
Puneer-Stuck; in Telg
mariniertiund goldb bradn
gebraten“x

@ RIESE NGARNELE*PAKGRA 14195 €}
Garnelenstucke
chhererbsenmehl marlnlert

3 p \ )
Y ) SPEZIELEE GEMUSER IS0 €/
VORSPEISEN" "
Zwiebel-Bhaji,
Gemlise-Samosa,
Gemiuse-Pakora und

Paneer Pakora.




VORSPEISEN

HUHNTIKKA&KASE 6,50€
Hdhnchenstlicke ohne P
Knochen mit Kdase, mariniert
in wirzigem Joghurt, im
Tandoor gegart.

HUHN PURI 450 €
Hiihnchen gekocht und in ©
einer runden Pfanne
serviert.

RIESENGARNELEPURI 5,95€
Riesengarnelen mit Ingwer @ o
und Knoblauch gekocht und in
einer frittierten runden
Pfanne serviert.

RIESENGARNELE MIT 595€
KNOBLAUCH L
Gebratene Riesengarnelen
mit Knoblauch und Zitrone.

KNOBLAUCHHUHNCHEN 5,95€
Hlhnchen gekocht mit (]
Knoblauch und Zitrone.

PUDINA TIKKA
Hdhnchenstlicke ohne
Knochen, mariniert mit Minze,

5,95 €

Ingwer und im Tandoor
gegart.

»

HUHNERCHAT* o
Huhnchen Tikka gekocht mlt
Zwiebeln, Tomaten, Gurken,
Koriander, mit einem/Hauch

Mango-Chutney und frischem

Zitronensaft.

4,20 €

HUHN TIKKA 5,95 €
Hdhnchenstlicke ohne &
Knochen, mariniertin—"

Joghurt mit Gewirzen und
im Tandoor gegart.
p—

LAMM/TIKKA

Lammfleischstiicke ohne
Knochen, mariniertin
wirzigem Joghurt und im
Tandoor gegrillt.

x | ,' -
SHEEKH KEBAB
Lammhqgkflelsqh mariniert
mit Gewlrzen, Ingwer;
Koriander und gegr‘ilit am
Tandoori-SpieB.

=
N

LA COCINA HINDU SPECIAL 12!95 €
Beinhaltet: Zwiebel-Bhaji,; fﬁ?g
Gemilise-Pakora,
Fleisch-Samosa;, -
Huhnchen-Tikka, Pudina
Tikka, Hiihnchen-Pakoraund
Sheekh-Kebab.

Is.




Gerichte mit Ursprung in der indischen
Kiiche. Gekennzeichnet durch die
Verwendung von Kombinationen aus

C l l RRYS Gewiirzen, Gemiise, Krautern, Ingwer,
Knoblauch, griine Chilis, Kurkuma,
- Senfkorner, Kreuzkiimmel, Koriander u.a.

Die Verwendung der Zutaten variiert je
nach Gericht.

1.- WAHLEN SIE IHRE LIEBLINGSZUTAT:

HAHNCHEN 9,95€
& HAHN TIKKA 10,95 €
LAMM 11,95 €
§ LAMM TIKKA 12,95 €
@ RIESENGARNELE 13,95 €
GEMISCHTES GEMUSE 10,95€"
& seJA' G —

VINDAL'é)‘O 4
r o ‘;)?/., '
3 WAHLEN SIEIHR E'LIEBEINGSSAUCE:

| ° % >
(1 0 BADAMI PASANDA o 0 ) MASALA . /
Pasanda ist eine milde Currysauce + Masalaiist eines denbellebtesten
aus Sahne, Tomaten und Mandeln. . . Gerichte mit seinem milden /
. Geschmack, mit dicker, Sahne _und

Mandeln:
. %9 g

() KORMA g
Mildes Curry r%lt Sahne und ﬁ“' ,a-

Kokgﬁaspeln L




BALTI
Die Balti-Sauce mit grinen Paprika,
Knoblauch, Zwiebeln, Kurkuma und
Garam Masala unter anderen
Gewdrzen.

BHUNA
Gekochte gehackte Zwiebeln,
gerostete rote und griine Paprika,
Koriandersamen, Ingwer,
Knoblauch, Koriander und
Bockshornkleeblatter.

CURRY
Klassisches Curry mit frischen
Tomaten und roten Zwiebeln in
einer milden Sauce, garniert mit
Koriander.

DHANSAK
Kombiniert Elemente der
persischen und Gujarati-Kiiche.
Dhansak wird mit Linsen, Ingwer,
iKnoblauch, Kokosnuss, Ananas und
frischem Koriander zubereitet.

DOPIAZA
Die Dopiaza-Currysauce
verwendet Zwiebeln als
Hauptbestandteil (braune
Zwiebeln, Fruhlingszwiebeln und
Friihlingszwiebeln).

KNOBLAUCH
Sauce mit frischem Knoblauch.

JAIPURI
Halbdichtes Curry zubereitet mit
frischen Champignons und
Zwiebeln, einem Hauch Kokos,
Ingwer und Koriander.

JALFREZI
Enthdlt Paprika, Ingwer, Knoblauch,
Kreuzkimmel, Koriander und
Gewdlirze in einer dicken Sauce mit
einem Hauch Sahne.

-

& KARAKi
In einer; speziellen gusseisernen!
Pfanne zubereitet, wird dE_és‘
Curry mit/gehacktenjlomaten,
Zwiebeln;"'Kd’ﬁa’h%gﬁe%nd
Knoblauch braun.

PATHIA® %
Pathiaist einaltes/parsisches
Gericht aus|Persien' Es'schmeckt
bittersuB) und Mmem Hauch
Kokosnuss

¢ RQ&@AN JOSH
Ein aromatisches!Gericht aus
Kaschmir, gelﬁm rr_gt Tor!Eten
Ingwer, Knoblauch! und| Koriander.

I

® SAAG

mit Gewlirzen und einem Hauch
Sahne zubereitet wird. =8 -

EN

)
> I‘g‘ANCHURIA I - ‘5\

Fnsche Mmze’lgn emer halbdu:hten 2
i’
Sauce mlt Tomcrten und thron\

""u’

. ’."o

Frische grune und rote Chlllsclg.oten,
ein Hauch frllscher thronensaft
wirzig serwe{'t Sy

& VINDALOG)EE’&_“ \%‘5" :
Dieses Curry W|rd mlt Kortoﬁeln -

grinen Chllls uné?sstenﬁlmmer Fs
' scharfen Sauce gekoc ht b v

v A

‘ PHALL“' ooy
Dieses Curry w1rdLLn|t goten (Tale |
griinen Chilischoten, mit VIeIen {“
Gewiirzen und in einer sehr scharfen

Sauce zubereitet.




SIZZLERS

-~

5 @ PANEER SHASHLIK 10,50 €
Paneer-Wiirfel mariniert in Gewlirzen,
gekocht mit Zwiebeln und Paprika.

® HUHN TIKKA SIZZLER 11,50 €
Hdhnchenfleisch in wiirzigem Joghurt
mariniert und im Tandoor gegart. Serviert
mit Zitrone und gebratenen scharfen
Zwiebeln.

§ HUHNTIKKASHASHLIK 13.95€
Hdhnchenfleisch in wiirzigem Joghurt
mariniert und im Tandoor gegart. Serviert
mit Paprika, Tomaten, Zitrone und
Zwiebeln.

§ HUHN TIKKA KASE 14,95 €
Hahnchenfleisch und Kése in wiirzigem
Joghurt mariniert und im Tandoor gegart.
Serviert mit Zitrone und gebratenen
scharfen Zwiebeln.

® LAMMTIKKASIZZLER  12,95€
- Lammfleischstlicke in Joghurt mit
'Gewlrzen mariniert und im Tandoor
gegart. Serviert mit Zitrone und
Rostzwiebeln.
L3
. & \TANDOORIHUHN SIZZLER 10,95¢€
jhnchenschenkel mit Knochen, mariniert
ewiirzjoghurt, im Tandoor gegart und
Zitrone und Rostzwiebeln serviert.

W

@ RIESENGARNELE SIZZLER 13,95€

In Gewlirzen marinierte Riesengarnelen, im

Tandoor gegart und mit Zitrone und
Zwiebeln serviert.

@ & TANDOORIMIXGRILL 13,95€
Hergestellt aus Lamm-Tikka,
~ Sheekh-Kebab, Hiihnchen-Tikka,
Hdhnchenschenkel und Riesengarnelen.




<>l

HAUS SPEZIAL

<>e

@ HUHNERFLEISCHMIT: 11,95€
MANGO
Huhnerfleisch ohne
Knochen, gekocht mit
Mangomark in einer
traditionellen
Currysauce.

ZITRONEN-HAHNCHEN 11,95€
Huhnerfleisch ohne
Knochen, gekocht mit
Limettensaft, Krautern
und Gewdurzen.

¢ LAMMMETHI 12,95 €
Zarte Lammstucke
gekocht mit
Bockshornkleeblattern
und Gewurzen.

@ HUHNMITCHILIUND 11,95€
KNOBLAUCH
Gekocht mit zusatzlichen
Zwiebeln, Tomaten,
Kreuzkimmel und
Knoblauch.

&% @ SHAHIPANEER
Indischer Kase gekocht
mit Tomaten, Sahne und
Gewlirzen.

@@ BUTTER CHICKEN
Hdhnchenstlicke in einer
cremigen Sauce mit
extra Butter,
Mandelpulver und einem
Hauch Knoblauch und
Bockshornklee.




BEGLEITGERICHTE

BOMBAY ALOO 7.90 €
Die klassischen Kartoffeln, serviertin
einer halbtrockenen Sauce und
verfeinert mit verschiedenen Gewiirzen
wie Kreuzkiimmel, Knoblauch, Kurkuma
und Garam Masala.

BENGEN BHAJI 790 €
Auberginen imTandoor gegart, geschdailt
und auf einer halbscharfen Currybasis

gegart.

y:\NeloXcio]:]] 7.90 €
Kartoffeln und Blumenkohl serviert in
einer halbtrockenen Sauce.

& SAAGALOO 7.90 €
Spinatcurry mit Kartoffeln, Gewdirzen
und einem Hauch Sahne.

TADKA DAAL 7.90€
Gelbe Hiilsenfriichte gekocht mit
gehackten Zwiebeln, Kreuzkiimmel,
Ingwer, Knoblauch und Koriander.

® DAAL MAKHNI 8,50€
Klassisches nordindisches Gericht, bei
dem Linsen in einer sehr aromatischen
cremigen Tomatensauce gekocht
werden.

CHANA MASALA 7.95€
Kichererbsen gekocht mit Tomaten,
Knoblauch, Zwiebeln und verschiedenen
Gewlirzen wie Kurkuma und Garam
Masala.

PILZEBHAJI  7/95€
In Scheiben geschnittene Champignons
mit Zwiebeln und Gewiirzen gekocht.

% ‘@ PALAKPANEER 8.95€
Hausgemachter Kése, mit Spinat
gekocht und mit Knoblauch, Garam
Masala und einem Hauch Sahne
gewdurzt.




,’

<>
Separat gekochter/Biryani-Reis mit
BIRYANI einer, wiirzigen Sauce: Begleitet von
<>e<>

Currysauce oder Raita Mixta.

1.- WAHLEN SIE IHRE LIEBLINGSZUTAT
FUR IHR BIRYANI:

HAHNCHEN 10,50 €

& HAHNCHENTIKKA 11,50 € 4 A
LAMM 1175€ 2.- WAHLEN SIEIHREN SCHA
& LAMM TIKKA 12,50 € '
@ RIESENGARNELE 14,50 € MITTEL
GEMISCHTES GEMUSE 9,95 €
& SOJA 11,95 €
& @ PANEER (indischerkése) 12,95 €
@ LACOCINAHINDU 14,95€

(Huhn, Lamm und Riesengarnele)

VINDALOO'

REIS
| 8 & 4

WEISSER REIS 3,20€ REIS MIT'.GEMUSE ’ _.4_.50. 3
Traditioneller weiBer Basmatireis. Gemischtes Gemuse mit Basmatireis. 4 - P

PILAUER REIS 3.80€ REIS MIT;PILZEN 4.5_Q§
Indischer Basmatireis mit drei Farben. Gebratene Champignons mit Basmatireis.
Mit Zwiebeln, Zimt, Nelken und .
Krautern aromatisiert. REIS MIT;KNOBLAUCH 4,50 €'
Basmatireis mit Knoblauchund Gewlirzen

REISMITZITRONE 4,20€

Basmatireis mit Zitronensaft gekocht. REIS MIT;KUMMEL 4,50 €

Basmatireis mit Kreuzkiimmel gekocht und

KEEMA REIS 4,95 € mit Koriander garniert.
Basmatireis mit Hackfleisch und
Gewlirzen. @ REISMITEI 4,50 €
Reis mit Spiegelei.

GEBRATENERREIS 4,20€ 5

Gebratener Reis mit Erbsen. REIS MIT.ZWIEBEL 395€
Basmatireis mit Zwiebeln gekocht.

REIS MIT KOKOSNUSS 4,50 € ; _
SuBer Reis mit Kokos und serviert in #® SPEZIALREIS “LA COCINA HINDU” 6,50 €
seiner besonderen Farbe. Basmatireis mit Hiihnchen, Lammiund

Riesengarnelen.




@ EINFACHESNAAN - 2/95€
Oben leicht gebuttertes Brot.

@ KNOBLAUCH NAAN
Mit Knoblauch und Koriander:
bedecktes Brot.

3.25€

@ KEEMA NAAN
Mit wiirzigem Hackfleisch
gefiilltes Brot.

3.95€

@ @ PESHWARINAAN
Brot gefiillt mit Kokos,
Sultaninen, Mandeln und
Zucker.

3.95€

@ @ KASENAAN
Mit Kase gefiilltes Brot.

3,95 €

’ ZWIEBEL NAAN 3,75€
Brot mit frischen Zwiebeln und
Koriander belegt.

@ KULCHA NAAN 3.95€
Getoppt mit griiner und roter
Paprika und einem Hauch
grinem Chili.

@ CHILLIKNOBLAUCH NAAN 3.75 €
Mit Knoblauch und Chili belegt.

O ’CHILE NAAN
Grunes Chili= und
~Kor|anderbrot

¢ P I(ASE UND CHILE NMN
Mit Kéise gefulltes Brot und*

garnlert mit! grunem Chl||~' N
J e R

) TANDOORI RO st
B T g

"Dinnes! indisches'E Brot das

"Vfclndoor zubereltet\WIrd J,
* ':F 4
1R

™ X CHAPATI

f
FEII"19$ |nd|sches Brot




KEBAB-MENU,

PITABROT ® @ \
Falafel 650 €
Hahnchen 7,00 €
Fleisch 7,00 €
Gemischtes 750¢€
Hahnchen 9,00 €
Tikka

DRUM @ @
Hahnchen 7,00 €
Fleisch 700 €
Gemischtes 750 €
Hahnchen Tikka 9,00 €

Lamm Tikka 10,50 €
Falafel 650 €

PLATTE @ %
Hahnchen 995 €

Fleisch 950 €
Gemischtes 10,50 €

BURGER @® @
Sies MENU
H&hnchen 550€| 9.50 €

Fleisch 550€| 950¢€
Special 7,50 € | 10,50 €

KINDERMENU
Hahnchen-Nuggets @ 550¢€ Pommes

Fischstdbchen @ « 550 € Kdse-Pommes
Falafel-Chips 6,00 € Deluxe-Pommes™ 4,




KARTOFFELN

@ HAHNCHEN- UND
KARTOFFEL-NUGGETS

« @ FISCHSTABCHEN 550 €

® HUHN TIKKA MASALA ohne Gewlrze 6,50 €
Mit Reis oder.Pommes frites.

& HUHN KORMA ohne/Gewlirze 6,50 €

.

& HUHN MANGO ohne'Ge

Mit Reis oder Pommes frites) \?‘\
D

J.’..‘.' ‘..‘ £4t4.d
PRI A 1

NACHSPEISEN

& MANGOKULFI 425€
® & PISTACHO KULFI 14!50 €
@ & GULABJAMUN E'S €

GAJRELA 5,50 €

@ KHEER (REIS MIT MILCH) 425 €

& VANILLE-EISCREME 420 €

& SCHOKOLADENEISCREME 4,20 €
& KOKOSNUSSEISCREME' 4,50¢€




GETRANKE

ERFRISCHUNGEN KLEINE GROBE
Coca Cola/ColaLight/ 280€ 350€ WHISKEY + COMBI
Cola Zero _~JEB 3.90€ 590¢€
Fanta Orange / Fanta Zitrone - Jmmy WalkerRed 4,20€ 6,20 €
Sprite / Eistee / Tonic / < Johnny WalkerBlack 4,50€ 6,50 €
Appletiser / Nestea Maracuja / 7 Fam&x%-Grouse 390€ 590¢€
Mango Ananas / Aquarius _~Z Jack Daniel's 390€ 590¢€
- 3,90€ 590€

490€ 690¢€

WASSER .
KLEIN WASSER / ,

MIT GAS (33&)%

GROBES WASSER/ , M BRANDY
MIT, GAS (75(:[) e .\ = S:berano

SAFT/ (

' Ananas / Mango / 3

SALZIGE LASSI

FASSBIER

WENIG . " WODKAZ A

GROSS s -smirnoffRed 3,80 € 580¢
# A “380€ 580¢

BIER IN FLASCHE 7 © ~~ 495€ 695¢€
Cobra / Kingfisher s 2

Dorada

Heineken

Estrella Damm ﬁ:rtml

Estrella Damm Limén £
Estrella Damm 0,0

Frangelico
Tequila
Sambuca
Disaronno
Jdgermeister

GIN
Gordon
Larios

Bombay Sapphire | ' Cointrecfu
Pink Gin ) ; Drambuie

Tia Maria




WEIN =

ROTWEIN GLAS HALBE FLASCHE
Hauswein Rot 2,90 € 11,95 €
Marqués de Caceres (Crianza) 8,90 € 17,00 €
El Coto (Crianza) 8,90 € 17,00 €
Sangre de Toro 7,90 € 15,50 €
Flor de Chasna 16,50 €
Vina Norte (Jung) 18,00 €
Pago de los Capellanes (Crianza) 48,00 €

ROSEWEIN FLASCHE
Hauswein Rosé : 11,50 €
Mateus Rosé 14,50 €
Marqués de Caceres 15,50 €
Torres de Casta 14,50 €
Flor de Chasna 18,50 €

WEIBWEIN GLAS HALBE FLASCHE
Hauswein Weil3 2,90€ 11,50 €

Vina Sol 7,50 € 14,50 €
San Valentin 7,50 € 14,50 €
Aleyda Lieblich 14,50 €
El Coto 8,50 € 15,50 €
Marqués de Caceres (Rioja) __8,50¢€ 15,50.€
Flor de Chasna Lieblich 18,50 €

%
Glas Lieblicher WeiBwein 3.50 €
CAVA & CHAMPAGNER FI&ASCHE

Cava Brut 10! 95 €
Moét & Chandon ’
Sangria

BY B22G.COM




