PAPADUMSIMPLE ~ 0.85€f
Corteza india crujiente y delgada:] =

@ PAPADUMPICANT
Corteza india crujiente y

& PAPADUMCONSALSAS 4,00 €
(2 OBLEAS))
Corteza india crujiente con
bandeja de salsas.

SALSA DE.TAMARINDO 0,85€
Salsa agridulce del fruto del tamarindo.

@ & SsALSADEAJOPICANTE/OBS€
Salsa hecha con ajo fresco
y mayonesa picante.

CHUTNEY DE MANGO! 0,85€
Salsa dulce con sabor.a mango.

@ SALSADEMENTA 0,85€
Salsa hecha con menta fresca y yogur.

CEBOLLAPICANTE 0.85€
Cebollas picadas con pepino y pimiento.

@ YOGURNATURAL  2.90€|
$ RAITAMIXTA 3,50 €

Yogur con tomates, _p_epino.
cebollas y cilantro.

ENSALADA MIXTA| -

ENSALADA DE INDIAY. % C
@< ENSALADA DE ATUN
@ @ & ENSALADALACOCINA HINDU 8.5

Ensalada especial con huevo, pollt?i' tikka,
cordero tikkay gambas.




ENTRANTES

CEBOLLA BHAJI 4,25 €
Bolas de cebolla en masade
harina de garbanzos
ligeramente especiada.

@ SAMOSAVEGETAL 4.25€
TriGngulos rellenos de papas y
guisantes, fritos hasta dorarse.

@ CARNE SAMOSA 475 €
TriGngulos rellenos de carne,
papas y guisantes, fritos hasta

dorarse.

PAKORA VEGETAL 3,95€
Verduras en rodajas envueltas
en masa y fritas.

PAKORADEPOLLO 4.20¢€
Trozos de pollo marinados en
harina de garbanzos y luego
fritos.

PAK@R%E
CHAMPINONES
Trozos de/champinones
marinados en harina de

garbanzos y luegoifritos.

PAKORA DE BERENJE ENA 3,95 €'
Trozos de beren ena

marinados en ‘Tﬂhr inalde .
i

garba Nnzos\y. Iu go fritos.
PAKORA DE‘PATAA 3.95¢€

Trozos de pat&tglm arinados
en harina deigarbanzos

»

Iuego fntos
"v N
% & PANEERPAKORAN M5S0
Trozos! de?pzuneer <
marinados’en’harinalde]
oan
garba nz_os A frltos

& > Ve
»
° PAKORA"%E LANGOSTINGSYA!9S <N
Trozos/de Iangostlnos
marinados/en hanna de
garbanzos # luego fritos!
t L
% @ ESPECIAL ENTRANTES™ 11,50 €
VEGETALES
Cebolla bhaji, samosa
vegetal, pakora vegetal y.
paneer pakora.




ENTRANTES

POLLO TIKKA CON QUESO 6,50 €
Trozos de pollo deshuesados &
con queso, marinados en
yogur con especias y
cocinados al tandoor.

PURI CON POLLO 4,50 €
Pollo cocinado y servidoenun @
pan redondo frito.

PURICONLANGOSTINO 5,95¢€
Langostinos cocinadoscon g v
jengibre y ajo, servidos en un
pan redondo frito.

LANGOSTINOAL AJILLO 5,95€
Langostinos asados con ™
ajoy limén.

POLLOALAJILLO
Pollo al ajo y limén.

5,95€

PUDINA TIKKA 595€
Trozos de pollo deshuesados &
marinados con mentaq,
jengibre y cocinados al
tandoor.

v ¢

POLLO C’HAT'&' :
Pollo tikka en trozos
cocinados con cebollas,
tomates, pepino, cilantro, con
toque de chutney de mango y
jugo fresco de limén.

POLLO TIKKA
Trozos de pollo deshuesados @
y marinados en yogur.con—-"
especias;cocinados al
tandoor.
CORDEROTIKKA
Cordero deshuesado
marinado en yogur picante y
asado al tandoor.

SHEEKH KEBAB
Cordero pICCIdO m::mnado con
especias; jgpglbre ‘cilantroy
asado en brochetasial

tandoor. ¢ :

Incluye: cebolla bhajl pc:kora
vegetal, samosalde carne,;
pollo tikka, pudina tlkk@"
pakora de pollo y sheekh

kebab.

2,95 €



B Platos originarios de la cocina india,
caracterizados por el uso de combinaciones
de especias, verduras, hierbas, jengibre, ajo,

C l l RR I S chiles verdes, circuma, semillas de mostaza,
semillas de comino, cilantro, entre otros. El

S uso de ingredientes varia segin los platos.

1.- ELIGE TU INGREDIENTE FAVORITO:

POLLO 9,95€
& POLLO TIKKA 10,95 €
CORDERO 11,95 €
$ CORDERO TIKKA 12,95 €
@® LANGOSTINOS 13,95 €
VERDURAS MIXTAS -
& SOUA
% @ FL&\NEER(QUESO INDIO) ™
k] LA/COCINA HINDU ESpEﬁ'ﬁ’L

l‘/’ -
y

.=
N
b

/ 2.- ELIGE TUII

SUN MEDIO
- 1 w - ’ﬁ.l
“ "4 VINDALOO

gt
3.- ELIGE TU'SALSA

® ® 3
@ @ BADAMIPASANDA P % 0 é MASALA \
Pasandales una salsa de curry suave, + Masala'esunode los platos mas
elaborada con crema; tomates Y - . G:opulares con su sabor suave, cremcl

almendras. % densayalmendras.
& R
. () KORMA

P

Curry suave elaborado con cremca o
Y coco rallado

\




BALTI
Salsa balti elaborada con pimientos
verdes, ajo, cebollas, circuma'y
garam masala, entre otras
especias.

BHUNA
Cocinado con cebollas picadas,
pimientos rojos y verdes asados,
semillas de cilantro, jengibre, ajo,
cilantro y hojas de fenogreco.

CURRY
Curry clasico con tomates frescos y
cebollas rojas en salsa suave,
decorada con cilantro.

DHANSAK
Contiene pimientos morrones,
jengibre, ajo, comino, cilantroy
especias en una salsa espesa con
un toque de crema.

DOPIAZA
La salsa de curry dopiaza usa como
elemento principal la cebolla
(cebolla marrén, cebolletas y
cebollas de primavera).

AL AJILLO
Salsa elaborada con ajo fresco.

JAIPURI
Curry semidenso preparado con
champinones y cebollas frescas, un
toque de coco, jengibre y cilantro.

JALFREZI
Contiene pimientos morrones,
jengibre, ajo, comino, cilantroy
especias en una salsa espesa con
un toque de crema.

"3

& KARAHI -
Preparado en una sarténlespecial
de hierro fundido, este curry/se!
cocina con, tomqteiplcc:do. cebolia,
cilantro, jengibrely/ajo.

PATHIA’

Pathia es una antigua receta’parsi

de Persia. Su sab&ﬁles.: _grldulce y
tiene untoque/de coco.

& ROGAN JOSH
Un plato aromatico de Cachemira
cocinado contomates, jengibre, ajoyy,
cilantro.

(] SAAG' .
El curry Saag es uriE:urry de
espinacas espeso, tradlcwnam
punjabi, cocinado con especias)y, un.[ o
* . toque de crema. “g
O
A\ ¢
" MANCHURIA SO0
Menta fresca en salsa semidensa’ &
o S 2y
™ cg\;mjcqmates ylimén. § _
{ o JEE o‘ ~ B T 3
> 4 MADRAS /st e
_-.’ / <
Chiles verdesy rolos frescos conun™ .
toque’ de) ]ugo’de limén fresco,
serwdo plcante. -
. %
‘ VINDALOO‘ _
Este curry estd cocinado.con papas e

chiles verdes y mostuzq er%l:na salsa\a .'-,
) ) ‘

- 5l
Este curry;se cocina con@hlles rolos y -
verdes, con muchq& especiasy/en

una salsa muy, picante po *
- R
A .

€.,




SIZZLERS

& @ PANEER SHASHLIK 10,50 €
Cubitos de paneer marinados en especias,
cocinados con cebollas y pimientos.

® POLLO TIKKA SIZZLER 11,50 €
Pollo marinado en yogur picante y cocinado
en horno tandoor. Servido con limén y
cebolla picante frita.

@ POLLOTIKKASHASHLIK 13,95€
Pollo marinado en yogur picante y cocinado
en horno tandoor. Servido con pimientos,
tomate, limén y cebolla.

@ POLLOTIKKACONQUESO 14,95€
Pollo y queso marinados en yogur picante y
cocinados en horno tandoor. Servido con
limén y cebolla picante frita.

@ CORDEROTIKKASIZZLER 12,95€
Trozos de cordero marinados en yogur con
especms 'y, cocinados al tandoor. Servido

con limén y cebollas fritas.

5 1 POLLO TANDOORI SIZZLER 10,95 €
d

A ‘, ' LANGOSTINO SIZZLER  13,95€
Langostinos marinados en especias,
e cocinados al horno tandoor y servidos con
limén y cebollas.

. @ @ TANDOORIMIXGRILL  13,95¢€
" Elaborado con cordero tikka, sheekh kebab,
pollo tikka, muslo de pollo y langostinos.




<>ed>

ESPECIAL DE LA CASA

<o

& POLLO AL MANGO 11,95 €
Pollo deshuesado
cocinado con pulpa de
mango en salsa de curry
tradicional.

POLLO AL LIMON 1195 €
Pollo deshuesado
cocinado con jugo de
lima, hierbas y especias.

@ CORDERO METHI 12,95 €
Trozos tiernos de cordero

cocinados con hojas de

fenogreco y especias.

@ POLLOCONCHILEY, 1195¢€
AJO
Cocinado con cebollas,
tomates, semillas de
comino y ajo extra.

% @ SHAHI PANEER 11,95 €
Queso indio cocinado con
tomates, cremay
especias.

@@ POLLOALA 11,95'€
MANTEQUILLA
Trozos de pollo en salsa
cremosa con mantequilla
extra, polvo de
almendras y un toque de
ajo y fenogreco.




ACOMPANANTES

BOMBAY ALOO 7.90 €
Patatas clasicas servidas en
una salsa semiseca con sabor a
diversas especias, como
comino, ajo, curcuma y garam
masala.

BENGEN BHAJI 790 €
Berenjenas cocinadas al
tandoor, peladas y luego

cocinadas en una base de curry
semipicante.

ALOO GOBI 7.90€
Papas y coliflor servidas en una
salsa semiseca.

& SAAGALOO 7.90 €
Curry de espinacas con patatas,
especias y un toque de nata.

TADKA DAAL 7.90 €
Legumbres amarillas cocinadas
con cebolla picada, comino,
jengibre, ajo y cilantro.

$ DAAL MAKHNI 850€
Plato clasico del norte de la
India, donde las lentejas se
cocinan en una salsa de tomate
cremosa muy aromatica.

CHANAMASALA 7.95€
Garbanzos cocinados con
tomates, ajo, cebollas y
diversas especias como la
curcuma y el garam masala.

CHAMPINONES BHAJI 7,95 €
Rodajas de setas cocinadas con
cebollas y especias.

% ‘@ PALAKPANEER 8,95¢€
Queso casero cocinado con
espinacas y condimentado con
ajo, garam masala y un toque
de crema.




<>e<>
Arroz Biryani cocinado)porjseparado con
BIRYANI una salsa de sabor intenso’YAcompafado
<<

de salsa de curry o'Raita Mixta.

1.- ELIGE TU INGREDIENTE FAVORITO
PARA TU BIRYANI:

POLLO 10,50 € ]
& POLLO TIKKA 11,50 € -
CORDERO n75€ 2.- ELIGETU/NIVEL DEPIGANTE: ¥
& CORDEROTIKKA 12,50€ - I
® LANGOSTINOS 14,50 € Ve TS §
VERDURAS MIXTAS 9,95€
£ SOJA 11,95 €
& @ PANEER (quesomnbio)y 12,95 €
@ LACOCINAHINDU 1495¢€
(Pollo, Cordero y Langostinos)

VINDALQO!

<>
<>ed> : .
ARROZBLANCO 3,20€ ARROZ CON VERDURAS' 450 €}

Arroz basmati blanco tradicional. Verduras mixtas con arroz basmati. s
Ea E

&>

ARROZ PILAU 3.80€ ARROZ CON.CHAMPINONES 4,50€
Arroz basmati indio con tres colores. Champinones fritos con arroz basmati. ' 5
Con sabor a cebolla, canelaq, clavos y ;
hierbas. ARROZ CON AJO 4,50 €
Arroz basmati con ajo y especias.
ARROZ CONLIMON 4,20 €
Arroz basmati cocinado con jugo de ARROZ CON COMINO 4,50 €
limon. Arroz basmati' cocinado con cominoy,
adornado con cilantro.
ARROZKEEMA 495¢€
Arroz basmati con carne picada y @ ARROZCONHUEVO 4,50 €
especias. Arroz con huevo frito.

ARROZFRITO 4.20€ ARROZ CON/CEBOLLA 3/95'€
Arroz frito con guisantes. Arroz basmati cocinado concebollas.

ARROZ CON COCO 4,50 € @ ARROZESPECIAL LA COCINAHINDU 6.50_€ :
Arroz dulce con coco y servido en su Arroz basmati con pollo, corderoyy
color especial. langostinos.




@ NAANSIMPLE 2/95¢€
Pan ligeramente untado con
mantequilla en la parte
superior.

@ NAANCONAJO 325¢€
Pan cubierto con ajo y cilantro.

@ KEEMANAAN 395¢
Pan relleno de carne picada
especiada.

® 9 PESHWARINAAN 395¢€
Pan relleno de coco, sultanas,
almendras y azucar.

® @® QUESONAAN 395¢
Pan relleno de queso.

@ CEBOLLANAAN 375¢€
Pan cubierto con cebollas
frescas y cilantro.

@ KULCHA NAAN 3.95€
Cubierto con pimientos verdes
y rojos y un toque de chile
verde.

@ AJOCHILLINAAN 3.75€
Cubierto con ajo y chile.

_#?‘Ti

@ NAANCON MANfE’dUlLLA 3.50€
Pan/con' mantequilla. .
‘XN NAA‘N CON.CHILE 395 €
Pancon chlle-verde Y7 cﬂantro

(R NAANLCON QUESO)Y, CHILE 420 €
Pcm re!!gno depq eso 0'YA
adornado con chlle ve_sge
ﬁx :
Q TAN D‘@'@RHR'CTJTl gOR: 2 G
Pcln mdlo?’delgodo coclnado al" W) 9
tandoor '

2 ¥ "":, '-? / A
' CHAPAT' J

Pcm ﬁlo f' no

& ’ALOO'PARATJFﬁ’

xs




g
l y v
MENU KEBAB,.*

g ! |
PAN PITA @ 4
Fc:qu:r 6,50 €
Polio 7,00 €
Carne 7,00 €

Mixto 750 €
Pollo tikka 9,00 €

DRUM o @
Pollo 7,00 €
Carne 700 €
Mixto 750 €
Pollo tikka 9,00 €

Cordero tikka 10,50 €
Falafel 6,50 €

PLKTO ®
Pollo 9.95 €

Carne 9,50 €
Mixto 10,50 €

BURGER @ @
=iy MENU
Polio 550€| 950¢€

Carne 550€| 950¢€
Especial 750 € | 10,50 €

MENU INFANTIL PAPAS|
Nuggets de polio @ 550 € PG—[;EIS- = T

Palitos de pescado @ & 550€ Papas con queso’ 500 €&
Falafel chips 6,00 € Papas deluxe 4,90 €




MENU INFANTIL

PAPAS FRITAS 3.00€
@ NUGGETS DEPOLLO Y PAPAS 5,50 €
+ @ PALITOS DE PESCADO 5,50 €

& POLLO TIKKA MASALA 6,50 €
SIN ESPECIAS
Con arroz o papas fritas.

§ POLLO KORMA
SIN ESPECIASH
Con arroz o papas fritas:

& POLLO AL MANGO!
SIN ESPECIAS
Con arroz o papas fritas.

> '
POSTRES ="
>

L e—_——
& MANGO KULFI 425 €
® § PISTACHOKULFI  ,4150€
@ @& GULABJAMUN 4'25/€
GAJRELA 550 €
@ KHEER (arRrROzZCcONLECHE) 4,25€
® HELADO DE VAINILLA 4,20€
#® HELADO DE CHOCOLATE, 420¢€
& HELADODE COCO 450 €

.




BEBIDAS

PEQ. GRANDE
REFRESCOS 280€ 350€  WHISKY + COMBI
COCA COLA / LIGHT / ZERO JEB~ 390€ 590¢€
FANTA ORANGE / LEMON _“JOHNNYAWALKERRED 4,20€ 6,20€
SPRITE / 7" JOHNNYAWALKERBLACK 450€ 650€

ICE TEA / TONIC / APPLETISER / FAMOUS GROUSE 390€ 590¢€

:if:g::ﬁ:?i”;% .y JACK DANIEL'S 3.80€ 5.90¢€
BUARILE -~ JAMESON T 3.90€ 590¢€

CARDHU 490€ 6,90¢€

BRANDY
SOBERANO

_~_ABS! - 380( 5.80 €
CERVEZA EN BOTELLA ~* __ GR ~” a95€¢ 695¢€
Cobra / Kingfisher 7
Dorada LICORES
Heineken BAILEYS~"
Estrella Damm , M&TINI

Estrella Damm Limén 290€ / FRANGELICO
Estrella Damm 0,0 290¢€ TEQUILA
SAMBUCA
DISARONNO
JAGERMEISTER
COINTREAU
DRAMBUIE

TiA MARIA

GINEBRA + COMBI
Gordons 420€ g 20€
Larios 420€ 6,20€
Bombay Sapphire 450€ 650¢€
Pink Gin 450€ 650¢€




VINOS =

VINO TINTO

Vino Tinto de la Casa

Marqués de Caceres (Crianza)

El Coto (Crianza)

Sangre de Toro

Flor de Chasna

Vina Norte (Joven)

Pago de los Capellanes (Crianza)

VINO ROSADO

Vino Rosado de la Casa
Mateus Rosé

Marqués de Caceres
Torres de Casta

Flor de Chasna

VINO BLANCO

Vino Blanco de la Casa

Vina Sol

San Valentin

Aleyda Afrutado

El Coto

Marqués de Caceres (Rioja)
Flor de Chasna Afrutado
Copade!Vino Blanco /Afrutado

CAVA & CHAMPAGNE
Cava Brut

Moét & Chandon
Sangria

MEDIA BOTELLA

8.90 €
8,90 €
7.90 €

11,95 €
17,00 €
17,00 €
15,50 €
16,50 €
18,00 €
48,00 €

BOTELLA
11,50 €
14,50 €
15,50 €
14,50 €
18,50 €

MEDIA BOTELLA

7,50 €
7,50 €

8,50 €
8,50 €

3.50 ii\
By

11,50 €
14,50 €
14,50 €
14,50 €
15,50 €
15,50 €
18,50 €

BOTELLA
10! 95 €
S8, 00 €

1 5‘*&.

BY B22G.COM




