Atomy
Extracto Organico,
fermentadoy
Concentrado de Noni,
con Probidticos

Suplemento alimenticio.




Un extracto de noni premium
Lleno de ricos nutrientes

Contiene noni 100 % organico cosechado en una granja
exclusiva de Atomy en la isla de Java, Indonesia

2 Se somete a un proceso patentado de fermentacidn
y maduracién de 1,440 horas

3 Sabor y aroma mejorados utilizando ingredientes
naturales, como azlicar de coco organico

Este material es Unicamente para miembros en capacitacién; no es publicidad ni promocién.



200 tipos de fitoquimicos benéficos del noni

"Fito" que significa planta.

- QUIMICO Fitoquimico es el compuesto quimico
de una sustancia bioactiva contenida

A base de plantas Quimico
en frutas y verduras.

Proxeronina  Escopoletina  Iridoides Polifenoles

*La descripcidn anterior se limita a las caracteristicas de la materia prima.

Este material es Unicamente para miembros en capacitacién; no es publicidad ni promocién.
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Informacién de salud ;Por qué consumir noni?
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7 tipos de Calcio, magnesio, hierro, fésforo,
minerales Potasio, sodio y molibdeno.

18 tipOS de Ej. metionina, fenilalanina, Triptéfano, histidina, alanina,
aminodacidos arginina, asparagina, cisteina, glutamina, Prolina.

12 tipos de Ej. Vitamina A, Vitamina B12, Vitamina C, Vitamina E,
Vitaminas Betacaroteno, Acido fdlico y tiamina.



Noni cultivado en una granja propiedad de Atomy

Noni organico cultivado en la isla de Java, Indonesia,
una region volcanica limpia y rica en minerales.

Fabricado en Corea bajo un estricto control de calidad
a lo largo de todo el proceso
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Certificacion Organico procesado Registro de fabrica de FDA
HACCP Certificacion alimentaria

Este material es Unicamente para miembros en capacitacién; no es publicidad ni promocién.



1,440 horas de fermentacion, 2 rondas de maduracion

Este producto ha pasado por 1,440 horas de fermentacion
y 2 rondas de maduracion jpara que lo disfruten personas de todas las edades!
En el 1¢r ciclo de maduracion

® © § - 360 horas
2 g o D0 wmp Azlicar de coco Jarabe AON CD  de maduracion
: ®© & -TONW, s \
Noni Atomy Fermentado += o =
Complejo de 1,080 horas ara\w,
7 probidticos
AON1805

Este material es Unicamente para miembros en capacitacién; no es publicidad ni promocién.

En el 2do ciclo de maduracién



Sabor y aroma mejorados con ingredientes naturales

Desde la produccion hasta la fabricacion, hacemos todo nosotros mismos para que
pueda disfrutarlo con confianza.
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Azucar de coco Calamansi Jarabe AON CD

*La descripcidn anterior se limita a las caracteristicas de la materia prima.

Este material es Unicamente para miembros en capacitacién; no es publicidad ni promocién.



Colaboracion de proyectos de investigacion y desarrollo

afomz oot NSTeee KFRI XNU

KANGWON NATIONAL UNIVERSITY

Instituto Corporativo de Investigacién Atomy Orot,
Instituto de Investigacién de Alimentos de Corea,
Academia de Industria de la Universidad de Kangwon

Fundacién de Cooperacién e Instituto Corporativo de Investigacién Biofarmacéutica NST.

Este material es Unicamente para miembros en capacitacién; no es publicidad ni promocién.
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Informacién de salud ;Por qué consumir noni?

;Por qué consumir NONI?

v Prevencion

v Mejora la Funcién Celular

v Favorece el sistema digestivo
v Tiene poder antioxidante

v Anti-inflamatorio y Analgésico




, atomse
gComo ATOMY

Consumirlo?

1 cucharada o un
sobre al dia

% Llévalo contigo a donde sea
% TIP: Consumelo frio

% Ideal para toda la familia
Niflos de 1 a 6 aios Y2 sobre

Caja con 24 sobres de 40 ml
o botella con 1L *

*La descripcion anterior se limita a las caracteristicas de la materia prima.

Este material es Unicamente para miembros en capacitacién; no es publicidad ni promocion.



En sobre o botella
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o con probigticas

PV'S 34,000

Contenido neto: 947 mL
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ATOMY

Este material es Unicamente para miembros en capacitacién; no es publicidad ni promocion.



