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‘ c ‘ SCA (specialty coffee Asociation)




Malla Cumicular

Granos de café

e Variedades de Arabica

e Impacto del Origen y los Procesamiento en el Sabor
e Impacto del Tueste en la Solubilidad y la Densidad

e Desgasificacion del Café Tostado

Gestion del espacio y flujo de trabajo

e Disposicion de Accesorios y Equipos de Café
e Trabajando en Parejas

Extraccion y elaboracion

e Calculo de la Proporcion de la Elaboracion y Formula de
Elaboracion de Espresso (EBF)

e Intensidad y Extraccion en la Elaboracion del Espresso

e Uso de un Refractometro

e Impacto de Recetas de Espresso en el Sabor y Cuerpo

Proceso del Espresso

e Modelos de Molinos y Tipos de Cuchillas
e Técnicas de Dosificacion, Distribucion y Tampeado

Analisis Sensorial del Espresso

e Extraccion de Diferentes Compuestos y Sabores
e Cuerpoy Textura de un Espresso
e Uso de la Rueda de Sabor SCA

Leche

e Composicion y Deterioro de la Leche

Calidad y Estabilidad de la Espuma

Sustitutos de la Leche

Técnicas de Vaporizacion y Estandar de Espuma SCA
Estandares SCA de Latte Arte




Menu Basado en Espresso

e Construccion de bebidas y Diferencias de Sabor
e COmMmo Preparar Varias Bebidas Correctamente

Limpieza, Salud y Seguridad

e Cuidados de Salud y Seguridad
e Limpiezay Mantenimiento de Molinos y Maquina

Calidad del Agua
e Analisis del Agua y Pautas SCA

Atencioén del Cliente y Gestion del Café

e Interacciones con el Cliente, Costos y Bienes

($750 curso + $100 de derechos de certificacion SCA)

Fechas

21,22,23,24 y 25 de Julio 2025 ~ De 3pm a 7pm

6 cupos disponibles - Separa el tuyo con un abono de $100
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