fete des méres
Fornule a 35,00€

Entrées

Gaspacho de petits pois a [a menthe, mini burrata,
pesto et haddock fumé.
ou
Asperges blanches, ] ambon Serrano prestige

et mousseline froide aux péqui“os.

Plats

Supréme devolaille fermiére dové sur peau,

givo“es ala créme et mi“e-feui“e de pomme de terre.

ou
Souﬁqé de saumon a l’estragon,

bisque de crustacé etjuﬁenne de légumes.

Desserts

Assiette de ﬁ/omages et conﬁtwe maison
ou

Notre beau ﬁraisier meringué sur coulis

fete des méres
Fornmule a 42,00€

Entrées
Dégustation de foie gras :

* La terrine au cognac et piment d’Espelette,
+ L escalope poélée a la marmelade de rhubarbe.
ou
Carpaccio de saumon, noix de Saint-Jacques,

v'maigrette d’agmme et peﬁ’cs légumes.

Plats

Filet de bar flashé au four, beurre blanc a la citronnelle
et méli-mélo de [égumes.
ou
Duo d'agneau : L épaule farcie aux [égumes confits et

la cote premiére grillée, jus réduit a a fleur de thym.

Desserts

Sphére aux fruits exotiques, cceur de mangue,
crumble au romarin et sorbet.
ou
Jo[i macaron a la ﬁaise et basilic,

ﬁ'atses marinées, coulis et sorbet.



