39,00¢€

Entrées

Gravlax de saumon Bomlo, rouleau de printemps aux crevettes
et créme aigre a Laneth
ou
Velouté de panais crémeux, haddock ﬁtmé
et ﬁce“e feuiUe’cée au ﬁromage ﬁrais
ou
Carpaccio de poulpe condiment césar, roquette et parmesan
ou
Pressé de paleron de boeuf, coeur de fo le gras, pick[es et créme wasabi
ou
Terrine de foie gras de canard aux eﬂluves charentaises
et mini-brioche aux raisins +5,00€

Plats

Tartare de boeuf charolais au couteau assaisonné par nos soins,
poé[ée de grenai“es et salade
ou
Aumbonieére de conﬁt de canard au fo ie gras poé[é et jus court au porto
ou
Filet de merlu doré sur peau, creme de chou—ﬂew, pétales de chorizo
ou
Rouelle dandouillette panée au romarin
et creme de moutarde & Uancienne
ou

Pavé de ﬁ[et de Iooeuf sauce lie de vin
émulsionnée au foie gras  +6,00€

Desserts
Pavlova de ﬁfuits exotiques, creme mascarpone et sorbet passion
Notre mi-cuit chocolat, c?'?me g(acée chocolat blanc
Sphére fromage blanc au citron vert (:gewf de ﬁram’ooise, ge[ citron et sorbet
Colonel a la vodka « Nuzge » distillée & St-Sauvant
Assiette de ﬁromages aj%unés et conﬁ’cwe maison
ou

Le dessert du moment de la patissiere



Menu Dégustation
49,00’6

surprise en 5 services

Laissez-vous guidev vers une balade gastronomique
Servi pour lensemble de la table



La carte

Entrées
Gravlax de saumon Bamlo, 15.00 €
rouleau de printemps awx crevettes et créme aigre & laneth
Velouté de panais crémeu, 15.00 €
haddock fumé, ﬁceﬂe feui“etée au ﬁfomage ﬁfais
Carpaccio de poulpe, 15.00 €
condiment césar, roquette et parmesan
Pressé de paleron de beeuf; 15.00 €
coeur de foie gras, pickles et créme wasabi
Terrine de {Sie gras de canard 20.00 €
aux qﬁquves charentais et mini brioche aux raisins

Plats

Tartare de Iooeuf charolais au couteau, 22.00 €
assaisonné par nos soins, poélée de grenaiﬂes et salade

Aumbdniére de conﬁt de canard au fo e gras poélé 22.00 €
et Jus court au porto

Filet de merlu dové sur peau, 22.00 €
créeme de choufleur, pétales de chorizo

Rouelle dandouillette panée au romarin 22.00 €
et créme de moutarde a lancienne

Pavé de looeuf griﬂé [égérement ﬁtmé, 28.00 €

sauce lie de vin et émulsionnée au foie gras

Desserts

Pavlova de fruits exotiques, 9.00 €
creme mascarpone et sorbet passion

Notre mi-cuit chocolat, 9.00 €
créme glacée chocolat blanc

Sp hére ﬁfomage blanc au citron vert coeur de ﬁfamloo se, 9.00 €
gel citron et sorbet

Colonel & la vodka « Nuage », 9.00 €
distillée & St-Sauvant

Assiette de fromages affinés 9.00 €
et confitures maison

Le dessert du moment de la patissiere 9.00 €



