CURSO ONLINE

EL NEGOCIO DE LAS
TORTAS FRIAS
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En este curso aprenderas
todos los secretos de la
elaboracion de las tortas
frias, las medidas exactas
para hacer el bizcocho
base principal para el éxito
de las tortas frias, ademas
de todas las técnicas para
su elaboracion y
decoracion.
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TEMARIO

Modulo 1. Introduceion

e Leccidon 1: Bienvenida

e Leccion 2: Quien soy

e Leccion 3: Grupo privado

e Leccion 4: ;Qué aprenderas?

e Leccion 5: CoOmo sacarle el mejor provecho a
este curso

Modulo 2. Base para la Elaboracion

e Leccion 1: Materiales e implementos

e Leccidon 2: Férmula del bizcochuelo base

e Leccidon 3: Remojo para torta tres leches

e Leccion 4: Preparacion de la crema chantilly y
variedades de relleno

.’# mﬂ




TEMARIO

Modulo 3. Armado de Tortas

e Leccidon 1: Torta fria de frutas con crema
e |Leccidon 2: Torta fria de Oreo

e Leccidn 3: Torta tres leches originales

e Leccion 4: Torta tres leches de café

Modulo 4. Brillo para las Frutas

e Leccidn 1: Brillo para las frutas

Modulo 5. Despedida del Cusrso

e Leccidon 1: Despedida del curso.
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BONOS

e Donde y cOmo promocionar nuestros
productos (PDF)
e Recetario del Curso (PDF)

BENEFICIOS

e Acceso de porvida a la plataforma
e Grupo privado de Facebook

e Certificado de finalizacién

e Garantia de Satisfaccion

ilnscribete y empieza hoy tu negocio de

tortas frias desde casa!
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