


L. NOSTRE MANIFEST

Benet Catering neix del desig de tornar a
connectar amb |'essencia dels sabors
casolans, de la cuina feta amb temps i
amor, pero amb un servei adaptat a les

exigencies del mdn actual.

Pensat per aquells que han escollit viure
a unritme més huma, sense renunciar a la
qualitat i I'elegancia.

Busquem elevar |I'experiencia
gastrondmica quotidiana amb un catering
de qualitat, proper i amb identitat
MEDITERRANIA.

Ofereix una cuina que connecta
amb la terra i les persones.
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SERVEI | ATENCI0:

A RTINS L Muntatge, cambirers;,
v { showcooking, paradetes i
recollida de |'esdeveniment.
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SERVEIS PER
EMPRESES | ENTHATS

APERITIUS

Perfectes per dinars i sopars
d'empeus, on tots els
convidats puguin interactuar
lliurement i repetir.

COFFEE BREAKS

Opcions de relax i carrega
d'energia pensats per
reunions, convencions i actes
d'empresa, amb café
d'especialitat RUSC Coffee
Roasters

BRINDIS

Cava i acompanyaments que
donaran el toc final a
celebracions o presentacions,
amb els caves dels cellers
Vives Ambros i Gird Ribot






APLERITIUS

MIGJORN 22€/PERSONA

e Brotxeta de llagostins i
patata brava

e Croquetes de pollastre a
I"ast

e Mini quiche lorraine

e Brioix de mascarpone,
tomaquet i pesto

e Mini caneld de rostit amb
beixamel de parmesa

e Focaccia d'escalivada
amb romesco

e Got de crema de llimona

e Begudes: Refrescos,
cervesa i aigua



APLERITIUS

TRAMUNTANA 30€/PERSONA

e Brioix de galta de vedella
amb maionesa d'all
confitat

e Full de formatge crema
amb anous garrapinyades
- i poma caramelitzada
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trufada amb bolets

e Blini de Ilagosti i mango
amb maionesa de curry

o e Croquetes de formatge

S de cabra, ceba

o caramelitzada i pollastre
TN alast

La e Boci de magret d'anec
amb crema de moniato i
reduccié de vinagre
FORVM

e Mini bikini de pollastre a
'ast amb foie i reduccid
de vi ranci

e Got de turrd amb
crumble

e Begudes: Refrescos,
cervesa, vi (Mimat - Giré
Ribot) i aigua



COFIFEE BREAK

L'AMETLLA 8€/PERSONA
e Mini croissant de
xocolata

e Flauta de pernil

ALTAFULLA 9€/PERSONA

e Mini croissant de xocolata
e Mini croissant de mantega
e Flauta de pernil

e Flauta de formatge

TOSSA 9.50€/PERSONA

e Bol de fruites de
temporada

e Bol de iogurt grec amb
granola

CADAQUES 14€/PERSONA

e Mini sandwich de gall
d'indi brassejat

e Mini flauta de pernil iberic

e Brownie de xocolata i nous

e Bol de iogurt grec amb
granola

+ LLET SENCERA
TOT ACOMPANYAT AMB + LLET DE CIVADA

CAFE DE
+ SUCS NATURALS
RUSC COFFEE ROASTERS + TE, INFUSIONS | AIGUA



BRINDIS
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L'AMETLLA 8€/PERSONA

e Ametlles salades
* Crispetes
e Chips de patata

ALTAFULLA 9€/PERSONA

e Mini croissants de mantega
e Mini croissants de xocolata
e Palmeretes dolces

TOSSA 10.50€/PERSONA
e Assortit de formatges
variats
CADAQUES 13€/PERSONA
e Daus de truita de patata i
romesco

e Salats de salsitxa Roma i
reduccié de vinagre

e Mini rolls de salmé¢ i
formatge crema

AMB CAVA A ESCOLLIR:

VIVES AMBROS BRUT RESERVA

GIRO RIBOT AB ORIGINE BRUT

RESERVA



SLERVEIS INCLOSOS

Muntatge i recollida

Mantelleria basica blanca/negra
Menatge d'un sol Us (tovallons, gots
kraft...)

Transport fins a 20km de El Vendrell
Decoracions de Coffee Break, Brindis i
Aperitiu

SERVEIS NO
INCLOSOS

Material de lloguer (cristalleria,
mantelleria extra, cuberteria de
metall...)
Servei de cambrers (25€/h per
cambrer)



" CONTACTE

OR’GANITZEM EL VOSTRE ESDEVENIMENT
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