Pour accompagner votre apéritif !!!

. Beignets de Morue [x6) 7.00

. Petits calamars panés 7.00

. Lamelles d’Encornets panées 7.00

. Jambon cru [Serrano) 7.00

. Anchois marinés 7.00
. Coupe de Champagne “Clérambault™ carte noire T.00
. ¥in moelleux “Le bal des Papillons™ [ cotes de gascogne ] % .50
. Cerdon meéthode ancestrale % .20
. Aperitif maison [ kir vin rouge cerise ) 3.80
. Porto rouge ou blanc % 50
. Kir [ cassis,mure,péche,framboise ) .80
- Buze %&.00
. Ricard 3.50
. Petillant chataigne-vanille %5 20
. Martini blanc ou rouge .50
. Bieére pression " Tigre bock™ 25 cl...3.80 E 50 cl.....T.4%0
. Whisky “18" 5.00
. Jack Daniel"s 6.50
. Bpritz T.00
. Digestifs T.00
. 3oft [Coca, cocald, Orangina, schweppes tonic, fuzetea, .80

perrier, Limonade |
. Jus de fruits [ Abricot, pomme, orange, ananas, %.00
tomate, fraise )

. 1/2 Badoit %.00
. Badoit L &.00
. 1/2 Evian 4%.00
. Evian L 6.00
. Bouteille champagne Clérambault “carte noire™ 55.00
. Bouteille Cerdon ® méthode ancestrale 28.00
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