
Bitte informieren Sie unser Servicepersonal, wenn Sie unter Allergien oder Unverträglichkeiten leiden.

🌱 Vegetarische / Vegane Optionen

HERBSTKARTE 

🌱

VORSPEISEN

Hausgemachte Kroketten,  Spanferkel, Petersfisch & Garnele oder Pilz mit Trüffel /stück 3
Brot & Kleinigkeiten  3
Focaccia mit Frischkäse und marinierten Cherrytomaten  7.5
Kartoffel-Coca von Can Pons mit Schweinebäckchen in Schokoladensauce 8.5
Brioche mit Nussbutter, Steak Tartare vom alten Rind, eingelegtem Eigelb und Pickles 2stück 16
Kartoffel- und Manchego-Millefeuille  Paprika-Ketchup und Eigelb-Chili-Sauce 15
Tintenfisch nach andalusischer Art mit roter Mojo-Sauce 17
Mallorquinisches tataki  mit geräucherter Leche de Tigre und Granatapfel 19
Geröstete Aubergine mit Jakobsmuschel-Carpaccio und Romesco-Creme 18
Tagessalat  16

HAUPTGERICHTE

Mallorquinische Hähnchen-Cannelloni mit Sobrasada von Can Burguera und Honig  19
Ravioli mit Rindfleisch in BBQ-Glasur mallorquinischer Mandelcreme und Quitte  19
Konfierter Kabeljau mit Blumenkohl-Texturen und grünem Spargel 25
Tagesfisch mit gerösteter Maiscreme und Trampó-Salat 28
Iberisches Pluma 220g, mit Kürbis, Apfelpüree und V. Xerez-Sherry-Perlen 25
Rinder-Entrecôte 250g, mit Pastinakencreme und Saison Gemüse 26
Rinderfilet 220g, mit Trüffel-Kartoffelpüree, Sauce Béarnaise und konfierten Pilzen 29.5
Weidelamm langsam gegart  mit süßer Zwiebelcreme, Rotkohl-Sauerkraut und Rote Bete  28 
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