
Bitte informieren Sie unser Servicepersonal, wenn Sie unter Allergien oder Unverträglichkeiten leiden.

🌱 Vegetarische / Vegane Optionen

Zum Starten & Teilen  €

Brot & Kleinigkeiten  3
Hausgemachte Kroketten (4 Stk)

Wähle zwischen Spanferkel, Hahn & Garnele oder Pilze & Trüffelcreme  14
Rote-Bete-Creme mit “Sa Vinya”, Blauschimmelkäse, Rohkost und grünem Apfel  14
Salat mit roter Garnele, Der Klassiker mit dem Charakter von Es Mestral  16
Tagessalat - Leicht, frisch und mit lokalen Produkten  16
"Suquet de peix" mit mallorquinischer Mandel, Garnele und frischem Fenchel 16
Tintenfisch auf andalusische Art mit rotem Mojo  17
Gegrillte Artischocken mit Stockfischcreme und iberischem Schinken 15
Geröstete Aubergine mit Romesco-Sauce und Jakobsmuschel-Carpaccio  16
Tataki vom roten Thunfisch mit geräucherter Tigermilch, Erdbeeren und Algen  18
Kalbsravioli mit Mandel-Aprikosen-BBQ-Sauce  19
Mallorquinische Hähnchen-Cannelloni mit Sobrasada-Honig-Sauce  19
Don Sandwich (2 Stk), Lamm aus Freilandhaltung, natürlich gefüttert 20

Fleisch & Fisch
Iberische Pluma 200g mit Bratapfelpüree, Kürbis und Sherry-Perlen  25
Rinder-Entrecôte 250g mit Blumenkohlcreme und saisonalem Gemüse  26
Rinderfilet 220g mit Trüffel-Kartoffelpüree, Sauce béarnaise und konfierten Pilzen  28
Konfierter Kabeljau mit Schnittlauch-Pil-Pil, Erbseneintopf und weißem Spargel  25
Tagesfisch mit Mais-Texturen und Trampó-Salat 28

Aus dem Garten
Tagessalat - leicht, frisch und mit lokalen Produkten  16
Ceviche aus marinierten Erdbeeren  16
Geröstete Aubergine mit Mandelcreme und eingelegtem Gemüse  16
Gegrillte Artischocken mit Paprikacreme und Gemüsechips  15
Rote-Bete-Creme mit Rohkost und grünem Apfel  14

🌱


