ES MESTRAL ®

COCINA CON ALMA

DEGUSTATIONSMENU — 32,00 pro Person

mindestens 2 Personen

Hausgemachte Kroketten, in Schokolade geschmorte Schweinebackchen, Steak Tartare,
Kartoffel-Millefeuille und Empfehlung des Klichenchefs. Zum Abschluss, hausgemachter Es
Mestral Biskuit

Getrdnke nicht inbegriffen

VORSPEISEN

o Hausgemachte Kroketten: Spanferkel, Petersfisch & Garnele oder Pilze & Triiffel (6 Stk) 18,00
e Handgemachte Focaccia mit Ricotta und marinierten Kirschtomaten 7,50
Kartoffel-Coca von Can Pons mit in Schokolade geschmorten Schweinebackchen 8,50

Steak Tartare vom gereiften Rind auf Noisette-Butter-Brioche mit eingelegtem Eigelb 16,00
und Pickles (2 Stk.)

e Kartoffel-Manchego-Millefeuille mit Paprika-Ketchup und Chili-Eigelb-SoRe (3 Stk.) 15,00

Tintenfisch auf andalusische Art mit Mojo Rojo 17,00
Tataki vom mallorkinischen roten Thunfisch mit geraucherter Tigermilch und 19,00
saisonalem Obst
® Gerostete Aubergine mit Jakobsmuschel-Carpaccio und Romesco-Creme 18,00
e Salat des Tages 16,00

HAUPTGERICHTE

Hiihnchen-Cannelloni auf mallorkinische Art mit Sobrasada-Honig-SoRe 19,00
BBQ-Rinderravioli mit mallorkinischer Mandelcreme und Quitte 19,00
Confit Kabeljau mit Blumenkohl in verschiedenen Texturen und grinem Spargel 27,00
Steinbutt mit gerosteter Maiscreme und Trampé 28,00
Iberische Pluma vom Grill 220 g mit Bratapfelptiree, Kiirbis und Sherry-Wein-Perlen 25,00

Entrecote vom Rind vom Grill 250 g mit weiRer Mohrencreme und saisonalem Gemuse 29,00

Rinderfilet vom Grill 220 g mit Triffel-Kartoffelpiiree, Béarnaise-SoRe und confierten 32,00

Pilzen

Niedertemperatur-Lamm vom eigenen Hof mit stiRer Zwiebelcreme, 28,00

Rotkohl-Sauerkraut und Rote Bete

Rinderbackchen nach Hausrezept 27,00
@ \egetarische Option verfligbar Brot und Kleinigkeiten — 2,80

C/ Batle Andreu Burguera Mut, 2 - 07640 Ses Salines, Mallorca
@esmestralrestaurant



