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En Grupo Ristoro, cada evento es el resultado de mas de 100
anos de pasion por la gastronomia y la experiencia de gestionar
cuatro restaurantes en activo. Nuestra historia en el mundo
gastronémico nos ha ensenado que un gran catering no se trata
solo de sabores, sino de crear experiencias inolvidables.

Hoy seguimos con la misma dedicacién, ofreciendo servicios de
catering exclusivos adaptados a cada ocasién, desde reuniones
intimas hasta grandes celebraciones. Cuidamos cada detalle
para que tu evento refleje excelencia, tradicion y un servicio
impecable.

Déjanos transformar tu celebracién en un momento
verdaderamente Unico, con la calidad y el compromiso que solo
un siglo de experiencia puede ofrecer.




Celebra un evento inolvidable con los mejores
profesionales con 8 horas de servicio.

Consulta nuestros mendus y personaliza cada detalle para
una celebracion a medida.
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Finger Food (1 hora)

Ceviche de lubina con mayonesa de mango ahumado.
Croquetas de chipiron con alioli de lima y perejil.
Opciones vegetarianas disponibles.

Brocheta caprese con mozzarella de bufala, tomate
cherry y pesto.

Quelitas con sobrasada y queso local.

Tartar de salmon salvaje con salsa kimchi, crema de
aguacate y huevas de pez volador.

Ensalada de marisco con mejillones, pulpo y gambas.
Gazpacho clasico de tomate amarillo.

Pamboli con jamon ibérico y queso local.

Bebidas

ZUumo, cava, vino blanco, vino tinto de la isla.
Cerveza.

Tinto de verano.

Aperol Spritz.

Lillet Blanc & Rosé.

Refrescos.




Primer Plato (Elige 1) - 3 Horas

e Risotto de limdn con tartar de gamba roja, huevas de salmony
esparragos de mar.

e Ravioli de trufa.

e Canelon de carrillera de ternera guisada en su jugo con foie gras.

Opciones vegetarianas disponibles.

Estacion de Cocina en Vivo (Elige 1)

e Show cooking de Tomahawk (1 kg) para compartir entre 4
personas.

e Lubina estilo mediterraneo.

e Parrillada mixta (entrecot de Angus, pollo de corral y chorizo
criollo).

Opciones vegetarianas disponibles.

Acompanamientos - €2 por persona (Elige 1)
- Patatas, ensalada o verduras.

Postres

e Tiramisu de gianduia.
e Helado de pistacho con amarettiy chocolate negro.
e Sorbete de limodn con jengibre.

Menu Infantil (Hasta 12 afnos)

e Raviolis con salsa bolonesa.

e Mini hamburguesas.

e Filete de pollo de corral empanado.

e Postre: Brownie con helado de vainilla.
e Bebida incluida (€35 por nino).
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Pasta calamarata en rueda de parmesano con trufa.




Bebidas alcohdlicas:

e Ron Barceld.
 Whisky Ballantine’s.

e Gin & Tonic Seagram’s.
e Vodka Smirnoff.

Barra libre extra /1 hora: €150.
e 1 hora extra: €10 por persona.

Cocteles de autor (€15 por persona por 3,5 horas, elige 3 cocteles
incluidos):

e Espresso Martini, Mojito, Porn Star Martini, Margarita, Moscow
Mule.

Coécteles de autor especiales:

e Ginger Sour: Ginebra, mango, ginger beer, espuma de citricos.

e Coco Loco: Ron, Malibu, lima, zumo de pifna, espuma de coco.

e Miss Paloma: Tequila, meldn cantalupo, miso, pomelo, lima,
agave, kimchiy sal.

e Coconut Espresso Martini: Café, Malibu, vodka, Kahlda, puré de
COCO.

e Gin Cabraboc (Mallorca) con ténica de bergamota.
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Servicio de 8 horas desde €149 (minimo 30 personas).

Cumpleanos, bodas y eventos.

e Chef: €500.
e Sous Chef: €350.
e Camarero x3: €176x3 = 528€

Transporte desde €300.

Incluye manteleria, cuberteria y cristaleria.

jContactanos y disefiemos juntos una experiencia
gastronomica a medida para tu evento!



e La empresa no se hace responsable de los cambios
climaticos.

e Plan de pago:

e -10% al realizar la reserva.

e - 40% dos meses antes del evento.
e -50% un mes antes del evento.

e VA noincluido.

e Se requiere confirmacion de invitados, alergias y
seleccion del menu un mes antes del evento.

Contact us and let’s design a gastronomic experience
tailored to your event!



