
HORAIRES 
F er m é  l e  d i m a n c h e  e t  l e  l u n d i

Mardi à jeudi

12:00- 14 :00  19 :00 -21 :00

Vendredi et samedi

12:00- 14 :00  19 :00 -21 :30

L a  C u i s i n e  d e   V i n c e n t

LA

CARTE

6 rue Fél ix Tisserand

21700 NUITS SAINT GEORGES

03.80 .61 .36 . 40  

S p é c i a l i t é s  
B o u r g u i g n o n n e s
P i z z a s

« Chez Vincent, venez 
découvrir sa cuisine 
simple, conviviale et 
gourmande »



Chez Vincent

(Jambon persi l lé, terrine de campagne, cornichons, moutarde au cassis*)

Duo d’œufs pochés

LES ENTREES

Assiette de charcuterie 8,00 €

Sauce meurette

Sauce Dijonnaise*

Sauce Epoisses*

9,90 €

9,90 €

10,90 €

LES SALADES

11,90 €Salade César                                                                   

(Salade, tomates, carottes râpées, oignons rouges, 

poulet pané, parmesan, croutons, œuf poché)

Salade saumon 

(Salade, tomates, carottes râpées, saumon fumé, 

croquettes de saumon crème à l ’aneth c i tronnée, 

croutons)

Salade du berger 

(Salade, tomates, carottes râpées, jambon de parme, 

caquelon de pommes de terre, crème , reblochon)

Petite Grande

17,90 €

11,90 € 17,90 €

x 17,90 €

*Produits régionaux, provenance :

Moutarde / Moutarde de cassis : La Moutarderie Edmond Fallot

Epoisses : Epoisses GAUGRY , BERTHAUT ou CHALANCEY

Suggestion de présentation

L a  C u i s i n e  d e   V i n c e n t

Suggestion de présentation   

https://www.fallot.com/
https://aufromagerderungis.com/fr/pate-molle/67-epoisse-perriere.html


Chez Vincent

LES PLATS

19,00 €

22,90 €

14,90 €

16,90 €

LES BURGERS S u r  p l a c e  o u  à  e m p o r t e r

16,90 €

*Produits régionaux, provenance :

Moutarde : La Moutarderie Edmond Fallot

Cîteaux : Abbaye Notre-Dame de Cîteaux

Epoisses : Epoisses GAUGRY ou BERTHAUT ou CHALANCEY

Bœuf Bourguignon

Entrecôte grillée ~ 300g sauce Epoisses

Andouillette de Troyes grillée sauce moutarde

Tous nos plats sont accompagnés de fri tes

Viandes origine France   

Burger traditionnel

(Pain, steak haché façon bouchère ou poulet pané, 

cornichons, cheddar, oignons rouges, tomates, salade, sauce 

burger)

Burger Epoisses                     

(Pain, steak haché façon bouchère ou poulet pané, crème 

d’Epoisses*, oignons rouges, tomates, salade)

Burger des Moines

(Pain, steak haché façon bouchère ou poulet pané, lard, 

fromage de Cîteaux*, oignons rouges, tomates, salade)

Tous nos burgers sont accompagnés de fri tes

Bol de salade

LES SUPPLEMENTS

Bol de frites   

LES FROMAGES

Assiette de 3 fromages régionaux

(Comté, fromage de Cîteaux*, Epoisses*)

Faisselle      

(Coul is frui ts rouges ou sucre)

2,00 € 3,00 €

6,00 €

4,00 €

L a  C u i s i n e  d e  V i n c e n t

Suggestion de présentation

16,90 €

https://www.fallot.com/
https://citeaux-abbaye.org/
https://aufromagerderungis.com/fr/pate-molle/67-epoisse-perriere.html
https://aufromagerderungis.com/fr/pate-molle/67-epoisse-perriere.html
https://aufromagerderungis.com/fr/pate-molle/67-epoisse-perriere.html


LES DESSERTS

6,00 €

8,00 €

6,00 €

Crème brulée

Tiramisu café

Panna cotta au coulis de fruits rouges

Mousse au chocolat 7,00 €

Suggestion de présentation

Café gourmand

(Café, m ini  t i ramisu café, m ini  panna cotta au coul is de 

frui ts rouges, m ini  tatin)

9,00 €

Suggestion de présentation

LES BOISSONS CHAUDES

Café Expresso         

Double Expresso 

Café allongé   

Décaféiné    

Thé /Infusion              

Chocolat chaud

Cappuccino

1,90 €

3,80 €

1,90 €

2,10 €

3,50 €

3,50 €

4,10 €

L a  C u i s i n e  d e   V i n c e n t

Suggestion de présentation



Assiette de charcuterie

Ou

Œuf poché à la crème d’Epoisses

Bœuf Bourguignon

Ou

Andouillette de Troyes sauce Dijonnaise

Assiette de fromages ou faisselle au sucre

Ou 

Dessert au choix (hors boules et coupes glacées)

Ou 

Café gourmand
(Supplément 4€)

MENU BOURGUIGNON

27,50 €

L a  C u i s i n e  d e   V i n c e n t

MENU ENFANTS

10,00 €

Nuggets frites

ou

petite pizza Prosciutto

Une boule de glace

Sirop à l ‘eau

(jusqu’à 10 ans)

Suggestion de présentation

Suggestion de présentation



LES PIZZAS

Pizzas cuites au feu de bois

Sur place ou à emporter 

10,00 €
Margherita

Tomate, mozzarel la, ol ives

Calzone

Tomate, mozzarel la, jambon, champignons, œuf

Prosciutto

Tomate, mozzarel la, jambon, ol ives

Regina

Tomate, mozzarel la, jambon, champignons, origan, ol ives

4 Fromages

Tomate, mozzarel la, chèvre, reblochon, scamorza fumée

Végétarienne    

Tomate, mozzarel la, artichaud, aubergines gri l lées, tomates 

fraiches, champignons, ol ives

Burrata

Tomate, mozzarel la, roquette, tomates fraiches, burrata, crème 

de balsamique

Savoyarde

Crème, mozzarel la, lardons, oignons, pommes de terre, 

reblochon

Flammekueche

Crème, lardons, oignons

Italienne

Tomate, mozzarel la, jambon de parme, pesto, tomates 

fraiches, roquette, copeaux de parmesan

Franc-Comtoise

Crème, mozzarel la, saucisse de Morteau, pommes de terre, 

oignons, cancoi l lotte

Abbaye

Tomates, mozzarel la, fromage de Cîteaux, époisses, bresaola

Gorgonzola             

Tomate, mozzarel la, gorgonzola, champignons, chorizo, ol ives

Embargo

Tomate, mozzarel la, chèvre, gorgonzola, pommes de terre, 

crème, parmesan

Dijonnaise

Crème, mozzarel la, poulet, oignons, moutarde à l ’ancienne

Saumon

Crème, mozzarel la, saumon, c i tron, aneth

Supplément ou changement d’ ingrédient : 1€ Burrata : 2€

Suggestion de présentation

12,00 €

11,00 €

12,00 €

13,00 €

14,00 €

15,00 €

14,00 €

11,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €

13,00 €

14,00 €

13,00 €

14,00 €

O f f r e  u n iq u em en t  s u r  l e s  p i z z a s  à  e m po r te r

L a  C u i s i n e  d e   V i n c e n t


