
PIÈCES COCKTAILS

Pensées et élaborées par Camille Adam

La Mer

-Tataki d’Espadon, Fenouil croquant, Cacahuètes-

-Maquereau, Chou-fleur, Vinaigrette Ponzu- 

-Crevettes marinées, Céleri branche, Amandes- 

-Gravelax de Mulet, Kumquat, Feuille de Poivrier-

La Terre

-Carpaccio de Boeuf fumé, Parmesan, Pousses Locales-

-Focaccia au jambon truffé, Condiments, Roquette-

-Club Poulet 2.0-

-Vitello, Olives Taggiasche, Pickles, Pesto d’Herbes-

Le Végétal

-Choux en textures, Gremolata Marseillaise, Sarrasin-

-Velouté froid de butternut, Châtaignes, Vierge de légumes-

-Tartelette aux crudités, Brousse de vache-

Les Douceurs

-Panna Cotta vanille, Granny Smith- 

-Finger moelleux aux agrumes- 

-Tartelette à la poire- 

-Brownie chocolat/noisettes, Dulcey, Kumquat-


