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PATACON CON HOGO $12.000

Cuatro Crujientes y dorados patacones, bafiados en un
s\ hogo seductor de tomate, cebolla y especias, que estallan
%% de sabor en cada mordisco. Una experiencia irresistible
' que despierta los sentidos

EMPANADAS TENTADORAS $12.000

Seis empanadas doradas y crujientes, con un relleno "ﬁ“ w%
jugoso que derrite en la boca. Cada bocado es una -
provocacion para los sentidos, dejando un deseo
irresistible de mas.

CHORIZO SANTARROSANO r—

/ ‘,f Chorizo Santarrosano jugoso y especiado, acompafado
ffﬁde una arepa dorada y suave, junto con papas criollas
4. tiernas que seducen al paladar en cada bocado. Una
# combinacién que provoca y satisface todos tus antojos

CEVICHE DE CHICHARRGN $18.000

Trozos de chicharrén crujiente sumergidos en una
marinada citrica y picante, que despierta los sentidos con
cada mordisco. Una experiencia atrevida y provocativa &%
que combina lo mejor de lo fresco y lo crocante en un\gm.
solo plato.

« CHICHARRGN TENTADOR $18.000

*; CrUJlente y dorado por fuera, jugoso y suculento por

g > dentro Cada bocado de este chicharréon es una explosion
_ 6 & de sabor y textura que seduce al paladar, dejando un
&

d’ anhelo por mas.

CANASTA DE DESMECHADOS $18.000 e,

Una canasta crujiente rellena de carnes desmechadas,
jugosas y llenas de sabor. Cada mordisco es un deleite
provocativo que combina texturas y sabores intensos,
dejando una huella irresistible en tu paladar.

Las imagenes son de caracter publicitario y puede variar la presentacién



Salsa de Champiiién ($3.000):

Una cremosa salsa de champifiones, rica y suave, que afiade un
toque de lujo a cualquier plato.

Salsa Marinera ($6.000):

Una explosion de sabores del mar en una salsa delicada y llena de
caracter, perfecta para elevar cualquier bocado.

Hogo (Salsa Criolla) ($3.000):

Una mezcla seductora de tomate, cebolla y especias, que aporta un
toque tradicional y sabroso a tus platos favoritos.

Aiille ($3.000):

Una salsa de ajo intensa y aromatica que envuelve tus sentidos en
un abrazo célido y lleno de sabor.

Salsa de Cirvela ($3.000):

Dulce y ligeramente acida, esta salsa de ciruela es la combinacién
perfecta de sabor y sofisticacién.

Porcién de Queso Gratinado ($3.000):

Queso derretido y dorado, con un acabado crujiente que hara que
tus sentidos se rindan ante su tentacién.

Porcién de Patacén ($4.000):

Crujientes rodajas de platano frito, perfectas para afiadir un toque
tropical y irresistible a tu comida.

Porcién de Papa Francesa ($6.000):

Papas a la francesa, doradas y crujientes por fuera, tiernas por
dentro. Un clasico que nunca falla.

Porcién de Papa Criolla ($4.000):

Papas criollas doradas, con su inconfundible sabor y textura que te
haran volver por mas.

Porcién de Papa Salada ($4.000):

Papas cocidas a la perfecciéon y saladas, simples pero llenas de
sabor, el acompafiamiento ideal.

Porcién de Croqueta de Yucas ($4.000):

Croquetas doradas y crujientes por fuera, suaves y cremosas por
dentro, hechas de la mejor yuca.

Arroz Planco ($3.000):

Un acompainamiento simple pero esencial, cada grano de arroz
cocido a la perfeccién para complementar tu plato.

Te invitamos a probar estos irresistibles acompafiamientos y salsas
que llevaran tu experiencia culinaria al siguiente nivel. jNo te los
pierdas!
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Gran BarBQ

Parrilla Mixta ($42.000):

Una generosa combinacién de sabores, con carnes jugosas de res, pollo y
cerdo acompafada de papa salada. Una fiesta para los sentidos en cada
bocado.

Churrasco Argentino ($38.000):

Un corte de carne argentina, tierno y jugoso, servido con queso para asary
papa salada. Un viaje culinario directo a la cuna del asado.

Churrasco Gratinado ($40.000):

Delicioso churrascp cubierto de queso gratinado, acompafado de papas
francesas crujientes y un patacon irresistible. Una explosion de sabores
que no puedes dejar pasar.

Churrasco Ranchero ($44.000):

Un corte robusto y jugoso, acompafiado de papas francesas doradas y un
patacdn crocante. Sabor fuerte con un toque de tradicion.

Churrasco de Pofalo ($50.000):

Un churrasco de carne de bufalo, intenso y suculento, servido con queso
para asar y papa salada. Una experiencia salvaje y Unica para el paladar.
Punta de Anca ($38.000):

Este clasico corte de carne, jugoso y lleno de sabor, papa francesa.
Tradicion y sabor en su maxima expresion.

Punta de Pofalo ($50.000):

Disfruta de la punta de anca en su versién mas exética con carne de
bufalo, acompafiada de queso para asar y papa salada. Un deleite para los
verdaderos amantes de la carne.

Raby Peef Parrilla ($45.000):

Un corte tierno de baby beef, asado a la perfeccion, con queso para asar y
papa salada. El lujo en su punto justo.

Paby Peef Gratinado ($47.000):

El baby beef en su version mas indulgente, cubierto de queso gratinado y
acompafiado de papas francesas y patacon. Cada bocado es pura
tentacion. _———
Sobrebarriga Parrilla ($34.000):

La sobrebarriga se transforma en una delicia a la parrilla, acompafiada de
gueso para asar y papa salada. Sencillo pero delicioso. k
Sobrebarriga con Queso y Champiiién ($39.000):

Sobrebarriga jugosa bafiada en una salsa de queso y champifiones,
acompafada de papas francesas y patacén. Un plato que te hara rendirte
al primer bocado. -
T-Bone Parrilla ($43.000): -
Un corte imponente y jugoso, cocinado a-la parrilla, con queso para asar y
papa salada. Un plato que hara vibrar tus papilas gustativas.

iTe invitamos a probar estos suculentos cortes de carne que te dejaran
deseando mas! Cada uno ha sido disefiado para ofrecer una experiencia
culinaria inolvidable. {No te lo pierdas!
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CERDOS

Lomo Parrilla ($32.000):

Un lomo tierno y jugoso, asado a la perfeccién, acompafiado de queso para
asar y papa salada. Cada bocado es una explosion de placer en tu paladar.
Lomo PRQ ($34.000):

Delicioso lomo cubierto de salsa BBQ, acompafiado de papas francesas
crujientes y un patacon dorado. Un placer irresistible para los amantes de
los sabores intensos.

Lomo con Cirvela ($36.000):

Jugoso lomo bafiado en una delicada salsa de ciruela, con papas francesas
y un patacon que complementan su dulzura y profundidad de sabor. Una
combinacion que despierta los sentidos.

Chuletén Parrilla ($38.000):

Un chuletén robusto y suculento, cocido a la parrilla, con queso para asar y
papa salada. El manjar perfecto para los que buscan un plato Illeno de
sabor.

Churrasco de Cerdo Parilla ($32.000):

Sabroso churrasco de cerdo, cocinado a la parrilla con una textura jugosa,
acompafiado de queso para asar y un crujiente patacon. Una tentacion
irresistible.

Chuleta PRQ ($34.000):

Una chuleta jugosa cubierta en una rica salsa BBQ, servida con papas
francesas doradas y un patacon crocante. Perfecta para aquellos que
buscan un toque de dulce y ahumado en cada bocado.

Chuleta Valluna ($38.000):

Una chuleta empanizada, crujiente por fuera y jugosa por dentro,
acompafiada de papas francesas doradas y un patacon crocante. Un
clasico colombiano lleno de sabor que te seducira en cada mordisco.
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Gran BarBQ
Pollo Parrilla ($28.000): 7

Suave y jugoso pollo a la parrilla, acompanado de queso para a':,éar y papa
salada. Un deleite simple pero irresistible que seduce con cada merdisco.

Pollo Gratinado ($30.000):

Tierno pollo cubierto con una capa dorada de queso gratinado,
acompafiado de papas francesas crujientes y un patacén dorado. Un placer
cremoso y crujiente que despertara tus sentidos. o -

Pollo Ranchero ($34.000): A
Pollo jugoso, preparado al estilo ranchero, acompafiado de papas
francesas doradas y un crujiente patacén. Una explosion de sabores
atrevidos que haran que quieras mas.
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Gran BarBQ

Cazvela ($45.000):

Una rica y cremosa cazuela, rebosante de sabores tradicionales,
| acompafada de arroz de la casa y un crujiente patacon. Un festin célido y
reconfortante que te llevara al limite del placer culinario.

{ Trucha Parrilla ($34.000):

4 Trucha fresca y delicada, asada a la perfeccion y acompafiada de queso
B para asar y un patacon crujiente. Ligera y deliciosa, esta combinacion
.= cautivara tu paladar.

2% Trucha Marinera ($40.000):

Sabrosa trucha bafiada en una salsa marinera llena de intensidad,
acompafiada de papas francesas doradas y un patacdén crocante. Una
explosion de frescura y sabor del mar.

Trucha al Ajillo ($37.000):

Trucha jugosa cocida con una rica salsa de ajillo, acompafiada de papas
francesas y patacén. Cada bocado es una seduccion para los amantes del
ajo.

Salmén Parrilla ($47.000):

Delicado salmén asado a la parrilla, servido con papas francesas doradas y
“ un patacén crujiente. Un plato sofisticado que despierta tus sentidos con
su frescura y sabor.

B Salmén a [as Finas Hierbas ($49.000):

Jugoso salmén marinado con finas hierbas, acompafiado de papas
francesas crujientes y un patacén dorado. Un plato que fusiona elegancia y
sabor en cada bocado.

Salmén Marinero ($52.000):

Un delicioso filete de salmon bafiado en una irresistible salsa marinera,
acompafiado de papas francesas y patacon. Fresco, intenso vy
absolutamente tentador.

Mojarra Frita ($30.000):

Mojarra frita, crujiente por fuera y tierna por dentro, servida con papas

§ Pagre Parrilla ($40.000):

Suave bagre a Ia parr|IIa con queso para asar y papa salada. Un plato

J crujientes y un irresistible patacén. Un plato lleno de sabor que te
transportara directamente al mar.

Pagre en Salsa ($42.000):

Suave filete de bagre cubierto con una salsa cremosa y llena de sabor,
acompafiado de papas francesas doradas y un crujiente patacén. Un
deleite irresistible que envuelve el paladar en cada mordisco.
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Brevas

Nuggets de Pollo

$20.000

(Deliciosos y crujientes nuggets de pollo, acompafiados de
papas francesas doradas, una dulce canasta de helado y
un refrescante jugo Hit. Una combinacion irresistible que
satisface todos tus antojos.

Pollo Krispy $20.000

Pollo crujiente y jugoso con un toque irresistible, servido
con papas francesas, una cremosa canasta de helado y
un refrescante jugo Hit. Un placer que cruje en cada’
bocado.

Pechuga Parrilla

$20.000

Pechuga de pollo a la parrilla, tierna y llena de sabor,
acompafiada de papas francesas, una deliciosa canasta de
helado y un jugo Hit. Una opcién ligera pero tentadora
para disfrutar al maximo.
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$10.000 Leche Asada

$10.000

Un dulce clasico con una textura jugosa y sabor
intenso, nuestras brevas son el final perfecto para tu
comida.

$10.000

Flan de Caramelo

Delicioso y cremoso, nuestro flan de caramelo es el
postre ideal para los amantes de los sabores
tradicionales. Su textura suave y el caramelo dorado
lo convierten en una experiencia dulce que no
puedes perderte.

$10.000

Arroz con leche

Sabor casero en cada bocado, nuestro arroz con
leche combina arroz tierno con una mezcla cremosa
de leche y canela. Un postre reconfortante que te
llevara de vuelta a los dias de la abuela.

Este postre es un clasico de la cocina tradicional,
con una textura similar a un flan, pero con un sabor
mas intenso y caramelizado. La leche asada es la
opcién perfecta para aquellos que buscan un toque
especial en su final de comida.
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$10.000

Brownie con Helado

Combina el rico sabor de un brownie de chocolate
con la frescura y suavidad del helado. Este postre es
ideal para los que buscan una experiencia
indulgente, con un equilibrio perfecto entre
chocolate y cremosidad.
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Bebidas &

Gran BarBQ

LIMONADA NATURAL......covvevrrnrrnrrresmrireneiressnnns $ 6.000
LIMONADA CEREZADA. &t s $ 7.000
LIMONADA HIERRARUENA..........ccccovvvvreerrernee. $ 8.000
LIMONADA DE COCO AGUA O LECHE............... $ 10.000
LIMONADA MANGO RICHE - $ 8.000
LIMONADA PINA HIERRABUENA ..............cccoooevooueee. $ 8.000
JUGO NATURAL EN AGUA . $ 7.000
JUGO NATURAL EN LECHE ..o $ 8.000
GEESAST........... 5 ... $ 5.000
JEEEHIT CAJA ... .. $ 4.000
'10] [N Te1VV WeD V1] S —————— $ 5.000
POTELLA AGUA PEQUENA ....cooere $ 3.000
CERVEZA ( poker, aguila, cola y pola) .................... $ 6.000
CERVEZA ( club colombia, light) .......ccccovvvuviunnce.. $ 7.000
CORONA ... $ 10.000
TINTO O AROMATICA $ 3.000
JARRA LIMONADA NATURAL ..o $ 21.000
JARRA LIMONADA HIERRABUENA ....................... $ 23.000
JARRA LIMONADA DE COCO -...ccovvvvecssssinnrrie $ 35.000
JARRA LIMONADA CEREZADA .......cooomnaneee... $ 27.000
JARRA JUGO AGUA ...... - $ 31.000
JARRARIRESRRRGHE ......... SIS ..... $ 33.000
Vinos y Licores
—T 7 COPATINTO DE VERANO vt $ 12.000
(L4 [lt}x PICCOLO SANTARITA 120 T $ 25.000
[ ﬂri [~ PICCOLO CASILLERODEL DIABLO -ttt $ 20.000
(R 1| wa]! SANTARITA 120 B75IML . $ 45.000
=== | ANTARITTA 120 750 ML gy o $ 95.000
g .1 [ 1) CASILLERO DEL DIABLO 375 MLt rn $ 45.000
— "F | CASILLERO DEL DIABLO 750 ML vt $ 85.000
1) JAN y | DURONNEFST5 ML .ot WP, ...l $55.000
HEE o RESTRVADO TS0 ML ot $ 50.000
Y PR, FRONTERAI 750 MLt . Jommemtil L SR $70.000
AGUARDIENTE NECTAR VERDE 375 Ml . $ 40.000
AGUARDIENTE NECTAR VERDE 750 Ml .....cocooibei $75.000
AGUARDIENTE ANTIOQUENO AZUI 375 Ml ..ot $45.000. i} |
AGUARDIENTE ANTIOQUENO AZUL 750 Ml $ 85.000 IL, B
WHISKY SOMETHING SPECTAL 375 Ml cocvcicictcccrctrsree $58.000 3|
WHISKY SOMETHING SPECIAL 750 Ml .t -.$100.000 #, E
WHISKY PLACK AND WHITE 375 Ml covvvee oot .-$.45.000 JK g1
WHISKY BLACK AND WHITE 700 Ml ..cocovcerinrerinrerssmrerssnsees $80.000 , = ~ =
WHISKY CHIVAS REGAL 700 Ml i $190.000
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