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Attestations de formation HACCP limiteé
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Attestations de visite médicale du personnel Selon validite
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Contréles des températures des enceintes froides 3 ans
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Contréles de livraison des matiéres premiéres 3 ans
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Refroidissement rapide des PCEA 3 ans
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Remise en température rapide des PCEA 3 ans
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Maintien au chaud et fou froid 3 ans
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Suivi du plan de nettoyage & désinfection 3ans
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Collecte des huiles/graisses de friture 3ans
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Maintenance du matériel 3 ans
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7 Traitement des non-conformités, actions correctives et
() . : 3 ans
preventives

Rapports d'analyses et d'audits précédents 3 ans

Recueil écrit d'une demande d'un client concernant un

allergéne « ADO » 3 ans

Fiches de fabrications & mois
Etiquettes de tracabilité des produits alimentaires & mois
Bons de livraisons et factures 10 ans

Plats témoins (Restauration Collective uniguement) 5 j:]urs




