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Ingredienti:
Le materie prime sono accuratamente
selezionate e certiöcate sia per

garantire elevati standard qualitativi
che per la tutela del consumatore.

Abbattimento:
Abbiamo lungamente lavorato sui pro-
cessi di abbattimento, a - 40° sotto zero, 
dei prodotti. Grazie alle tecnologie del 
freddo riusciamo a conservare integral-
mente la qualità delle nostre ricette, es-
altandone gli aromi naturali e le propri-
età organolettiche. Il know how e l’uso 
delle migliori tecniche ci consentono  
össare il momento di massima                 
freschezza dei nostri preparati. 

Vigap ha uno stabilimento di produzi-
one all’avanguardia di oltre 3500 mq, 
con 45 tecnici specializzati ad Alì Terme, 
in provincia di Messina. Da qui              
spediamo ovunque con puntualità. 

Tecnologia:
Impianti all’avanguardia con uno 
stabilimento evoluto ed efficiente 
che garantisce un alto standard 
qualitativo da offrire a tutti i nostri

clienti.

Controlli costanti:
Ogni passaggio è minuziosamente 
controllato per essere certi che ogni 
momento della produzione sia 
realizzato con la massima cura 
possibile, nel rispetto delle norme

qqualitative vigenti.

Ricerca del gusto:
Ogni giorno studiamo e proviamo 
nuove ricette, cercando sempre di 
migliorare i nostri prodotti 
esaltando ogni ingrediente

e proponendo novità sempre più
apappetitose.

Puntualità:

Cosa rende i nostri prodotti piu buoni?

Qualità,                                  
Tradizione

Passione e Professionalità



Cod: TORFDB01G-Torta ai Frutti di Bosco 

Cod: TORFRA01G-Torta alle Fragole  

Cod: TORFRU01G-Torta  Frutta Mista  Cod: TV01G-Tiramisù Tondo 

18

750 g

-18/20° C

6 pz

 9x7 

18

500 g

-18/20° C

6 pz

 9x7 

18

750 g

-18/20° C

6 pz

 9x7 

18

750 g

-18/20° C

6 pz

 9x7 

Delicata pasta frolla con pan 
di spagna, crema pasticcera e 
ricoperta con frutta, uva, 
ananas, fragole, pesche.

contenitore in plastica trasparente contenitore in plastica trasparente

contenitore in plastica trasparente

contenitore in plastica trasparente

contenitore in plastica trasparente

Delicata crema al mascarpone 
con savoiardi imbevuti al 
caffè, spolverato al cacao 

Delicata pasta frolla con pan 
di spagna, crema pasticcera e 
ricoperta con fragole 

Delicata pasta frolla con pan 
di spagna, crema chantilly e 
ricoperta con frutti di bosco.

Cod: TCV01G-Cassata Siciliana 

18

750 G

-18/20° C

6 Pz

 9x7 

Delicata crema di ricotta e   
canditi, strati di pan di 

spagna, il tutto ricoperto da 
marzapane e frutta candita.



Cod: MRTZ01P-Maritozzo Panna  

6x11

110 g

-18/20° C

12 pz

 12x10 

10

Cod: MTPS01G-Mini Tiramisù al Pistacchio   

-18/20° C

 9x7 

6x11

110 g

-18/20° C

12 pz

 12x10

Soffice Brioches farcita con 
delicata panna montata.

12 pz x 2

60 g x 2 

Delicata crema al mascarpone 
e pistacchio con savoiardi        

imbevuti al caffè, decorato con 
granella di pistacchio e glassa

Cod: MTS01G-Mini Tiramisù Savoiardi 

Delicata crema al mascarpone 
con savoiardi imbevuti al 
caffè, spolverato al cacao

contiene 2 pezzi

Cod: PANGOC1-Pangocce  

10

-18/20° C

 9x7 

Soffice Brioches con gocce di 
cioccolato.

12 pz x 2

60 g x 2 

contiene 2 pezzi

contenitore in plastica trasparente contenitore in plastica trasparente

contenitore in plastica trasparente

contenitore in plastica trasparente


