
SPRITZ
Venezianos

Aperol Spritz

Aperol con cava,
naranja & soda 
Aperol with cava,
orange & soda 

8 8
Limoncello Spritz

Cava con
Limoncello & soda
Cava with
Limoncello & soda

Lillet Berry

Lillet blanc con tónica 
Wildberry & frutas
del bosque
Forest fruit &
Wildberry tonic

8 8
Hugo

Cava con flor de
saúco, lima,
hierbabuena & soda
Cava with lime, mint
& elderflower syrup

Cava con flor de saúco, 
lima, fresa,
hierbabuena & soda
Cava with lime, strawberry, 
mint & edelflower syrup

9
Hugo Strawberry

8

Campari Spritz

Campari with cava,  
orange & soda

Campari con
cava, naranja
& soda



 IL ROSATO | Cuvée Merlot | Italy   5  21 

 DUES | Syrah y Callet | Mallorca   6,5  29 

 EMINA ROSE PRESTIGIO | Tempranillo, Garancha, Albillo | Cigales  29 

 LUZ DE LUNA | Garnacha y Maturana Tinta | Rioja 5,5  24 

WINE
Blanco | White 
 IL BIANCO | Chardonnay, Pinot | Italy  5  21 

 LUGANA | Treebiano di Lugana | Italiy  6,5  29 

 DUES | Giró Ros y Chardonnay | Mallorca 6,5  29 

 PULPO | Albariño | Riax Baixes   6,5  29

 EMINA | Sauvignon Blanc | Rueda   5,5 24 

 ANALIVIA SELECCIÓN | Verdejo | Rueda 5,5  24

 GARGALO  | Godello | Galicia    32 

Rosé | Rosé

Tinto | Red
 IL ROSSO | Merlot, Teroldego y Schiava | Trentino Italy 5 21  

 DUES | Manto Negro y Cabernet Sauvignon | Mallorca 6,5  29 

 ARNEGUI CRIANZA | Tempranillo | Rioja 5,5  24 

 OSCAR TOBIA RESERVA | Tempranillo y Maturanan Tinta | Rioja   39

 CONDADO DE ORIZA ROBLE | Tempranillo | Ribera del Duero 6,5 29 

 PRIMITIVO SALENTO | Primitivo | Apulien Italy 6,5 29 

 CAN AXARTELL ARTISTA | Syrah, Merlot, Callet, Manto Negro | Mallorca  49



Digestiv
 
Averna 5
Ramazzotti 5
Limoncello Scavi & Ray 5
Hierbas 5 
Dulce, mixtas, secas 
Fernet Branca 5 
LONGDRINK +3,00 €

Gin & Tonic 
Sears   9
Seagrams   9
Puerto de Indias   10 
Tanqueray   10
Bombay Sapphire    10 
Beefeater   10 
Brockmanns  12 
Gin Mare  12 
Hendricks  12
Monkey 47  12 

Cider Kopparberg
Fresa - Lima | Strawberry – Lime 6

Sangría 
con fruta fresca 7 
with fresh fruits

Aperitif
Martini  5 
Bianco / Rosso / Extra Dry 
Campari  5
Limoncello Scavi & Ray  5
LONGDRINK +3,00 €

Prosecco & Champagne
 
 Scavi & Ray | D.O. Prosecco Spumante 6 26

 Scavi & Ray Rosé | D.O. Prosecco Spumante 6 26

 Scavi & Ray | Ice Prestige Spumante  29

 Moët & Chandon Brut Impérial | A.O.C. Champagne  79

 Moët & Chandon Brut Impérial Rosé | A.O.C. Champagne  89

 Moët & Chandon Brut Impérial Ice | A.O.C. Champagne  99



Licor 
Baileys 5
Amaretto 5 
Licor 43 5
Malibu Coconut  5
LONGDRINK  +3,00 €

Grappa
 
Grappa Oro Scavi & Ray   6

Shots 
 
Tequila Silver/Gold  3
Jägermeister  3
Vodka Caramelo  3
Sambuca  3

Cognac & Brandy
Osborne Veterano  5 
Cardenal Mendoza  6
Carlos I  6
Suau 25  8
LONGDRINK  +3,00 €

Whisky
 
Johnnie Walker  6 
Jim Beam  6
Ballentine‘s  6
Four Roses  6
J&B  6
Jack Daniels  7
Jameson   7
Tallamoure Dew  7
Chivas Regal 12  8 
Talisker 10  9
LONGDRINK  +3,00 €

Vodka   
9 Miles  6 
Absolut  7 
Belvedere  8
LONGDRINK  +3,00 €

Rum  

Bacardi  6 
Barceló  6
Brugal  6 
Havana Club 3  6
Haynes 8  8 
Havana Club 7  7 
Zacapa Centenario 23 8 
LONGDRINK  +3,00 €



Coffee & Co.

Beer
Krombacher Small 3,5
 Big 4,5

Barill | Draft

Botella | Bottle

Smoothies
 Fresa Mango   Mango-Maracuyá Fresa-plátano Coco y piña
 Strawberry Mango   Mango-Passion Fruit Strawberry-Banana Coconut-Pineapple

7 7 7 7 7

Estrella Galicia 3,5
Salitos Tequila 4
Heineken 4
Estrella Galicia Gluten free 3,5
Krombacher Weizen 5,5
Non-Alcohol
Krombacher 0,0% 3,5
Krombacher Weizen Non alcohol 5,5

Cafe Americano 2,5
Cafe Solo | Espresso 2
Cafe Solo doble | Doble Espresso 3,5
Cortado | Espresso Macchiato*  2,5
Cappuccino*  3,5
Cafe con Leche | Milk Coffee*  3
Carajillo with Amazonas Rum 4,5
Latte Macchiato*    4,5
Cacao | Hot / Cold 3
Iced Coffee 6 
Café, hielo y granizado de café 
Coffee, Ice & Iced Coffe slush 
Chai Tea Latte* 5

Sirup Extra 1 
Almendra | Vainilla | Caramelo | Avellana 
Amaretto | Chocolate
Almond | Vanilla | Caramel | Hazelnut
Amaretto | Chocolate

*También con leche de avena o leche sin lactosa
*Also with oat milk or lactose-free milk 

Té Time
Té | Tea 2,5 
Negro / Jazmín verde / Frutas / Menta 
Camomila / Roiboos
Black / Green-Jasmin / Fruits / Mint 
Camomila / Roiboos
Té de menta fresca | Fresh Mint Tea  3,5 
Té fresco de naranja y hierbabuena 3,9 
Fresh Orange & Mint Tea 
Té fresco de jengibre y hierbabuena  3,9
Fresh Ginger & Mint Tea
Té fresco de jengibre, naranja 3,9
y hierbabuena  
Fresh Ginger, Orange & Mint Tea 
 

Soft Drinks 
Acqua Morelli | con / sin gas 0,5l / 3,9
Ice Tea Lemon  3,5
Coca Cola | Zero 3
Fanta | Orange / Lemon 3
Sprite  3
Goldberg Premium Sodas 3,5
Ginger Ale | Bitter Lemon | Tonic | Wildberry Tonic
Effect | Energy Drink 3,5
Juices 3,5
Manzana | Piña | Naranja | Melocotón 
Apple | Pineapple | Orange | Peach 
Spritzer de Manzana | Spitzer Apple 3,5
Zumo de naranja natural 4,5
Fresh orange juice



*Una lista de alérgenos está disponible si la solicita a nuestro personal de servicio.

Tapas y Entrantes
Pan casero | Pan de la casa con aceitunas y alioli  6
Bruschetta | con tomate, parmesano, pesto y balsámico  8
Patatas boniatos | con kétchup y mayonesa  6
Gambas al ajillo | Gambas con aceite de ajo y pimentón  16
Pimientos de Padrón | Pimientos pequeños salteados con sal gruesa 10
Chipirones | con alioli  13
Calamares andaluces | con alioli    13
Croquetas de pollo | Crujiente por fuera, cremoso por dentro  12
Mejillones | Cocinados en un caldo de mar con tomate, pimiento y hierbas frescas 14
Croquetas de espinacas | Crujiente por fuera, cremoso por dentro 12
La burrata | Burrata cremosa con carpaccio de tomate  12
Carpaccio de ternera | Con crema de trufa y parmesano  15
Ensalada mixta pequeña | Mezclum con tomates cherry, pepino,  6
y maíz y salsa francesa o italiana a elegir 

Niños
hasta 10 años

Escalope de pollo con patatas fritas  12
Pizza Jamón York  8
Rigatoni Boloñesa  9
Pizza Salami  9  
Rigatoni Napoli  8
Pizza Margherita  8
Rigatoni con mantequilla  8
Filete de merluza empanado con patatas fritas  12

Ensaladas
Ensalada de Pollo   15 
Mezclum con tomates cherry, pepino, maíz, cebolla, tiras de pollo a la parrilla, 
zanahoria y piniones tostados con salsa francesa o italiana 

Ensalada de Atún   15 
Mezclum con tomates cherry, pepino, maíz, filete de atún, 
zanahoria y cebolla frita con salsa francesa o italiana

Ensalada de Salmón  18 
Mezclum con tomates cherry, pepino, maíz, filete de salmón a la parrilla, 
verduras salteadas y zanahoria con salsa francesa o italiana

Ensalada de Queso de Cabra   17 
Mezclum con tomates cherry, zanahoria, fresa, nueses tostadas, 
queso de cabra caramelizado y salsa italiana de balsámico

6



Carné y Pescado
Dorada a la parrilla 22 
con ensalada de guarnición, patatas fritas, 
verduras asadas o gratén de patata. 

Calamar a la parrilla 24
con ensalada de guarnición, patatas fritas, 
verduras asadas o gratén de patata.

Filete de salmón a la parrilla 24
con risotto y salsa de mantequilla y lima.

Entrecot de ternera  26 
aprox. 250 g a la piedra caliente con ensalada 
de guarnición, verduras asadas o gratén de patata. 

Solomillo de ternera 32
aprox. 250 g, servido a la piedra caliente con ensalada de 
guarnición, patatas fritas, verduras asadas o gratén de patata.

Brocheta de pollo  19
Pollo campero y verduras con ensalada de guarnición, 
patatas fritas o gratén de patata.

Pluma ibérica 26 
Exquisita pieza de cerdo ibérico con ensalada de 
guarnición, patatas fritas, verduras asadas o gratén de patata.

Pasta
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Spaghetti o Rigatoni  12 
con Napoli, all’Arrabbiata o Pesto

Spaghetti o Rigatoni  13 
Bolognese o Carbonara Italiana

Ravioli al pomodoro  15 
Rellenos de ricotta y espinacas, con tomates cherry en salsa de tomate

Gnocchi de remolacha  18 
rellenos de nueces y mascarpone, con burrata cremosa y piñones tostados

Ravioli Fungo  19 
rellenos de setas mixtas, en salsa cremosa de trufa

Sorrisi Fichi e Capra  16 
rellenos de queso de cabra y ricotta, con mantequilla de miel e higos

Paccheri Tartufo  16 
Salsa de trufa con crema vegana y setas mixtas

Raviolo Manzo Brasato  19 
rellenos de carne de ternera, con salsa cremosa de tomate y guisantes

Paccheri Frutti di Mare  21 
Pasta con mariscos en salsa de tomate y pimiento

Vegan
                 Products

100%

Vegan
                 Products

100%

Gluten
                 FREE

Gluten
                 FREE
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Pizza
Margherita | Salsa de tomate y mozzarella        11
Salami | Salsa de tomate, mozzarella y salami italiano      12
Prosciutto | Salsa de tomate, mozzarella y jamón York       12
Tonno e Cipolla | Salsa de tomate, mozzarella, atún y cebolla      13
Prosciutto e Funghi | Salsa de tomate, mozzarella, jamón York y champiñones    13
Diavola | Salsa de tomate, mozzarella y salami italiano picante      13
Quattro Formaggi | Salsa de tomate, mozzarella, parmesano, gorgonzola y gouda   13
Caprese | Salsa de tomate, mozzarella, burrata, tomates cherry y rúcula     15
Vegetariana | Salsa de tomate, mozzarella, verdura asada, champiñones y aceitunas negras  13
Serrano | Salsa de tomate, mozzarella, jamón serrano Gran Reserva, tomates cherry, parmesano y rúcula  15
Mare | Salsa de tomate, mozzarella, mejillones, gambas, calamar y ajo     15

Calzöner
Clásico | Carne de kebab de pollo, cebolla, gouda y salsa Calzöner    15

Griego | Carne de kebab de pollo, cebolla, queso feta, pepino,   15
salsa tzatziki, queso gouda y salsa Calzöner

Italiano | Carne de kebab de pollo, cebolla, lechuga, tomate, mozzarella,  15
queso gouda y salsa Calzöner

Holandesa | Carne de kebab de pollo, cebolla, queso gouda y salsa holandesa   15

Vegetariano | Verdura asada, cebolla, maíz, salsa Calzöner, queso gouda y salsa holandesa 15

*Patatas fritas extra      +2,9
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Vegetarian
                 Products

Dessert

Tiramisú 8

Ice Café 6 
Café, Hielo & granizado de café

Coulant de pistacho 9 
con helado de vainilla

Coulant de chocolate  8 
con helado de vainilla

Gluten
                 FREE

Vegetarian
                 Products

8



*A list of allergens is available on request from our service staff.

Tapas & Starters
Homemade bread | House bread with olives and aioli  6
Bruschetta | with tomato, parmesan, pesto and balsamic  8
Sweet potato fries | with ketchup and mayonnaise  6
Gambas al Ajillo | Prawns in garlic and chili oil  16
Pimientos de Padrón | Small sautéed peppers with coarse sea salt 10
Chipirones | baby squid with black garlic aioli  13
Calamar Andaluz | with aioli    13
Chicken croquettes | Crispy on the outside, creamy on the inside 12
Mussels | Cooked in a seafood broth with tomato, peppers and fresh herbs 14
Spinach croquettes | Crispy on the outside, creamy on the inside 12
La Burrata | Creamy burrata with tomato carpaccio  12
Beef carpaccio | With truffle cream and parmesan   15
Small mixed salad | Mixed greens with cherry tomatoes, cucumber and   6
corn, French or Italian dressing of choice 

Kids
Up to 10 years

Chicken schnitzel with fries  12
Ham pizza  8
Rigatoni Bolognese  9
Salami pizza  9  
Rigatoni Napoli  8
Margherita pizza  8
Rigatoni with butter  8
Breaded zander fillet with fries  12

Salads
Chicken Salad   15 
Mixed greens with cherry tomatoes, cucumber, corn, grilled chicken strips, 
roasted vegetables and carrot with French or Italian dressing

Tuna Salad   15 
Mixed greens with cherry tomatoes, cucumber, corn, tuna fillet, carrot and 
fried onion with French or Italian dressing

Salmon Fillet Salad   18 
Mixed greens with cherry tomatoes, cucumber, corn, grilled salmon fillet, 
sautéed vegetables and carrot with French or Italian dressing

Goat Cheese Salad   17 
Mixed greens with cherry tomatoes, caramelized goat cheese, nuts, 
fresh fruit and fried onion with French or Italian dressing

9



Meat & Fish
Grilled gilthead seabream 22 
served with side salad, fries, grilled 
vegetables or risotto.

Grilled turbot 24
served with side salad, fries, 
grilled vegetables or risotto.

Grilled salmon fillet 24
served with risotto and lime butter sauce.

Beef entrecôte  26 
Approx. 250 g on a hot stone with side salad, 
grilled vegetables or risotto. 

Beef fillet 32
Approx. 250 g on a hot stone, served with 
side salad, fries, grilled vegetables or risotto.

Chicken skewer  19
Free-range chicken and vegetables served 
with side salad, fries or risotto.

Iberian pluma 26 
Exquisite cut of Iberian pork served with 
side salad, fries, grilled vegetables or risotto.

Pasta
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Spaghetti or Rigatoni  12 
with Napoli, all’Arrabbiata or pesto

Spaghetti or Rigatoni  13 
with Bolognese or Carbonara

Ravioli al pomodoro  15 
Filled with ricotta and spinach, with cherry tomatoes in tomato sauce

Gnocchi Burattina  18 
Filled with walnuts and mascarpone, with creamy burrata and toasted pine nuts

Ravioli Fungo  19 
Filled with mixed mushrooms in creamy truffle sauce

Sorrisi Fichi e Capra  16 
Filled with goat cheese and ricotta, with honey butter and figs 

Paccheri Tartufo  16 
Truffle sauce with vegan cream and mushrooms

Braised Beef Raviolo  19 
Filled with beef, in creamy tomato sauce with peas

Paccheri Frutti di Mare  21 
Pasta with seafood in tomato and pepper sauce

Vegan
                 Products

100%

Vegan
                 Products

100%

Gluten
                 FREE

Gluten
                 FREE
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Pizza
Margherita | Tomato sauce and mozzarella        11
Salami | Tomato sauce, mozzarella and Italian salami      12
Prosciutto | Tomato sauce, mozzarella and cooked ham       12
Tonno e Cipolla | Tomato sauce, mozzarella, tuna and onion      13
Prosciutto e Funghi | Tomato sauce, mozzarella, cooked ham and mushrooms    13
Diavola | Tomato sauce, mozzarella and spicy Italian salami        13
Quattro Formaggi | Tomato sauce, mozzarella, parmesan, gorgonzola and gouda   13
Caprese | Tomato sauce, mozzarella, burrata, cherry tomatoes and arugula     15
Vegetariana | Tomato sauce, mozzarella, roasted vegetables, mushrooms and black olives   13
Serrano | Tomato sauce, mozzarella, Gran Reserva Serrano ham, cherry tomatoes, parmesan and arugula  15
Mare | Tomato sauce, mozzarella, mussels, prawns, squid and garlic     15

Calzöner
Classic | Chicken kebab meat, onion, gouda and Calzöner sauce   15

Greek | Chicken kebab meat, onion, feta cheese, cucumber,    15
tzatziki sauce, gouda and Calzöner sauce

Italian | Chicken kebab meat, onion, lettuce, tomato, mozzarella, gouda and Calzöner sauce 15

Dutch | Chicken kebab meat, onion, gouda and Dutch sauce     15

Vegetarian | Roasted vegetables, onion, corn, Calzöner sauce, gouda and Dutch sauce  15

*French fries      +2,9
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Vegetarian
                 Products

Dessert

Tiramisú 8

Iced Coffee 6 
coffee, Ice & coffee slush 

Pistachio coulant 9 
with vanilla ice cream

Chocolate coulant  8 
with vanilla ice cream

Gluten
                 FREE

Vegetarian
                 Products
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*Eine Liste der verwendeten Allergene erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal.

Tapas & Vorspeisen
Hausgemachtes Brot | Frisch gebackenes Brot mit Oliven und Aioli 6
Bruschetta | Geröstetes Brot mit Tomaten, Parmesan, Pesto und Balsamico 8
Süsskartoffel Pommes | mit Ketchup und Mayo  6
Gambas al ajillo | in Knoblauch- und Paprikaöl gegarte Garnelen 16
Pimientos de Padron | kleine gebratene Paprikaschoten mit groben Meersalz 10
Chipirones | Gebratene zarte Baby-Tintenfische mit schwarzem Knoblauch-Aioli 13
Calamar Andaluz | mit Aioli    13
Geflügel Kroketten | knusprig paniert und goldbraun gebraten 12
Miesmuscheln | Gekocht in einer Tomaten-Paprika Meeresbrühe und frischen Kräutern 14
Spinat Kroketten | knusprig paniert und goldbraun gebraten 12
La Burrata | Cremige Burrata auf Tomatencarpaccio  12
Carpaccio vom Rind | an Trüffelcreme und Parmesan   15
Kleiner Gemischter Salat | Gemischte Blattsalate mit Cherrytomaten, Gurke  6
und Mais, dazu wahlweise hausgemachtes Dressing: Französisch oder Italienisch 

Kids
Kinder bis 10 Jahre

Hähnchenschnitzell | mit Pommes  12
Pizza Schinken  8
Rigatoni Bolognese  9
Pizza Salami  9  
Rigatoni Napoli  8
Pizza Margherita  8
Rigatoni mit Butter  8
Zanderfilet paniert mit Pommes  12

Salate
Hähnchenbrust Salat   15 
Gemischter Blattsalat mit Cherrytomaten, Gurken, Mais, 
gegrillte Hähnchenstreifen, gebratenem Gemüse und Karotten, dazu wahlweise
hausgemachtes Dressing: Französisch oder Italienisch

Thunfisch Salat   15 
Gemischter Blattsalat mit Cherrytomaten, Gurken, Mais, Thunfisch Filet, 
Karotten und frittierte Zwiebeln, dazu wahlweise hausgemachtes 
Dressing: Französisch oder Italienisch

Lachsfilet Salat   18 
Gemischter Blattsalat mit Cherrytomaten, Gurken, Mais,
gegrilltem Lachsfilet, gebratenem Gemüse und Karotten, dazu wahlweise
hausgemachtes Dressing: Französisch oder Italienisch

Ziegenkäse Salat   17 
Gemischter Blattsalat mit Cherrytomaten, karamellisiertem Ziegenkäse, 
Nüssen, Früchten und frittierten Zwiebeln, dazu wahlweise 
hausgemachtes Dressing: Französisch oder Italienisch

12



Fleisch & Fisch
Dorade gegrillt 22 
Dazu wahlweise mit Beilagensalat, Pommes-Frites, 
gegriltem Gemüse oder Risotto. 

Steinbutt gegrillt 24
Dazu wahlweise mit Beilagensalat, Pommes-Frites, 
gegriltem Gemüse oder Risotto.

Lachsfilet gegrillt 24
mit Risotto an Butter-Limonen Sosse

Entrecôt vom Rind  26 
aus argentinischer Zucht ca 250g, serviert auf 
heissem Stein dazu wahlweise mit Beilagensalat, 
Pommes-Frites, gegriltem Gemüse oder Risotto. 

Rinderfilet vom Rind 32
aus argentinischer Zucht, ca. 250g serviert auf heißem 
Stein. Dazu wahlweise mit Beilagensalat, Pommes-Frites, 
gegriltem Gemüse oder Risotto.

Hähnchenspies  19
aus Hähnchenschenkeln vom Huhn aus Freilandhaltung 
und Gemüse. Dazu wahlweise mit Beilagensalat, 
Pommes-Frites oder Risotto.

Pluma Iberica 26 
exquisites Stück vom Iberico-Schwein. 
Dazu wahlweise mit Beilagensalat, Pommes-Frites, 
gegriltem Gemüse oder Risotto.

Pasta
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Spaghetti | Rigatoni  12 
mit Napoli, All‘Arrabbiata oder Pesto

Spaghetti | Rigatoni  13 
Bolognese oder Carbonara italiana

Ravioli Pomodore  15 
gefüllt mit Ricotta und Spinat, Cherrytomaten an Tomatensoße

Gnocchi Burattina  18 
Rote Beete Gnocchi gefüllt mit Walnüssen und Mascarpone,
cremiger Buratta und gerössteten Pinienkernen

Ravioli Fungo  19 
gefüllt mit gemischten Pilzen an Trüffelsahne Soße

Sorrisi Fichi Capra  16 
gefüllt mit Ziegenkäse und Ricotta, an Honigbutter und Feige

Pacceri Tartuffo  16 
Trüffelsoße mit veganer Sahne und Champignons

Raviolo Manzo Brasato  19 
gefüllt mit Rindfleisch an Tomatensahne Soße und Erbsen

Pacceri Frutti di Mare  21 
Meeresfrüchte an Tomaten-Paprika-Soße

Vegan
                 Products

100%

Vegan
                 Products

100%

Gluten
                 FREE

Gluten
                 FREE
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Pizza
Margherita | Tomatensoße und Mozzarella        11
Salami | Tomatensoße, Mozzarella und italienische Salami       12
Prosciutto | Tomatensoße, Mozzarella und Kochschinken       12
Tonno e Cipolla | Tomatensoße, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln     13
Prosciutto e Funghi | Tomatensoße, Mozzarella, Kochschinken und Champignons    13
Diavolo | Tomatensoße, Mozzarella, scharfe italienische Salami      13
Quattro Formaggi | Tomatensoße, Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola und Gouda   13
Caprese | Tomatensoße, Mozzarella, Burrata, Cherrytomaten und Rucola     15
Vegetariana | Tomatensoße, Mozzarella, gebratenes Gemüse, Champignons und schwarze Oliven  13
Serrano | Tomatensoße, Mozzarella, Serrano Schinken Gran Reserva, Cherrytomaten, Parmesan und Rucola  15
Mare | Tomatensoße, Mozarella, Miesmuscheln, Garnelen, Calamar und Knoblauch   15

Calzöner
Klassisch | Hähnchen-Kebab-Fleisch, Zwiebeln, Gouda, Calzöner Soße   15

Griechisch | Hähnchen-Kebab-Fleisch, Zwiebeln, Feta, Gurke,   15
Tzaziki, Gouda, Calzöner Soße

Italienisch | Hähnchen-Kebab-Fleisch, Zwiebeln, Grüner Salat,    15
Tomaten, Mozzarella, Gouda, Calzöner Soße

Holländisch | Hähnchen-Kebab-Fleisch, Zwiebeln, Gouda, Soße Hollandaise   15

Vegetarisch | Gebratenes Gemüse, Zwiebeln, Mais,     15
Calzöner Soße, Gouda, Soße Hollandaise

*Pommes Frites Extra      +2,9

G
lu

te
n

  
  

  
  

  
  

  
  

 F
R

E
E

*P
izz

a 
au

ch
 o

hn
e 

Gl
ut

en
 e

rh
äl

tli
ch

Vegetarian
                 Products

Dessert

Tiramisú 8

Iced Coffee 6 
Kaffee, Eis & Kaffee Mouse

Pistazien Coulant 9 
mit Vanilleeis

Schoko Coulant  8 
mit Vanilleeis

Gluten
                 FREE

Vegetarian
                 Products
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*La liste des allergènes est disponible sur demande auprès de notre personnel de service.

Tapas & Entrées
Pain maison | Pain avec olives et aioli  6
Bruschetta | avec tomate, parmesan, pesto et balsamique  8
Frites de patate douce | avec ketchup et mayonnaise  6
Gambas al ajillo | Gambas dans de l’huile à l’ail et au piment 16
Pimientos de Padrón | Petits poivrons sautés avec gros sel marin 10
Chipirones | Petits calamars avec aioli à l’ail noir  13
Calamar andaluz | avec aioli    13
Croquettes de poulet | Croquantes à l’extérieur, fondantes à l’intérieur 12
Moules | Cuites dans un bouillon de fruits de mer avec tomate, poivron et herbes fraîches 14
Croquettes aux épinards | Croquantes à l’extérieur, fondantes à l’intérieur 12
La burrata | Burrata crémeuse avec carpaccio de tomate  12
Carpaccio de bœuf | Avec crème de truffe et parmesan   15
Petite salade mixte | Mélange de jeunes pousses avec tomates cerises,  6
concombre et maïs, vinaigrette française ou italienne au choix 

Enfants
jusqu’à 10 ans

Escalope de poulet avec frites  12
Pizza au jambon  8
Rigatoni bolognaise  9
Pizza au salami  9  
Rigatoni napolitaine  8
Pizza margherita  8
Rigatoni au beurre  8
Filet de sandre pané avec frites  12

Salades
Salade au poulet   15 
Mélange de jeunes pousses avec tomates cerises, concombre, maïs, 
morceaux de poulet grillé, légumes rôtis et carottes, vinaigrette française ou italienne

Salade au thon   15 
Mélange de jeunes pousses avec tomates cerises, concombre, maïs, filet de thon, 
carottes et oignons frits, vinaigrette française ou italienne

Salade au saumon   18 
Mélange de jeunes pousses avec tomates cerises, concombre, maïs, 
filet de saumon grillé, légumes sautés et carottes, vinaigrette française ou italienne

Salade au fromage de chèvre   17 
Mélange de jeunes pousses avec tomates cerises, fromage de chèvre caramélisé, 
fruits secs, fruits frais et oignons frits, vinaigrette française ou italienne

15



Viandes & Poissons
Dorade grillée 22 
Servie avec salade en accompagnement, 
frites, légumes grillés ou risotto. 

Turbot grillé 24
Servi avec salade en accompagnement, 
frites, légumes grillés ou risotto.

Filet de saumon grillé 24
Servi avec risotto et sauce au beurre citron vert.

Entrecôte de bœuf 26 
Env. 250 g sur pierre chaude, avec salade en 
accompagnement, légumes grillés ou risotto. 

Filet de bœuf 32
Env. 250 g sur pierre chaude, avec salade en 
accompagnement, frites, légumes grillés ou risotto.

Brochette de poulet  19
Poulet fermier et légumes, servis avec salade 
en accompagnement, frites ou risotto.

Pluma ibérique 26 
Pièce exquise de porc ibérique, servie avec salade 
en accompagnement, frites, légumes grillés ou risotto.

Pâtes
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Spaghetti ou rigatoni  12 
Avec sauce napolitaine, all’arrabbiata ou pesto

Spaghetti ou rigatoni  13 
Avec bolognaise ou carbonara

Ravioli al pomodoro  15 
Farce ricotta-épinards, avec tomates cerises dans une sauce tomate

Gnocchi Burattina  18 
Farci aux noix et mascarpone, avec burrata crémeuse et pignons grillés

Ravioli Fungo  19 
Farci aux champignons mixtes, dans une sauce crémeuse à la truffe

Sorrisi Fichi e Capra  16 
Farci au fromage de chèvre et ricotta, avec beurre au miel, chèvre, ricotta et figues

Paccheri Tartufo  16 
Sauce à la truffe avec crème végétale et champignons

Raviolo de bœuf braisé  19 
Farci à la viande de bœuf, avec sauce tomate crémeuse et petits pois

Paccheri Frutti di Mare  21 
Pâtes aux fruits de mer dans une sauce tomate et poivron

Vegan
                 Products

100%

Vegan
                 Products

100%

Gluten
                 FREE

Gluten
                 FREE
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Pizza
Margherita | Sauce tomate et mozzarella       11
Salami | Sauce tomate, mozzarella et salami italien        12
Prosciutto | Sauce tomate, mozzarella et jambon cuit       12
Tonno e Cipolla | Sauce tomate, mozzarella, thon et oignon      13
Prosciutto e Funghi | Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit et champignons   13
Diavola | Sauce tomate, mozzarella et salami italien épicé      13
Quattro Formaggi | Sauce tomate, mozzarella, parmesan, gorgonzola et gouda   13
Caprese | Sauce tomate, mozzarella, burrata, tomates cerises et roquette     15
Vegetariana | Sauce tomate, mozzarella, légumes rôtis, champignons et olives noires   13
Serrano | Sauce tomate, mozzarella, jambon serrano Gran Reserva, tomates cerises, parmesan et roquette  15
Mare | Sauce tomate, mozzarella, moules, gambas, calamar et ail      15

Calzöner
Classique | Viande de kebab de poulet, oignon, gouda et sauce Calzöner  15

Grec | Viande de kebab de poulet, oignon, feta, concombre,     15
sauce tzatziki, gouda et sauce Calzöner

Italien | Viande de kebab de poulet, oignon, salade verte,     15
tomate, mozzarella, gouda et sauce Calzöner 

Hollandais | Viande de kebab de poulet, oignon, gouda et sauce hollandaise   15

Végétarien | Légumes rôtis, oignon, maïs, sauce Calzöner, gouda et sauce hollandaise   15

*Frites      +2,9
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Vegetarian
                 Products

Desserts

Tiramisú 9

Café glacé 6 
Avec crème chantilly et glace vanille

Coulant à la pistache 10 
Avec glace vanille

Coulant au chocolat   9 
Avec glace vanille

Gluten
                 FREE

Vegetarian
                 Products
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