
ACQUA IWS : L'ingrédient secret de 
l'excellence dans les restaurants 

étoilés Michelin
Dans les restaurants étoilés Michelin, où chaque détail est méticuleusement orchestré, 
l'eau n'est plus un élément secondaire, mais une composante essentielle qui définit la 

qualité finale de chaque préparation. ACQUA IWS représente une révolution silencieuse 
dans le monde de la gastronomie d'élite : un luxe invisible mais perceptible.



INNOVATION

La Révolution Sensorielle en Cuisine
L'eau est le médium par lequel les saveurs sont libérées, les textures définies et les arômes pleinement exprimés. Pour un restaurant étoilé au guide 

Michelin, cette précision se traduit par un avantage concurrentiel tangible et une expérience sensorielle immédiatement perçue par les clients.

Des saveurs plus intenses

L'eau structurée avec la technologie IWS sublime chaque ingrédient avec une intensité et une pureté absolues.

Des textures maîtrisables

Chaque processus de préparation devient plus prévisible et stable, garantissant des résultats impeccables.Des arômes purs

Des profils aromatiques plus clairs où chaque note a une fonction précise, idéal pour une cuisine innovante.



Normes de Qualité Absolue

Qualité Constante
Des standards identiques tout au long du 
service, de la cuisine à la salle à manger.

Protection des Équipements
Absence totale de calcaire dans tous les 

systèmes professionnels.

Contrôle Total
Pas de fluctuations du réseau d'eau, toujours 

une performance optimale.



PROTECTION

Protection et performance des équipements professionnels

Machines à café

Toujours efficaces, sans interruptions techniques ni perte de 
qualité. Performance constante pour un espresso parfait.

Fours et cellules de refroidissement

Durée de vie accrue des équipements, performances optimales, 
efficacité énergétique améliorée.

Systèmes de lavage

Lave-vaisselle protégés du calcaire, coûts d'entretien et de pièces 
de rechange réduits, économies sur les interventions techniques.

Avantage économique
L'eau IWS prévient la formation de calcaire, protégeant tous les 

systèmes professionnels, réduisant considérablement les coûts de 
maintenance cachés et assurant une performance constante dans le 

temps.



Le Partenaire Invisible de l'Excellence Étoilée au Guide 
Michelin

La Signature du Chef Sublimée
Une cohérence absolue avec l'excellence, le positionnement et les standards. Chaque plat reflète l'identité du restaurant.

Une Histoire Exclusive
Un élément narratif puissant : un soin méticuleux pour chaque ingrédient, même l'eau. Une déclaration d'intention pour ceux qui ne se 

contentent pas de l'ordinaire.

Choisi par les Meilleurs
Adopté depuis des années par les restaurants les plus prestigieux d'Italie et d'ailleurs, il offre un impact de prestige immédiat qui renforce la 

crédibilité et la distinction.



"Un luxe qui ne se voit pas mais qui se perçoit. ACQUA IWS est le partenaire invisible dans la recherche de l'excellence, un ingrédient stratégique 
pour sublimer l'étoile Michelin et la signature du chef."


