
ACQUA IWS: L'ingrediente segreto 
dell'eccellenza nei ristoranti stellati 

Michelin
Nei ristoranti stellati Michelin, dove ogni dettaglio è meticolosamente organizzato, 

l'acqua non è più un elemento secondario ma un componente essenziale che definisce 
la qualità finale di ogni preparazione. ACQUA IWS rappresenta una rivoluzione 

silenziosa nel mondo della gastronomia d'élite: un lusso invisibile ma percettibile.



INNOVAZIONE

La Rivoluzione Sensoriale in Cucina
L'acqua è il mezzo attraverso il quale i sapori vengono liberati, le texture definite e gli aromi pienamente espressi. Per un ristorante stellato Michelin, 

questa precisione si traduce in un vantaggio competitivo tangibile e un'esperienza sensoriale immediatamente percepita dai clienti.

Sapori Più Intensi

L'acqua strutturata con la tecnologia IWS esalta ogni ingrediente con un'intensità e una purezza assolute.

Texture Controllabili

Ogni processo di preparazione diventa più prevedibile e stabile, garantendo risultati impeccabili.Aromi Puri

Profili aromatici più chiari dove ogni nota ha una funzione precisa, ideale per una cucina innovativa.



Standard di Qualità Assoluta

Qualità Costante
Standard identici durante tutto il servizio, dalla 

cucina alla sala da pranzo.

Protezione delle Attrezzature
Assenza totale di calcare in tutti i sistemi 

professionali.

Controllo Totale
Nessuna fluttuazione della rete idrica, sempre 

prestazioni ottimali.



PROTEZIONE

Protezione e performance delle apparecchiature professionali

Macchine da caffè

Sempre efficienti, senza interruzioni tecniche o perdita di qualità. 
Prestazioni costanti per un espresso perfetto.

Forni e celle di raffreddamento

Vita utile delle apparecchiature aumentata, prestazioni ottimali, 
efficienza energetica migliorata.

Sistemi di lavaggio

Lavastoviglie protette dal calcare, riduzione dei costi di 
manutenzione e dei pezzi di ricambio, risparmi sugli interventi 

tecnici.

Vantaggio economico
L'acqua IWS previene la formazione di calcare, proteggendo tutti i 

sistemi professionali, riducendo significativamente i costi di 
manutenzione nascosti e garantendo prestazioni costanti nel tempo.



Il Partner Invisibile dell'Eccellenza Stellata Michelin
La Firma dello Chef Sublimata

Coerenza assoluta con l'eccellenza, il posizionamento e gli standard. Ogni piatto riflette l'identità del ristorante.

Un Racconto Esclusivo
Un potente elemento narrativo: una cura meticolosa per ogni ingrediente, anche l'acqua. Una dichiarazione d'intenti per coloro che non si 

accontentano dell'ordinario.

Scelto dai Migliori
Adottato da anni dai ristoranti più prestigiosi d'Italia e non solo, offre un impatto immediato di prestigio che rafforza la credibilità e la distinzione.



"Un lusso che non si vede ma si percepisce. ACQUA IWS è il partner invisibile nella ricerca dell'eccellenza, un ingrediente strategico per sublimare 
la stella e la firma dello chef."


