Propuesta Gastronomica 360°

Dossier de Colaboracidon Estratégica

Donde el sabor se encuentra con la rentabilidad.
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El Desafio de la Autenticidad

En un mercado saturado, la reputacion de un local
depende de cada detalle. El cliente actual es exigente
y busca verdad en el producto.

“La mediocridad industrial
ya no es suficiente.”

)
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Nuestra Filosofia: El Fin de la Bolleria Industrial

Nuestra mision es ayudar a
a los establecimientos
hosteleros a dar el salto de
calidad definitivo.

Sustituimos lo industrial por productos con alma.
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Una Solucig’in Integral

Cubrimos todos los momentos de consumo del dia,
desde el desayuno hasta el evento nocturno.

Merienda Aperitivo
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Alta Costura en
Tartas de Diseno

Elaboraciones Artesanales

Funcionan como reclamo visual y
gastrondomico.

Factor Social

Tartas que no solo se comen, Sino
que se comparten en redes sociales.
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Los Clasicos Reinventados

Pasteles de Carne Variados Bocado Salado Tradicional
Nuestra especialidad mas famosa, con Rescatamos el sabor de siempre con un
rellenos premium. toque de autor.
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Snacking Contemporaneo

Mini Pizzas Gourmet Empanadillas de Autor

Masa artesanal e ingredientes frescos. Recetas exclusivas que elevan el concepto del
'snack’ tradicional.

b‘ GASTRONOMIC EDITORIAL | VOL. 4 ISSUE 3
& NotebookLM



Simbiosis Perfecta

=S

in

Tu pones el lugar, nosotros ponemos el sabor.

Anade una linea de ingresos premium a tu estructura sin aumentar
costes de produccion ni personal de cocina.
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Modelo de Negocio y Rentabilidad

Venta Diaria 7
( 'pﬁ Venta Directa

\ Venta de producto en el local

L

(Desayunos/Meriendas).

[ Tu Local J

. . :
k Pedidos Especiales e /

Los clientes finales contratan packs
a traves del local, generando una
comision directa.
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Packs Cerrados y Escalables

Pack Basic

|

Desde 195 €

|deal para pequenas cafeterias
o pruebas de producto.

Y

Packs Premium

Hasta +500 €

Disenados para grandes
volimenes, eventos y caterings.
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El Objetivo Final: Fidelizacion

@ 1 8. 8.8.8

=)

Recomendacion Reputacion Digital Rentabilidad
Productos que hacen Mejora de resenas en Aumento del ticket
que los clientes vuelvan. plataformas. medio de consumo.
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Da el salto de calidad definitivo.

Convierte tu oferta gastrondmica en tu mayor activo.

www.confteriaisa.com
info@confiteriaisa.com GASTRONOMIC EDITORIAL | VOL. 4 ISSUE 8

+34 6770035 11
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