TRATTORIA ITTALIENNE
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Cuisine italienne maison

Les pictogrammes ci-dessous indiquent
la présence des allergenes et produit:
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Lait Gluten Poisson Oeuf Fruit de mer  Noix Porc




Carpaccio di Manzo & parmiggiano*& @ 140DH
Fines teanchies 4t b et momqé awmesan, tegere Sauce peste
*cg’o%zalé’mmé Za/yz:;aé 750;;@ a @m 4

Duo di carpaccio salmone & polipo* < Qép 180DH
accio qb Savmon et 4o m{@e, Auile A olive cittonnée
* L%zo!é’me/w burviata + 7044

Stracciatella affumicata & basilico ﬁ 110DH
&Wmmqé&vgmat@/wt@/mé, Ruile £ olive, basilic

Vitello tonnato << 150DH
QM@%&%&M@Vwmg’Wm%m, Cﬁ}bM, MO%&US,/QM@Q/W

Affetati misti @ 180DH
Assiette 4t sélection 4 /pmﬁwég italions

=

Arancine classiche @ 90DH
Bowle 4 m/a/zae ala gW@’PWPM’ mozzarella

Melenzane alla parmigiana @ 100DH
Grratin danbergines, sauce tamate, pamesan, basilic,

Gamberi all’aglio QQQ @
Grambas sautés a l ail et copeawx d pawmesan

Calamari fritti Qép 140DH
%MM/WFWM arvec une sauce taldaie maison

Srnsalste

Caesar <« @ 110DH

3&@ /a/mew;@ salad césar avec qbs codton maison, copeaus e
/ba/mm;m, /mzo/,af g/m%/

Vegetariana

Salade mixte, legumes gillees 4t saison

Burrata con pomodorini ciliegia @
Bureata sewie avec ses tomales cerises, basibic

Di Mare Qép
Salade mixte, /90449@, crevettes, moules, calomare




(Perne

%ﬁé'omé - /a% seches

Spaghetti Alla Bolognese
Sauce bolognaise

Rigatoni Amatriciana @ 140DH

Sawce tomale,, W croustillant, paunesan et une pointe a
/m’/mené

Gnocchi Al Pesto ﬁ 150DH

Selais avec un peste aw basilic frais, paamesan et pig 4
pin, présentds égnﬁ wn bol o’mag’}t[é%nfm pate & /m,;i/”ﬂ”‘
* o%b!é’mm burviata 704

Spaghetti Alla Carbonara 150DH

Faune ! pécorine tomane alfliné, poivie noie fraichement

Linguine Alle Vongole veraci Qép 180DH

Fhates aux /9@!@4{/&0/@5 /M@ﬁ ail] P@?&/ Ib&uf et Huile L olive extia
Vi@’z?@

Lasagna Classica al ragu 140DH

Cannelloni di ricotta e spinaci ﬁ 140DH

&me%nomme/’bma/mﬁ 5@%@%%@%@@%@&%@@
naix

Raviolacci di carne alla Crudaiola 160DH

Tagliatelle Doppio Burro* @ 240DH

* Supplement tuffe + 704t

\

Risotto ai Frutti di Mare kép 180DH

Rigotto aup feits db mer, calumar, moules, palowrials, poulpe
et ctevettes

Risotto del momento ﬁ 180DH

Kisotto selon les /ﬁ’w/wwf a saison




02;4'& - &QMJMM

Polipo grillé QQQ 190DH
@aw{%e 7/%% a lluile A oblive
Filetto di Orata al Cartoccio << 220DH

Filot 4 doradt, tomales cerises, W@%&neﬁ(%yﬂ@

Espadon Alla messinese <« 240DH

Filet L espadn geille, /&/MJ/L@§WW
Escaloppe di Pollo alla Sorrentina @ 170DH tomades, f@wm%pa%m a lotigan
@55@%79@ o /ooa&é tendtee gratinée arec sauce tomate maison,

mozzaiebla /wwﬁnte

Saltimbocca alla Romana 180DH gom'

Fines escalopes ‘o5 db jambon db paume italien et 4
T sl i 4o 41

Insalata verde 70DH

Medaglioni di filetto 200DH

M@%%/@%ﬁ%f@%fﬂe&mfmm

haire - poivie vert au gargonzola Pasta pomodoro 70DH

/Wf@ow@éaﬂmtemj/mn

Osso Bucco alla Fiorentina 210DH
?MM&%ZWWMWW%WWfWW
avec qés carottes, W, céloni, et Herbes a/wmmfa%cwf

Patate al forno al rosmarino 70DH

Carré di Agnello in Crosta 210DH Spinaci saltati all’acli
Carvié ”/W“ ot en crodte d fierbes fraickes et 4t pindet sa @l a’ agho e 70DH
chapelure parfumée Epinard foais dblicatoment suatés il ail

Macedonia di verdure 70DH

Assortiment 4 W/VM d saison




Capra e miele <& ﬁ 135DH
@zémeo{élpm&m, mozzaiella, /@amg@o{éo%éﬂle, micl,

noiz
Parma @ 140DH

Sauce tomate, mawﬂé%, 5&2@0@&@%, tomadtes cekise, /9@5{5@,

Margherita @ 100DH
Sauce tomadte, Wm%, gaxﬂ'&o, Auwile 0/ oﬂk/@, aW

Calzone @ @ VAT
Sauwce tomate, mozzarella, oﬁmpw, /M%m ( qﬂw% o
poic), toquette, W

Tonno <« @ 110DH

éi@o::; tomalte, mozzarella, on, W, olves W%@, Burrata @ 140DH

“r Sauce tomalte, mozzarella, butiata, tomates cerises, peste,
PWM, W&é@

il

Végétariana 110DH

Sauce tomalte, mozzarelba, aubergine, . epinaridt, . . e

poiton, togquette, paunesan, M%@t% 7 Pistachio = LD

WW /W Creme /mw%@, steacciatella, modadelle, éclats oo /91'/51/‘@0%05

Régina @ 120DH
Straccia @ 150DH

S tomalte, rella, ' e

o e s g S e o Crime fraiche, pests, tomates cerise, tracciatelle, ambon &
o/m&{é,%%wééa

4 Formaggi @ 130DH

Sauce tomate, mozzarella, paumesan, blew L. awreigne, Tartuffo ﬁ 180DH

Frgere Creme db tufle, fior o latte , mozzarella, champignons feais,

*509@0/@%@/@6 Wm G&VKKW (oles, WW @M@S) + 254
x 56(/@0@%@14,6 Aarcuterio + 40

* 5afp&’memf buwiiata + 704




Dbt

Tiramisu Clasico @
Panna cotta al Profumo @
Fondente al Ciocealato
Cheesecake spéculos @

Mistero della Nonna

Gelato ( 2 boules )
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	Cuisine italienne maison
	Les pictogrammes ci-dessous indiquent la présence des allergènes et produit:

	Notre Menu
	Arancine classiche
	Boule de riz farcie à la bolognaise, petit pois, mozzarella
	Melenzane alla parmigiana

	Gratin d’aubergines, sauce tomate, parmesan, basilic,
	Gamberi all’aglio

	Gambas sautés à l’ail et copeaux de parmesan
	Calamari fritti

	Calamars frits servis  avec une sauce tartare maison

	Insalata
	Caesar
	La fameuse salade césar avec des croûton maison, copeaux de parmesan, poulet grillé.
	Vegetariana

	Salade mixte, legumes grillées de saison
	Burrata con pomodorini ciliegia

	Burrata servie avec ses tomates cerises, basilic
	Di Mare

	Salade mixte, poulpe, crevettes, moules, calamar
	Antipasti caldi - Entrées chaudes

	Antipasti
	Antipasti freddi - Entrées froides
	Carpaccio di Manzo & parmiggiano*
	Fines tranches de boeuf et copeaux de parmesan, légère sauce pesto *Supplément burrata +70dh
	Duo di carpaccio salmone & polipo*

	Carpaccio de saumon et de poulpe, huile d’olive citronnée *Supplément burrata +70dh
	Stracciatella affumicata & basilico

	Le cremeaux de la burrata juste fumé, huile d’olive, basilic
	Vitello tonnato

	Rosebeef servi avec une sauce au thon, câpres, anchois, jaune d’oeuf
	Affetati misti

	Assiette de sélection de produits italiens


	Primi
	Spaghetti Alla Bolognese
	Sauce bolognaise
	Rigatoni Amatriciana

	sauce tomate,, guanciale croustillant, parmesan et une pointe de piment
	Gnocchi Al Pesto

	Servis avec un pesto au basilic frais, parmesan et pignons de pin, présentés dans un bol croustillant en pâte à pizza *Supplément burrata 70dh
	Spaghetti Alla Carbonara

	Jaune d’oeuf, pécorino romano affiné, poivre noir fraichement moulu et guanciale croustillant (option dinde disponible)
	Linguine Alle Vongole veraci

	Pâtes aux palourdes fraiches, ail, persil plat et huile d’olive extra vierge
	Pasta di semola - pâtes sèches
	Lasagna Classica al ragù
	Les lasagnes traditionnelles à la bolognaise
	Cannelloni di ricotta e spinaci

	Cannelloni ricotta épinards, sauce au gorgonzola et éclat de noix
	Raviolacci di carne alla Crudaiola

	Grands raviolis frais farcis à la viande mijotée
	Tagliatelle Doppio Burro*

	Tagliatelle servie à table directement dans la meule de parmesan *Supplément truffe +70dh
	Risotto ai Frutti di Mare

	Risotto aux fruits de mer, calamar, moules, palourdes, poulpe et crevettes
	Risotto del momento

	Risotto selon les produits de saison

	Pasta Fresca - pâtes fraiches

	Secondi
	Escaloppe di Pollo alla Sorrentina
	Escalope de poulet tendre gratinée avec sauce tomate maison, mozzarella fondante
	Saltimbocca alla Romana

	Fines escalopes garnies de jambon de parme italien et de sauge fraiche
	Medaglioni di filetto

	Médaillon de filet de boeuf servis avec une sauce au choix : poivre vert ou gorgonzola
	Osso Bucco alla Fiorentina

	Jarret de boeuf mijoté lentement dans une sauce tomate avec des carottes, oignons, céléri, et herbes aromatiques
	Carré di Agnello in Crosta

	Carré d’agneau roti en croûte d’herbes fraiches et de chapelure parfumée
	Carne - Viandes
	Polipo grillé
	Poulpe grillé à l’huile d’olive
	Filetto di Orata al Cartoccio

	Filet de dorade, tomates cerises, oignon, citron et thym
	Espadon Alla messinese

	Filet d’espadon grillé, accompagné d’une sauce aux tomates, câpres et anchois. Le tout parfumé à l’origan
	Insalata verde

	Coeur de laitue, citron et copeau de parmesan
	Pasta pomodoro

	Pâtes au choix: tagliatelle ou spaghetti accompagnées d’une sauce tomate maison
	Patate al forno al rosmarino

	Pommes de terre roties au four avec du romarin frais
	Spinaci saltati all’aglio

	Epinards frais délicatement suatés à l’ail
	Macedonia di verdure

	Assortiment de légumes frais de saison


	Contorni
	Pesce - Poissons

	Pizza
	Margherita
	Sauce tomate, mozzarella, basilic, huile d’olive, origan
	Tonno

	Sauce tomate, mozzarella, thon, oignon, olives taggiasche, câpres
	Végétariana

	Sauce tomate, mozzarella, aubergine, courgette, épinards, poivron, roquette, parmesan, tomates cerise, pesto, champignons frais
	Régina

	Sauce tomate, mozzarella, champignon, jambon de porc ou dinde, persillage, olives taggiasche
	4 Formaggi

	Sauce tomate, mozzarella, parmesan, bleu d’auvergne, gruyère
	Capra e miele

	Crème de parmesan, mozzarella, fromage de chèvre, miel, noix
	Parma

	Sauce tomate, mozzarella, stracciatella, tomates cerise, pesto, parmesan, jambon de parme (porc), roquette
	Calzone

	Sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon (dinde ou porc), roquette, oeuf
	Burrata

	Sauce tomate, mozzarella, burrata, tomates cerises, pesto, parmesan, roquette
	Pistachio

	Crème fraiche, stracciatella, mortadelle, éclats de pistaches
	Straccia

	Crème fraiche, pesto, tomates cerise, stracciatella, jambon de dinde,roquette
	Tartuffo

	Crème de truffe, fior di latte , mozzarella, champignons frais, carpaccio de truffe, parmesan
	*Supplément ingrédients classiques (olives, champignons, légumes) +25dh
	*Supplément charcuterie + 40dh
	*Supplément burrata +70dh

	Dolci
	Tiramisu Clasico
	Panna cotta al Profumo
	Fondente al Ciocealato
	Cheesecake spéculos
	Mistero della Nonna
	Gelato ( 2 boules )


	Buon appetito

