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Piccoli piaceri per accompagnare cocktail e champagne 

PAN BRIOCHE E FOIE GRAS    · 20€ 
(Glutine, Uova, Latticini, Frutta A Guscio)

CAVIALE E BLINIS TIEPIDI CON PRESCINSEUA    · 24€  
(Glutine, Uova, Pesce, Latticini) 

POLENTA FRITTA E PATANEGRA    · 14€ 

ACCIUGHE IMPANATE E FRITTE*  · 12€  
(Glutine, Pesce, Latticini, Uova, Senape) 

CROCCHETTE DI PATATE, SCAMORZA 
AFFUMICATA E MAIONESE AL CHIPLOTES  · 10€
(Glutine, Uova, Latticini, Senape) 

RAVIOLI DI PREBUGGIÙN FRITTI*  · 8€ 
(Glutine, Uova, Latticini) 

PANE TOSTATO, RICOTTA AL LIMONE, ACCIUGHE 
DEL MAR CANTABRICO E ZUCCHINE  · 13€ 
(Glutine, Pesce, Latticini, Anidride Solforosa) 

BATTUTA DI MANZO, MAIONESE ALL’AGLIO NERO
SABLÉ DI PARMIGIANO REGGIANO E TIMO  · 15€
(Latticini, Uova, Glutine, Senape) 

CORNETTI SALATI, VITELLO TONNATO 
E MISTICANZA* · 11€
(Glutine, Uova, Pesce, Latticini, Arachidi, Senape, Anidride Solforosa)

PANISSA FRITTA  · 7€ 
(Glutine) 

CUBOTTI DI TONNO CRUDO, SALSA 

(Frutta A Guscio, Pesce, Soia, Sedano, Anidride Solforosa) 

LATTE DOLCE FRITTO  · 6€ 
(Glutine, Uova, Latticini, Frutta A Guscio)

SELEZIONE MIGNON 

(Glutine, Uova, Latticini, Frutta A Guscio) 

U

GAZPACHO E VERDURINE*  · 15€ “PASTICCERIA MANTERO”  · 7€ 


