REGOLAMENTO

“AGAVESITO COCKTAIL EXPERIENCE ”
2025-2026

1° EDIZIONE

INTRODUZIONE

Agavesito nasce da un progetto innovativo, frutto della collaborazione tra Cristian Bugiada,
Claudio Sblano e Roberto Artusio.

Agavesito e composto da un nettare di agave 100% biologico, bilanciato con zucchero
liquido e aromi naturali, che esaltano il gusto delicato dell’agave e lo rendono versatile in
miscelazione. Il grado Brix di Agavesito, collocato tra quello degli sciroppi normali e quello del
nettare d’agave, € stato scelto per migliorare la fluidita del prodotto in miscelazione,
mantenendo le caratteristiche tipiche del nettare stesso.

Uno sciroppo d’agave biologico di alta qualita, pronto all'uso in mixology, facilmente
reperibile e standardizzato, in grado di esaltare il mix con tequila, mezcal e altri distillati
d’agave.

La Cola S.r.l,, con sede legale in via di Vigna Jacobini 65, Roma (P.IVA 17262001005), e Pallini
S.PA. come Partner Ufficiale, intendendono indire il concorso “Agavesito Experience Cocktail
Competition 2026” dedicato a barlady e barman maggiorenni (21 anni).

ART. 1 - FINALITA DEL CONTEST

Il concorso nasce per valorizzare la cultura dell’agave in tutte le sue forme: tequila, mezcal,
raicilla e bacanora, promuovendo creativita e tecnica dei bartender che sanno interpretare il
mondo dell’agave con innovazione e rispetto della tradizione.

Il cuore della competizione é I'incredibile sciroppo di agave Agavesito, uno strumento unico
che permette ai bartender di realizzare evoluzioni significative nei loro cocktail,
trasformando ogni creazione in un’esperienza sensoriale completa.

Agavesito Cocktail Experience non ¢ il solito contest di cocktail. E un’immersione totale
nel mondo dell’agave, nella sua storia millenaria e nelle sue tradizioni.

La competizione offre ai bartender professionisti italiani non solo la possibilita di sfidarsi
nella creazione di cocktail innovativi, ma anche di vivere un’esperienza unica, culminante
nella finalissima in Messico, insieme ai capisaldi del settore e ai creatori di La Punta
Expendio de Agave.

Il concorso e rivolto a barlady e barman maggiorenni, che abbiano compiuto 21 anni al
momento dell'iscrizione.


http://www.agavesito.com/

ART. 2 - STRUTTURA DEL CONTEST

e Iscrizione: compilando il FORM online
e Periodo: dalle ore 9:00 del 24/11/2025 alle ore 21:00 del 23/01/2026.

e Post social: i candidati potranno pubblicare (facoltativo) un reel su Instagram con un
twist su un Tommy’s Margarita preparato con Agavesito, taggando:

e (@agavesito
e @lapuntaexpendiodeagave
e @pallinispa

Se condividi il tuo post sia sul tuo profilo Instagram che su quello del locale in cui
lavori, la giuria ti premiera con 5 punti bonus durante la competizione! ! !

1. Aree geografiche e date semifinali:

1l contest & suddiviso in tre aree geografiche per garantire una rappresentanza equilibrata e
favorire la partecipazione nazionale:

e Nord Italia: Milano, 02/03/2026 (sede da definire)
e Centro Italia: Firenze, 16/03/2026 (sede da definire)

e Sud Italia: Napoli, 30/03/2026 (sede da definire)
La collocazione geografica dei candidati sara determinata a discrezione dell’organizzazione.
2. Finale
I 3 migliori bartender per area accederanno alla Finale Nazionale:
e Roma, 13/04/2026, presso La Punta Expendio de Agave, via Santa Cecilia 8.
3. Finalissima

I 3 migliori bartender della finale voleranno in Messico con La Punta Expendio de Agave per
la finalissima a Settembre 2026.

ART. 3 - REQUISITI DI PARTECIPAZIONE

e Eta minima: 21 anni. Si precisa che ogni candidato dovra essere in possesso di un
documento di riconoscimento valido, verificabile al momento dell’accredito.

e Passaporto in corso di validita, con data di scadenza pari o superiore a sei mesi
successivi a settembre 2026.

e Professione: bartender e bar manager con esperienza comprovata e duratura in Italia
(fara fede il contratto di lavoro).

e Partecipazione limitata a una sola area geografica per candidato.


https://tally.so/r/QK2DKY

e Partecipazione gratuita.

e Una solaricetta per concorrente.

ART. 4 - TEMA E LINEE GUIDA DEL COCKTAIL

I1 cocktail dovra essere:

e Ispirato al mondo dell’agave con innovazione e rispetto della tradizione (storia,
cultura, ingredienti, terroir, ritualita).

e Contenere almeno 10 ml di Agavesito.

e Contenere almeno un distillato di agave come ingrediente base (tequila, mezcal, raicilla
e bacanora).

¢ Bilanciato e replicabile in contesto bar professionale.

e Tecnica e categoria libere.

Ingredienti consentiti:
e Prodotti alcolici a base di agave purché reperiti dal concorrente in confezione integra.
e Sono consentiti ingredienti quali prodotti freschi, infusi, bitter, spezie, erbe.

¢ Ingredienti homemade con etichetta (data, scadenza, ingredienti). Ogni ingrediente
homemade dovra essere presentato in un contenitore idoneo, corredato di etichetta
riportante data di produzione, di scadenza e ingredienti. La giuria puo richiederne
I'assaggio in qualsiasi momento e allo stesso tempo escludere l'ingrediente in
questione dalla gara qualora lo reputasse non idoneo.

e Massimo 7 ingredienti + guarnizione coerente con il concept, di cui uno sara
Agavesito e uno sara un distillato di agave (il ghiaccio viene considerato 1 ingrediente).

Non consentiti:

¢ Prodotti commerciali non etichettati, sostanze illegali o inflammabili,
Tempistiche gara:

e Office: 5’ (preparazione)

e Stage: 15’ (3’ postazione + 10’ presentazione + 2’ disallestimento)

¢ Overtime penalizzato

Output: I concorrenti dovranno realizzare 4 cocktail identici, di cui uno per ciascun
membro della giuria e uno riservato alla realizzazione di foto e contenuti media.



ART. 5 - CRITERI DI VALUTAZIONE

Ogni drink sara valutato su 100 punti totali suddivisi in :

Criterio Punti
Equilibrio e gusto 30
Creativita e originalita 25
Presentazione e storytelling 20
Tecnica e precisione 15
Coerenza con il tema “Agave” 10

Bonus tag Tommy's Margarita 5

Non saranno tollerati comportamenti o linguaggi violenti, offensivi o discriminatori, in

qualunque forma e circostanza.

La violazione di tale norma comportera I'immediata esclusione dalla competizione.

ART. 6 - FASI DELLA COMPETITION

Fase 1- Iscrizione e preselezione online

Le iscrizioni sono aperte dalle ore 9:00 del 24/11/2025 alle 21:00 del 23/01/2026.

I candidati possono presentare i loro cocktail compilando il form sul sito
www.agavesito.com.

Il candidato, in maniera facoltativa, potra postare sul proprio profilo Instagram e/o
quello del locale in cui lavora, un breve reel di un twist sul Tommy’s Margarita
cocktail (preparato con Agavesito) con accanto una bottiglia di Agavesito taggando
@agavesito, @pallinispa e @lapuntaexpendiodeagave.

Se condividi il tuo post sia sul tuo profilo Instagram che su quello del locale in cui
lavori, la giuria ti premiera con 5 punti bonus durante la competizione!

[ partecipanti inviano la scheda cocktail compilando il form con:
. Nome della ricetta
. Ingredienti e misure
. Procedimento
. Concept ispirazionale
. Foto di presentazione del Cocktail

. Foto del candidato con le informazioni anagrafiche e nickname usato sui social

Una giuria tecnica selezionera 9 semifinalisti per area geografica.



Fase 2 - Semifinali Regionali

Ogni area ospitera una semifinale dal vivo.

[ bartender presenteranno il proprio cocktail davanti ad una giuria composta da esperti
del settore (brand ambassador; giornalisti, mixologist).

[ tre migliori di ciascuna area accederanno alla finale nazionale.

Fase 3 - Finale Nazionale

La finale Nazionale si terra a Roma il 13/04/2026 presso La Punta Expendio de Agave in
via Santa Cecilia 8.

I nove finalisti torneranno dietro al bancone sfidandosi nella realizzazione di un
cocktail inedito utilizzando un distillato d’agave “mystery” fornito
dall’organizzazione.

Gli altri ingredienti potranno essere selezionati all'interno del mercato di Primizie
appositamente allestito per la competizione.

Ogni cocktail dovra contenere almeno 10 ml di Agavesito.

Un regolamento dedicato alla prova finale verra inviato ai nove finalisti tramite e-
mail nei giorni precedenti alla competizione.

Ma non finisce qui: dovranno anche affrontare una prova orale in italiano dedicata alla
loro ricerca sul mondo dell’agave e sull’'universo di Agavesito.

Al termine della valutazione, verranno proclamati i 3 vincitori nazionali e saranno
omaggiati di un viaggio per il Messico dove si terra il gran finale dell’ Agavesito
Cocktail Experience. (Tutte le informazioni di viaggio per il Messico verranno
inviate ai 3 finalisti tramite e-mail nei giorni successivi alla Finale).

Fase 4- Finalissima Messicana

I 3 vincitori nazionali parteciperanno ad un viaggio di 12 giorni in Messico (partenza a
Settembre 2026), tra scoperta ed esperienze sensoriali, ospiti di tre bar iconici del

Paese.

Durante questa avventura, ogni finalista dovra:

Lasciarsi ispirare dalle visite nei mercati locali e nelle Palenque, selezionando
materie prime uniche.

Creare un cocktail inedito, contenente almeno 10 ml di Agavesito e altri distillati di
agave, da proporre nei tre bar partner della competizione.



[ partecipanti concorreranno cosi per il titolo di Rappresentante ufficiale della
competizione e volto di Agavesito nei bar show piu influenti del mondo.

Un regolamento dettagliato verra inviato ai 3 finalisti prima della partenza.

La giuria sara composta da:

o (lientela del bar (votazione popolare).

o Personale di servizio e staff dei locali ospitanti.

Il punteggio complessivo ottenuto nelle tre tappe determinera il vincitore assoluto dell’Agave
Cocktail Experience.

ART. 7 - PREMIO FINALE

Il vincitore della finalissima si aggiudichera la possibilita di accompagnare Agavesito nei Bar
Show Internazionali piu influenti del settore, in qualita di Rappresentante Ufficiale della
Competizione.

ART.8 - ATTREZZATURA E MATERIE

Il concorrente dovra procurarsi tutti gli ingredienti al di fuori di quelli messi a disposizione

dall’organizzazione e potra utilizzare la propria attrezzatura durante la presentazione.
L'organizzazione mette a disposizione: attrezzatura, frutta, AGAVESITO e ghiaccio.

ATTREZZATURA A DISPOSIZIONE: postazione professionale (bar mats - tovaglioli
neri - boston shaker - parisienne shaker - cobbler shaker - mixing glass di vetro -
mixing glass d’acciaio - bar spoon - pinze chef - pinze ghiaccio - jigger di varie misure -
hawthorne strainer - julep strainer - fine strainer - ice scoop - metal pour - muddler -
tagliere piccolo - coltello a lama seghettata - peeler - lime squeezer).

FRUTTA A DISPOSIZIONE: arance, pompelmi, limoni, lime e menta.

GHIACCIO A DISPOSIZIONE: ghiaccio a cubetti, ghiaccio tritato e chunk 5cm x 5cm x
5cm (se dichiarati anticipatamente).

Le richieste riguardanti materie prime, ghiaccio e strumentazione dovranno essere
comunicate via e-mail all'indirizzo agavesitocompetition@gmail.com, con un
preavviso minimo di 4 giorni rispetto alla data della competition.

BICCHIERI A DISPOSIZIONE DEI CONCORRENTI:
e Coppetta cocktail / Nick & Nora
e Tumbler basso (Old Fashioned)
e Tumbler alto (Highball/Collins)

e Coupette o Margarita glass


mailto:agavesitocompetition@gmail.com

E consentito I'utilizzo di bicchieri personali previa approvazione da parte
dell’organizzazione, da richiedere via e-mail all'indirizzo

agavesitocompetition@gmail.com almeno 4 giorni prima della competition.

ART.9 - DIFFUSIONE DEL REGOLAMENTO, ESITO E PREMIAZIONE DEL
CONCORSO

Il regolamento e pubblicato sul sito web di Agavesito, www.agavesito.com

La comunicazione relativa alla competition verra effettuata a partire dal 24 Novembre 2025,
tramite:

[ canali social di Agavesito, Pallini e La Punta Expendio di Agave (Facebook e
Instagram)

Il sito web di Agavesito: http://www.agavesito.com/

Newsletter

ART.10 - ACCETTAZIONE DEL REGOLAMENTO

La partecipazione al concorso implica I'accettazione integrale e incondizionata del
presente regolamento, in tutti i suoi articoli e relative declinazioni.

Partecipando al concorso, i partecipanti danno il proprio pieno consenso al
trattamento dei loro dati personali ai sensi del D.Lgs 196/2003.

Partecipando al concorso, i partecipanti prestano il proprio consenso all’utilizzo,
pubblicazione e diffusione della propria immagine per il mezzo di materiale foto e
video.

ART.11 - INFORMATIVA SUL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI

1.

Trattamento dei dati personali

Ai sensi del Regolamento (UE) 2016/679 (“GDPR”) e della normativa nazionale vigente,
i dati personali forniti dai partecipanti saranno trattati da La Cola S:r.l. in qualita di
Titolare del trattamento, esclusivamente per finalita connesse all’'organizzazione,
gestione e promozione della competizione denominata “Agavesito Cocktail
Experience ”.

[ dati potranno essere comunicati a soggetti terzi coinvolti nell’organizzazione
dell’evento (quali partner, sponsor, agenzie di comunicazione) per le medesime finalita.
Il conferimento dei dati e facoltativo, ma necessario per la partecipazione al concorso.

[ partecipanti potranno esercitare in ogni momento i diritti previsti dagli artt. 15-22 del
GDPR (accesso, rettifica, cancellazione, limitazione, opposizione, portabilita) scrivendo
ad agavesitocompetition @gmail.com.
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2. Consenso all'utilizzo di immagini e riprese

Con l'iscrizione alla competizione, ciascun partecipante autorizza espressamente La Cola S.r.l.
e i soggetti da esso incaricati (inclusi partner e sponsor) a utilizzare, pubblicare, diffondere
e/o riprodurre, in qualsiasi forma e senza limiti di tempo o di luogo, immagini, fotografie e
video che lo ritraggano durante I’evento, per finalita promozionali, informative o istituzionali
legate alla competizione stessa o ad eventi analoghi futuri.

Tale autorizzazione si intende concessa a titolo gratuito e senza che nulla sia dovuto al
partecipante a qualsiasi titolo.

3. Diritti sulle ricette presentate, clausola su diritti d'autore e utilizzo delle ricette

Ogni partecipante dichiara di essere 'autore originale della ricetta di cocktail presentata e
garantisce che la stessa non viola diritti di terzi.

Con la partecipazione alla competizione, il partecipante concede a La Cola S.r.1,, a titolo
gratuito e non esclusivo, il diritto di utilizzare, pubblicare, riprodurre, adattare e diffondere la
ricetta presentata (inclusi nome, descrizione, ingredienti e foto del cocktail), in qualsiasi
forma e su qualsiasi supporto, anche digitale o audiovisivo, per finalita promozionali,
divulgative e commerciali connesse all’evento e alle attivita di comunicazione
dell’organizzatore e dei partner.

Tale utilizzo potra comprendere, a titolo esemplificativo ma non esaustivo, la pubblicazione su
siti web, social media, materiali promozionali, articoli di stampa o eventuali raccolte e ricettari
derivanti dalla competizione.

Il partecipante mantiene la titolarita morale e intellettuale della propria creazione,
rinunciando pero a qualsiasi pretesa economica o compenso per 'uso della stessa da parte
dell’organizzatore o dei soggetti da esso autorizzati.

ART.12 - RINUNCIA O IMPOSSIBILITA DI PARTECIPAZIONE

a) Qualora uno dei candidati selezionati non potesse partecipare per qualsiasi motivo
(rinuncia volontaria, impedimento personale o professionale, incidente, forza
maggiore), il candidato dovra comunicarlo per iscritto ad

agavesitocompetition@gmail.com entro e non oltre “48 ore” prima dell'inizio
dell’evento.

b) In caso di mancata comunicazione entro il termine sopra indicato, il candidato si
intendera rinunciante e la sua partecipazione verra considerata nulla.

c) LOrganizzatore si riserva il diritto di nominare, a propria discrezione, un candidato
riserva precedentemente selezionato, oppure di procedere con la competizione con un
numero ridotto di partecipanti, senza che il rinunciante possa avanzare pretese
economiche o di altro tipo nei confronti dell’Organizzatore.

d) Nel caso in cui la rinuncia comporti modifiche al programma (ad esempio tempi, giuria,
premi o condizioni), 'Organizzatore potra adeguare il regolamento e/o il programma
della competizione, dandone tempestiva comunicazione ai partecipanti e senza che cio
costituisca motivo di contestazione da parte del rinunciante o degli altri partecipanti.


mailto:agavesitocompetition@gmail.com

e)

In caso di impedimento per cause di forza maggiore (ad esempio infortunio, malattia,
calamita naturali, norme governative che impediscano la partecipazione) il candidato
potra allegare documentazione comprovante. L'Organizzatore, a sua discrezione, potra
accettare la giustificazione e applicare le disposizioni dei punti b) e c).

Il candidato selezionato rinunciante o impossibilitato dichiara sin da ora di non
avanzare alcuna richiesta di rimborso, indennizzo, risarcimento o altro nei confronti
dell’Organizzatore o dei partner dell’evento.

ART. 13 - ANNULLAMENTO, RINVIO O MODIFICA DELL'EVENTO

a)

b)

d)

L'Organizzatore si riserva il diritto insindacabile di annullare, sospendere, rinviare o
modificare, in tutto o in parte, la competizione “Agavesito Experience Cocktail
Competition” per motivi organizzativi, tecnici, di sicurezza, di forza maggiore o per
qualsiasi altra causa indipendente dalla propria volonta (ad esempio condizioni meteo
avverse, impedimenti logistici, disposizioni normative o sanitarie).

In tali casi, i partecipanti saranno tempestivamente informati mediante comunicazione
scritta o pubblicazione sul sito ufficiale e/o sui canali social dell’evento.

In caso di rinvio, l'iscrizione rimarra valida per la nuova data, salvo diversa
comunicazione da parte del partecipante entro “5 giorni” dalla notifica. In caso di
annullamento definitivo dell’evento, I'Organizzatore non sara tenuto al rimborso di
eventuali spese sostenute dai partecipanti (viaggio, alloggio, materiali, ecc.), restando
esclusa ogni forma di indennizzo o risarcimento.

L'Organizzatore potra inoltre apportare modifiche al regolamento, ai criteri di
valutazione, al numero di partecipanti, ai premi o al programma dell’evento, qualora
cio si renda necessario per garantire il corretto svolgimento della competizione o per
cause di forza maggiore. Tali modifiche saranno comunicate con adeguato preavviso e
non potranno costituire motivo di reclamo o contestazione.

ART. 14 - RINUNCIA O IMPOSSIBILITA AD USUFRUIRE DEL VIAGGIO PER LA
FINALISSIMA E PREMIO

a)

b)

In caso di vittoria, qualora il partecipante non possa o non desideri usufruire del
viaggio in Messico, per motivi personali, professionali, di salute, o per qualsiasi altra
causa, dovra comunicarlo tempestivamente e per iscritto ad
agavesitocompetition@gmail.com entro e non oltre “30 giorni” dalla comunicazione

della vincita.

Il viaggio omaggio non é trasferibile, cedibile, convertibile in denaro o in altri beni o
servizi, né puo essere usufruito in date diverse da quelle stabilite dall’'Organizzatore
e/o dallo sponsor del viaggio.
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c¢) In caso di rinuncia o impossibilita ad usufruire del premio, il diritto al premio si
intendera decaduto e I'Organizzatore si riserva la facolta di:

1. assegnare il premio al successivo classificato, secondo l'ordine di graduatoria;
oppure

2. disporre diversamente del premio, senza che il vincitore rinunciante possa
avanzare alcuna pretesa economica o di altra natura nei confronti
dell’Organizzatore o degli sponsor.

d) L'Organizzatore e i partner non rispondono di eventuali impedimenti alla fruizione del
viaggio derivanti da mancanza o irregolarita dei documenti personali (passaporto,
visti, permessi, certificazioni sanitarie, ecc.) o da cause di forza maggiore, comprese
modifiche normative o restrizioni governative che rendano impossibile la partenza.

e) Il vincitore e tenuto a verificare in anticipo la validita dei propri documenti e ad
attenersi alle condizioni di viaggio comunicate. L'eventuale mancata partenza o
partecipazione, per qualunque motivo, comportera la perdita definitiva della possibilita
di viaggio, senza diritto a rimborso o sostituzione.

ART. 15 - SEGRETERIA ORGANIZZATIVA DEL CONCORSO

La segreteria organizzativa del concorso € individuata nella societa di La Cola S.r.l. con sede in
vicolo Cellini 16, 00186 Roma. Le persone facenti parte di questa segreteria hanno il compito
di ricevere, catalogare e selezionare i candidati. Le iscrizioni al concorso vengono definite
come all’artt. 3 e 4 del presente regolamento. Compete soltanto alla societa organizzatrice e
alla Giuria, quale organo responsabile della correttezza della procedura concorsuale,
decretare l'esclusione dal concorso di eventuali partecipanti per incompatibilita o per
mancato rispetto delle modalita di partecipazione, richieste dal regolamento del concorso.
Pertanto, La Cola S.rl. e la Giuria si riservano il diritto di effettuare verifiche sui requisiti o
sulla compatibilita dei partecipanti: cio avverra in modalita che garantiscono il rispetto della
privacy. La segreteria del concorso € a disposizione per eventuali chiarimenti e informazioni,
attraverso le seguenti persone:

e Contatti segreteria:
Sede organizzativa: vicolo Cellini 16, 00186 Roma
e Project Manager: Elisabetta Piccioli
e Assistant Manager: Cristina Speziali

e Email: agavesitocompetition@gmail.com

e Sito Web: www.agavesito.com



http://www.agavesito.com/
mailto:agavesitocompetition@gmail.com

	INTRODUZIONE
	ART. 1 – FINALITÀ DEL CONTEST
	ART. 2 – STRUTTURA DEL CONTEST
	1 . Aree geografiche e date semifinali:

	ART. 3 – REQUISITI DI PARTECIPAZIONE
	ART. 4 – TEMA E LINEE GUIDA DEL COCKTAIL
	ART. 5 – CRITERI DI VALUTAZIONE
	ART. 6 – FASI DELLA COMPETITION

