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LA RIOJANA

CO-OP ARGENTINA
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LA RIOJANA
/
NOSSA
HISTORIA




A cooperativa La Riojana, localizada em chilecito, la rioja,
argentina, e a maior cooperativa vinicola do pais e uma das
orincipais exportadoras de vinho.

Fundada em 1940, possui mais de 500 produtores
associados e e reconhecida pela producado de vinhos
fairtrade, organicos e biodinamicos.

La Riojana exporta cerca de 10 milhoes de garratas
anualmente e foi pioneira na incorporacao do fairtrade na
argentina.

Além disso, a cooperativa apoia diversos projetos sociais
gque melhoram a qualidade de vida de seus trabalhadores e
suas familias.



/SOMOS A MAIOR
COOPERATIVA
:- VINICOLA ARGENTINA E
O

JMA DAS PRINCIPAIS
LA RIOJANA

-XPORTADORAS DE VINHO

CO-OP ARGENTINA CZQ_‘_‘CADOS DA
ARGENTINA

PARA O MUNDO.
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RAZA
ARGENTINA

BLEND DE BLAMGAS

YALLES DEL FAMATIMNA

O AN A
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NOSSO COMPROMISSO E
VALORIZAR A TERRA
RESPEITAR O TEMPO
XPRESSAR A
—SSENCIADE CADA SA

RA.

A Cooperativa La Riojana, localizada em Chilecito, La
Rioja, Argentina, & a maior cooperativa vinicola do pais e
Uma das principais exportadoras de vinho.

Fundada em 1940, redne mais de 500 produtores
associados e se destaca pela producao de vinhos
Fairtrade, organicos e biodinamicos.

Pioneira na implementacao do Fairtrade na Argentina,
exporta cerca de 10 milhGes de garrafas por ano e
desenvolve projetos sociais que contribuem para a
qualidade de vida de seus produtores e suas familias.
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Localizado no belo Vale de Famatina, no coragao da provin-
cia de La Rioja, o Vale de Famatina e um verdadeiro paraiso
vitivinicola.
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Demeter

Agricultura Biodinamica

A certificacao Demeter identifica vinhos
provenientes de agricultura biodinamica,
um metodo que busca o equilibrio natural
do ecossistema da vinha e promove a
vitalidade do solo e das plantas.

Ecocert
A Ecocert € uma das principais
certificadoras organicas do mundo.

A certificacao confirma que todo o

RTIFICACOE

E CO C E RT processo produtivo atende aos padrbes
internacionais de agricultura sustentavel
e respeito ao meio ambiente solo e das
plantas
Fairtrade
o Comercio Ju~sto
A certificacao Fairtrade garante que a
FAIRTRADE producao segue principios de comercio
IR AL justo, assegurando condicOes dignas de
trabalho

e uma remuneracao justa para produtores e
trabalhadores.



A La Riojana apresenta uma selecao de vinhos que expres-
sam a diversidade do Vale de Famatina, organizados em
colecOes que exploram diferentes estilos, origens e perfis
sensoriais.

Cada linha traduz o equilibrio entre tradicéo e inovacao, re-
fletindo o trabalho coletivo da cooperativa e a rigueza de
suas castas.

- Branco
- Rose

- Torrontés Riojano
- Malbec

- Bonarda

- Blend de Tintas

- Blend de Blancas

- Malbec

- B
- B
. M
- Bonarda

- Super Premium Malbec
- Torrontes Tardio Otonal

- Malbec Reserva
- Cincuenta Bonarda

end de Blancas
end de Tintas
albec
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BRANCO E ROSE

FRESCO, VERSATIL E DE FACIL ACEITACAO

CILUB pE PLLAYA

Vinho leve e aromatico, com perfil acessivel e equilibrado,
ideal para diferentes ocasides e publicos.

Versatil no servico, funciona bem em consumo direto ou em
composicoes como wine drinks.

Ja disponivel no Brasil, combina praticidade, consisténcia e
excelente desempenho comercial.
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BELIEVER

CLUB o: PLAYA

BLANCO

DULECE

@ Branco

X g: Blend de uvas brancas aromaticas

() Estilo

Leve, fresco e aromatico

J Notas de degustagéo

Cor amarelo-claro com reflexos dourados. Aromas
de flores silvestres, frutas citricas e frutas tropicais.
Em boca apresenta boa acidez e frescor.

ﬂ Harmonizagao

Frutos do mar, peixes grelhados, saladas e comida
asiatica

J¥ servico 8-10°C
9% Teor alcodlico 12-13%
X Guarda até 2 anos
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J Notas de degustacéo

ﬂ Harmonizacgao
gi‘: Servico
9% Teor alcodlico

X Guarda

ogogo Blend de uvas brancas aromaticas

Refrescante e equilibrado

Aromas de frutas vermelhas maduras e notas florais.
Em boca é leve, frutado e equilibrado.

Sushi, saladas, frango grelhado e massas leves
6-80C°
12-13%

atée 2 anos
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SANTA FLORENTINA
ORRONTES

. FRESCO, VERSATIL E DE FACIL ACEITACAQ

SANTA

FLORENTINA - Vinho leve e aromatico, com perfil acessivel e equilibrado,
TIERRA DEL VINDO : . v~ ’ .
ideal para diferentes ocasioes e publicos.

- Versatil no servico, funciona bem em consumo direto ou
em composicoes como wine arinks.

Ja disponivel no Brasil, combina praticidade, consisténcia e
excelente desempenho comercial.
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9 Branco

&% Torrontés Riojano 100%

() Estilo

Aromatico e fresco

J Notas de degustacao

Cor amarelo-esverdeada. No aroma, apresenta
notas de flor de laranjeira, com nuances de frutas
citricas (toranja) e frutas brancas como macéa e
melao, sobre um leve fundo especiado.

Em boca, possui boa acidez, gue confere frescor e
realca os aromas.

H Harmonizacao

Aperitivos, peixes, pizzas, saladas, aves e
sobremesas doces.

gk Servi(;o 24h a 36h - 8-10°C
9% Teor alcodlico 12-13%
X Guarda até 3 anos
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SANTA
FLORENTINA




UM VINHO QUE VAI ALEM DA TACA

Mais do que um rotulo, Tilimuqui representa o impacto real
Tl L l M U Q U l de uma cooperativa comprometida com seu territorio.

Produzido com certificacdo Fairtrade e praticas
sustentaveis, este vinho nasce de um projeto que
transformou uma comunidade, levando agua, educacao e
saude para aregiao de La Rioja.

Ja disponivel no Brasil, cada garrafa carrega ndo apenas a

expressao do Malbec, mas também o valor de um trabalho
coletivo que conecta qualidade, origem e propaosito.
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TILIMUQUI

ORGANICO

e —

VALLES DEL FAMATINA
LARIOJA s

ese Malbec

Frutado e equilibrado

J Notas de degustacao

Cor vermelho-rubi com reflexos violaceos.
Aromas de frutas vermelhas maduras, como
ameixa, cereja e amora, com notas de frutos secos
e leve toque de baunilha.

Em boca, apresenta corpo medio, textura
aveludada e bom equilibrio, com taninos macios.

H Harmonizacao

Carnes vermelhas, massas com molhos intensos.

gk Servico 24h a 36h - 8-10°C
9 Teor alcodlico 12-13%
X Guarda até 2 anos
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Lm

CRTADORES DE

LIMOUSIN

A CAMPO
RESERVA

Lm

CRIADORES DE

LIMOUSIN

A CAMPO

FLEGANCIA. EQUILIBRIO E EXPRESSAO DO MALBEC
Um vinho que traduz a identidade do Vale de Famatina com

intensidade e sofisticacao, revelando um perfil equilibrado,
taninos macios e um final persistente que valoriza cada

detalhe da experiéncia.

Ja disponivel no Brasil.
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® Tinto ese Malbec
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Encorpado, elegante e estruturado

4 Cor vermelho-granada intensa com reflexos
violaceos.

Aromas de ameixa e cereja, com notas de frutos
SEec0s cComo noz e avela.

Em boca, e elegante e equilibrado, com taninos
macios e final longo.

J' Notas de degustacéo

Lr-r

CRIADORES

LIMOUSIN = ﬂ Harmonizacao Carnes vermelhas, massas com molhos intensos.

gi‘: Servico 16 18 °C

g 3l 13-14%
RESERVA )/, Teor alcodlico b

X Guarda Até 5 anos
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BONARDA

ese Bonarda 100%

Encorpado, intenso e estruturado

J Notas de degustagéo

Cor vermelho profundo com reflexos violaceos.
Aromas intensos de frutas vermelhas como cergja,
cassis e amora, com notas de frutos secos, tabaco,
baunilha e chocolate.

Em boca, é robusto, expressivo e persistente, com
bom equilibrio e taninos estruturados.

ﬂ Harmonizagao

Carnes de caca, carnes vermelhas assadas,
massas com Mmolhos intensos, vegetais assados,

gueijos semiduros, empanadas e chocolate
amargo.

gk Servigo

16-18 °C

9% Teor alcodlico

13,50/0 a 14,50/0

X Guarda

Até 6 anos
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RAZA

ARGENTINA

INTENSIDADE, ESTRUTURA E EXPRESSAO DO TEMPO

A linha Raza Argentina reune vinhos que atingem sua
maxima expressao no Vale de Famatina, combinando

tradicao, técnica e maturacao cuidadosa.
Elaborados a partir de castas selecionadas e com
passagem por barricas de carvalho, apresentam maior

complexidade, profundidade aromatica e estrutura,
revelando um perfil elegante e persistente em boca.

Ja disponivel no Brasil.
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RAZA
ARGENTINA

BLEND DE BLANCAS

VALLES DEL FAMATINA
2023

OJANA

9 Branco

&o Malbec e Bonarda

(*) Estilo

Leve, fresco e equilibrado

J Notas de degustaco

Cor amarelo suave com reflexos esverdeados.
Aromas delicados de frutas citricas e tropicais.
Em boca, apresenta acidez equilibrada, com
frescor e facil consumo.

H Harmonizacao

Aperitivos, peixes, saladas e pratos leves.

&1‘: Servico

8-10 °C

9% Teor alcodlico

12% a 13%

X Guarda

Até 2 anos
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RAZA

ARGENTINA

BLEND DE TINTA

VALLES DEL FAMATINA
2023

LA RIO)/

\

ese Malbec e Bonarda

Encorpado, intenso e estruturado

J' Notas de degustacéo

Cor vermelho escuro.

Aromas intensos e profundos, com destaque para
frutas maduras e notas provenientes da passagem
por carvalho.

Em boca, é robusto, estruturado e complexo, com
bom equilibrio.

H Harmonizacao

Carnes vermelhas, massas com molhos intensos e
queijos curados.

gi‘: Servico

16-18 °C

9% Teor alcodlico

13,5% a14,5%

X Guarda

Até 5 anos

20



RAZA

ARGENTINA

MALBEC

VALLES DEL FPAMATINA
2023

LA RIC

J' Notas de degustacéo

H Harmonizagao

@k Servigo
9% Teor alcodlico

X Guarda

e \albec (100%)
Encorpado, intenso e estruturado

Cor vermelho profundo com reflexos violaceos.
Aromas intensos de frutas vermelhas como ameixa
e cereja, com notas de frutos secos, tabaco e
chocolate.

Em boca, é robusto, expressivo e intenso, com final
especiado e boa complexidade.

Carnes de caca, carnes vermelhas assadas,
massas com Mmolhos intensos, vegetais assados,
queijos semiduros, empanadas e chocolate
amargo.

16-18 °C

13,50/0 a 14,50/0

Até 6 anos
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YALL _'- DEL

FAMATINA

Supete Lrenmium NWlatbec

e Malbec 100%

Encorpado, intenso e estruturado

J' Notas de degustacéo

Cor vermelho profundo com reflexos violaceos.
Aromas intensos de frutas vermelhas como cergja,
cassis e amora, com notas de frutos secos, tabaco,
pbaunilha e chocolate.

Em boca, é robusto, expressivo e persistente, com
bom equilibrio e taninos estruturados.

ﬂ Harmonizacgao

Carnes de caca, carnes vermelhas assadas,
massas com molhos intensos, vegetais assados,
queijos semiduros, empanadas e chocolate
amargo.

gi‘: Servico

16-18 °C

9% Teor alcodlico

13,50/0 a 14,50/0

X Guarda

Até 6 anos
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TORRONTES

@ Branco

&o Torrontés Riojano (100%)

() Estilo

Leve, aromatico e suave (com perfil levemente ado-
cicado)

J' Notas de degustacéo

Cor amarelo com reflexos dourados.

Aromas frutados, com notas delicadas de flores e
leve toque de baunilha.

Em boca, € harmonioso, com acidez equilibrada e
boa persisténcia.

H Harmonizagao

Sobremesas, frutas, queijos leves e pratos doces
ou agridoces.

gk Servigo

8-10 °C

9% Teor alcodlico

11,6% a12,5%

X Guarda

Até 2 anos
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Seja N0SSOo parceiro:

vendas.lariojanawines.com.br

Alejandro Fonteriz ~ Carlos Justen Ray Marques
Business Operations - Latin America Business Operations - RS & RJ Business Operations - SC & SP
WhatsApp: +54 9 3825 409069 WhatsApp: +55 5199286-5666 WhatsApp: +55 13 99794-7799

E-mail: afonteriz@Ilariojanawines.com.br E-mail: cgjusten@lariojanawines.com.br E-mail: rmarques@lariojanawines.com.br



