RESTAVRACIJA LETNI VRT
Medard in UValentina

Gostinstvo DAJ DAM, Valentina Berginc s.p., Cezsoa 50, 5230 Bovec


kleme
Pravokotnik


HLADNE PREDJEDI
cold starter

KROZNIK DOMACIH OKUSOV
hisna salama, ovcja skuta, zotjen kravji sir in mlad krompirt

Platter of local flavours
house salami, sheep’s curd, aged cow’ cheese and young potatoes

Piatto di sapori locali

salame della casa, ticotta di pecora, formaggio vaccino stagionato e patate novelle

Platte heimischer geschmicker
Haussalami, Schafskise, gereifter Kuhkise und junge Kartoffeln

18, 70 EUR

KROZNIK LOKALNIH SIROV, BOVSKI MED, MARMELADA IN SUHO SADJE

Platter of local cheeses, Bovec honey, marmalade and dried fruit
Piatto di formaggi locali, miele di Bovec, marmellata e frutta secca

Platte mit lokalen Kisesorten, Bovec-Honig, Marmelade und Trockenfriichten

18, 70 EUR the 0/7%5 recormmends

POSTRVJI TATAR Z RDECO PESO, SOLATO, AGRUMI IN FIGOVO MARMELADO

Trout tartare with beetroot, salad, citrus fruits and fig marmalade
Tartare di trota con barbabietola, insalata, agrumi e marmellata di fichi

Forellentatar mit Rote-Bete, Salat, Zitrusfriichten und Feigenmarmelade

19, 40 EUR é/u@ o/ua,g ’ﬂo,o&’mm@nob

SEZONSKA SOLATA mala/ velika

Seasonal salad small/ large
Insalata di stagione piccolo/grande

Saisonaler Salat &lein/ grof8

7,00 eur / 11, 00 EUR



TOPLE PREDJEDI

warm starter

DNEVNA JUHA

Daily soup
Zuppa del giorno
Tagessuppe

6, 90 EUR

KREMNA ZELENJAVNA JUHA

Creamy vegetable soup
Zuppa cremosa di verdure

Cremige Gemiisesuppe

7,90 EUR vegan @/lx[b'(yru

FRIKA TRADICIONALNA PASTIRSKA JED S KROMPIR]JEM,
TOLMINSKIM SIROM, PANCETO IN CESNJEVIMI PARADIZNIKI

Frika traditional shepherd’s dish with potatoes,
Tolmin cheese, bacon and cherry tomatoes

Frika piatto tradizionale dei pastori con patate,
formaggio Tolmin, con pancetta e pomodorini

Frika traditionelle Hirtenspeise mit Kartoffeln,
Tolmin Kise, Speck und Kirschtomaten

17, 00 EUR é/b(f/ (//MJZZ ’T‘(/,(’J(}’rfl/r)’l/(/jfb(&)/




TESTENINE IN RIZOTE
pasta and risotto

SPAGETI S POSTRVJO V PARADIZNIKOVI OMAKI Z VINOM, KAPRAMI IN SLANIMI FILETI

Spaghetti with trout in tomato sauce with wine, capers and salted fillets
Spaghetti con trota in salsa di pomodoro al vino, capperi e filetti salati
Spaghetti mit Forelle in Tomatensof}e mit Wein, Kapern und Salzfilets

the chef recommends 20, 00 EUR

SPAGETI CARBONARA

Spaghetti carbonara
Spaghetti alla carbonara

Spaghetti Carbonara

19, 00 EUR

PENNE S PISCANCEM, PARADIZNIKOVO OMAKO, SMETANO IN CILIJEM

Penne with chicken, tomato sauce, cream and chili
Penne con pollo, salsa di pomodoro, panna e peperoncino

Penne mit Hithnchen, Tomatensofle, Sahne und Chili

19, 00 EUR

RIZOTA Z GOVEJIM FILEJEM IN JURCKI

Risotto with beef fillet and mushrooms porcini
Risotto con filetto di manzo e funghi porcini

Risotto mit Rinderfilet und Steinpilzen

21, 90 EUR

BOWL Avinoja, tofu, sezonska zelenjava, pecen sladek krompir; avokado in arasidova omaka

Quinoa, tofu, seasonal vegetables, roasted sweet potato, avocado and peanut sauce
Quinoa, tofu, verdure di stagione, patate dolce arrosto, avocado e salsa di arachidi

Quinoa, Tofu, saisonales Gemiise, gebackene Siiflkartoffel, Avocado und Erdnusssauce

vegam &'/vféc»n 19, 00 eur




HISNI NJOKI
homemade gnocchi

NJOKI S PARADIZNIKOVO OMAKO IN BURRATO

Gnocchi with tomato sauce and burrata
Gnocchi con salsa di pomodoro e burrata

Gnocchi mit Tomatensofle und Burrata

19, 90 EUR

NJOKI Z BOLONJSKO OMAKO

Gnocchi with Bolognese sauce
Gnocchi alla bolognese

Gnocchi mit Bolognesesof3e

19, 90 EUR

NJOKI Z JELENOVIM GOLAZEM

Gnocchi with deer goulash
Gnocchi con gulasch di cervo

Gnocchi mit Hirschgulasch

20, 90 EUR the o/uazg recemmends

NJOKI V KREMNI OMAKI Z LIMONO, GRAHOM IN DIMLJENO POSTRV]JO

Gnocchi in creamy sauce with lemon, peas and smoked trout
Gnocchi con salsa cremosa al limone, piselli e trota affumicata

Gnocchi in cremiger Sofle mit Zitrone, Erbsen und gerducherter Forelle

20, 90 EUR



POSTRVI

trout

FILE POSTRVI NA ZARU, PIRE SEZONSKE ZELENJAVE,
POSTOKLJA IN LIMONIN GEL

Grilled trout fillet, vegetable puree, postoklja - potatoes with vegetables and lemon gel
Filetto di trota alla griglia, purea di verdure, postoklja - patate con verdure e gel di limone

Gegrilltes Forellenfilet, Gemiise-Piiree, Postoklja - Kartoffeln mit Gemiise und Zitronengel

22,90 EUR

FILE POSTRVI NA ZARU Z OVCJO SKUTO IN PANCETO,
PIRE SEZONSKE ZELENJAVE, KROMPIRJEVA TORTICA IN CESNJEVI PARADIZNIKI

Grilled trout fillet with sheep’s curd and bacon,
vegetable puree, potato patty and cherry tomatoes

Filetto di trota alla griglia con ricotta di pecora e pancetta,
purea di verdure, tortino di patate e pomodorini

Gegrilltes Forellenfilet mit Schafskise und Speck,
Gemiise-Piiree, Kartoffelpuffer und Kirschtomaten

23, 90 EUR

OCVRT FILE POSTRVI V PANKO DROBTINAH, POMFRIT IN DOMACA TATARSKA OMAKA

Fried trout fillet in panko breadcrumbs, fries and homemade tartar sauce

Filetto di trota fritto in pangrattato panko, patatine fritte e salsa tartara fatta in casa

Gebratenes Forellenfilet in Panko-panade, Pommes frites und hausgemachte Tartarensofle

lhe C//DCZ recormends 22, 90 EUR




RIBJE JEDI
fish dishes

BURGER POSTRVI Z AVOKADOM, KARAMELIZIRANO CEBULO, DOMACO TATARSKO
OMAKO, PECEN KROMPIRCEK Z JOGURTOVO POMAKO

Trout burger with avocado, caramelized onion, homemade tartar sauce,
roasted potatoes with yogurt sauce

Burger di trota con avocado, cipolla caramellata, salsa tartara fatta in casa,
patate arrosto con salsa allo yogurt

Forellenburger mit Avocado, karamellisierte Zwiebel, hausgemachte Tartarensof3e,
Ofenkartoffeln mit JoghurtSof3e

19, 90 EUrR é/w, (‘//Wﬁ ’ﬂeo&mme/no&)/

LIGNJI NA ZARU, POSTOKLJA, TRZASKA OMAKA

Grilled squid, postoklja - potatoes with vegetables and Trieste-style sauce
Calamari grigliati, postoklja - patate con verdure e Salsa Triestina

Gegrillte Tintenfisch, Postoklja - Kartoffeln mit Gemiiseund Triestiner Sof3e

20, 90 EUR



MESNE JEDI
meat dishes

TELECJA SALTIMBOCCA S PRSUTOM IN ZAJBLJEM, PIRE SEZONSKE ZELENJAVE
IN PECEN KROMPIRCEK

Veal saltimbocca with prosciutto and sage, vegetable puree and roasted potatoes
Saltimbocca di vitello con prosciutto crudo e salvia, purea di verdure e patate arrosto

Kalbs-Saltimbocca mit Karstschinken und Salbei, Gemiise-Piiree und Ofenkartoffeln

the C//LQZ recommends 26, 00 EUR

SVINJSKI MEDALJON V JURCKOVI OMAKI IN SKUTNI STRUKLJT

Pork medallion in mushroom porcini sauce and cottage cheese dumplings
Medaglione di maiale in salsa ai funghi porcini e strucchi di ricotta

Schweinemedaillon in Steinpilzsofle und TopfenKnodel

24, 50 EUR

POCASI PECENA GOVEJA REBRA, KROMPIRJEV PIRE IN SEZONSKA ZELENJAVA

Slow-roasted beef ribs, mashed potatoes and seasonal vegetables
Costine di manzo arrosto a cottura lenta, pure di patate e verdure di stagione

Langsam gebratene Rinderrippen, Kartoffelpiiree und saisonales Gemiise

27, 00 EUR

BIFTEK NA ZARU, PECEN KROMPIR IN SEZONSKA ZELENJAVA

Grilled beefsteak, roasted potatoes and seasonal vegetables
Bistecca alla griglia, patate arrosto e verdure di stagione

Gegrilltes Beefsteak, gerostete Kartoffeln und Saisonales Gemiise
36, 00 EUR

3, 00 EUR



MESNE JEDI
meat dishes

GOVEJA TALJATA, PECEN KROMPIR, RUKOLA
CESNJEVI PARADIZNIKI, PINIJOLE, PARMEZAN, BALZAMICNA REDUKCIJA

Beef tagliata, roasted potatoes, arugula, cherry tomatoes,
pine nuts, parmesan and balsamic reduction

Tagliata di manzo, patate arrosto, rucola,
pomodorini, pinoli, parmigiano e riduzione di balsamico

Tagliata vom Rind, gerostete Kartoffeln, Rucola,
Kirschtomaten, Pinienkerne, Parmesan und Balsamico-Reduktion

33, 00 EUrR

POCASI PECENA ODOJKOVA KRACA, KROMPIRJEV PIRE IN SEZONSKA ZELENJAVA

Slow-roasted suckling pig leg, mashed potatoes and seasonal vegetables
Cosciotto di maialino arrosto a cottura lenta, puré di patate e verdure di stagione

Langsam gebratene Spanferkelhaxe, Kartoffelpiiree und saisonales Gemiise

30, 00 EUR é/b(b Q/b(lf‘z TL(}/OG’/T)/W)/Z/(}JTI/(/A/

CEVAPCICI, DZUVEC RIZ IN POMFRIT

Cevapcici, djuvec rice and fries
Cevapdidi, riso djuvec e patatine fritte

Cevapcici, Djuvecreis und Pommes frites

19, 00 EUR

PISCANC]I FILE PO DUNAJSKO, KROMPIRJEV PIRE S TARTUFOVIM OLJEMI IN RUKOLA Z LIMONO

Viennese-Style chicken fillet, mashed potatoes with truffle oil and arugula with lemon
Cotoletta di pollo alla viennese, pure di patate con olio al tartufo e rucola al limone

Wiener Hahnchenschnitzel, Kartoffelpiiree mit Triiffel6] und Rucola mit Zitrone

21, 50 EUur



OTROSKI KROZNIK
children plate

TESTENINE S PARADIZNIKOVO OMAKO

Pasta with tomato sauce
Pasta con salsa di pomodoro

Nudeln mit Tomatensofle

13, 40 EUR

NJOKI Z BOLONJSKO OMAKO

Gnocchi with Bolognese sauce
Gnocchi alla bolognese

Gnocchi mit Bolognesesof3e

13, 40 EUR

PISCANC]I FILE PO DUNAJSKO IN POMFRIT

Viennese-Style chicken fillet and fries
Cotoletta di pollo alla viennese e patatine fritte

Wiener Hihnchenschnitzel und Pommes frites

13, 40 EUR



SLADICE
desserts

BOVSKI KRAF (lokalni strukelj polnjen s tepkami in orehi)

BOVSKI KRAF /local dumpling stuffed with pear tepka and walnuts
locale gnocco ripieno di pere tepka e noci

lokale Knédel gefiillt mit Tepka-Birne und Walniissen

5, 50 Eur lf/b@ C//be,f ’ﬂ@ocvrrmb@nch,

JABOLCNA VRTNICA Z VANILIJEVO KREMO IN HISNI SLADOLED

Apple rose with vanilla cream and homemade ice cream
Rosa di mela con crema alla vaniglia e gelato fatto in casa

Apfelrose mit Vanillecreme und hausgemachte Eiscreme

8, 90 EUR

KOKOSOVA PANNACOTTA, PASIJONKA IN HISNI SLADOLED

Coconut panna cotta, passion fruit and homemade icecream
Panna cotta al cocco, frutto della passione e gelato fatto in casa

Kokos-Panna Cotta, Maracuja und hausgemachte Eiscreme

7, 80 EUR vegamn &/Léd@’)’b

COKOLADNI SOUFFLE, VANILJEVA KREMA IN HISNI SLADOLED

Chocolate souffle with vanilla cream and homemade icecream
Soufflé al cioccolato, crema alla vaniglia e gelato fatto in casa

Schokoladen-Souftlé, Vanillecreme und hausgemachte Eiscreme

9, 50 EUR

PALACINKE S HISNO MARMELADO ALI NUTELLO

Pancakes with homemade marmalade or nutella
Crepes alla marmellata fatta a casa o nutella

Pfannkuchen mit hausgemachter Marmelade oder Nutella

7, 40 EUR



