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Suivez-nous



Chers clients,
2025 est une année symbolique pour notre maison :

Claes Stroobants a été officiellement reconnu Fournisseur Breveté 

de la Cour Royale de Belgique.

Après plus de dix années de collaboration avec la Maison Royale, 

cette distinction est pour nous un immense honneur une reconnaissance de notre cette distinction est pour nous un immense honneur une reconnaissance de notre 

savoir-faire, de la fraîcheur irréprochable de nos produits et de notre engagement 

constant envers l’excellence.

Depuis 2022, nous avons le plaisir de vous accueillir dans notre boutique 

de Meise, où se perpétue une tradition familiale forte de plus de soixante ans 

d’expérience. Une même passion nous anime : vous offrir chaque jour le meilleur 

de la mer, avec authenticité et raffinement.

À l’approche des fêtes, notre chef et son équipe ont imaginé de nouveaux menus À l’approche des fêtes, notre chef et son équipe ont imaginé de nouveaux menus 

festifs et des créations traiteur raffinées pour sublimer vos repas de fin d’année 

et vous permettre de célébrer sans souci, entourés de vos proches.

Laissez-vous inspirer par notre brochure de fêtes et découvrons ensemble comment 

faire de 2025 une année délicieuse, pleine de fraîcheur et de belles émotions.

Nous vous souhaitons de merveilleuses fêtes 
et une année 2026 savoureuse !

L’équipe L’équipe 

Claes Stroobants



Le Plateau Royal Langouste, 
Notre nouveauté de l’année créé en l’honneur de notre Brevet de Fournisseur de la Cour Royale



Plateaux de fruits de mer 
& plateaux de poissons

Le Plateau Royal langouste

Notre plateau festif comprend une délicieuse langouste finement 
préparée,  accompagnée de salade fraîche, céleri, œufs, crevettes 
grises et saumon fumé maison, gambas roses impériales. 

Découvrez nos plateaux exclusifs, créés pour chaque moment de fête : la langouste pour une table 
raffinée, le vis gourmet à griller en famille et le plateau brunch - apéro de poisson de partager le 25 

décembre ou à tout autre moment festif. Des créations uniques pour vos célébrations de fin d’année. 

Création exclusive que vous ne trouverez nulle part ailleurs ! 

Demi (+/- 300gr) : €31.50 
Complet (+/- 600gr) : €57.00 

Nos spécialités de homard 
Nos plateaux de homard sont l’emblème de la maison Claes 
Stroobants et font chaque année le succès de nos fêtes. 
Nous préparons chaque homard avec fierté dans notre atelier,
à partir d’un homard canadien ou breton vivant. 
Un veritable festin de la mer dans votre assiette. 

Homard maison canadien Belle vue :  

Demi (+/- 300gr) : €33.50 
Complet (+/- 650gr) : €59.00

  
Homard maison breton Belle vue : Prix du jour  

Plateau Gourmet de poisson
Dos de saumon, scampis marinés, noix de Saint-Jacques,
Dos de Cabillaud, Espadon, Filet de sole. Environ 800gr 
de pur plaisir à griller ensemble en famille ou entre amis. 

(+/- 800 gr) : 2 pers €60 

Plateau de poisson (brunch/apéro) 
Une sélection raffinée de délices de la mer : 
saumon fumé, saumon au curcuma, saumon chaud, 
filet d’anguille fumée, flétan, truite, crevettes grises,
crevettes impériales, salade de crabe et de thon, 
fruits de saison et beurre salé.. 

Pour 2 à 3 personnes €55

new







Rajouter elements festifs
de noel



Coquillages & Crustaces

Crustacés
Homard bleu breton 

Homard canadien 
Scampis 

Crabe

Frais du jour, sélectionnés avec le plus grand soin. Chez Claes Stroobants, chaque huître est
ouverte à la minute ou sur commande, afin de garantir une fraîcheur incomparable. 

Nos produits sont rigoureusement choisis parmi les meilleurs origines, des Fines de Claire au 
huîtres plates de Zélande, pour offrir une expérience marine d’exception pure,

raffinée et directement issue de la mer. 

Gambas bio de Madagascar 
King crab d’Alaska  

Langoustines 
Langouste 

Huîtres creuses 
Gillardeau N°4
Provenance Marennes–Oléron France  

Fine de Claire N°3 
Provenance Marennes–Oléron France  

Tia Mara N°3 
Provenance Irlande   

2,75 €  / pièce ouvertes gratuitement

2,20 € pièce ouvertes gratuitement

2,50 €  / pièce ouvertes gratuitement

Huîtres plates 
Plate de Zélande N°3 
Provenance Pays-Bas  

Plate de Zélande N°4 
Provenance Pays-Bas  

2,50 €  / pièce ouvertes gratuitement

2,60 €  / pièce ouvertes gratuitement

Suivez-nous et découvrez chaque jour comment notre équipe travaille 
directement depuis l’atelier à la création des plus belles merveilles 
de la mer Scannez le QR code pour plus d’informations et d’inspiration.  

Huîtres gratinées fine champagne 3,95 € pièce 

Prix du jour





Le Menu de Noel & Nouvel An

Entrées chaudes 
Bisque de crabe onctueuse et parfumée  

Entrée

Plat principal

58,00€
P.P

¨
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Notre service traiteuR
Savourez un moment apéritif festif 

Croquettes artisanales de scampi au curry rouge
Croquette au fromage
Croquette aux crevettes d’Ostende 
Soupe de poissons de roche
Bisque de homard
Terrine de homard 
Terrine de crevettes grisesTerrine de crevettes grises
Terrine de scampis rôtis à la basquaise, au curry ou au safran
Terrine millefeuille de truites et saumons fumés

3,00 € 
2,95 € / pièce
4,95 € / pièce

6,90 € / 500 ml
11.50 € / 500 ml
10,90 € / pièce

 € 10.90 € 10.90
 € 9.90
 € 9.50

new

Notre sélection de produits fumés 
Saumon écossais « Label Rouge » tranché à la main texture extra fondante 
Saumon fumé chaud 
Cœur de saumon fumé norvégien
Saumon Gravlax fumé 
Aiglefin fumé
Filet d’anguille fumée
Filet de truite fuméeFilet de truite fumée

7,50 € / 100 g
7,80 € / 100 g
6,50 € / 100 g
6,50 € / 100 g
6,90 € / 100 g
9,50 € / 100 g
4,95 € / 100 g4,95 € / 100 g

Plats au four 
Scampis du Chef
Waterzooi de poisson 
Filet de sole aux légumes fins 
Anguille au vert 
Coquille Saint-Jacques gratinée
Coquille de la mer à l’ostendaise 

12,90 € / pièce
25,90 € / pièce
25,90 € / pièce

48,00 € / kg
12,80 € / pièce
9,80 € / pièce

Sauces maison 
Sauce Vincent
Mayonnaise 
Sauce cocktail 
Sauce tartare
Sauce au vin blanc pour poisson

4,00 € / 200 g
4,00 € / 200 g
4,00 € / 200 g
4,00 € / 200 g
4,00 € / 120 g
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Vous pouvez passer commande par téléphone ou directement en boutique.
Attention : les commandes par e-mail ne sont pas acceptées.

Commandes pour Noël : jusqu’au 21 décembre 2025
Commandes pour Nouvel An : jusqu’au 28 décembre 2025

Cette année, Claes Stroobants vous accueille dans un espace chaleureux à deux minutes de la boutique,
avec vos commandes déjà prêtes et un bar à huîtres sous tentes chauffées.

Notre équipe ouvrira vos huîtres gratuitement sur place pour un moment convivial.Notre équipe ouvrira vos huîtres gratuitement sur place pour un moment convivial.
Une organisation repensée pour des retraits plus fluides et un service encore meilleur.

Avenue George Henri 251 -1200 Woluwe-Saint-Lamert

Nous proposons également un service de livraison à domicile.
Livraison possible dans tout Bruxelles et ses environs, moyennant un supplément de 15 €.

Merci de le préciser lors de votre commande.

RUE DU BOIS DE LINTHOUT 5 – 1200 BRUXELLES  -      02/733 55 42

Comment commander ?

Jusqu’ à quand peut-on commander ?

Où retirer ma commande ?

Livraison à domicile

Informations importantes
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