Apfel-ohne-Wein-Torte

250g Mehl

125g kalte Butter

75g Zucker

1Ei

1 Prise Salz

1 kg Apfel

2 EL Zitronensaft

80g Speisestarke

600mLl Apfelsaft, naturtrib
200g Zucker

2pk. Vanillezucker

1 TL Vanille-Paste
2TLZimt

1 TL Kardamom:

400ml Sahne

1pk. Sahne-Steif

ca. 200g Apfelscheiben, gehobelt
1 EL Butter

Zimt & Zucker

Alle Teigzutaten in der Kiichenmaschine zu
Kriimeln vermischen, dann rasch zu einem
glatten Teig verkneten. Flach driicken, in

Folie wickeln und 30 Minuten kihlen.

Ofen auf 190 Grad vorheizen. Eine 26 cm
Backform einfetten. Teig in zwei Teile teilen:
%3 ausrollen und den Boden der Form
auskleiden, den Rest fiir den Rand formen

und hochdriicken. Form kiihlen.

Apl"el schilen, entkernen, in Scheiben
schneiden und mit Zitronensaft betraufeln.
Speisestirke, Zucker und Vanillezucker
mischen, mit etwas Apfelsaft anriihren.
Restlichen Saft aufkochen, Mischung

einrithren zum Andicken.

Pudding iiber die Apfel gieRen, mischen und
in die Form Fiillen. Ca. 50 Minuten backen,
dann in der Form iiber Nacht im Kiihlschrank

abkiihlen lassen.

Tortenrand lésen, Torte auf Platte heben.
Sahne steif schlagen und auf der Torte
verteilen. Optional mit karamellisierten

Apfelscheiben und Zimt garnieren.

GenieBe deine fruchtige Apfeltorte mit

Sahne - ein Genuss fur alle!




