\“f'
s/ RETRAIT VENDREDI 7 MARS 2025 DE 19:00 A 20:00
@ AU COMPLEXE SPORTIF DE SAINT CHRISTOPHE DU BOIS

Vente de

Le club de basket de Saint Christophe du bois
organise une vente de pizzas,
en partenariat avec FINE & ZA CHOLET

EGH

£5SOR CHRISTOPHORIEN BASKET

Réservation jusqu’au 1 mars, en scannant le QR code, ou avec le
bon de commande au dos et sur le site internet d’ ECB BASKET



BON DE COMMANDE A REMETTRE AU PLUS TARD LE 01/03/2025

BON DE COMMANDE A CONSERVER

Bon de commande et réglement (ordre de ECB)

a déposer chez Sébastien Brébion 18 bis rue du Marechal Leclerc

NOM : PRENOM : TELEPHONE : I
DESIGNATION Prix Unitaird Quantité Total € DESIGNATION Prix Unitaird Quantité Total €
"L'Authentique" |Base tomate, jambon blanc supérieur, champignons, 12.90 € I "L'Authentique" |Base tomate, jambon blanc supérieur, champignons, 12,90 €
Calzone oeufs, mozarella “fior di latte” — @ 33cm ’ Calzone oeufs, mozarella “fior di latte” — @ 33cm ’
“Linsouciante" Base tomate, mozarella “fior di latte”, billes de I “L'insouciante™ Base tomate, mozarella “fior di latte”, billes de
mozarella, basilic, parmigiano reggiano et filet d’huile 12,90 € mozarella, basilic, parmigiano reggiano et filet d’huile 12,90 €
NAPOLETANA . NAPOLETANA -
d’olive — @ 33cm d’olive — @ 33cm
et "La Fidele" Base tomate, jambon blanc supérieur, champignons, 550G I & "La Fidele" Base tomate, jambon blanc supérieur, champignons, mEme
E REGINA parmigiano reggiano, créme fraiche — @ 33cm ’ 3 REGINA parmigiano reggiano, créme fraiche — @ 33cm ’
o o
=] Base tomate, chorizo “spianata”, olives, poivrons, =3 Base tomate, chorizo “spianata”, olives, poivrons,
3| “L'Eciatante" € : : P P i I S| "L'Eclatante” ; . - P P )
2 e piment “frais”, billes de mozarella, oeuf, mozarella “fior| 12,90 € = A piment “frais”, billes de mozarella, oeuf, mozarella “fior| 12,90 €
=] di latte” — @ 33cm =1 di latte” — @ 33cm
5 "La Véritable" Base tomate, jambon blanc supérieur, parmigiano 12.90 € I 5 "La Véritable" Base tomate, jambon blanc supérieur, parmigiano 12.90 €
COQUE reggiano, oeuf, mozarella “fior di latte” — @ 33cm ’ COQUE reggiano, oeuf, mozarella “fior di latte” — @ 33cm 7
" " Base créme, lardons fumée au “Bois d’hétre”, chévre, " " Base créme, lardons fumée au “Bois d’hétre”, chévre,
La "Profumo" Au vees _ e R L La "Profumo" Au veps R P - L
thym, mozarella “fior di latte”, filet de miel, finition 12,90 € thym, mozarella “fior di latte”, filet de miel, finition 12,90 €
Thym Thym
roquette — @ 33cm roquette — @ 33cm
« L’Oceane » AU |Base Tomate, Thon, Oignons Rouges, Tomates séchées, 12.90 € « L’Oceane » AU [Base Tomate, Thon, Oignons Rouges, Tomates séchées, 12,90 €
THON Olives Noires, Mozzarella Fior Di Latte - @ 33cm - I THON Olives Noires, Mozzarella Fior Di Latte - @ 33cm 4
e ey = " Base tomate, aubergine, courgette, tomate séchée, ey ey = " Base tomate, aubergine, courgette, tomate séchée,
L'Elégante . . . R N L'Elégante R . . N .
VEGE olive, oignon rouge, cerneaux de noix, creme fraiche, 14,90 € I VEGE olive, oignon rouge, cerneaux de noix, creme fraiche, 14,90 €
mozarella “fior di latte” — @ 33cm mozarella “fior di latte” — @ 33cm
" . Base créme, jambon “italien” Emiliano — 10 mois de " " Base créme, jambon “italien” Emiliano — 10 mois de
La Douce . R N N La Douce N - - -
maturation, chévre, cerneaux de noix, miel 14,90 € maturation, chévre, cerneaux de noix, miel 14,90 €
CHEVRE MIEL |, . N ., CHEVRE MIEL |,, . h .,
biologique”, roquette — @ 33cm biologique”, roquette — @ 33cm
I o w Base créme, chorizo “spianata”, taleggio (reblochon - - Base créme, chorizo “spianata”, taleggio (reblochon
L'Explosive N . A . A L'Explosive N ~ A N .
LOMBARD italien DOP), poivrons, piment “frais”, roquette, 14,90 € I LOMBARD italien DOP), poivrons, piment “frais”, roquette, 14,90 €
parmigiano reggiano, mozarella “fior di latte” — @ 33cm parmigiano reggiano, mozarella “fior di latte” — @ 33cm
“La Forza 5" Base tomate, taleggio (reblochon italien DOP), “La Forza 5" Base tomate, taleggio (reblochon italien DOP),
gorgonzola (AOP), chévre, parmigiano reggiano, 14,90 € gorgonzola (AOP), chévre, parmigiano reggiano, 14,90 €
FROMAGES P : " FROMAGES e i Y
mozarella “fior di latte” — @ 33cm mozarella “fior di latte” — @ 33cm
1 . N . |Base tomate, chorizo “spianata”, merguez, piment, | . . |Base tomate, chorizo “spianata”, merguez, piment,
= La Volcanique . L N vegs N = La Volcanique N . N P N
= poivron, oeuf, parmigiano reggiano, mozarella “fior di 14,90 € = poivron, oeuf, parmigiano reggiano, mozarella “fior di 14,90 €
3 VESUVIO » S VESUVIO .
g latte” — @ 33cm g latte” — @ 33cm
§ "La Base tomate, jambon blanc supérieur, chorizo § "La Base tomate, jambon blanc supérieur, chorizo
=| caractérielle" “spianata”, chévre, creme fraiche, mozarella “fior di 14,90 € I =| Caractérielle” “spianata”, chévre, créme fraiche, mozarella “fior di 14,90 €
et} PAYSANNE latte” — & 33cm 8 PAYSANNE latte” — & 33cm
« La Convoitée » Base tomate, poulet épicé, merguez, oignons rouge, « La Convoitée » Base tomate, poulet épicé, merguez, oignons rouge,
olive, piment “frais”, oeuf, mozarella “fior di latte” — @ 14,90 € I olive, piment “frais”, oeuf, mozarella “fior di latte” — @ 14,90 €
ORIENTALE ORIENTALE
33cm 33cm
Base tomate, viande hachée (V.D.O.F), oignons rouge, Base tomate, viande hachée (V.D.O.F), oighons rouge,
« La Pays » DE . . N A « La Pays » DE . . L. .
oeuf, tomate séchée, parmigiano reggiano, mozarella 14,90 € oeuf, tomate séchée, parmigiano reggiano, mozarella 14,90 €
CAMPIONNE |, A . CAMPIONNE |, A .
fior di latte” — @ 33cm fior di latte” — @ 33cm
Base créme, poulet épicé, oignons rouge, poivron, R Base créme, poulet épicé, oignons rouge, poivron,
«LaBrillante » iment ”fraisF’,’ crémepfra'l‘cheg mozarellga "zor di latte” 14,90 € I «La Brillante » iment "frais":” cr'emepfraicheg mozarellga ":or di latte” 14,90 €
TEXANNE P ’ ¢ ’ TEXANNE P ¢ ’ ’
& R3ecm ? 22em
P Base créme, pomme de terre, oignons, lardons fumés, P Base créme, pomme de terre, oignons, lardons fumés,
« La Délicieuse » tal io (DOP) . fraich a “fi di latt 14,90 € I « La Délicieuse » zal io (DOP) . fraich a “fi di latt 14.90 €
SAVOYARDE aleggio , créme fraiche, mozarella or di latte » SAVOYARDE aleggio , créme fraiche, mozarella or di latte »
@ 33cm @ 33cm
. Base tomate, jambon aux truffes noires (AOP), filet . Base tomate, jambon aux truffes noires (AOP), filet
"La Sublime" EL e - - "La Sublime" EL , N . .
TRUEFA d’huile de truffe, champignons frais, burrata, 16,90 € TRUEEA d’huile de truffe, champignons frais, burrata, 16,90 €
parmigiano reggiano, mozarella “fior di latte” — @ 33cm parmigiano reggiano, mozarella “fior di latte” — @ 33cm
r s R ,, | Base tomate, jambon “italien” emiliano — 10 mois de ver s . ,, |Base tomate, jambon “italien” emiliano — 10 mois de
L’Eblouissante - . . . L’Eblouissante - o = =
DOLCE maturation, basilic, tomate séchée, burrata, roquette, 16,90 € DOLCE maturation, basilic, tomate séchée, burrata, roquette, 16,90 €
parmigiano reggiano, mozarella “fior di latte” — @ 33cm parmigiano reggiano, mozarella “fior di latte” — @ 33cm
7 7
] “La Subtile” Base créme, Saumon fumé (Ecosse/Norvége), burrata, I & “La subtile” Base créme, Saumon fumé (Ecosse/Norvége), burrata,
= ciboulette, aneth, filet de citron, creme fraiche, 16,90 € I ciboulette, aneth, filet de citron, creme fraiche, 16,90 €
2| NORVEGIENNE . N " 2| NORVEGIENNE e . »
a mozarella “fior di latte” — @ 33cm a mozarella “fior di latte” — @ 33cm
=] Base créme, jambon “italien” Emiliano — 10 mois de I =] Base créme, jambon “italien” Emiliano — 10 mois de
“La Phénomeéne” |maturation, burrata, oignons rouge, tomate séchée, 16.90 € “La Phénomeéne” |maturation, burrata, oignons rouge, tomate séchée, 16.90 €
ITALIENNE ciboulette, parmigiano reggiano, roquette, mozarella ’ ITALIENNE ciboulette, parmigiano reggiano, roquette, mozarella ’
“fior di latte” — @ 33cm I “fior di latte” — & 33cm
Base créme, basilic, jambon aux truffes noires (AOP), Base créme, basilic, jambon aux truffes noires (AOP),
“L’Excellente” EL| . L - “L’Excellente” EL| . - q
oignons rouge, burrata, roquette, parmigiano reggiano, 16,90 € oignons rouge, burrata, roquette, parmigiano reggiano, 16,90 €
TRUFFA CREME P " . TRUFFA CREME P N .
mozarella “fior di latte” — @ 33cm I mozarella “fior di latte” — @ 33cm




