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HERZLICH WILLKOMMEN

Lieben Dank fur Ihre Kontaktaufnahme,
wir freuen uns schon jetzt darauf Sie und lhre Gdste kulinarisch verwéhnen zu durfen.
Von der Planung bis zur DurchfUhrung profitieren Sie von unserem erfahrenen Team
bestehend aus Klichenprofis, Servicedienstleistern und Logistik.

Wir kreieren nicht nur Kastlichkeiten,
sondern auch Erinnerungen!

Seit Jahrzenten bestehende Partnerschaften garantieren Ihnen Top Produkte aus
der Region Bodensee Oberschwaben. Dieses werden von unserem Kichenchef
Christian mit Leidenschaft & know how zubereitet.

Neben der Kulinarik bieten wir Ihnen ein breites Angebot an Equipment und Technik
welches Sie bei uns individuell Anfragen kénnen.

Lassen Sie sich von unseren BUffet Vorschlégen inspirieren!
Gerne erstellen wir Ihnen ein unverbindliches Angebot.

Bitte teilen Sie uns hierfur folgende Rahmendaten mit:

Termin und zeitlicher Ablauf

Ort

Rdaumlichkeiten

Gdsteanzahl

Art der Veranstaltung

Wird Catering Personal bendétigt?

Wird Equipment oder Geschirr benotigt?
Ansprechpartner mit Kontaktdaten und Adresse

AN NN N N NN

Unsere BUrozeiten sind: Montag bis Freitag von 08.00 Uhr bis 16.00 Uhr.
Sie erreichen uns per E-Mail unter info@klink-eberhard.de oder telefonisch unter
07545/936777, Stefan vom Eventteam freut sich auf Ihre Kontaktaufnahme.



mailto:info@klink-eberhard.de
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Das Schwadabische

Vorspeisen

Bodensee Salatbar | knackig frische Blattsalate | Krautsalat mit Kimmel nach Saison
weil3 oder rot| Schwdbischer Kartoffelsalat | Nudelsalat | feine Hausdressing
franzosisch & italienischer Art | geréstete Sonnenblumenkerne | Kresse | Kracherle

* k%

Wurzelbrotscheiben
Salzbutter | Griebenschmalz im Weck - Glas

Haupigang

Schweinefiletmedaillons vom Landschwein
ChampignonrahmsoBe | Kesselfrische Spdtzle | MarktgemUse

oder

Maultaschen mit dreierlei von der Zwiebel
Rostzwiebel | Schmelzwiebel | ZwiebelsoBe

oder
Allgduer Kasespdatzle | krosse Rostzwiebeln

oder

Gefullte Paprika | Quinoa | GemUse | Tomaten Sugo (vegan)
Dieses Gerichtet halten wir ausschlieBlich sich vegan erndhrenden Gésten vor

Gerne entscheiden Sie sich fur zwei Ihrer Lieblingshauptgénge

Desserft

GrieBschnitte und Beeren Kompott

20 Personen 30,50 €| 21 - 50 Personen 29,50 €
ab 51 Personen 28,50 € | ab 100 Personen 27,50 €
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Art des Hauses

Vorspeisen

Bodensee Salatbar | knackig frische Blattsalate | Krautsalat mit Kimmel nach Saison
weil3 oder rot| Schwdbischer Kartoffelsalat | Nudelsalat | feine Hausdressing
franzosisch & italienischer Art | geréstete Sonnenblumenkerne | Kresse | Kracherle

oder

Cremesuppe der Saison
Kracherle & Sahnehaube

* k%

Wurzelbrotstangen
Salzbutter | Humus | Guacamole

* k%

Haupigang

Am Stlck gegartes Schweinefilet im BlUtenpfeffermantel
kraftiger SoBBe | kesselfrische Spatzle | Rahmwirsing
(vor Ort tranchiert)

*k%

Scharf angebratene Lachsschnitte
Soja Lack | CashewnUsse | Langkornreis

* k%

Desserft

Panna Cotta | Schokoholic | Apfelkompott

20 Personen 30,90 €| 21 - 50 Personen 29,50 €
ab 51 Personen 28,90 € | ab 100 Personen 27,90 €

Preisgestaltung pro Person zzgl. gesetzlicher MwsStH.
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Winferzauber 2026

Vorspeisen

Bodensee Salatbar | knackig frische Blattsalate | Krautsalat mit Kimmel nach Saison
weil3 oder rot| Schwdbischer Kartoffelsalat | Nudelsalat | feine Hausdressing
franzosisch & italienischer Art | geréstete Sonnenblumenkerne | Kresse | Kracherle

* k%

WurzelgemuUsesalat
Gerostete Karotten, Pastinaken & Sellerie

*kk

Schaumige Kurbis — Ingwer — Suppe
mit Kokosmilch verfeinert (vegan)

Haupigang

Saftig geschmorte Rinderroulade | Preiselbeeren

oder

Poularden Brust | Cranberry Jus

oder

Gebratene Lachsschnitte
Zitronenbuttersauce

oder

Gefullte Paprika | Quinoa | GemUse | Tomaten Sugo (vegan)
Dieses Gerichtet halten wir ausschlieBlich sich vegan erndhrenden Gésten vor

Beilagen

Hausgemachte Spatzle | Lauwarmer Couscous mit getrockneten Frichten
getruffelter Rahmwirsing | Winterliches WurzelgemUse

Desserft

Spekulatius Creme & Rumfrichte

20 Personen 31,50 €| 21 - 50 Personen 30,50 €
ab 51 Personen 29,50 € | ab 100 Personen 28,50 €

Preisgestaltung pro Person zzgl. gesetzlicher MwSt.
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Grillmoment

Vorspeisen

Bodensee Salatbar | knackig frische Blattsalate | Krautsalat mit Kimmel nach Saison
weil3 oder rot| Schwdbischer Kartoffelsalat | Nudelsalat | feine Hausdressing
franzosisch & italienischer Art | geréstete Sonnenblumenkerne | Kresse | Kracherle

Wurzelbrotstangen

Haupitqgang frisch vom Grill

Marinierte Hihnerspiel3e
Hausgemachte Spareribs
Kross gebratenes Lachsfilet
Warziger GrillkGse vom Rost
Krosse Grillwurste
Schweinnackensteaks

Gerne hinzubuchen:
Rosa gebratene Rinderhuftsteak
Zusatzlich 5€ pro Person
Kross gebratenes Lachsfilet

Zusd@tzlich 5€ pro Person

Beilagen & Dips

Grill GemUse | Rosmarinkartoffeln in der Schale | Maiskolben
BBQ-SoBe | Chimichurri Dip | Scharfe Salsa | Krduterbutter

Dessert
Tiramisu von der Erdbeere im Weckglas mit marinierten Erdbeeren

20 Personen 31,50 €| 21 - 50 Personen 30,50 €
ab 51 Personen 29,50 € | ab 100 Personen 28,50 €

Preisgestaltung pro Person zzgl. gesetzlicher MwsSt.
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Alpentwist

Vorspeisen

Caprese
von sizilianischer Tomate & Blffel Mozzarella

* k%

Marinierter Rucola Salat mit Kirschtomaten
& gerdsteten Pinienkernen

*k%

Antipasti frisch gegrillt
Auberginen | Zucchini | Paprika
mariniert in Olivendl & Knoblauch

*kk

Wurzelbrotstangen
Oliven und Tomaten Tapenade

Haupigang

Salbei Gnocchi in Butter gebraten
Pesto | Pinienkerne

und

Saftige Poularden Brust aus dem Ofen
Thymianjus | hausgemachte Pasta

und

Fischfilet (hach Saison & Verfugbarkeit) kross auf der Haut gebraten
ZitronenfenchelsoBe | Rosmarinkartoffeln | tomatisiertes Gemuse

Dessert
Tiramisu & Panna Cotta im Weckglas

20 Personen 30,90 €| 21 - 50 Personen 29,50 €
ab 51 Personen 28,90 € | ab 100 Personen 27,90 €

Preisgestaltung pro Person zzgl. gesetzlicher MwsSt.
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World Food

Vorspeisen

New York Caesar Salat
Parmesan Dressing & Spdne | geschmorte Tomate

oder

Kokos — Curry — Suppe
Zitronengras | Schwarzer Sesam

Haupigang

Rinder Brasato an kraftiger Barolo SoRBe
dazu feine Linguine aus der hauseigenen Manufaktur

* k%

Fischfilet (nach Saison & VerfUgbarkeit) krossgebraten
Zitronen — Salbei — Bufter
Rosmarinkartoffeln

* k%

Geschmorte Poularden Brust aus dem Ofen
Ratatouille GemUse | Rosmarinkartoffeln

Desserfr

Dreierlei SURBes aus dem Weck Glas

20 Personen 31,50 €| 21 - 50 Personen 30,50 €
ab 51 Personen 29,50 € | ab 100 Personen 28,50 €

Preisgestaltung pro Person zzgl. gesetzlicher MwSt.
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Das Bayrische

Vorspeisen

Forellenfilet ger@uchert an Meerrettich Krem

* k%

MUnchner Kartoffelsalat mit roten Zwiebeln

* k%

WeiBkrautsalat mit Kimmel und Speck

* k%

Sauerteigbrot & Brezn
Obazda & Schmalz

* k%

Haupigang

Saftiger Schweinebraten | Augustiner Bier SoBe | Knddel

*kk

Fleischpflanzerl | Zwiebeln | scharfer Senf | Butterkartoffel

* k%

Ofenfrischer Leberkdse | ZwiebelsoBe | Bayrisch Kraut

* k%

Waldpilzragout | saure Sahne | Krduter | Knédel

Gerne entscheiden Sie sich fur drei lhrer Lieblingshauptgénge

Desserft

Ofenschlupfer mit VanillesoBe

20 Personen 27,90 €21 - 50 Personen 26,90 €
ab 51 Personen 25,90 € | ab 100 Personen 24,90 €

Preisgestaltung pro Person zzgl. gesetzlicher MwSt.

KLINK-EBERHARD
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Dreildndereck

Vorspeisen

Bodensee Salatbar | knackig frische Blattsalate | Krautsalat mit Kimmel nach Saison
weil3 oder rot| Schwdbischer Kartoffelsalat | Nudelsalat | feine Hausdressing
franzosisch & italienischer Art | geréstete Sonnenblumenkerne | Kresse | Kracherle

Wurzelbrotstangen
Salzbutter | Krauterquark

oder

Kraftige Frittaten Suppe mit Schnittlauch

Haupigang

Alpler Makronen
Nudeln | Kartoffeln | Rahm | Zwiebeln | Apfelmus

oder
Fischfilet ,Mullerin® Art mit Butterkartoffeln & Karottengemuse
oder

Kalbsbraten an Champignonrahmsof3e
dazu kesselfrische Spatzle Speckbohnen

Gerne entscheiden Sie sich fur zwei |hrer Lieblingshauptgénge

Desserfr

Kaiserschmarrn mit Zwetschgen Kompott

20 Personen 29,90 €| 21 - 50 Personen 28,90 €
ab 51 Personen 27,90 € | ab 100 Personen 26,90 €

Preisgestaltung pro Person zzgl. gesetzlicher MwsSt.
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Deluxe

Vorspeisen

Dunn aufgeschnittenes Roastbeef mit Tartarsauce

* k%

Norwegischer Rducherlachs mit Dill — Senfdressing

*k%

Wurzelbrotstangen
Salzbutter | Krauterquark | Tomatenaufstrich

*k*k

Marinierter Steinpilzsalat mit Wildkrdutern

Haupigang

Filet vom Weidering am Sttick gebraten
(vor Ort tfranchiert)
kraftige Jus | Sauce Béarnaise | Kartoffelgratin | Edelgemuse

* k%

Riesengarnelen
Olivendl | Knoblauch | Krduter | Langkornreis

Desserfr

Zweierlei Mousse au Chocolat | Bodenseefrlchte

*kk

Créme brualée | Zuckerkruste

20 Personen 42,90 €| 21 - 50 Personen 41,90 €
ab 51 Personen 40,90 € | ab 100 Personen 39,90 €

Preisgestaltung pro Person zzgl. gesetzlicher MwSt.



https://www.google.de/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjQ-ey0jJ6DAxWKQ_EDHT36DyAQFnoECBEQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.chefkoch.de%2Frezepte%2F1073881213088404%2FAbsolut-gelingsichere-Sauce-nach-Art-einer-Bearnaise.html&usg=AOvVaw2TSCgU9vKzTtCobIiK3mo7&opi=89978449
https://www.google.de/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjQ-ey0jJ6DAxWKQ_EDHT36DyAQFnoECBEQAQ&url=https%3A%2F%2Fwww.chefkoch.de%2Frezepte%2F1073881213088404%2FAbsolut-gelingsichere-Sauce-nach-Art-einer-Bearnaise.html&usg=AOvVaw2TSCgU9vKzTtCobIiK3mo7&opi=89978449
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Brotzeit /Jausen/Vesper

Lyoner Wurstsalat mit roten Zwiebein

* Kk ok

Schweizer Wurstsalat von Lyoner & Emmentaler

* Kok

Lumpensalat von der Schwarzwurst mit Cornichons

* Kk ok

Saurer Kdse vom Limburger mit rofen Zwiebeln

* Kk ok

Pfeffer Beiser & Landjdger

* Kok

Bauernbrot & Griebenschmalz

* Kk ok

Ochsenmaulsalat sauer angemacht

* Kok

Perizwiebeln | Essiggurken

20 Personen 20,90 €| 21 - 50 Personen 19,90 €
ab 51 Personen 18,90 € | ab 100 Personen 17,90 €

Preisgestaltung pro Person zzgl. gesetzlicher MwsStH.
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lhr Hochzeifsmend /

Vorspeisen

Baby Leaf Salate | gebratene Steinchampignons
feines Hausdressing | gerdstete Sonnenblumenkerne

*k*k

Hochzeitssuppe
Fladle | KI6Bchen

Haupigang
Schwdabischer Surf & Turf

Rinderfilet und Lachsforelle
Rosmarinkartoffeln | Sommergemdise im Butter Fon

Desserfr

Trilogie vom Bodenseeapfel
Crumble | Ring | Chutney

20 Personen 40,00 €| 21 - 50 Personen 39,00 €
ab 51 Personen 38,00 € | ab 100 Personen 37,00 €

Preisgestaltung pro Person zzgl. gesetzlicher MwSt.

KLINK-EBERHARD
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lhr Hochzeitsmend I/

Vorspeisen

Schwdabischer Salatteller
Blattsalate | Rohkost | Hausdressing | Kerne

*k*k

Karotten — Ingwer — Suppe
Sahnehaube & Grin

Haupigang

Zarter Rinderricken an sautierten Steinchampignons
Hausgemachte Pasta | Romanescogemuse

Oder

Catch of the Day
Zitronengrasschaum | Tagliatelle | Buttergemuse

Desserft

Dreierlei SuBes im Weckglas
Mousse | Panna Cotta | Tiramisu

20 Personen 36,00 €| 21 - 50 Personen 35,00 €
ab 51 Personen 34,00 € | ab 100 Personen 33,00 €

Preisgestaltung pro Person zzgl. gesetzlicher MwsStH.
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Vegan genielBen

Vorspeisen

Bodensee Salatbar | knackig frische Blattsalate | Salat von der Feld Rube | Krautsalat
mit Kimmel | Schwabischer Kartoffelsalat | feine Hausdressing italienischer Art |
gerostete Sonnenblumenkerne | Kresse | Kracherle

Wurzelbrotstangen
Humus & Guacamole

oder

Karotten - Ingwersuppe

Haupigang

Gelbes Thaicurry
Basmatireis | Wok-GemdUse | Sesam | CashewnUsse

oder
Gefullte Paprika | Quinoa | GemUse | Tomaten Sugo
oder

Zurcher Pilzrahmgeschnetzeltes vom Erbsenprotein
Karottengemuse | Kartoffelrosti

Gerne entscheiden Sie sich fur zwei |hrer Lieblingshauptgénge

Desserfr

Schokoladen Mousse & Apfelkompott

20 Personen 29,90 €| 21 - 50 Personen 28,90 €
ab 51 Personen 27,90 € | ab 100 Personen 26,90 €

Preisgestaltung pro Person zzgl. gesetzlicher MwStH.




