
Allergenkennzeichnung/Zusatzstoffe

Allergene Zusatzstoffe

Muffin A1,B,C,D,F,J 1,2,11

Donuts A1,B,D 1,2,3

Kuchen A1,B,D 1,2

Belegte Brötchen A1,D,F,J,L 1,2,3,4,11,a

Schnitzel Schwein / Pute A1,B,L 1,3,4

Käsespätzle A1,B,D,E 4

Pommes Frites Keine Allergene Keine Zusatzstoffe

Fleischkäse E,J,L 2,3,4,5,7,11

Kartoffelsalat E,L,M 1,3,4

Maultaschen A1,B,D,E,F, 4

Schweinebraten mit Sauerkraut E,L 1,2,3,4

Bratensoße A1,D,E,M 2,4,5

Semmelknödel A1,B,D,E,F,L 4

Seitan Steak A1,F 1,2,3,4

Rohkostsalat D,E,L,M 1,3,4

Salatsoße (natur) E,L,M 1,3,4

Salatsoße (weiß) B,D,E,L,M 1,3,4

Brötchen / Brot A1,F,J 2,4

Grillkäse A1,D 1,3,4

Schweizer Wurstsalat D,E,L,M 1,2,3,a

Allergene Zusatzstoffe
A1. Weizen 1. Farbstoffe
A2. Dinkel 2. Konservierungsstoffe
A3. Roggen 3. Antioxidationsmittel
A4. Gerste 4. Geschmacksverstärker
A5. Hafer 5. Nitritpökesalz
B. Eier 6. Schwärzungsmittel
C. Erdnüsse 7. Phosphat
D. Milch 8. Schwefeldioxid / Sulphite
E. Sellerie 9. Koffeinhaltig
F. Sesam 10. Chininhaltig
G. Lupinen 11. Süßungsmittel
H. Krebstiere 12. Phenylalaninquelle
I. Fische 13. gewachst
J. Soja 14. Taurin
K1. Mandeln 15. Lachsersatz
K2. Walnüsse a. Aroma
K3. Haselnüsse
K4. Cashewnüsse
K5. Pekanüsse
K6. Paranüsse
K7. Pistazien
K8. Macadamianüsse
L. Senf
M. Schwefeldioxid/Sulphite
N. Weichtiere
O. Lupine

Bei Fragen zu weiteren Allergenen von Tagesessen oder Snacks, fragen Sie bei unserem Personal.

Wir produzieren unsere Ware in einer Großküche. 
Daher können unsere Produkte Spuren von 

jeglichen Allergenen enthalten!
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