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Quem somos

A Red Chameleon é uma marca do Grupo Refrimate, que atua ha mais de 20 anos no mercado de refrigeragao
comercial. Foi langada no ano de 2020, buscando atender o segmento de cozinhas comerciais e industrias por
completo, com equipamentos de qualidade e alto desempenho. ARED Chameleon busca a satisfacao e o crescimento
dos seus clientes, com um atendimento humanizado e uma grande variedade de produtos que atendem os diferentes
tamanhos e necessidades de mercado.

Situado em Venancio Aires, no Rio Grande do Sul, 0 Grupo Refrimate conta com uma drea de 140.000m?, mais de
400 colaboradores e de 200 empregos indiretos. Caracterizada pelainovagao, a Red Chameleon trouxe para o mercado
de gastronomia a mesmaideologia do grupo, onde a satisfacao de seus clientes, colaboradores e parceiros é sempre o
objetivo de seus esforcos.
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Fritador de Mesa ~RED

FDMB15

FSMB15

2 x 4,5 litros

4.5 litros
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~ZARED
CHAMELEON

= e
- Os painéis de controle e os reservatérios

, - L. - FSMB15  FRITADOR SIMPLES DE MESA MOD B (150mm) 1600 1x 1600 13 0,8 127 4,5 1,0 345 275 460
de dleo sdo removiveis para facilitar a
limpeza e troca de leo FSMB15  FRITADOR SIMPLES DE MESA MOD B (150mm) 3000 1x 3000 14 1,5 220 4,5 1,0 345 275 460
- Gabinete, reservatério de 6leo, painel de
controle e resisténcia em ago inox FDMB15 FRITADOR DUPLO DE MESA MOD B (150mm) 3200 2x 1600 2x13 1,6 127 | 2X45 1,0 345 550 460
- A temperatura é controlada por termostato
que garante uma fritura sempre homogénea FDMB15  FRITADOR DUPLO DE MESA MOD B (150mm) 6000 2 x3000 2x14 3,0 220 2X4,5 1,0 345 550 460

- Termostato de seguranca

- Lampada piloto que indica o funcionamento
da resisténcia

- Cubas modelo Gastronorm

* Medida de altura considerado com os pés
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Fritador Zona Fria

FZP5000

] I Iy ||,|

FZM5000

Iy

N U=

22 litros

18 litros

INFORMAGAO TECNICA - ZONA FRIAOLEO [

Neste sistema, os residuos de alimentos se depositam Resisiangle

no fundo do tanque, onde a temperatura esta baixa,
parando com a fritura, pois esta distante da fonte de
calor. Isto faz com que o gosto dos alimentos ndo se
misture, prolongando a vida util do 6leo sem afetar a
qualidade dos produtos fritos. Porém neste sistema
nao ha o isolamento dos residuos o que pode gerar a
transferéncia de gosto dos alimentos. Maior seguranca
e menor risco de acidentes.

<— Oleo

<—— Residuos

~“ARED
CHAMELEON

FZP8000

I

22 litros

) I

18 litros

INFORMAGAO TECNICA - ZONA FRIA AGUA/OLEO

Neste sistema, os residuos de alimentos se depositam no Resistencia

fundo do tanque, mantidos na salmora (mistura de agua e
sal), onde a temperatura esta baixa, parando com a fritura,
pois estd distante da fonte de calor. Isto faz com que o gosto
dos alimentos ndo se misture, agindo como um filtro natural
e prolongando a vida util do 6leo sem afetar a qualidade dos
produtos fritos. Ndo carboniza os residuos e ndo degrada o
6leo como em outros sistemas.

<— Oleo

«—— Agua
<—— Residuos

M« Saida



FZM5000 FRITADOR ZONA FRIA DE MESA 5000W

FZM8000 FRITADOR ZONA FRIA DE MESA 8000W
FZP5000 FRITADOR ZONA FRIA DE PISO 5000W
FZP5000 FRITADOR ZONA FRIA DE PISO 5000W
FZP8000 FRITADOR ZONA FRIA DE PISO 8000W

FZP8000 FRITADOR ZONA FRIA DE PISO 8000W

DESCRICAO TECNICA

- O painel de controle e o reservatorio de 6leo sdo removiveis
para facilitar a limpeza e troca de 6leo

- Gabinete, reservatério de 6leo, painel de controle e resisténcia
em ago inox

- Atemperatura é controlada por termostato que garante uma
fritura sempre homogénea

- Termostato de seguranca

- Lampada piloto que indica o funcionamento das resisténcias

5000

8000

5000

5000

8000

8000

~ZARED
CHAMELEON

22,7 2,5 220 18 1,5 OLEO 520 370 485
36,5 4,0 220 18 - 1,5 OLEO 520 370 485
22,7 2,5 220 20,5 15 1,5 AGUAE OLEO 970 370 485
22,7 2,5 220 22 - 1,5 OLEO 970 370 485
36,5 4,0 220 20,5 1,5 1,5 AGUAE OLEO 970 370 485
36,5 4,0 220 22 - 1,5 OLEO 970 370 485
* Medida de altura considerado com os pés
SISTEMA ZONA FRIA BENEFiCIOS

Neste sistema, os residuos de alimentos se depositam no
fundo do tanque, onde a temperatura esta baixa, parando
com a fritura, pois esta distante da fonte de calor. Isto faz
com que o gosto dos alimentos nédo se misture e agindo
como filtro natural, prolongando a vida Gtil do 6leo sem
afetar a qualidade dos produtos fritos.

- Maior vida atil do 6leo (5 a 15 dias)

- Menor custo de éleo

- Reaproveitamento de parte do 6leo, quando é feita a
higienizacao

- Menor volume de dleo para reposi¢ao

- Grande versatilidade de cardapio

- Alta capacidade de producao

- Facilidade operacional 07



Fritadeiras Elétrica e a Gas ~RED

FEG25 FEE25 FEB38
FGG25 FGB25 FGB38
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DESCRICAO TECNICA

- Controlador digital ou analégico

- Acendimento Automatico

- Termostato de seguranca

- Monitoramento da falta de gas

- Gabinete em ago inox

- Tanque e difusores em aco inox 304
- Queimadores em ferro fundido

- Cestos com cabo isolado

FEG25-2T

FEG25-3T

FEB25-2T

FEB25-3T

FEB38-2T

FEB38-3T

FGG25-G

FGB25-G

FGB38-G

FRITADEIRA ELETRICA

FRITADEIRA ELETRICA

FRITADEIRA ELETRICA
BIPARTIDA

FRITADEIRA ELETRICA
BIPARTIDA

FRITADEIRA ELETRICA
BIPARTIDA

FRITADEIRA ELETRICA
BIPARTIDA

FRITADEIRA A GAS 90000

FRITADEIRA A GAS
BIPARTIDA 110000

FRITADEIRA A GAS
BIPARTIDA 130000

15000

15000

15000

15000
(7500+7500)

22500
(15000+7500)

22500
(15000+7500)

1,7

2,1

2,5

03

03

04

220

220

220

220
TRI

380
TRI

220
TRI

380
TRI

220
TRI

380
TRI

280mm.CA

280mm.CA

280mm.CA

25

25

25

25

38

38

25

2 1150
2 1150
2 1150
2 1150
2 1150
2 1150
2 1150
2 1150
2 1150

-

405

405

405

405

605

605

405

405

605

* Medida de altura considerado com os pés

CHAMELEON

785

785

785

785

785

785

785

785

785
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Conservador de Frituras ~%RED

COFR1CG

COFR2CP

COFR1CP

10



~ZARED
CHAMELEON

DESCRICAO TECNICA
- in m aco inox
Gabinete e ag 0 COFRICP CONSERVADORA DE FRITURAS 1 CUBA PEQUENA 250 1,96 0,25 127 700 330 380
- Cubas em aco inox 304
- Cubas Gastronorm COFR1CP CONSERVADORA DE FRITURAS 1 CUBA PEQUENA 250 1,15 0,25 220 700 330 380
*COFR1CP-1GN 1/2 x 100mm
*COFR2CP -2 GN’S 1/2 x 100mm COFR1CG CONSERVADORA DE FRITURAS 1 CUBA GRANDE 500 3,95 0,50 127 700 330 585
*COFR1CG-1GN 1/1 x100mm
- Disponiveis nas tensées 127V ou 220V COFRICG CONSERVADORA DE FRITURAS 1 CUBA GRANDE 500 2,30 0,50 220 700 330 585
COFR2CP CONSERVADORA DE FRITURAS 2 CUBAS PEQUENAS 500 3,95 0,50 127 700 330 585
COFR2CP CONSERVADORA DE FRITURAS 2 CUBAS PEQUENAS 500 2,30 0,50 220 700 330 585

* Medida de altura considerado com os pés
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Cozedor de Massas ~%RED

=

CMA 5000

- "5 litros

CMA 5000P

12



DESCRICAO TECNICA

- Gabinete e cuba de cozimento em ago inox

- Valvula para drenar a agua

- Cesto de cozimento em ago inox com capacidade para até
quatro porgoes

- Lampada piloto que indica o funcionamento da resisténcia
- Reservatério de agua removivel para facilitar a limpeza

- Pés com regulagem de altura

CMA5000 COZEDOR DE MASSA

CMA5000P COZEDOR DE MASSA

5000

5000

23

23

23

25

220

220

AGUA

AGUA

CHAMELEON

445 370 485

970 370 485

* Medida de altura considerado com os pés
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Chapa de Fritura Elétrica SHREL

CFE600

CFE450

CFE800

CFE1000
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~ZARED
CHAMELEON

DESCRICAO TECNICA
- Gabinete em aco inox
- Chapa de aquecimento em aco carbono CFE450 CHAPA DE FRITURA ELETRICA 450 2800 12,7 14 220 245 539 500 450X 450 6,5
- Moldura da chapa de aquecimento em ago inox
- Resisténcia tubular em ago com maior poténcia CFE600 CHAPA DE FRITURA ELETRICA 600 4200 19,0 1,9 220 245 688 500 600 x 450 8,0
e eficiéncia .
- Prensa equipada com resisténcias e CFE800 CHAPA DE FRITURA ELETRICA 800 5600 25,5 2,8 220 245 805 500 800 x 450 9,5
fechamento ajustavel .

CFE1000 CHAPA DE FRITURA ELETRICA 1000 6000 27,5 3,0 220 245 1005 500 1000 x 450 9,5
- Gaveta coletora de gordura
- Termostato para regulagem de temperatura rEn (B O U CUSR 3700 17 1,85 220 375 539 605 450 x 450 65
- Lampada piloto para indicagdo de funcionamento 5
das resisténcias creson  CHATADE FRITURAELETRICA 800 6500 295 3,05 220 375 805 605 800 x 450 9,5

- Botdo liga/desliga para resisténcia da prensa
- Pés com regulagem de altura

CHAPA DE FRITURA ELETRICA 1000
CFE1000 COM PRENSA 6900 I3 3,45 220 Si7i5 1005 605 1000 x 450 9,5

* Medida de altura considerado com os pés e fechada
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Sanduicheira Tostadeira Elétrica e Gas ~RED

Regulagem de altura

Regulagem de angulo

STEL 600

Aviso sonoro

Chave geral

Liga / Desliga Temperatura Temperatura Temporizador
Prensa superior superior inferior

STGL 600
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DESCRICAO TECNICA

- Gabinete em ago inox

- Chapa de aquecimento em ago carbono

- Moldura da chapa de aquecimento em ago inox

- Gaveta coletora de residuos

- Prensa com fechamento ajustavel de altura e angulo
- Pés com regulagem de altura

VERSAO ELETRICA

- Controlador digital para base e prensa individual
- Aviso sonoro

- Aquecimento da prensa superior

- Resisténcia com maior poténcia e eficiéncia

- Botdo liga/desliga para resisténcia da prensa

- Chave geral

VERSAO A GAS
- Sem aquecimento da prensa superior

STEL600  SANDUICHEIRA TOSTADEIRA ELETRICA

STGL600 SANDUICHEIRA TOSTADEIRA A GAS

- Queimadores com sistema de gaveta movel, facilitando o acendimento

- Controle individual da chama dos queimadores
- Entrada de gés lateral

19200

480

6000

27,5

02

3,0

280mm.CA

220

8i7i5

375

~ZARED
CHAMELEON

688 605 600 x 450 8,0

* Medida de altura considerado com os pés e fechada

645 605 600 x 450 8,0

* Medida de altura considerado com os pés e fechada
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Chapa de Fritura a Gas ~ZRED

CFG600

*OPCIONAL
COM PREMNSA

CFG80D

CFG450

CFG1000

CFG1200 CFG1500

18 * Todos os modelos possuem opeional de prensa.



CHAMELEON

DESCRICAO TECNICA
- Gabinete em aco inox
- Chapa de aquecimento em ago carbono CFG450 CHAPA DE FRITURA A GAS 450 11200 280 01 280mm.CA 245 490 500 445 x 450 6,5
- Moldura da chapa de aquecimento em ago inox
- Queimadores com sistema de gaveta movel, CFG600  CHAPA DE FRITURA A GAS 600 19200 480 02 280mm.CA 245 645 500 600 x 450 8,0
facilitando o acendimento .
- Controle individual da chama dos queimadores CFG800 CHAPA DE FRITURA A GAS 800 19200 480 02 280mm.CA 245 845 500 800 x 450 9,5
- Gaveta coletora de 6leo ;

i CFG1000 CHAPA DE FRITURA A GAS 1000 30800 770 03 280mm.CA 245 1045 500 1000 x 450 9,5
- Entrada de gés lateral
- Pés com regulagem de altura CFG1200 CHAPA DE FRITURA A GAS 1200 40000 1000 04 280mm.CA 245 1245 580 1200 x 530 9,5
- Opcional: prensa

CFG1500 CHAPA DE FRITURA A GAS 1500 40000 1000 04 280mm.CA 245 1545 580 1500 x 530 9,5

* Medida de altura considerado com os pés

e



Panquequeiras Elétricas e Gas SHYEED

PANQUEQUEIRAS ELETRICAS

PSE37 PDE37

Espatula

/ fode
PANQUEQUEIRAS A GAS

PSG37 PDG37
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~ZARED
CHAMELEON

ED

CHAMELEDN

N

DESCRICAO TECNICA

- Gabinete em aco inox
- Disco em acgo carbono ou teflonado diametro 37cm

- Pés com regulagem de altura PSE37 PANQUEQUEIRA SIMPLES ELETRICA 1600 7,5 0,8 220 187 508 481
- Acompanha rodo e espatula

PSE37 PANQUEQUEIRA SIMPLES ELETRICA 1600 13 0,8 127 187 508 481

PDE37 PANQUEQUEIRA DUPLA ELETRICA 3200 25,5 1,6 127 187 923 481
MODELO ELETRICO:
- Resisténcia tubular em aco com maior poténcia e eficiéncia
- Termostato para regulagem de temperatura
- Lampada piloto para indicacdo de funcionamento das resisténcias

PDE37 PANQUEQUEIRA DUPLA ELETRICA 3200 14,6 1,6 220 187 923 481

* Medida de altura considerado com os pés

MODELO A GAS:
- Queimadores de ferro fundido
- Regulagem de chama do(s) queimador(es)
- Entrada de gés lateral
PSG37 PANQUEQUEIRA SIMPLES A GAS 8800 220 01 280mm.CA 200 465 455

PDG37 PANQUEQUEIRA DUPLA A GAS 17600 440 02 280mm.CA 200 880 455

* Medida de altura considerado com os pés
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Prensas Gourmet ~%RED

MCSORV

cional ¢
# ov @f]o/)

Q,QQ'

WAFFLE
CASQUINHA SORVETE
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DESCRICAO TECNICA

- Gabinete em ago inox

- Placas em aluminio fundido

- Prensas equipadas com resisténcias na parte superior e inferior
- Termostato para regulagem de temperatura

- Lampada piloto para indicagao de funcionamento das
resisténcias

- Disponivel nas tensdes de 127V e 220V

- Canaletas de retencdo de excesso de massa

- Algas laterais

- Pés com regulagem de altura

- Acompanha modelador para casquinhas e cestas
(consulte modelo)

MCSORV MAQUINA DE CASQUINHA DE SORVETE

MCSORV MAQUINA DE CASQUINHA DE SORVETE

MAWQU MAQUINA DE WAFFLES

MAWQU MAQUINA DE WAFFLES

MCRP

MCRP

MAQUINA DE CREPES

MAQUINA DE CREPES

POTENCIA
(w)

1800
1800
1800
1800
1800

1800

~ZARED
CHAMELEON

) *ALTURA | LARGURA | PROFUNDIDADE

comsente | consuno [rensio|  owensiomm
(A)
14,5

b 0,9 127 205 350 585
835 0,9 220 205 350 585
14,5 0,9 127 205 350 535
8,5 0,9 220 205 350 585
14,5 0,9 127 205 350 585
8,5 0,9 220 205 350 585

*Medida de altura considerado com os pés

23



Mini Sanduicheira Elétrica ~RED
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CHAMELEON

DESCRICAO TECNICA

- Gabinete em ago inox

- . MSAL MINI SANDUICHEIRA LISA 1800 14,5 0,9 127 185 350 535
- Placas em aluminio fundido
- Prensas equipadas com resisténcias na parte superior e inferior MSAL MINI SANDUICHEIRA LISA 1800 8,5 0,9 220 185 350 535
- Termostato para regulagem de temperatura
- Lampada piloto para indicagao de funcionamento das MSAE MINI SANDUICHEIRA ESTRIADA 1800 14,5 0,9 127 185 350 535
resisténcias
_ Disponivel nas tensdes de 127V e 220V MSAE MINI SANDUICHEIRA ESTRIADA 1800 8,5 0,9 220 185 350 535

- Canaletas de retencdo de excesso de massa
- Algas laterais
- Pés com regulagem de altura

* Medida de altura considerado com os pés
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Sanduicheira Padrao Elétrica e Gas ~RED

SPADM-G

26



DESCRICAO TECNICA

- Gabinete em ago inox

- Placas em aluminio fundido

- Prensas com fechamento ajustavel

- Coletor frontal de residuos em ago inox

- Protecao contra respingos na parte traseira
- Pés com regulagem de altura

MODELO ELETRICO:

- Prensas equipadas com resisténcias na parte superior e inferior

- Termostato para regulagem de temperatura

- Lampada piloto para indicagdo de funcionamento das resisténcias
- Disponivel nas tensdes de 127V e 220V

- Protecao contra respingos na parte traseira

MODELO A GAS:

- Queimadores em formato "U"

- Aquecimento das placas somente na parte inferior
- Regulagem de chama do(s) queimador(es)

SPASL

SPASL

SPASE

SPASE

SPADM

SPADM

SPADE

SPADE

SPADL

SPADL

SPASL-G

SPASE-G

SPADM-G

SPADE-G

SPADL-G

SANDUICHEIRA PADRAO SIMPLES LISA

SANDUICHEIRA PADRAO SIMPLES LISA

SANDUICHEIRA PADRAO SIMPLES ESTRIADA

SANDUICHEIRA PADRAO SIMPLES ESTRIADA

SANDUICHEIRA PADRAO DUPLA MISTA

SANDUICHEIRA PADRAO DUPLA MISTA

SANDUICHEIRA PADRAO DUPLA ESTRIADA

SANDUICHEIRA PADRAO DUPLA ESTRIADA

SANDUICHEIRA PADRAO DUPLA LISA

SANDUICHEIRA PADRAO DUPLA LISA

SANDUICHEIRA PADRAO SIMPLES LISA A GAS

SANDUICHEIRA PADRAO SIMPLES ESTRIADA A GAS

SANDUICHEIRA PADRAO DUPLA MISTA A GAS

SANDUICHEIRA PADRAO DUPLA ESTRIADA A GAS

SANDUICHEIRA PADRAO DUPLA LISA A GAS

1600

2500

1600

2500

3200

5000

3200

5000

3200

5000

10.000

10.000

21.200

21.200

21.200

1,6

235

1,6

225

1,6

2,5

250
250
530
530

530

12,6

11,4

12,6

11,4

25,2

22,7

25,2

22,7

01
01
02
02

02

127

220

127

220

127

220

127

220

127

220

280mm.CA

280mm.CA

280mm.CA

280mm.CA

280mm.CA

360

360

360

360

360

360

360

360

360

360

360

360

360

360

360

-

425

425

425

425

425

425

775

775

775

775

390

390

740

740

740

CHAMELEON

500

500

500

500

500

500

500

500

500

500

510

510

510

510

510

* Medida de altura considerado com os pés
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Sanduicheira Grande Elétrica e Gas ~RED

SGADM-G

28



~ZARED
CHAMELEON

DESCRICAO TECNICA

i . SGASL  SANDUICHEIRA GRANDE SIMPLES LISA 1600 0,8 12 127 380 525 625
- Gabinete em ago inox

- Placas em aluminio fundido SGASL  SANDUICHEIRA GRANDE SIMPLES LISA 3200 1,6 14,5 220 380 525 625
- Prensas com fechamento ajustavel

. . 12
- COIetOr fronta[ de reSldUOS em a(;O inox SGASE SANDUICHEIRA GRANDE SIMPLES ESTRIADA 1600 0,8 127 380 525 625
: Pr:Otegao contra respingos na parte traseira SGASE  SANDUICHEIRA GRANDE SIMPLES ESTRIADA 3200 1,6 14,5 220 380 525 625
- Pés com regulagem de altura
SGADM  SANDUICHEIRA GRANDE DUPLA MISTA 6400 3,2 29,1 220 380 970 625
MODELO ELETRICO:
. N . S SGADE 6400 3,2 29,1 220 380 970 625
- Prensas equipadas com resisténcias na parte superior e inferior SANDUICHEIRA GRANDE DUPLA ESTRIADA
- T‘frmOStato_ para regu.lag_em C{e tempere?tu ra o SGADL  SANDUICHEIRA GRANDE DUPLA LISA 6400 3,2 29,1 220 380 970 625
- Lampada piloto para indicacdo de funcionamento das resisténcias
- Disponivel nas tensdes de 127V e 220V
- Protecao contra respingos na parte traseira
MODELO AGAS: SGASL-G SANDUICHEIRA GRANDE SIMPLES LISA A GAS 14.000 350 01 280mm.CA 380 490 635
- Queimadores em formato "U"
- Aquecimento das placas somente na parte inferior SGASE-G SANDUICHEIRA GRANDE SIMPLES ESTRIADA A GAS 14.000 350 01 280mm.CA 380 490 635
- Regulagem de chama do(s) queimador(es )
g g ( ) q ( ) SGADM-G SANDUICHEIRA GRANDE DUPLA MISTA A GAS 28.000 700 02 280mm.CA 380 935 635
SGADE-G SANDUICHEIRA GRANDE DUPLA ESTRIADA A GAS 28.000 700 02 280mm.CA 380 935 635
SGADL-G SANDUICHEIRA GRANDE DUPLA LISA A GAS 28.000 700 02 280mm.CA 380 935 635

* Medida de altura considerado com os pés
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Grelhador Elétrico ~ZRED

CHAPA | CHAPA

FERRO FUNDIDO FERRO FUNDIDO

30



~ZARED
CHAMELEON

DESCRICAO TECNICA

- Gabinete em ago inox

- Placas em ferro fundido estriadas
- Prensas equipadas com resisténcias na parte superior e inferior GRGFF  GRELHADOR GRANDE F° F° 3800 1300 2500 17,3 1,90 220 380 525 625
- Fechamento ajustavel

- Termostato para regulagem de temperatura

- Lampada piloto para indicagdo de funcionamento das

resisténcias

- Disponivel somente na tensdo de 220V

- Coletor frontal de residuos em ago inox

- Protecao contra respingos na parte traseira

- Algas laterais

- Pés com regulagem de altura

GRPFF GRELHADOR PADRAO F° F° 3500 1300 2200 15,9 175 220 360 425 500

* Medida de altura considerado com os pés
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Char Broiler Elétrico ~%)RED

CHBREF

St
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~ZARED
CHAMELEON

DESCRICAO TECNICA

- Gabinete em ago inox
- Placa em ferro fundido
- Termostato para regUIagem de temperatu ra * Medida de altura considerado com os pés
- Lampada piloto para indicagdo de funcionamento das resisténcias

- Disponivel somente na tensdo de 220V

- Coletor frontal de residuos em aco inox

- Protecdo lateral contra respingos

- Algas laterais

- Pés com regulagem de altura

CHBREF  CHAR BROILER ELETRICO FERRO 4000 18,2 2,0 220 290 650 490

33



Tostadeira Elétrica Vertical de PSes ~FRED
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DESCRICAO TECNICA POTENCIA | CORRENTE | CONSUMO TENSAO
S I BT S
*ALTURA | LARGURA | PROFUNDIDADE
- Gabinete em aco inox
690 575 490

- Controlador digital de temperatura TOVER TOSTADEIRAE. V. DE PAES 2500 11,36 1,25 220
- Controlador digital de tempo
- Regulagem da largura do pao

* Medida de altura considerado com os pés
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Dispenser de Molhos e Queijos Gobild
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DESCRICAO TECNICA
- in m inox
Gabinete em aco ino DISPQ-1 DISPENSER DE MOLHOS E QUEIJOS 01 1500 11,80 0,75 127 430 335 250
- Cuba em aco inox 304
- Controlador digital de temperatura DISPQ-2 DISPENSER DE MOLHOS E QUEIJOS 01 1500 6,80 0,75 220 430 335 250

- Pés com regulagem de altura
* Medida de altura considerado com os pés
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PAQ1000 : —_
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PAQ1500

PAQ2000
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DESCRICAO TECNICA

- Gabinete em aco inox

- Controlador digital de temperatura PAQ1000  PISTA AQUECIDA 1m 800 6,35 0,4 127 61 1000 400 845 x 390

- Temperatura de trabalho: 65°C

o Regu[agem de tem peratura de 50°C a 100°C PAQ1000  PISTAAQUECIDA 1m 800 3,65 0,4 220 61 1000 400 845 x 390

- Pés com regulagem de altura
PAQ1500  PISTAAQUECIDA 1,5m 1400 11 0,7 127 61 1500 400 1345 x390
PAQ1500  PISTAAQUECIDA 1,5m 1400 6,35 0,7 220 61 1500 400 1345x390
PAQ2000  PISTA AQUECIDA 2m 1900 15 0,85 127 61 2000 400 1845 x 390
PAQ2000  PISTA AQUECIDA 2m 1900 8,65 0,85 220 61 2000 400 1845 x 390

* Medida de altura considerado com os pés

PAQ1000 PAQ1500 PAQ2000

AREA DE TRABALHO AREA DE TRABALHO AREA DE TRABALHO

AQUECIDA AQUECIDA AQUECIDA
845x390mm 1345x390mm 1845x390mm

39
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DESCRI(}AO TECNICA POTENCIA | CORRENTE CONSUMO
S R s prorunooaoe
) ) LARGURA | PROFUNDIDADE
- Gabinete em aco inox
- Controlador digital de temperatura ESAQ5 ESTANTE AQUECIDA 2000 15,8 2,0 127 1825 675 515

- Temperatura de trabalho: 65°C

- 5 planos aquecidos

- Regulagem de temperatura de 50°C a 100°C
- Pés com regulagem de altura

ESAQ5 ESTANTE AQUECIDA | 2000 | O]} | 2,0 | 220 | 1825 | 675 | 515
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Gaveta Aquecida ~%RED

GAVAQ
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DESCRICAO TECNICA
- in m inox
Gabinete e agomo GAVAQ-1  GAVETA AQUECIDA 800 6,30 0,4 127 270 826 690
- Gaveta em acgo inox 304
- Controlador digital de temperatura GAVAQ-2  GAVETA AQUECIDA 800 3,65 0,4 220 270 826 690

- Pés com regulagem de altura
* Medida de altura considerado com os pés
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Conservador de Proteinas ~%RED

COPROV2

COPROH4

COPROH2
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DESCRICAO TECNICA

- Gabinete em aco inox

- Controlador digital

- Temperatura de trabalho: 65°C

- Regulagem de temperatura de 50°C a 100°C
- Pés com regulagem de altura

COPROH2-1

COPROH2-2

COPROV2-1

COPROV2-2

COPROH4-1

COPROH4-2

COPROH4-1

COPROH4-2

COPROH4-1

COPROH4-2

CONSERVADOR DE PROTEINAS HORIZONTAL 2

CONSERVADOR DE PROTEINAS HORIZONTAL 2

CONSERVADOR DE PROTEINAS VERTICAL 2

CONSERVADOR DE PROTEINAS VERTICAL 2

CONSERVADOR DE PROTEINAS HORIZONTAL 4

CONSERVADOR DE PROTEINAS HORIZONTAL 4

CONSERVADOR DE PROTEINAS HORIZONTAL 6

CONSERVADOR DE PROTEINAS HORIZONTAL 6

CONSERVADOR DE PROTEINAS HORIZONTAL 8

CONSERVADOR DE PROTEINAS HORIZONTAL 8

400

400

400

400

800

800

1200

1200

1600

1600

0,2

0,2

0,2

0,2

0,4

0,4

0,6

0,6

0,8

0,8

127

220

127

220

127

220

127

220

127

220

250

250

420

420

420

420

420

420

420

420

590

590

400

400

590

590

770

770

955

055

CHAMELEON

370

370
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BAF104
BAFI106

BANCADA ABERTA FOGAO INDUSTRIAL 04 BOCAS
BANCADA ABERTA FOGAO INDUSTRIAL 06 BOCAS

BACB1
BACB2
BACB3
BACB4

BANCADA ABERTA CHAR BROILER 1Q
BANCADA ABERTA CHAR BROILER 2Q
BANCADA ABERTA CHAR BROILER 3Q
BANCADA ABERTA CHAR BROILER 4Q

%ARED
CHAMELEON

Linha Coc¢cdo Modular

Fogoes, Chapas e Char Broilers de alta performance,
qualidade, durabilidade, resisténcia e desempenho.

Design moderno e funcional! Flexibilidade de modulagdo!

BACE455
BACE610
BACE915
BACE1220
BACE1525

BANCADA ABERTA CHAPA DE FRITURA EXPORTAGAO 455
BANCADA ABERTA CHAPA DE FRITURA EXPORTAGAO 610
BANCADA ABERTA CHAPA DE FRITURA EXPORTAGAO 915
BANCADA ABERTA CHAPA DE FRITURA EXPORTAGAO 1220
BANCADA ABERTA CHAPA DE FRITURA EXPORTAGAO 1525



Montagem Ilha de Coccao Fechada

BFFI104 BANCADA FECHADA FOGAO INDUSTRIAL 04 BOCAS BFCB1
BFFI06 BANCADA FECHADA FOGAO INDUSTRIAL 06 BOCAS BFCB2
BFCB3
BFCB4

BANCADA FECHADA CHAR BROILER 1Q
BANCADA FECHADA CHAR BROILER 2Q
BANCADA FECHADA CHAR BROILER 3Q
BANCADA FECHADA CHAR BROILER 4Q

Os equipamentos e bancadas sdo adquiridos separadamente. Imagem meramente ilustrativa.

BFCE455
BFCE610
BFCE915
BFCE1220
BFCE1525

CHAMELEON

BANCADA FECHADA CHAPA DE FRITURA EXPORTAGAO 455
BANCADA FECHADA CHAPA DE FRITURA EXPORTAGAO 610
BANCADA FECHADA CHAPA DE FRITURA EXPORTAGAO 915
BANCADA FECHADA CHAPA DE FRITURA EXPORTAGAO 1220
BANCADA FECHADA CHAPA DE FRITURA EXPORTAGAO 1525

49
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Balcao Congelado

DIMENSAO (mm)

POTENCIA | CORRENTE CONSUMO TENSAO
MODELO w) (A) o) V) GAVETAS
URA | LARGURA | PROFUNDIDADE
220 610

BCG15-2 BALCAO CONGELADO COM GAVETAS 270 1,4 0,20 1550 705

BCG20-2 BALCAO CONGELADO COM GAVETAS | 270 | 1,4 | 0,20 | 220 3 | 610 | 2050 | 705

-

CHAMELEON




Balcdo Refrigerado ' ~FRED
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BRG1S BALCAO REFRIGERADO COM GAVETAS 200 0.9 0,20 220 4 610 1550 705

BRG20 BALCRO REFRIGERADO COM GAVETAS 200 o.g 0,20 220 & 610 2050 705

Os equipamentos e balcées sGo adquiridos separadamente. Imagem meramente ilustrativa. 51



Chapa de Fritura a Gas Exportacao

CHEXP455 CHEXP915

CHEXP610

1 Lt

BANCADA DE OPERAGAO ABERTA OU FECHADA
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RED

CHAWTLEDN

DESCRICAO TECNICA PRESSAO DE AREA DE

POTENCIA | CONSUMO | QUEIMADORES TRABALHO TRABALHO

oo | owaorm |
) ) (GLP) *ALTURA | LARGURA | PROFUNDIDADE |  (mm)
- Gabinete em ago inox I I I T
350 460 775

455 x 485

- Chapa de aquecimento em aco carbono 12mm, CHEXP455 CHAPA DE FRITURA A GAS EXPORTAGAO 455 29000 725 02 280mm.CA
19mm e 25 mm (somente por encomenda)
- Moldura da Chapa de aq uecimento em aco inox CHEXP610 CHAPA DE FRITURA A GAS EXPORTACAO 610 42000 1050 03 280mm.CA 350 615 775 610 x 485

- Queimadores esmaltados

- Controle individual da chama dos queimadores CHEXP915 CHAPA DE FRITURA A GAS EXPORTAGAO 915 56000 1400 04 280mm.CA 350 920 775 915 x 485
- Protegdo térmica ; ~
5 ) CHEXP1220 CHAPA DE FRITURA A GAS EXPORTAGAO 1220 | 70000 1750 05 280mm.CA 350 1225 775 1220 x 485
- Gaveta coletora de 6leo
- Isolamento em [a de rocha nas laterais e, em CHEXP1525 CHAPA DE FRITURA A GAS EXPORTAGAO 1525 | 84000 2100 06 280mm.CA 350 1530 775 1525 x 485
parte, atras do equipamento
- Entrada de gas traseiro * Medida de altura considerado com os pés

- Pés com regulagem de altura
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Acessorios

SUPHAS15

MNTG

~2ARED
CHAMELEON
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DESCRICAO TECNICA

SUPORTE PARA HAMBURGUER

- Gabinete em ago inox

- Gaveta coletora de 6leo removivel
- Grelha removivel

MANTEGUEIRA
- Gabinete em ago inox
- Cuba em ago inox

PRENSA SMASH
- Fabricada em ago inox

SUPHA455

SUPHA610

SUPHA915

SUPHA1220

SUPHA1525

MNTG

PRSM

SUPORTE PARA HAMBURGUER 455

SUPORTE PARA HAMBURGUER 610

SUPORTE PARA HAMBURGUER 915

SUPORTE PARA HAMBURGUER 1220

SUPORTE PARA HAMBURGUER 1525

MANTEGUEIRA

PRENSA SMASH

589

589

589

589

589

102

100

465

620

925

1230

1535

180

133

213

213

213

213

213

192

150

-

CHAMELEON
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Char Broiler a Gas RED

CHBR02

CHBRO1 CHBRO3

CHBRO4

BANCADA DE OPERAGAO ABERTA OU FECHADA

56



DESCRICAO TECNICA

- Gabinete em aco inox

- Grelhas em ferro fundido

- Queimadores esmaltados com controle individual de chama
- Sistema de radiacao de calor através de defletor

- Gaveta coletora de gordura

- Acompanha uma chapa lisa de ferro fundido

- Isolamento em & de rocha

- Pés com regulagem de altura

CHBRO1

CHBRO02

CHBRO3

CHBR04

CHAR BROILER A GAS 1Q
CHAR BROILER A GAS 2Q
CHAR BROILER A GAS 3Q

CHAR BROILER A GAS 4Q

10.600

21.200

31.800

42.400

530

795

1060

01

02

03

04

280mm.CA

280mm.CA

280mm.CA

280mm.CA

350

350

350

350

310

550

790

1030

~ZARED
CHAMELEON

775 240x 515
775 480x 515
775 720 x 515
775 960 x 515

* Medida de altura considerado com os pés
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Fogdo Industrial a Gas ~TRED

FINDOG6

FFINDOGFOR

FINDO4
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DESCRICAO TECNICA
- Gabinete em aco inox
- Queimadores e grelhas em ferro fundido FINDO4 FOGAO INDUSTRIAL 4Q 72.000 1,8 04 280mm.CA - 385 800 770
- Controle individual da chama dos queimadores -
- Gaveta coletora de residuos FFINDo4 EQGAQ INDUSTRIAL 4Q 90.000 2,25 04 280mm.CA 01 930 800 770
- Entrada de gas traseiro -
) FOGAO INDUSTRIAL 6 -
- Pés com regulagem de altura FINDO6 Q 87.000 2,18 06 280mm.CA 385 1195 770
- Grelhas exclusivas A
FFINDO6 Cou Fopmg VAL 6Q 105000 | 2,63 06 280mm.CA 01 930 1195 770

* Medida de altura considerado com os pés
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Cozedor de Massa Exportagdo bt

CMAEXP
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DESCRICAO TECNICA
- Gabinete em ago Inox CMAEXP-2 I(\:/Icl)\ZSESR(S)E)I(JIEORT 01 6000 27,30 3 220 15 390 355 760
- Cubas em ac¢o inox 304 :
- Cesto de cozimento em ago inox em tela
- Controlador digital de temperatura
- Pés com regulagem de altura
- Vélvula de drenagem
COZEDOR DE
CMAEXP-G  11rcns EXPORT. 01 15000 375 01 280mm.CA | 200mm.CA 15 390 355 760

* Medida de altura considerado com os pés
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Banho Maria ~%RED




DESCRICAO TECNICA

- Gabinete em ago inox
- Cubas em ac¢o inox 304

- Controlador digital de temperatura

- Pés com regulagem de altura
- Valvula de drenagem

BMSEXP-2

BMDEXP-2

BMSEXP-G

BMDEXP-G

BANHO MARIA SIMPLES

EXPORTAGAO 01
BANHO MARIA DUPLO

EXPORTAGAO 02
BANHO MARIA

SIMPLES EXPORT. 01 15000
BANHO MARIA

DUPLO EXPORT. 02 30000

Si5)

750

6000

6000

01

02

27,30

27,30

280mm.CA

280mm.CA

10

22

200mm.CA

200mm.CA

220

220

10

22

~ZARED
CHAMELEON

390 390 760
390 797 760
390 390 760
390 797 760

* Medida de altura considerado com os pés

63



Conservador de Frituras Exportacgao ~ iR

_\-nu

COFR1EXP-2
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DESCRICAO TECNICA

- in m inox
Gabinete em aco ino COFR1EXP-2  CONSERVADOR DE FRITURAS 500 3,95 0,50 220 865 355 760

- Cubas em ac¢o inox 304

- Pés com regulagem de altura * Medida de altura considerado com os pés
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Mddulos de operacéo § Ot

MCOEXP 2.

L}

MNGEXPO02
MNGEXPO03

MODULO NEUTRO
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CHAMELEON

o .
- Gabinete em ago inox X
as MCOEXP02  MODULO CONDIMENTADOR 360 550 775
- Cuba em ago inox 304
- Pés com regulagem de altura MNGEXP02  MODULO NEUTRO COM GAVETA 360 550 775
MNGEXP03  MODULO NEUTRO COM GAVETA 360 795 775

* Medida de altura considerado com os pés
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FRCE412
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DESCRICAO TECNICA

- Gabinete externo em aco inox escovado 430

- Gabinete interno em ago inox brilhoso 304 FRCE412 FORNO RED COMBI GOURMET 4 GN’S ELETRICO 3950 18
- Porta em vidro duplo temperado espelhado

- lluminagdo interna com protegdo de vidro temperado resistente
a altas temperaturas

- Isolamento térmico da cdmara de cocgdo em fibra ceramica

de alta densidade

- Suporte das GN’s em arame que possibilita a remocgao para
higienizagao

- Dispenser para agua limpa com bandeja coletora de residuos

- Painel Touch com fungdes seco, combinado, vapor, gratinador,
receitas e vapor manual

- Serve aproximadamente 100 refei¢des/turno

04 1/2 x65

081/2 x30 220 50-60 515 570 510
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Forno Red Combi PRO

T -cp-
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FRCE411P
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DESCRICAO TECNICA

- Gabinete externo em aco inox escovado 430

- Gabinete interno em ago inox brilhoso 304

- Porta em vidro duplo temperado

- lluminagdo interna com protegdo de vidro temperado resistente
a altas temperaturas

- Isolamento térmico da cdmara de cocgdo em fibra ceramica
de alta densidade

- Suporte das GN’s em aco inox que possibilita a remocao para
higienizagao

- Conexao com rede hidraulica e com rede de esgoto

- Painel Touch com fungdes seco, combinado, vapor, limpeza,
receitas e vapor manual

- Sensor de nlcleo para cocgdes especiais

- Serve até 200 refei¢des/turno

-2 modos de limpeza (padrao e avancada)

- Sistema de resfriamento de saida de esgoto

- Esguicho externo para auxiliar na limpeza e abastecimento de
aguanas GN’s

Obs.: Ndo acompanha GN’s (vendidas separadamente)

FRCE411P

FORNO RED COMBI PRO

3950

18

04 1/1x65
081/1x30
08 1/2 x65
16 1/2x30

220

50-60

515

-

630

CHAMELEON

715
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Acessorios Fornos Combinados

Bandeja com 8 cavidades p/ ovos 1/1 Cuba Inox GN perfurada
1/2e1/1

Cuba GN Esmantada GN Batata Frita
1/2e1/1 1/2e1/1

72

-

GN Frango inteiro
1/2x1/1

Grelhal/2e1/1

CHAMELEON



CubaGN1/2e1/1

Cavalete Forno Combinado PRO

CUBA GN INOX 1/2 PERFURADA
CUBAGN INOX 1/2 x 30

CUBA GN INOX 1/2 x 65

GN 1/2 GRELHADOS

GN 1/2 BATATA FRITA

GN 1/2 FRANGO INTEIRO

GN 1/2 GRELHA FRCE4

CUBAGN INOX 1/1 x 30

CUBA GN ESMALTADA 1/1

GRELHA 1/1

GRELHA PARA ASSAR FRANGOS C/ 6 TORRES
BANDEJA COM 8 CAVIDADES P/ OVOS
CESTO ARAMADO BATATA FRITAGN 1/1
CUBAGN INOX 1/1 x 65

CAVALETE FORNO COMBINADO PRO

265

265

265

265

265

530

530

530

530

530

530

530

635

325

325

325

325

325

325

325

325

325

325

325

325

325

325

890

~ZARED
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30
30

65

20/30

20/30

65

635
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Forno Convector Class TOp '\\%mmn

FCVRPL4

Sl
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DESCRICAO TECNICA

- Gabinete externo em aco inox escovado 430

- Gabinete interno em aco inox brilhoso 430 FCVRP4 FORNO CONVECTOR VIDRO RETO PRETO 3610 16,4 04 220 50-60 415 665 600
- Porta em vidro duplo temperado reto
-4 Assadeiras perfu radas em aluminio com dimensao de 35x35cm FCVRPL4 FORNO CONVECTOR VIDRO RETO LASTRO PRETO 3610 16,4 04 220 50-60 415 665 600

- Iluminagéo interna com protecdo de vidro temperado

- Isolamento térmico da cdmara de cocgdo em fibra ceramica

de alta densidade

- Sistema de ar forcado é interrompido quando a porta for aberta
- Painel touch com ajuste de temperatura e tempo, fungdes vapor
manual, gratinador, receitas e higienizagao

- Tomada para 20A

- Sistema para injecdo de vapor para assados especiais

- Lajes refratarias para assados especiais como paes, pizzas,
entre outros (somente no modelo de LASTRO)

- Temperatura de trabalho: 230°C
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Forno Convector Class ~%RED

FCCP
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DESCRICAO TECNICA

- Gabinete externo em aco pintado

- Gabinete interno em ago inox brilhoso 430 FCCP  FORNO CONVECTOR CLASS PRETO 2110 9,4 04 220 50-60 415 665 560
- Porta em vidro simples temperado

- 4 Assadeiras perfuradas em aluminio com dimensédo de 35x35 cm

- Isolamento térmico em & de rocha

- Painel com ajuste analégico de temperatura e tempo

- Temperatura de trabalho: 230°C

- Tomada para 10A

- Cor disponivel: preto

77



GRUPO REFRIMATE

Acesso Imperatriz Dona Leopoldina, 4950
CEP: 95800-000 | Venancio Aires - RS | Fone: (51) 3738-1818

E-mail: vendas@redchameleon.com.br

[HAME[E““ www.redchameleon.com.br




