
Dein schlüsselfertiges 
Food-Konzept ohne
Fachpersonal.

Unsere getvoila 
Gerichte 



getvoila Food-Konzepte 
Italienisch

Neapolitanische Pizza
Bufalina1;b

mit San Marzano Tomatensauce & feinstem Büffelmozzarella

Calabreseb

mit San Marzano Tomatensauce, 'Nduja, kalabrischer Spianata & Fior di Latte

Diavolab

mit San Marzano Tomatensauce, scharfer italienischer Salami & Fior di Latte

Margherita1;b

mit San Marzano Tomatensauce & Fior di Latte

Marinara e verdure2;b 
mit San Marzano Tomatensauce, gegrillter Aubergine & Zucchini

Pesto & Mortadellab

mit aromatischem Pistazien-Pesto, zarter Mortadella & Fior di Latte

Quattro Formaggi1;b

mit Fior di Latte, Pecorino, Gorgonzola & Parmigiano

Salamib
mit San Marzano Tomatensauce, Salami & Fior di Latte

Vegetariana1;b

mit San Marzano Tomatensauce, Paprika, Aubergine, Zucchini & Fior di Latte

Pasta
Cannelloni Tomate Mozzarella1;b

Cannelloni mit einer Tomaten-Mozzarella-Ricotta-Füllung, in Spinat, Gouda & Sahne

Lasagne Bolognesec

Lasagne mit würziger Bolognese, cremiger Béchamel und zartem Käse

Penne Amatricianaa

Penne in einer aromatischen Tomatensauce mit Pancetta & Pecorino

Penne Arrabbiata1;a

Penne in einer würzigen Tomaten-Chili-Sauce

Ravioli Rossi1;b

Ravioli mit einer Tomaten-Mozzarella-Ricotta-Füllung in cremiger Tomatensauce

Spaghetti Cacio e Pepe1;a

Spaghetti mit gemahlenem schwarzem Pfeffer & feinstem Pecorino Romano

Spaghetti Carbonaraa

Spaghetti mit italienischem Guanciale & feinstem Pecorino Romano

Tagliatelle ai funghi1;a

Tagliatelle mit saisonalen Steinpilzen & Champignons

Tortelli Puttanesca Cremoso1;d

Tortelli in cremiger Paprika-Tomaten-Sauce mit Spinat & Kapern

Tortelli Ziegenkäse1;b

Tortelli mit einer Ziegenkäse-Ricotta-Füllung, in Paprikarahmsauce mit Mais, Kräutern & Chili

Weitere Hauptgerichte

Rinderbällchen in Tomaten Auberginen Sauced

Rinderbällchen mit Couscous-Nudeln, Brechbohnen, Kichererbsen & Aubergine
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Asiatisch
Suppen

Curry-Zitronengras Suppe1;e

Cremige Suppe aus Kokosmilch, gelbem Curry & Zitronengras

Tom Kha Suppe mit Tofu2;d

Wärmende Suppe aus Kokosmilch & Limette mit seidenem Tofu, Paprika & Austernpilzen

Zuckerschoten-Spinat Suppe1;e

Cremige Suppe aus Zuckerschoten, Blattspinat & Erbsen

Hauptgerichte
Cashew Udon-Bowl2;b

Udon-Nudeln in Kokos-Cashew-Sauce mit Paprika, Edamame, Shiitake-Pilzen & Sprossen

Rindfleisch Bi Bim Bapd

Rinderhackfleisch mit Chinakohl, Spinat, Karotten, Mungobohnensprossen, Tamago Ei & Reis

Rotes Thai Curry1;b

Tofu in Kokos-Gemüse-Sauce mit Süßkartoffeln, Karotten, Paprika, Mais & Reis

Süß & Sauer Aubergine2;b

Süß-Saures Auberginen-Paprika-Gemüse mit Reis

Indisch
Hauptgerichte

Butter Chickenb

Hähnchenbrust in Tomaten-Sahne-Sauce nach indischer Art mit Reis

Butterbean Masala1;d

Gekochte Butterbohnen in Kokosmilch mit gegrillter Aubergine & Reis

Chicken Curryleafd

Gewürztes Hähnchen mit Spinat & Reis, verfeinert durch Curryblätter, Tomaten & Knoblauch

Dal Makhani1;b

Gemüse Curry mit gekochten Linsen, Chili & Reis

Urid Dal2;d

Gekochte Urdbohnen mit Karotten, Blumenkohl, Brechbohnen, Paprika & Reis

Vegan Tikka Masala2;d

Gemüse Curry nach indischer Art mit Parathabrot & Reis

Gutbürgerlich
Hauptgerichte

Hähnchen Züricher Artb

Hähnchen in Champignon-Sahne-Sauce mit Kartoffelstreifen, Karotten & Brechbohnen

Rinderbäckchen in Portweinjusd 
Rinderbäckchen mit Steinpilz Risotto, Karotten und Wirsing

Rindertäschleb

Rinder Maultaschen mit Rahmspinat & Röstzwiebeln

Rindfleisch in Meerrettich Soßed

Gewürztes Rindfleisch mit Kartoffeln, Blumenkohl, Spargel, Karotten & Erbsen

Vegetarische Maultaschen1;d

Maultaschen mit Weinsauerkraut, Zwiebeln & Paprika

Desserts
Französischer Käsekuchen1;c

Käse-Sahne-Kuchen mit einer feinen Vanille- & Zimtnote, abgerundet durch Zitronenschale

Französischer Schokokuchen1;c

Schokoladentörtchen mit flüssigem Kern, serviert mit Schokoladensauce & einer Prise Zimt
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