1L GABBIANO
LA MIA 1TALIA MODERNMNA
Chef Alessandro Sansone — FIC / ACIB / ARCT

— —

STUZZICHINI - PIATI1 DA CONDIVIDERE
Kleime Ttalinanse gevecliten om te delen / Petites asniettes ttallemmes @ partager

Mens mmi#inlmmmﬁt (Lpz) ~15€
komte Sicil sotbaleties met -
Croguetter de riz siciltenmes cronustilantes an confit dz tomate.

Guecee fnﬂ# s patate, maionese Limone-pepe — L2 €

Luchtige, warme aqrdappeimocchi, gefrituund, met CitT0en-PEPETITY OILIITE.

Cresting alla stracciatella .aﬁ’umim.tn, olive Tuﬂiﬁmﬁ;: mimjﬁ; siciliane (Fpz) — 17 €
Gervosterde crostini met gerookfe stracciatella, Taggiasche-olifven en Sicliaanse anyoris.

AINTIPASTI

Vitelle Tonnate con rucela, crema di tonne, fiocchi di pomadore L1

Arancone  Frutere - &

Arancine croustillant, creme de Earmigiano Reggiane DOF, perto de Cistacchio Verde di Bronte DOF, tomate confits.
Krokgnte arancino, Bormigimoe Kegiaw DOP-creme, Pitacchio Verde di Bronte DOT-pesto, gekpnfifte tomaat.
Carpaccio di Chianing - Zf

Chianinag, fuile toscans, Parmigiane Regiane DOF 24 mois.

Chtanima, Toscaanse oliffolis, Barmigiano Keggiono DOF 24 maanden.

Melanzana alln ;F‘n.rmij-{am Mederna - (F

Auberging confite, tomate veduite, Carmigiano Reggiane DOF.

Gegaorde anbenpine, tomatarednctis, Pormipiane Reggiane DOE.

& Vuleane Siciliane - 52

3 Samt-Jacquses premuum fumées au bois de cerisier, dome volcanigue, fuile d"ferbes.

ANTIPASTO DI TUSS0
CArpAccis ds gﬂmhm Faosse di Mazara del Valle IGF < 22
Gambero Rosso IGE, gedroogde fgvinar, citvoengel, truffeloumbie .
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PRIMI
Fasta alle '.«'m.gu Moderna - Z4€

Tongols verac, ail dowy; citron, pétales de tomate.
Wms&cﬁuw“m tomaten blnadyes
VIND — aanbevolen / recommand? / reccomandato : Gavi di Gavi — 15€.

Fasta al Enﬂ-a Lente di Vitelle - Z2E

Ragu de vean mijotd, tomate fraiche, Parmigiane Beggione DOEF.
Kalfragu, verse tomaat, Parmigiane Reggiane DOE.

VIND — aanbevolen / recommand? / raccomandato : ‘Etna Rosso — 10€

ﬁmt#&m:wa ft}u.ﬂ At Tre f‘t;m L€
Carmaroll crémeny, Pecorine Romano DOF, 3 potvres torrefids
Ronge Comaroll, Fecorine Bemano DOF, 3 geroosterde pepers.
TIND — aanbervolen / recommands / raccomandato : ‘Etna Branco — 10§

Kisette al Peste i Pistacchie Verde di Bronte DOF - 24€

Carmarell, pesto de Pistacchio Tirde 4 Bronte DOF, Pormigiane Reggiane DOE.

Carmaroli, Pistacciip Verde di Sromte DOF-pesto, Parmigians Feggiano DOF.

TIND — aanbevoln / recommand? / mccomandato : Verdicchie Casal Vecclue Vigne — 126




?lg

Cannele della Casa [Z€

LL-DOLLCE

Tiramisis dello chef 1%
Ttaliaanse tradisis, heruitgevonden met pistache en arakger.

Sfera al Cioceotate con Cuore alla Nocciola 156

Denut imﬂmﬂﬂﬁmm Fﬂdﬁm i 1Le
(DEs SOUTEILITT SUCYES, TEMTENTET QVEC MOdErnits.
Sabayon froid en forme de donu, tuile chocolzt, glace, sirop de_Amarena et Fruits exptique .

GELATI E SORBETTI
Daine Blanche 12€ A Gusto..
Coppa Amarena 156 Limene, Vaniglis, Pistacchis,
Coppn Torrone  14€ Amarens, Nougat |
| ti Guste (T hol ) *
Coppi AL pistacchio 176 Due Gusti (Zbollen) L€

It Gabbians (Limone e Limoncelle) L€ Tre Gusts (Fhollen) 7€
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