
MENÚ IBAILUR
PRECIO: 39,90 €

� 943 33 52 55   ·   � Astigarraga, Gipuzkoa   ·   � ibailur.es

� Alérgenos: 1

Gluten

2

Crustác

3

Huevo

4

Pescado

5

Cacahue

6

Soja

7

Lácteos

8

Fr.seco

9

Apio

10

Mostaza

11

Sésamo

12

Sulfito

13

Altramu

14

Molusco

�  Precio en Terraza: +0,50 € por producto

Primeros a elegir entre:
› Ensalada de queso de cabra a la plancha con frutos rojos

7 8› Verduras frescas salteadas con jamón ibérico de bellota

12› Ensalada de crujiente de langostinos con aceite de albahaca

2 3 1› Arroz salteado de hongos y jamón ibérico

12

Segundos a elegir entre:
› Entrecot de buey a la parrilla con patatas y pimientos del piquillo

12› Codillos de pato confitados con dulce de manzana

12› Merluza del Cantábrico con refrito tradicional

4 12› Bacalao de las Faroe confitado con patata panadera

4 12

Postres a elegir entre:
› Cremita de queso con frutos rojos

3 7› Cuajada batida con dulce de manzana y canela

3 7› Soufflé de chocolate con crema inglesa

3 7 1› Crep relleno de albaricoque

3 1 7› Pastel Vasco con crema inglesa

3 7 1

El menú incluye primer plato, segundo plato y postre, pan, agua, vino crianza Señorío de Sarria (máx. ½ botella/persona) o sidras de Denominación de Origen de
nuestra Sagardoteka (máx. 1 botella/persona).



MENÚ GOURMET
PRECIO: 45,00 €

� 943 33 52 55   ·   � Astigarraga, Gipuzkoa   ·   � ibailur.es

� Alérgenos: 1

Gluten

2

Crustác

3

Huevo

4

Pescado

5

Cacahue

6

Soja

7

Lácteos

8

Fr.seco

9

Apio

10

Mostaza

11

Sésamo

12

Sulfito

13

Altramu

14

Molusco

�  Precio en Terraza: +0,50 € por producto

Primeros a elegir entre:
› Ensalada de chipirones a la plancha con vinagreta de verduritas

14 12› Verduras frescas salteadas con jamón ibérico de bellota

12› Fritos variados (croquetas, mejillones, calamares...)

2 14 3 1› Arroz salteado de hongos y jamón ibérico

12

Segundos a elegir entre:
› Chuleta de buey a la parrilla con patatas y pimientos del piquillo (mínimo 2 personas)

12› Chuletillas de cordero lechal a la parrilla con patatas y pimientos del piquillo

12› Tronco de merluza del Cantábrico a la parrilla

4› Rodaballo asado con refrito tradicional

4 1

Postres a elegir entre:
› Cremita de queso con frutos rojos

7› Cuajada batida con dulce de manzana y canela

7› Soufflé de chocolate con crema inglesa

7 1 3› Crep relleno de albaricoque

7 3 1› Pastel Vasco con crema inglesa

7 3 1

El menú incluye primer plato, segundo plato y postre, pan, agua, vino crianza Señorío de Sarria (máx. ½ botella/persona) o sidras de Denominación de Origen de
nuestra Sagardoteka (máx. 1 botella/persona).


