Issu de Bourgogne (Yonne - Vignoble du Grand Auxerrois), ce
Bourgogne Cotes dAuxerre “Gondonne” releve de [AO.C.
Bourgogne Cotes d'Auxerre (appellation régionale identifiée). ||
provient du climat Gondonne et est élaboré a partir de
Chardonnay. Les vignes, agées de 10 a plus de 70 ans (trois
générations de plantation), reposent sur des sols de kimmeéridgien
moyen et supérieur, composeés de calcaires et marnes blanches et
bleues riches en huitres fossilisées (Exogyra Virgula), des pierres
calcaires en profondeur qui se délitent facilement et signent le
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Les parcelles s'étagent entre 235 et 193 m d'altitude,
avec une exposition septentrionale sous micro-
climat, orientée sud, au cceur d'une zone de conflit
de vents entre Nord-Est et Sud-Ouest. La conduite
est biologique et bio-dynamique, certifiee ECOCERT
sas et Demeter, pour un rendement moyen de 45
hi/ha.  La vendange, triee manuellement et
entierement égrappée, fait I'objet d'un pressurage
lent et d'un débourbage sévere. La fermentation en
levures indigenes et la malolactique spontanée sont
suivies d'un élevage sur lies fines en fats (environ 20
% de neufs et des fats de 1 a 4 vins) pendant 15 a 19
mois, sans batonnage, avec une utilisation tres
modérée du SO,, ajustée seulement si nécessaire a
la mise en bouteille.




