ENTREE

e (EUF PARFAIT, ROYALE DE CHAMPIGNONS, ECUME DE PARMESAN
ET TUILE DE SARRASIN
ou
. SAUMON GRAVLAX AU GIN ET BAIES ROSES, MOUSSE DE
BETTERAVE ET BLINIS SOUFFLE

PLAT

e MAGRET DE CANARD, JUS A L’HIBISCUS, CHUTNEY DE RHUBARBE
ET MILLEFEUILLE DE LEGUMES RACINES
Oou
« DOS DE TURBOT, BISQUE DE LANGOUSTINES, CELERI RAVE FUME
ET PERLES DE CITRON

DESSERT

e PAVLOVA AUX POIRES POCHEES, GANACHE MONTEE A LA FEVE
TONKA ET CARAMEL DE MIEL
ouU
MILLEFEUILLE DE CHOCOLAT ET NOISETTE AVEC CREME PRALINEE

80€ PAR PERSONNE

POUR UNE EXPERIENCE OPTIMALE, LE MEME MENU SERA SERVI A
L’ENSEMBLE DE LA TABLE




