
Fi let  de  bœuf  de  Salers ,  o ignon cébette
confit ,  écrasé  de  pomme de terre ,  et

asperges  vertes

ENTRÉE

P L A T

DESSERT

GF

Menu
Mise  en  bouche
Surprise  du chef

Foie  gras  mi-cuit  au porto ,  confit  d ’o ignon doux des  Cévennes ,  coul i s  de
betterave  et  tui le  de  pain .

Finger  au chocolat  :  croust i l lant  pral iné ,  biscuit  joconde,  ganache chocolat  la i t  et
miroir  cacao .

 

1 1 0  E U R O S

Inspirat ion



Tataki  de  magret  de  canard,  mousse l ine  de
patate  douce et  légumes printaniers .

ENTRÉE

P L A T

DESSERT

GF

Menu
Mise  en  bouche
Surprise  du chef

Fraises  de  pays ,  chanti l ly  mascarpone vani l le  combawa et  gaufrette  pistache .

 

9 5  E U R O S

Noix de  Saint-Jacques  snackée ,  chou-f leur  zester  au c itron vert ,  v inaigrette  yuzu
et  c iboulette .

Balade gourmande



Dos de  cabi l laud rôt i ,  v ierge  de  pet it  pois
menthe,  carotte  à  l ’orange et  amande

torréf iée .

ENTRÉE

P L A T

DESSERT

GF

Menu
Mise  en  bouche
Surprise  du chef

Atome Framboise  :  crème diplomate  à  la  vani l le  intense ,  caramel  beurre  sa lé  et
framboises  fra îches .

 
 

 

8 5  E U R O S

Asperges  vertes  du Gard,  fromage frais  au herbes ,  Haddock fumée,  pamplemousse
et  tui le  dentel le .

 

Evasion


