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ANTIPLSTT
VORSPEISEN- STARTERS

1- Ostricthe (n. 4 per porzione) € 26,00
Austern — Oysters (1. 4 fiir Portion — n. 4 for serving)

2 - Scampt Cruds € 3500
Rote Scampt

Raw prawrns-scampr

3 - Carpaccto df Branzino € 26,00

Carpaccio vom Seebarscl
Slices of raw sea bass-carpaccto

4 - Tartare d7 Tonno Fresco € 26,00
Froesches Thunfisch-Zartar
Fresh Tuna tartare

5 - Antspasto di Pesce Crudo € 3800
Rottem Fisch Vorsperse
Raw fish appetizer

6 - Vorgole alla Marrnarz € 1800
Lenusmuscheln
(lams marinara style

7 - Cozze alla Martnarz € 17,00
Maesmuscheln
HMussels marinara style

& - Cozze al Pomodoro € 18,00
Muesmuscheln in Tomatensauce
Mussels i tomato sauce

9 - Antipasto Misto della Cusa € 2800
Fischvorsperse-Meeresfrichite Vorsperse
Seafood fors d venvre ppetizer of mued fish of the house

10 - Canestrelli “Branchi” di Caorte alla Griglia € 2200

Lokale wel e Klein Jacobsmuscheln vom Grill
Grilled local white small scallops



11 - Capesante Nostrune” di Caorte alla Griglta (n. 3 per porzione)
Lokale Jacobsmuscheln vom Grill (n. 3 fir Portion)
Grilled local scallops (7. 3 for serving)

12 — (Yeale di Mare (Canocctiz) al Naturale
In dampf gegart Heuschreckenkrebse
Steamed mantis shrimps

13 - Moscardint di Caorte (Folpetts) al Naturiale
Gekoclite lokale Kleme Krake
Borled local small octopus

14 - Alwct Marinate
HMarinerte Sardellen-Acciygle
Marinated anchovies-accruyghe

15 - Baccald Mantecato
Baccald-Kabeliau-Creme
Sult cod creamed”

16 - [nsalata di Polipo ¢ Patate
Gekoclite Krake und Kartoffelsalat
Boiled octopus and potato salad

17 - Saride in Sdor
Frrttrerte Sardinen mit Zwiebeln
Frred sardines with onions

18 - Gamobery in Saor
Frittuerte Garnelen mit Zwiebeln
Froed shrimps with ontons

19 - Cockfanl di Gamber?
Cocktail von Garnelen
Shrimp cocktanl

20 - Granzeola al Naturale

Meerspinnern
Spider-crab

21 - Prosciutto e Melone
Rotrer Schinken mirt Melone
Raw fam and melon

22,50

21,00

24,00

23,00

22,00

22,00

22,00

29,00



22 - Caprese - Hozzarella e Pomodoro € 16,00
Mozzarella Kise und Tomaten
Mozzarella cheese and tomato

PRIMT PLATIT
ERSTEN KURSE — FIRST COURSES

23 - Puatto del Grorno € 2200
Erste Gericht des Tages

First dish of the day

24 - Spagletts al Nero di Seppiia € 20,00

Spaghetts mit Tintenfischtnte
Spaghetts with cuttlefish-squid ek,

25 - Pacchert @l Branzino e Pomodortne € 22,00
Puccherr mit Seebarsch und Kirschtomaten
Puccher? with sea bass and cherry tomatoes

26 - Scialatielli allo Scoglto € 24,00
Scralatielli mit Meeresfriichiten
Scralatiell with seafood”

27 - Spaghetts all Astice (zoogr.) ¢ 16,00
Spaghetts mit Hummer

Spaghetts with lobate

28 - Strozzaprets Gambery Zucchine ¢ Pomodorini € 25,00

Strozzaprets mit Garmelen Zucchimn und Kirschtomaten
Strozzaprets with shrimp sucching and cherry tomatoes

29 - Spaghetss alle Vongole € 1800
Spaghetts mit Venusmuscheln

Spaghetts with dams

30 - Risotto di Pesce (minimo per 2 persore) € 24,00

Rers mit Meeresyriichten (mindestens 2 Fersonern)
Seafood rice (at least 2 people)

31 - Spagretts al Pomodoro € 1500
Spaghetts mit Tomatensauce
Spaghetts with tomato sauce



32 - Spaghetts al Ragr €

Spaghetts mit Fleischsauce
Spaghetts with meat sauce

33 - Groccht €

34 - Lasagre €

SECONDI PLATIT

FAUVPISPEISEN - SECOND COURSES

35 - Fritto Misto €
Gebaken Fisch gemischit
Froed miyed fisl

36 - Calamar? Fritts €
Gebaken Tintenfisch
Froed cuttlefish

37 - Gambers Fritts €
Gebaken Garnelen
Froed King prawrs

38 - Sardine Dorate” Fritte €
Gebaken Sardinen
Frred sardines

39 - Gryliata Mista di Pesce €
Genmischter Fiscl vom Grill
Mired grilled fist

40 - Sogltola Nostrana” di Caorte allz Griglaa (200 gr.) €
Lokale gegrillte Sotile
Local grifled sole

41 - Rpmbo/Soaso alla Grighia (200 gr.) €
Stembutt vom Grill
Grilled turbot

42 - Rombo/Soaso al Forno con Patate fmivino per 2 persone) (100 gr.) €
Gebackene Steinbutt mit Kartoffeln (mindestens 2 Fersonern)
Baked turbot with potatoes (at least 2 people)

27,00

27,00

27,00

19,00

3,00



43 - Branzino alla Grijliz
Gegrilltem Seebarsch
Grilled sea bass

44 - Branzino al Forno con Patate
Gebackene Seebarscl mit Kartoffeln
Baked sea bass with potatoes

45 - Branzino al Sale (minino per 2 persone)
Gebackenen Seebarsch in SalzRruste (mindestens 2 Fersonern)
Sea bass baked i salt (at least 2 people)

46 - Oruta alla Griglu
Gegrillte Goldbrasse-Dorade
Grilled sea bream

47 - Sepploline Nostrune” di Caorte alla Grijliz
Lokale gegrillte Tintenische
Local grifled cuttlefish

48 - Scampt alla Grijlia
Gegrillten Scampt
Grilled prawns-scampr

49 - Gamberoni alla Gryglia
Gegrillte Rpesengarnelen
Grilled king prawrns

(200 gr.)

(200 gr.)

(200 gr.)

(200 gr.)

50 - Astice ‘@lla Graglaa”- ‘alla Catalana”- o ‘Bollito” (100 gr.)
Gegrillt oder Gekoclit oder Catalan (mit f715cl-gekocht Gemuese) Hummer
Lobster grilled-or botled-or catalan (with [resh-boiled vegetables)

57 - Anguilla alla Griglia
Gegrillter 4al”
Grilled eel

52 - Cotoletia alla Milanese con Patate Fritte
Wienerschnitsel mit pommes f71¢tes

Cutlet/Chicken breast with bread coofing with french fries

53 - Petto di Pollo alla Griglua con Putate Fritte
Gegrillte Hiifinerbrust mit pommies J711tes
Grilled chicken breast with french fries

(200 gr.)

€

€

9,00

27,00

35,00

32,00

9,00

19,00

19,00



CONTORNT
BEILAGEN - GARNISH

Insalata Mista € 7,00
Gemischiter Salat— Mied Salad

Sprnact €  Soo
Spinat — Spinacl

Verdure alla Griplia €  Soo
Gegrilltes Gemiise-Grilled vegetables

Futate Fritte € 7,00
Pommes fr1tes — French fr1es

Gentilf Ospits. . . siamo lzets d7 informar Vi che abbizmo ottemperato a tutte le misure di
PIEVENZIONe ¢ Sanificasione det nostry locali secondo decreto. La pulizis /a disnfezione ¢ la
Sanfuazione degii stesst apviene ognigromo ¢ dopo ogrt servizto, attraverso [ uso &1 prodotts
certgficats e garantits, Gl ambrents vengono perrodicamente arnsgiats escludendo i ricicolo
d aria per gli impriants di condizionamento. . . che sono Stats turts pulits ¢ santficats. Ricordiamo
tnoltre che 1 ‘tovagliato " in uso segue anch egls. . . i processo di lavagio e 47 sansficasione
certsficato. Grazee per [ attenzione!/
Lebe Gaste.. wir freuen uns, linen mitteden zu Ronnen, dass wir alle Mafnatimen sur Vertinderung und
Santtate unserer Riumlichierten per Defret emngetalten fhuzben. Die Reingrung, Destnfektton und Desinfektion
des gletchen erfolgt jeden Zag und nach jedem Service durcl den Finsats von Sertyiserten und garantierten
Produkten. Dz Zimmer werden regelmdlily belites, mit Jusnatime der Luftrickfitirung fir Klimaanlagen... die
alle geremnggt und desifizert wurden. Wiy ernnern uns auch daran, dass die "Tischdecke im Linsats auch folge...
certyfizerten Wisch- und Destnfekttonsprozess. Vielen Dank, fir lire Aufmerksamfert!!

Dear Guests.. we are pleased to inform you that we fiave complied witl all the measures to prevent and sanitate
our premises according to decree. e cleantng, disinfectfon and sanitization of the same tafes place every day and”
afler each service through the use of certyfied and guaranteed products. The rooms are pertodically arred, exluding

the atr recirculation for atr conditioning Systens.. that fave all been cleaned and sanitized. We also remember
that the ‘tablecloth”in use also follows.. the certified washing and sanitization process.
Tlank you for your attention!!
Griadito osprte, per Garantirle la qualita, cuctniamo per Let solamernte ‘espresso”.
(¥ scustiamo pertanto fin 4'ora &7 ogrns eventuale attesa.
Willkommen Gass, um linen hochwertize Kocl fiir Se nur sum Ausdruck gebracht.
Wir entschuldigen uns wenn Swe missen warten.
Dear guest, 1n order to provide high quality cooking we prepare on 1eceipt of your order
and apolyzise for any delay caused.
[ nostre prodotts vengono servits sempre J7escl.
Per causa 4 Jorza magiore ” alcune pletanze possono Essere Sumyelate.
Unsere Produkte sind immer f7isch serviert. _Aufgrund hidherer Gewalt emgge Gerichite Konnen eingefroren werden.
Our products are served fresh. Fieptionally some dishes may be frozen.
Servizio — Service € 3,50



DESSERT

Polenta (Tipico Dolce 47 Caorte) € 8,50
Dypischien Kucten Caorle — Dypteal cake Caorle

Tzramisi € 8,00
Tartufo Nero (Cioccolato) o Blarnco (Viangplia e Caffs) € 8,00

Schokolade oder Vanille und Kaffe 7riffel-Eis
Chocolate or Vanilla and coffee truffle

Mernngata € 8,50
Merrnge Torte/Mereng/ Merrngue

Sgroppero  (Daz Bere: Gelato al Limone ¢ Vodka) € 550
(Zu Trmnken: Zitroneneis und Wodka) (70 drink; lemon tee-cream and Vodka)

Sortetto Fragola e Porto (A cucchiiniz) € 9,00
Erdbeer-und Portweinsortet (Zum Lffel)
Strawberry and port sorvet (70 the spoor)

Punnacorta alle Fraygole/al Croccolate/al Caramello € 8,50
Punnacotia mit/with Erdbeeren-strawberrics

(0der-or) Schofolade-chocolate (oder-or) Karamell-caramel

SSoglaztna con Crema (hantilly ¢ Fryjole € 900
Blittertegg-Creme mit Lrdbeeren
Puff pastry with cream and Strawberries

Crema Catalana € 9,00
Katalanische Creme

Catalan Cream

Frutta: Fragole ¢/o Melone € 8,50

Obst: Erdbeeren und/oder Melone
Fruit: strawberries and /or melon

Le informaziont relattve apl; adlengent (Sostanze responsabi &7 intollerunze alimentary e allepyie) presents negli
alimernts somministrats sono disponibil rivolgendost al personale di servizio.
Dre Daten von Allergene (Substanzen sur Nalkirungsmittelunvertriglichkerten und Allengien verantwortlics ist) i
der Nalirungsaufyualime eingenonmen werden, mdem dw Service-Fersonal sur Verigunyg.
The data relating to allergens (Substances responsible for food tntolerances and allerges) in food administered are
avarlable by contacting the service personrnel.



