
TURQUOISE LINE

A Passion for Beauty and Exquisite Taste
Must Event Catering

www.must-eventcatering.be info@must-eventcatering.be+32 474 26 84 72

https://must-eventcatering.be/


 Frites fraiches
Sauces maison : 

Mayonnaise
Mayonnaise truffes
Mayonnaise chili
Tartare
BBQ

Mini Burgers (Angus beef) :
Classic smash burger
Capriccioso smash burger
Lebanese falafel burger (Vegetarian)

Coleslaw
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LIVE COOKING

Offrez à vos convives une expérience gastronomique unique grâce à
notre concept de " Live Cooking ".

Nos chefs experts vous proposent cinq échoppes uniques, chacune
inspirée de saveurs du monde. Ces échoppes aux inspirations
culinaires variées s’adaptent aux souhaits de chacun, offrant à vos
invités une expérience savoureuse et sur mesure, avec une touche
de spectacle inoubliable pour vos événements.

Nos chefs talentueux préparent à la demande de succulents burgers et des
frites croustillantes, en s'adaptant aux envies de chacun. 

Professional equipment and setup (3 tables provided)
Sufficient qualified staff for quality service
Gas for deep fryers (requires 2 x 220V circuits for other
equipment)
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Echoppe Tram de Boitsfort
Nous proposons les frites et burgers du Tram de Boitsfort à domicile pour un

mininum de 60 personnes à 22,95 € pp. 
(Remise 20% pour les enfants de moins de 10 ans).

Included in our offer:

Voici un apperçu de notre menu, inspiré par le Tram de Boitsfort :

Pour plus d’informations : https://letramdeboitsfort.be

https://letramdeboitsfort.be/
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LIVE COOKING
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Echoppe Dolce Vita
Choisissez parmi nos 3 formules irrésistibles :

1. Formule 1 service (plats) : 19,00 € pp – min. 40p.

2. Formule 2 services (plats + desserts) : 24,00 € pp – min. 30p.

3. Formule 3 services (entrées + plats + desserts) : 32,00 € pp – min. 25p.

Millefeuille de tomates et mozzarella au basilic frais
Roulade de melons tricolore et Serrano au Limoncello

Carpaccio de bœuf à l’italienne
Salade de conchiglies, tapenade de tomates et

antipastis

Rigatoni au Pesto vert
Fusilli à la napolitaine

Linguine au saumon et à l’aneth
Lasagne ricotta et épinards
Spaghetti à la bolognaise

Conchiglie tricolore à la carbonara

Tiramisu au spéculoos
Pannacotta aux fruits rouges

Entrées

Plats

Desserts
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LIVE COOKING
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Echoppe Mille et une nuit
Choisissez parmi nos 2 formules irrésistibles :

1. Fomule 2 services (entrées + plats) : 30,00 € pp – min. 40p.

2. Formule 3 services (entrées + plats + desserts) 40,00 € pp – min. 30p.

Harira (soupe marocaine)
 Taboulé 
 Houmous

 Salade de carottes aux raisins et à la menthe fraiche
 Salade de merguez

Couscous au poulet
 Tajine d’agneau aux légumes du soleil et citrons confits

Assortiment de patisseries orientales
 Thé à la menthe fraiche et à la fleur d’oranger

Entrées

Plats

Desserts
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LIVE COOKING
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Echoppe Pekin
Formule 2 services (entrées + plats) : 25,00 € pp – min. 30p.

Salade impériale (vermicelle)
 Salade de poulet, crevettes et mangue

 Assortiment de nems, sauce aigre douce

Poulet au curry vert
 Nouilles sautées au scampis et légumes croquants

 Riz cantonnais

Entrées

Plats
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LIVE COOKING
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Echoppe Plat pays
Choisissez parmi nos 2 formules irrésistibles :

1. Formule 2 services (entrées + plats) : 28,00 € pp – min. 40p.

2. Formule 3 services (entrées + plats + desserts) : 35,00 € pp – min. 30p.

Éclaté de tomates aux crevettes de la mer du nord
Tarte au fromage de Chimay, lardons et poireaux

 Salaisons et terrines du pays
Salade de chicons aux pommes vertes et raisins secs

Carbonade flamande au jarret de bœuf
Dos de cabillaud façon waterzooi

Gratin dauphinois
Pomme grenaille grillée au thym frais 

La gaufre de Bruxelles et ses garnitures

Entrées

Plats

Desserts


